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AGENZIE DI STAMPA

CIBO. BUFALA FEST: CHEF E AZIENDE A LUGLIO SU
LUNGOMARE NAPOLI

& agenz i

DIRE

CONTEST MIGLIOR CUOCO. QUARTA EDIZIONE EVENTO
DEDICATO A TERRITORIO (DIRE) Napoli, 23 mag. - Non solo
mozzarella: la bufala diventa gourmet e si trasforma in menu’
degustazione ideati e cucinati da chef stellati, per incontrare il gusto
e la creativita' a tavola. Ricette ambiziose, dove carne e altre
declinazioni del bufalo si mescolano all'eterogeneita’ di ingredients
campani a chilometro zero. Le tecniche di cottura di una delle carni
piu' nutrienti esistenti in commercio e I'arte culinaria di chef,
pasticcieri e pizzaioli saranno i protagonisti de 'l Sapori della
Filiera', il contest di cucina e sperimentazione che animera' la IV
edizione di bufala Fest, la kermesse organizzata dalla Diciassette
Eventi, totalmente dedicata alla valorizzazione dell'intera filiera
bufalina. Portato avanti in collaborazione con I'Associazione
Professionale Cuochi ltaliani, il contest 'l Sapori della Filiera' si
propone di decantare il concetto di territorio con piatti unici capaci di
esaltare almeno un prodotto del bufalo e della bufala, come carni,
salumi, condimenti, formaggi e latticini di altra natura. Sara' proprio
il #Territorio, con le sue tipicita' e le sue potenzialita', il tema della IV
edizione di bufala Fest, in programma dal 7 al 15 luglio 2018 sul
lungomare di Napoli. Un fitto cartellone di eventi e iniziative che
punta a stimolare il networking tra aziende e realta' che operano nel
settore gastronomico ma anche, come recita il claim 2018, a offrire
"sempre di piu", soprattutto in termini di qualita' ed eccellenza, ai
visitatori e agli espositori. (SEGUE) (Com/Nac/Dire) 14:40 23-05-18
NNNN

(DIRE) Napoli, 23 mag. - Bufala Fest si rinnova, quindi,

sperimentando un nuovo format con stand di livello internazionale,
workshop e incubatori food per stimolare nuove idee e far crescere
le aziende. E, per la prima volta, il pubblico potra' scoprire la carne



o gli affettati di bufalo, protagonisti di un gustoso brasato, del
sapore agrodolce di un arrosto o servito sotto forma di hamburger
tra due semplici fette di pane, oppure potra' scegliere di affidarsi ai
prodotti caseari che diventano yogurt, gelato o mozzarella, must
sulla tavola e sulla pizza. "La scelta del Territorio come tema di
Bufala Fest 2018 - dichiarano gli organizzatori Antonio Rea e
Francesco Sorrentino - nasce dall'esigenza di sottolineare la
valenza strategica all'interno dell'economia regionale dell'intera
filiera bufalina, che non puo' limitarsi solo al comparto lattiero-
caseario. Nell'ambito di questa edizione abbiamo elaborato un
ampio ed articolato programma di iniziative che attraverso la
valorizzazione dell'intera filiera, intende promuovere il territorio
campano, esaltandone le risorse ambientali, paesaggistiche,
culturali ed enogastronomiche. Bufala Fest, dunque, si configura
come una vera e propria azione di marketing territoriale, creativa e
fantasiosa ma anche rigorosamente concreta, orientata verso un
target di operatori e di fruitori in costante crescita". La
manifestazione gode del patrocinio del Comune di Napoli, della
Camera di Commercio Industria, Artigianato e Agricoltura di Napoli
e del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana.
(Com/Nac/Dire) 14:40 23-05-18 NNNN

emEmmercoledi 23 maggio 2018, 14.40
Cibo: a Napoli gara tra chef per preparare carne di bufalo

Cibo: a Napoli gara tra chef per preparare carne di bufalo

Stelle cucina mostreranno tecniche cottura alimento in crescita
(ANSA) - NAPOLI, 23 MAG - Una gara tra chef per mostrare le
preparazioni piu' fantasiose e gustose con un prodotto in grande
crescita, la carne di bufalo. E' questa una delle iniziative
lanciate dal Bufala Fest che torna sul lungomare di Napoli, con
la sua quarta edizione, dal 7 al 15 luglio.

Il Bufala Fest esplorera’ quest'anno il tema del "Territorio"

e presentera’ la carne del pregiato animale in menu' degustazione
ideati e cucinati da chef stellati che prepareranno la carne del
bufalo con gli ingredienti campani a chilometro zero, mostrando



le tecniche di cottura di una delle carni piu' nutrienti

esistenti in commercio nel contest dal titolo "l Sapori della
Filiera", organizzato insieme all'’Associazione Professionale
Cuochi ltaliani.

La rassegna, organizzata dalla Diciassette Eventi, sara’
totalmente dedicata alla valorizzazione dell'intera filiera
bufalina, sottolineando il concetto di territorio con piatti

unici capaci di esaltare almeno un prodotto del bufalo e della
bufala, come carni, salumi, condimenti, formaggi e latticini di
altra natura. Bufala Fest si rinnova, quindi, sperimentando un
nuovo format con stand di livello internazionale, workshop e
incubatori food per stimolare nuove idee e far crescere le
aziende. E, per la prima volta, il pubblico potra' scoprire la
carne o gli affettati di bufalo, protagonisti di un gustoso

brasato, del sapore agrodolce di un arrosto o servito sottoforma
di hamburger tra due semplici fette di pane, oppure potra’
scegliere di affidarsi ai prodotti caseari che diventano yogurt,
gelato o mozzarella, must sulla tavola e sulla pizza.

"La scelta del Territorio come tema di Bufala Fest 2018 -
dichiarano gli organizzatori Antonio Rea e Francesco Sorrentino
- nasce dall'esigenza di sottolineare la valenza strategica
all'interno dell'economia regionale dell'intera filiera

bufalina, che non puo' limitarsi solo al comparto
lattiero-caseario. Abbiamo elaborato un ampio ed articolato
programma di iniziative che attraverso la valorizzazione
dell'intera filiera, intende promuovere il territorio campano,
esaltandone le risorse ambientali, paesaggistiche, culturali ed
enogastronomiche. Bufala Fest, dunque, si configura come una
vera e propria azione di marketing territoriale, creativa e
fantasiosa ma anche rigorosamente concreta, orientata verso un
target di operatori e di fruitori in costante crescita". (ANSA).
Y7W-PI10O

23-MAG-18 14:40 NNNN



CIBO. BUFALA FEST: CHEF E AZIENDE A LUGLIO SU
LUNGOMARE NAPOLI

CONTEST MIGLIOR CUOCO. QUARTA EDIZIONE EVENTO
DEDICATO A TERRITORIO (DIRE) Napoli, 23 mag. - Non solo
mozzarella: la bufala diventa gourmet e si trasforma in menu'
degustazione ideati e cucinati da chef stellati, per incontrare il gusto
e la creativita' a tavola. Ricette ambiziose, dove carne e altre
declinazioni del bufalo si mescolano all'eterogeneita’ di ingredienti
campani a chilometro zero. Le tecniche di cottura di una delle carni
piu' nutrienti esistenti in commercio e l'arte culinaria di chef,
pasticcieri e pizzaioli saranno i protagonisti de 'l Sapori della
Filiera', il contest di cucina e sperimentazione che animera' la IV
edizione di bufala Fest, la kermesse organizzata dalla Diciassette
Eventi, totalmente dedicata alla valorizzazione dell'intera filiera
bufalina. Portato avanti in collaborazione con I'Associazione
Professionale Cuochi ltaliani, il contest 'l Sapori della Filiera' si
propone di decantare il concetto di territorio con piatti unici capaci di
esaltare almeno un prodotto del bufalo e della bufala, come carni,
salumi, condimenti, formaggi e latticini di altra natura. Sara' proprio
il #Territorio, con le sue tipicita' e le sue potenzialita', il tema della IV
edizione di bufala Fest, in programma dal 7 al 15 luglio 2018 sul
lungomare di Napoli. Un fitto cartellone di eventi e iniziative che
punta a stimolare il networking tra aziende e realta' che operano nel
settore gastronomico ma anche, come recita il claim 2018, a offrire
"sempre di piu", soprattutto in termini di qualita' ed eccellenza, ai
visitatori e agli espositori. (SEGUE) (Com/Nac/Dire) 14:40 23-05-18
NNNN



CIBO. BUFALA FEST: CHEF E AZIENDE A LUGLIO SU
LUNGOMARE NAPOLI -2-

(DIRE) Napoli, 23 mag. - Bufala Fest si rinnova, quindi,
sperimentando un nuovo format con stand di livello internazionale,
workshop e incubatori food per stimolare nuove idee e far crescere
le aziende. E, per la prima volta, il pubblico potra' scoprire la carne
o gli affettati di bufalo, protagonisti di un gustoso brasato, del
sapore agrodolce di un arrosto o servito sotto forma di hamburger
tra due semplici fette di pane, oppure potra' scegliere di affidarsi ai
prodotti caseari che diventano yogurt, gelato o mozzarella, must
sulla tavola e sulla pizza. "La scelta del Territorio come tema

di Bufala Fest 2018 - dichiarano gli organizzatori Antonio Rea e
Francesco Sorrentino - nasce dall'esigenza di sottolineare la
valenza strategica all'interno dell'economia regionale dell'intera
filiera bufalina, che non puo' limitarsi solo al comparto lattiero-
caseario. Nell'ambito di questa edizione abbiamo elaborato un
ampio ed articolato programma di iniziative che attraverso la
valorizzazione dell'intera filiera, intende promuovere il territorio
campano, esaltandone le risorse ambientali, paesaggistiche,
culturali ed enogastronomiche. BufalaFest, dunque, si configura
come una vera e propria azione di marketing territoriale, creativa e
fantasiosa ma anche rigorosamente concreta, orientata verso un
target di operatori e di fruitori in costante crescita". La
manifestazione gode del patrocinio del Comune di Napoli, della
Camera di Commercio Industria, Artigianato e Agricoltura di Napoli
e del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana.
(Com/Nac/Dire) 14:40 23-05-18 NNNN



agi_giovedi 24 maggio 2018, 17.10
Food: a Napoli Bufala Fest, non solo mozzarella ma anche carne =

(AGlI) - Napoli, 23 mag. - Non solo mozzarella. Bufala significa
anche carne e Napoli dedica un festival a un prodotto a
chilometro zero versatile in cucina in tutte le sue

declinazioni. Le tecniche di cottura di una delle carni piu'
nutrienti esistenti in commercio e l'arte culinaria di chef,
pasticcieri e pizzaioli saranno i protagonisti de 'l Sapori

della Filiera', contest di cucina e sperimentazione che
animera' la IV edizione di Bufala Fest, kermesse dedicata alla
valorizzazione dell'intera filiera bufalina. Portato avanti in
collaborazione con I'Associazione Professionale Cuochi
ltaliani, il contest propone piatti unici capaci di esaltare
almeno un prodotto del bufalo e della bufala, come carni,
salumi, condimenti, formaggi e latticini di altra natura, e
soprattutto il territorio. Sara' proprio il #Territorio, con le

sue tipicita' e le sue potenzialita', il tema del Bufala Fest,

in programma dal 7 al 15 luglio prossimi sul lungomare di
Napoli. Un fitto cartellone di eventi e iniziative che punta a
stimolare sinergie tra aziende e realta' che operano nel
settore gastronomico.

"La scelta del territorio come tema di Bufala Fest 2018 -
spiegano gli organizzatori, Antonio Rea e Francesco Sorrentino
- nasce dall'esigenza di sottolineare la valenza strategica
all'interno dell'economia regionale dell'intera filiera

bufalina, che non puo' limitarsi solo al comparto
lattiero-caseario”. La manifestazione ha il patrocinio del
Comune di Napoli, della Camera di Commercio Industria,
Artigianato e Agricoltura di Napoli e del Consorzio di Tutela
della Mozzarella di Bufala Campana. (AGI)
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=sgiovedi 24 maggio 2018, 18.18

A Napoli torna Bufala Fest, a luglio la quarta edizione

Napoli, 24 mag. (askanews) - Non solo mozzarella: la bufala
diventa gourmet e si trasforma in menu degustazione ideati e
cucinati da chef stellati, per incontrare il gusto e la

creativita a tavola. Ricette ambiziose, dove carne e altre
declinazioni del bufalo si mescolano all'eterogeneita di
ingredienti campani a chilometro zero. Le tecniche di cottura di
una delle carni piu nutrienti esistenti in commercio e l'arte
culinaria di chef, pasticcieri e pizzaioli saranno i protagonisti
de | Sapori della Filiera, il contest di cucina e sperimentazione
che animera la IV edizione di Bufala Fest, la kermesse
organizzata dalla Diciassette Eventi, totalmente dedicata alla
valorizzazione dell'intera filiera bufalina. Portato avanti in
collaborazione con I'Associazione Professionale Cuochi ltaliani,
il contest | Sapori della Filiera si propone di decantare il
concetto di territorio con piatti unici capaci di esaltare almeno
un prodotto del bufalo e della bufala, come carni, salumi,
condimenti, formaggi e latticini di altra natura. (segue)

Psc 20180524T181824Z

=wsgiovedi 24 maggio 2018, 18.18

A Napoli torna Bufala Fest, a luglio la quarta edizione -2-

Napoli, 24 mag. (askanews) - Sara proprio il #Territorio, con le
sue tipicita e le sue potenzialita, il tema della IV edizione di
Bufala Fest, in programma dal 7 al 15 luglio 2018 sul lungomare
di Napoli. Un fitto cartellone di eventi e iniziative che punta a
stimolare il networking tra aziende e realta che operano nel
settore gastronomico ma anche, come recita il claim 2018, a
offrire "sempre di piu", soprattutto in termini di qualita ed



eccellenza, ai visitatori e agli espositori. Bufala Fest si

rinnova, quindi, sperimentando un nuovo format con stand di
livello internazionale, workshop e incubatori food per stimolare
nuove idee e far crescere le aziende.

"La scelta del Territorio come tema di Bufala Fest 2018 - hanno
dichiarato gli organizzatori Antonio Rea e Francesco Sorrentino -
nasce dall'esigenza di sottolineare la valenza strategica
all'interno dell'economia regionale dell'intera filiera bufalina,
che non puo limitarsi solo al comparto lattiero-caseario. Bufala
Fest, dunque, si configura come una vera e propria azione di
marketing territoriale, creativa e fantasiosa ma anche
rigorosamente concreta, orientata verso un target di operatori e
di fruitori in costante crescita". La manifestazione ha il
patrocinio del Comune di Napoli, della Camera di Commercio
Industria, Artigianato e Agricoltura di Napoli e del Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana.

Psc 20180524T181851Z

'BUFALA FEST', DISPOSITIVO TRAFFICO

Omninapoli-'BUFALA FEST', DISPOSITIVO TRAFFICO
(OMNINAPOLI) Napoli, 02 LUG - Per consentire il regolare
svolgimento della manifestazione 'Bufala Fest', prevista nei giorni
dal 7 al 15 luglio sul Lungomare Caracciolo, € stato predisposto un
temporaneo dispositivo di traffico. In particolare: la sospensione
della pista ciclabile nel tratto compreso tra piazza della Repubblica
e la confluenza con viale Anton Dohrn, con I'obbligo dei ciclisti di
condurre a mano il velocipede secondo quanto disposto dall'articolo
182 comma 4 del Codice della Strada nel tratto interessato. red
021811 LUG 18



NAPOLI, MERCOLEDI IN COMUNE LA PRESENTAZIONE DELLA
IV EDIZIONE DEL BUFALA FEST

Omninapoli-NAPOLI, MERCOLEDI IN COMUNE LA
PRESENTAZIONE DELLA IV EDIZIONE DEL BUFALA FEST
(OMNINAPOLI) Napoli, 02 LUG - Mercoledi 4 luglio, alle ore 11,
nella sala della Giunta del comune di Napoli a Palazzo San
Giacomo, alla presenza dell'assessore comunale alle Attivita
Produttive, Enrico Panini, verra presentata la IV edizione di "Bufala
Fest, non solo mozzarella", che si svolgera dal 7 al 15 Luglio sul
Lungomare Caracciolo. Interverranno: Antonio Rea e Francesco
Sorrentino, organizzatori del Bufala Fest, lo chef Antonio Arfée,
referente dell?Associazione Professionale Cuochi Italiani, e lo chef
Giuseppe Daddio, direttore della Scuola Dolce&Salato. red 021124
LUG 18

Napoli: mercoledi' in comune la presentazione della IV edizione del
Bufala Fest

Napoli: mercoledi' in comune la presentazione della IV edizione del
Bufala Fest Napoli, 02 lug - (Nova) - Mercoledi' 4 luglio, alle ore 11,
nella sala della Giunta del comune di Napoli a Palazzo San
Giacomo, alla presenza dell'assessore comunale alle Attivita'
Produttive, Enrico Panini, verra' presentata la IV edizione di "Bufala
Fest, non solo mozzarella", che si svolgera' dal 7 al 15 Luglio sul
Lungomare Caracciolo. Interverranno: Antonio Rea e Francesco
Sorrentino, organizzatori del Bufala Fest, o chef Antonio Arfe',
referente dell?Associazione Professionale Cuochi ltaliani, e lo chef
Giuseppe Daddio, direttore della Scuola Dolce&Salato. (Ren)

(AGV) Agenda di mercoledi 4 luglio (19)

(AGV) Agenda di mercoledi 4 luglio (19) (IL VELINO) Roma, 04 Lug
- NAPOLI (ore 10.30) - Nella sala Giunta di palazzo San Giacomo,
in piazza Municipio, si terra la conferenza stampa di presentazione
della IV edizione di Bufala Fest — Non solo mozzarella che si
svolgera dal 7 al 15 Luglio sul Lungomare Caracciolo di Napoli.



Saranno presenti 'assessore al Bilancio, Lavoro e Attivita
economiche del Comune di Napoli, Enrico Panini; gli organizzatori
di Bufala Fest, Antonio Rea e Francesco Sorrentino; lo chef Antonio
Arfe, referente dell'Associazione Professionale Cuochi ltaliani; lo
chef Giuseppe Daddio, direttore della Scuola Dolce&Salato. (red)
20180704T081040

APPUNTAMENTI DI DOMANI

NAP0040 3 NOS TXT Omninapoli-APPUNTAMENTI DI DOMANI
(OMNINAPOLI) Napoli, 05 LUG - COMUNE ore 10:00 - Comune -
via Verdi, 35 Riunione della commissione per il monitoraggio delle
attivita' per le Universiadi 2019. Parteciperanno il commissario
governativo prefetto Luisa Latella e il presidente dell'Autorita’
nazionale Anticorruzione Raffaele Cantone. ore 10:00 Comune - via
Verdi, 35 si riunira' la commissione Ambiente su: Restauro della
Casina del Boschetto in villa Comunale; alle ore 12.00 la
commissione Lavoro su: Scorrimento graduatorie idonei di tutti i
profili professionali ore 11:00 - Sala Giunta Comune Conferenza
stampa IV edizione di "Bufala Fest ? Non solo mozzarella". Presenti
il vicesindaco Raffaele Del Giudice; gli organizzatori di Bufala Fest,
Antonio Rea e Francesco Sorrentino; lo chef Antonio Arfe',
referente dell'Associazione Professionale Cuochi ltaliani; lo chef
Giuseppe Daddio, direttore della Scuola Dolce&Salato

DOMANI IN CAMPANIA

ZCZC7842/SXR ONA59510 SXR_QBXO R CRO S44 QBXO
DOMANI IN CAMPANIA (ANSA) - NAPOLI, 5 LUG - Avvenimenti
previsti per domani in Campania: 1) CASALNUOVO (NA) -
Comando Polizia Locale piazza Municipio, 1 ore 17:30
Inaugurazione della centrale operativa di videosorveglianza del
Comune. Alla cerimonia prenderanno parte, tra gli altri, il ministro
dell'’Ambiente, Sergio Costa, il prefetto, Carmela Pagano, il
questore, Antonio De lesu ed il sindaco Massimo Pelliccia. 2)



NAPOLI - Sala Giunta ? Comune ore 11:00 Conferenza stampa IV
edizione di "Bufala Fest ? Non solo mozzarella". Presenti il
vicesindaco Raffaele Del Giudice; gli organizzatori di Bufala Fest,
Antonio Rea e Francesco Sorrentino; lo chef Antonio Arfe',
referente dell?Associazione Professionale Cuochi ltaliani; lo chef
Giuseppe Daddio, direttore della Scuola Dolce&Salato.

NAPOLI, SABATO VIA AL "BUFALA FEST" SUL LUNGOMARE
CARACCIOLO

NAP0014 3 ECO TXT Omninapoli-NAPOLI, SABATO VIA AL
"BUFALA FEST" SUL LUNGOMARE CARACCIOLO
(OMNINAPOLI) Napoli, 05 LUG - Si svolgera dal 7 al 15 luglio, sul
lungomare Caracciolo di Napoli, la quarta edizione del "Bufata Fest,
non solo mozzarella". Il programma della manifestazione sara
presentato domani, alle ore 11, nella sala della Giunta di Palazzo
San Giacomo. Interverranno il vicesindaco di Napoli Raffaele Del
Giudice, gli organizzatori Antonio Rea e Francesco Sorrentino, lo
chef Antonio Arfe, referente dell'Associazione professionale cuochi
italiani e lo chef Giuseppe Daddio, direttore della scuola
Dolce&Salato. red 051223 LUG 18

A Napoli Bufala Fest, carne e non solo mozzarella

ZCZC9105/SXR ONA76098 SXR_QBXO R CRO S44 QBXO A
Napoli Bufala Fest, carne e non solo mozzarella Da domani sul
lungomare gusto e spettacolo con filiera bufalina (ANSA) - NAPOLI,
6 LUG - Al via domani, a Napoli, alla quarta edizione del Bufala
Fest che porta sul lungomare Caracciolo di Napoli due chilometri di
stand che offriranno ai visitatori il gusto della bufala, dalla
mozzarella, alla carne, dagli insaccati ai dolci con la ricotta. "Bufala
Fest - spiega Antonio Rea, che organizza I'evento insieme con
Francesco Sorrentino - vuole diventare un evento permanente nella
citta' di Napoli, rivolto alle famiglie, ai genitori e ai bambini, ma



anche agli stakeholder della filiera bufalina che avranno l'occasione
di scambiarsi buone pratiche. Il tema di quest'anno sara' il territorio,
quindi la Campania e tutto il Sud. L'obiettivo e' mettere in rete tutti i
soggetti attivi nella filiera bufalina perche' questo €' un settore in
crescita, capace di espandersi sempre di piu' purche' sia
raccontato". Saranno 53 gli stand di food a cui si accede
gratuitamente per poter acquistare ticket che consentono di gustare
| prodotti della filiera ma anche per godersi gli spettacoli musicali sul
grande palco montato alla Rotonda Diaz, i cooking show degli chef
stellati e quattro workshop tematici con operatori, esperti e
rappresentanti delle istituzioni. "Non solo mozzarella" €' il
messaggio degli organizzatori che puntano a far conoscere ai
visitatori attesi la carne di bufalo, che ha proprieta’ nutritive
eccezionali, si presta molto bene alle diverse esigenze alimentari,
soprattutto di chi soffre di ipercolestrolemia, grazie all'assenza di
grasso di infiltrazione all'interno della massa muscolare. Le serate
propongono invece nomi di primo piano a cominciare da Michele
Zarrillo, Fabio Concato, Carlo Faiello, ma anche il cabaret di
Simone Schettino, e gli youtubers di successo
Awed/Prezioso/Dose. Bufala Fest sara' impegnato anche nel
sociale e impegnera' un gruppo di ragazzi diversamente abili nelle
attivita' dei bar all'interno del villaggio.(ANSA). Y7W-SS 06-LUG-18
20:08

DOMANI IN CAMPANIA ZCZC6791/SXR ONA73093_SXR_QBXO
R CRO S44 QBXO DOMANI IN CAMPANIA (ANSA) - NAPOLLI, 6
LUG - Avvenimenti previsti per domani in Campania: 1) NAPOLI -
lungomare Caracciolo "Bufala fest-non solo mozzarella", IV
edizione. Si conclude il 15 luglio

NAPOLI. SU LUNGOMARE DI SCENA ECCELLENZA CAMPANA,
AL VIA BUFALA FEST/VIDEO

DAL 7 AL 15 LUGLIO. 2 KM DI 'BUON GUSTO' FRA SAPORI E
CULTURA TERRITORIO (DIRE) Napoli, 6 lug. - Due chilometri di



percorso, il lungomare Caracciolo di Napoli, e 53 stand dedicati al
food esclusivamente bufalino, dalla mozzarella ai dolci passando
per la pizza, la carne e i salumi. E questa la ricchezza di Bufala
Fest - non solo mozzarella, I'evento, in programma dal 7 al 15
luglio, dedicato alla volorizzazione di un territorio, quello campano,
e dei suoi prodotti agro alimentari riconosciuti come eccellenza in
tutto il mondo (stando ai dati dell'ultimo trimestre del 2017 sui
distretti industriali I'export del Distretto della Mozzarella di Bufala
Campana Dop ha fatto segnare un +16,8%, pari a dieci milioni di
euro aggiuntivi, fonte Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop). La quarta edizione di Bufala Fest non sara', pero’,
solo 'un‘offerta di gusto'. Previsto, infatti, un ampio cartellone di
spettacoli musicali e di cabaret - da Fabio Concato a Simone
Schettino, da Michele Zarrillo alla musica trap di Davinci - che si
alterneranno sul palco montato alla Rotonda Diaz, di cooking show
degli chef stellati e quattro workshop tematici con operatori del
settore, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Stando a Antonio
Rea, tra gli organizzatori dell'evento, con questa nuova formula,
allungata a nove giorni con gli stand aperti nei giorni festivi dalle 11
del mattino alle 24 e nei feriali dalle 18 alla mezzanotte, "grazie agli
spettacoli, alla presenza degli chef e agli spettacoli che animeranno
tutte le serate del Bufala Fest", sono attesi tra i 350 e i 400mila
visitatori. Di edizione straordinaria ha parlato, nel corso della
conferenza stampa di presentazione dell'evento tenutasi questa
mattina nella sala Giunta di Palazzo San Giacomo, il vicesindaco di
Napoli Raffaele Del Giudice. "Non solo nove giorni di festa - ha
ribadito alla Dire -. Questa e' una edizione straordinaria perche'
questo distretto del buon gusto, questo presidio del territorio, della
filiera economica e' una straordinaria vetrina che promuove i territori
di Napoli e della Campania e questa €' una straordinaria occasione
per dove gli allevatori, il loro sacrificio, ma anche il lavoro dei
'trasformatori' e degli espositori si esalta. E un modo per far
avvicinare i cittadini all'uso corretto dei territori, alla sua



salvaguardia a quelle delle nostre specie delle nostre peculiarita' e
soprattutto su come si puo' utilizzare bene lungomare, su come si
puo' guardare bene ad una filiera alimentare straordinaria e dalle
eccellenti capacita' nutrizionali”. Il claim dell'evento, "Non solo
mozzarella", €' la novita' dell'edizione 2018 ed €' I'obiettivo degl
organizzatori Antonio Rea e Francesco Sorrentino. Bufala Fest
sara' I'occasione, infatti, per far conoscere al grande pubblico tutti
gli aspetti del bufalo, a partire dalla carne. Un alimento dalle
proprieta’ nutrizionali ancora poco conosciute ma che si presta alle
diverse esigenze alimentari. La carne di bufala contiene una
percentuale di grasso piu' bassa di circa 4 punti rispetto alla carne
bovina (15% vs. 19%) ed un buon rapporto fra grassi saturi e
insaturi, indispensabili nella lotta al colesterolo. Infatti, 100 grammi
di carne di bufala contengono circa 35 mg di colesterolo e
apportano 130 Kcal contro gli 80 mg di colesterolo e le 280 Kcal
circa della carne bovina. Le carni bufaline assicurano inoltre un
buon apporto di zinco, ferro, cromo e vitamina B6 e B12.
Potenzialita' che stanno facendo breccia nei menu' di importanti
chef, anche stellati, che I'hanno inserita nei loro menu',
declinandola con ricette gourmet. Infine, Bufala Fest sara' anche
un'occasione di impegno sociale grazie all'accordo con il Consorzio
Co.Re. - Cooperazione e Reciprocita'. Attraverso l'associazione
Nata vita sara' coinvolto nella rassegna un gruppo di ragazzi
diversamente abili nelle attivita' dei bar all'interno del villaggio di
Bufala Fest nei due fine settimana del programma con l'obiettivo di
facilitare e promuovere l'ingresso nel mondo del lavoro degli
appartenenti alle categorie protette. (Gup/ Dire) 14:03 06-07-18

Food: a Napoli 'Bufala Fest', focus su versatile carne bufalo =
Food: a Napoli 'Bufala Fest', focus su versatile carne bufalo = (AGI)
- Napoli, 6 lug. - Un grande villaggio sul lungomare di Napoli, due
chilometri di gusto davanti alle bellezze del Golfo per raccontare un
territorio, quello della Campania, e la bufala, filiera agroalimentare



legata al successo nel mondo della mozzarella ma che significa
anche sapore e proprieta’ della sua carne. Riparte domani a Napoli
'‘Bufala Fest', la rassegna che fino a domenica 15 luglio sul
lungomare Caracciolo offre al pubblico 53 stand di food, tra
mozzarella, carne in tutte le sue declinazioni, pizze, dolci e altro,
tutto esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. 'Bufala Fest'
e' anche un ampio cartellone di spettacoli musicali sul palco
montato alla Rotonda Diaz, cooking show degli chef stellati e
quattro workshop tematici con operatori, esperti e rappresentanti
delle istituzioni. "Non solo mozzarella" €' il messaggio chiaro degli
organizzatori Antonio Rea e Francesco Sorrentino, perche' la
rassegna approfondira’ tutti gli aspetti del bufalo, a cominciare dalla
carne, che ha proprieta' nutritive eccezionali e poco conosciute. E'
infatti una carne rossa che si presta molto bene alle diverse
esigenze alimentari, soprattutto di chi soffre di ipercolestrolemia,
grazie alla scarsa presenza di grasso di infiltrazione all'interno della
massa muscolare, e un buon rapporto fra grassi saturi e insaturi,
indispensabili nella lotta al colesterolo. Infatti, 100 grammi di carne
di bufala contengono circa 35 mg di colesterolo e apportano 130
Kcal contro gli 80 mg di colesterolo e le 280 Kcal circa della carne
bovina. Le carni bufaline assicurano inoltre un buon apporto di
zinco, ferro, cromo e vitamina B6 e B12. Potenzialita' che stanno
facendo breccia nei menu' di importanti chef, anche stellati, che
I'nanno inserita nei loro menu', declinandola con ricette gourmet,
dall'insalata di carne di bufalo marinata con pomodorini, sedano e
olio al basilico, al bufalo bollito o alla salsiccia col finocchietto
selvatico. La carne si puo' anche grigliare con un contorno di
verdure, oppure mettere al forno in porchetta con un ripieno. Infine
lo stufato, i rosticini, i ravioli, senza trascurare le tagliate e i filetti.
Ricette che al Bufala Fest saranno preparate negli stand dei
ristoranti ma anche dagli chef dell'Apci, Associazione Professionale
Cuochi ltaliani, e della scuola di cucina Dolce & Salato. (AGl) Lil
061323 LUG 18



OGGI IN CAMPANIA

ZCZC0001/SXR ONA20632_SXR_QBXO R CRO S44 QBXO
OGGI IN CAMPANIA (ANSA) - NAPOLLI, 6 LUG - Avvenimenti
previsti per oggi in Campania: 1) CASALNUOVO (NA) - Comando
Polizia Locale piazza Municipio, 1 ore 17:30 Inaugurazione della
centrale operativa di videosorveglianza del Comune. Alla cerimonia
prenderanno parte, tra gli altri, il ministro dell'Ambiente, Sergio
Costa, il prefetto, Carmela Pagano, il questore, Antonio De lesu ed
il sindaco Massimo Pelliccia. 2) NAPOLI - Sala Giunta ? Comune
ore 11:00 Conferenza stampa IV edizione di "Bufala Fest ? Non
solo mozzarella". Presenti il vicesindaco Raffaele Del Giudice; gl
organizzatori di Bufala Fest, Antonio Rea e Francesco Sorrentino;
lo chef Antonio Arfe', referente dell?Associazione Professionale
Cuochi ltaliani; lo chef Giuseppe Daddio, direttore della Scuola
Dolce&Salato

(AGV) Agenda di venerdi 6 luglio (13)

(AGV) Agenda di venerdi 6 luglio (13) (IL VELINO) Roma, 05 Lug -
NAPOLIA (ore 11) — Conferenza stampa "Bufala Fest — Non solo
mozzarella" presso la Sala Giunta del Comune di Napoli. Saranno
presenti: il Vice Sindaco del Comune di Napoli, Raffaele Del
Giudice; gli organizzatori di Bufala Fest, Antonio Rea e Francesco
Sorrentino; lo chef Antonio Arfe, referente dell'Associazione
Professionale Cuochi ltaliani; lo chef Giuseppe Daddio, direttore
della Scuola Dolce&Salato. (red) 20180705T195102

OGGI IN CAMPANIA

ZCZC0001/SXR ONA20728 SXR_QBXO R CRO S44 QBXO
OGGI IN CAMPANIA (ANSA) - NAPOLI, 7 LUG - Avvenimenti
previsti per oggi in Campania: 1) NAPOLI - lungomare Caracciolo
"Bufala fest-non solo mozzarella", IV edizione. Si conclude il 15
luglio



Turismo: Felicori, Campania non si adagi su risultati
ZCZC0014/SXR ONA21025 SXR_QBXO R ECO S44 QBXO
Turismo: Felicori, Campania non si adagi su risultati Fare di piu’
cominciando da investimenti su formazione (ANSA) - NAPOLI, 10
LUG - "La Campania non deve adagiarsi sui risultati ottenuti in
termini di aumento del turismo, sembra quasi ci sia una sazieta' di
turismo, un'idea sbagliata che frena una ulteriore crescita, invece
bisogna fare di piu', a partire dagli investimenti sulla formazione nel
settore". Questa la sfida lanciata da Mauro Felicori, direttore della
Reggia di Caserta, nel corso del workshop sul tema "Il turismo oltre
I'evento: proposte per la valorizzazione dei percorsi della filiera
bufalina" che si e' tenuto al Bufala Fest, in corso sul lungomare di
Napoli. Un confronto schietto e diretto tra attori del settore in
Campania: oltre a Felicori c'erano infatti 'assessore al turismo del
Comune di Napoli Gaetano Daniele, il direttore del Giffoni Film
Festival Claudio Gubitosi, il presidente di Federalberghi Napoli
Antonio Izzo, il direttore del Consorzio Tutela Mozzarella di Bufala
Campana Dop Pier Maria Saccani. Felicori ha sottolineato che
"bisogna puntare sul racconto della Campania, chi legge il giornale
deve leggere di una storia sul territorio che crea il desiderio poi di
conoscerla da vicino in quel territorio e per farlo ci vuole anche una
buona comunicazione, con adeguati investimenti". Una sfida
raccolta da Gubitosi: "ll punto di forza di Giffoni Film Festival - ha
detto - sta nell'essere diventato prodotto e racconto di un luogo,
creando una filiera istituzionale capace di valorizzare il territorio di
Giffoni e sostenerlo. Lo stesso si puo' fare con il turismo
enogastronomico: ad esempio la bufala e i suoi prodotti devono
diventare un prodotto del luogo creando una storia, raccontando le
differenze tra le mozzarelle di diversa produzione nei diversi luoghi
della Campania, ma anche come e' nata la mozzarella, perche' e
come sono arrivate le bufale nei nostri territori". Un racconto
possibile, ha spiegato Saccani, "ragionando in termini di
identificazione del territorio, la mozzarella €' parte del territorio e lo



identifica in via esclusiva e questo nel resto d'ltalia accade per le
ricette ma non per altri prodotti. Ma e' anche un bene culturale e per
questo stiamo finendo i lavori per aprire all' interno della Reggia di
Caserta un caseificio didattico per offrire ai turisti I'esperienza della
produzione della mozzarella". Batte sull'importanza della
comunicazione di Napoli e della Campania anche Daniele: "Occorre
avere una idea della comunicazione piu' raffinata - ha detto - Napoli
ad esempio e' stata negli ultimi anni un set cinematografico di rilievo
e lo sara' ancora, pensi alla serie sui romanzi di Elena Ferrante, gia'
venduta in tutto il mondo. Bisogna avere una visione non
conservativa del turismo, non una tutela basata sull'alzare muri ma
sul fare sistema tra i territori limitrofi e tra tutti gli operatori".
Operatori pronti a scendere in campo, come ha sottolineato Antonio
|zzo: "Una recente ricerca ha fatto emergere che i turisti scelgono
Napoli per tre fattori: arte, enogastronomia e paesaggi. Per
convincerli a rimanere piu' a lungo bisogna creare sinergie
territoriali, reti tra aziende di localita' diverse e sinergie anche tra
posti diversi con diverse attrattivita'. Ma bisogna anche affrontare i
problemi, come quello dei trasporti e la formazione che consenta
alla popolazione e ai giovani di diventare professionisti del turismo
e rimanere qui a far crescere il territorio". (ANSA). COM-DLP/BOM
10-LUG-18 15:083

TURISMO. FELICORI (REGGIA CASERTA): CAMPANIA NON SI
ADAGI. NO SAZIETA

TURISMO. FELICORI (REGGIA CASERTA): CAMPANIA NON SI
ADAGI. NO SAZIETA AL BUFALA FEST WORKSHOP CON
GUBITOSI, DANIELE, 1ZZO E SACCANI (DIRE) Napoli, 10 lug. -
"La Campania non deve adagiarsi sui risultati ottenuti in termini di
aumento del turismo, sembra quasi ci sia una sazieta' di turismo,
un'idea sbagliata che frena una ulteriore crescita, invece bisogna

fare di piu', a partire dagli investimenti sulla formazione nel settore".
Questa la sfida lanciata da Mauro Felicori, direttore della Reggia di



Caserta, nel corso del workshop sul tema 'll turismo oltre I'evento:
proposte per la valorizzazione dei percorsi della filiera bufalina' che
si e' tenuto al Bufala Fest, in corso sul lungomare di Napoli. Un
confronto schietto e diretto tra attori del settore in Campania: oltre a
Felicori c'erano infatti I'assessore al Turismo del Comune di Napoli
Gaetano Daniele, il direttore del Giffoni Film Festival Claudio
Gubitosi, il presidente di Federalberghi Napoli Antonio 1zzo, il
direttore del Consorzio Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop
Pier Maria Saccani. Per Felicori "bisogna puntare sul racconto della
Campania, chi legge il giornale deve leggere di una storia sul
territorio che crea il desiderio poi di conoscerla da vicino in quel
territorio e per farlo ci vuole anche una buona comunicazione, con
adeguati investimenti”. Una sfida raccolta da Gubitosi: "Il punto di
forza di Giffoni Film Festival - ha detto - sta nell'essere diventato
prodotto e racconto di un luogo, creando una filiera istituzionale
capace di valorizzare il territorio di Giffoni e sostenerlo. Lo stesso si
puo' fare con il turismo enogastronomico: ad esempio la bufala e |
suoi prodotti devono diventare un prodotto del luogo creando una
storia, raccontando le differenze tra le mozzarelle di diversa
produzione nei diversi luoghi della Campania, ma anche come €'
nata la mozzarella, perche' e come sono arrivate le bufale nei nostri
territori". (SEGUE) (Com/Red/ Dire) 16:21 10-07-18

TURISMO. FELICORI (REGGIA CASERTA): CAMPANIA NON SI
ADAGI. NO SAZIETA -3-

TURISMO. FELICORI (REGGIA CASERTA): CAMPANIA NON SI
ADAGI. NO SAZIETA -3- (DIRE) Napoli, 10 lug. - Al Bufala Fest,
intanto, continua fino al 15 luglio il divertimento all'insegna del
gusto. Fino a giovedi' i due chilometri del villaggio sul lungomare
saranno aperti dalle 18 a mezzanotte, mentre nel week end
I'apertura sara' sin dalla mattina. Ricco il cartellone delle serate ogni
sera al via alle 21,30. Stasera in scena la musica del Just Sopund
Quintet e la comicita' di Simone Schettino, mentre domani,



mercoledi', attesa dei giovanissimi per la serata youtubers con il trio
Awed, Prezioso, Dose a cui seguira' la musica di Davinci, Franco
Del Prete & Sud Express. Sempre domani e' in programma, presso
I'area Miramare Exclusive, l'iniziativa Mani&Maniere, organizzata
dalla scuola di cucina Dolce&Salato, diretta dallo chef Giuseppe
Daddio, nel corso della quale sara' celebrata la chiusura dei
percorsi formativi di qualifica professionale (cuoco, pasticciere,
pizzaiolo, operatore del servizio di sala, panificatore). Giovedi', alle
18,30, ci sara' il secondo workshop sul tema 'Ricotta di Bufala
Campana: un altro grande prodotto dalla filiera piu' controllata
d'Europa’ a cui parteciperanno Benito La Vecchia, presidente del
Consoprzio Tutela Ricotta di Bufala Campana Dop; Antonio
Lucisano, curatore del progetto di ricerca sul settore finanziato da
Mipaaf, Maurizio De Renzis, direttore dell'associazione allevatori
della Campania; lo chef Giuseppe D'Addio, Direttore della Scuola di
Cucina Dolce&Salato. (Com/Red/ Dire) 16:21 10-07-18

TURISMO. FELICORI (REGGIA CASERTA): CAMPANIA NON Sl
ADAGI. NO SAZIETA/FOTO

TURISMO. FELICORI (REGGIA CASERTA): CAMPANIA NON Sl
ADAGI. NO SAZIETA/FOTO AL BUFALA FEST WORKSHOP CON
GUBITOSI, DANIELE, 1ZZO E SACCANI (DIRE) Napoli, 10 lug. -
"La Campania non deve adagiarsi sui risultati ottenuti in termini di
aumento del turismo, sembra quasi ci sia una sazieta' di turismo,
un'idea sbagliata che frena una ulteriore crescita, invece bisogna
fare di piu', a partire dagli investimenti sulla formazione nel settore".
Questa la sfida lanciata da Mauro Felicori, direttore della Reggia di
Caserta, nel corso del workshop sul tema 'll turismo oltre I'evento:
proposte per la valorizzazione dei percorsi della filiera bufalina' che
si ' tenuto al Bufala Fest, in corso sul lungomare di Napoli. Un
confronto schietto e diretto tra attori del settore in Campania: oltre a
Felicori c'erano infatti I'assessore al Turismo del Comune di Napoli
Gaetano Daniele, il direttore del Giffoni Film Festival Claudio



Gubitosi, il presidente di Federalberghi Napoli Antonio 1zzo, il
direttore del Consorzio Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop
Pier Maria Saccani. Per Felicori "bisogna puntare sul racconto della
Campania, chi legge il giornale deve leggere di una storia sul
territorio che crea il desiderio poi di conoscerla da vicino in quel
territorio e per farlo ci vuole anche una buona comunicazione, con
adeguati investimenti". Una sfida raccolta da Gubitosi: "Il punto di
forza di Giffoni Film Festival - ha detto - sta nell'essere diventato
prodotto e racconto di un luogo, creando una filiera istituzionale
capace di valorizzare il territorio di Giffoni e sostenerlo. Lo stesso si
puo' fare con il turismo enogastronomico: ad esempio la bufala e |
suoi prodotti devono diventare un prodotto del luogo creando una
storia, raccontando le differenze tra le mozzarelle di diversa
produzione nei diversi luoghi della Campania, ma anche come €'
nata la mozzarella, perche' e come sono arrivate le bufale nei nostri
territori". Un racconto possibile, ha spiegato Saccani, "ragionando in
termini di identificazione del territorio, la mozzarella e' parte del
territorio e lo identifica in via esclusiva e questo nel resto d'ltalia
accade per le ricette ma non per altri prodotti. Ma €' anche un bene
culturale e per questo stiamo finendo i lavori per aprire all' interno
della Reggia di Caserta un caseificio didattico per offrire ai turisti
I'esperienza della produzione della mozzarella". Batte
sull'importanza della comunicazione di Napoli e della Campania
anche Daniele: "Occorre avere una idea della comunicazione piu'
raffinata - ha detto - Napoli ad esempio €' stata negli ultimi anni un
set cinematografico di rilievo e lo sara' ancora, pensi alla serie suli
romanzi di Elena Ferrante, gia' venduta in tutto il mondo. Bisognha
avere una visione non conservativa del turismo, non una tutela
basata sull'alzare muri ma sul fare sistema tra i territori limitrofi e tra
tutti gli operatori". Operatori pronti a scendere in campo, come ha
sottolineato Antonio Izzo: "Una recente ricerca ha fatto emergere
che i turisti scelgono Napoli per tre fattori: arte, enogastronomia e
paesaggi. Per convincerli a rimanere piu' a lungo bisogna creare



sinergie territoriali, reti tra aziende di localita' diverse e sinergie
anche tra posti diversi con diverse attrattivita'. Ma bisogna anche
affrontare i problemi, come quello dei trasporti e la formazione che
consenta alla popolazione e ai giovani di diventare professionisti del
turismo e rimanere qui a far crescere il territorio". Al Bufala Fest,
intanto, continua fino al 15 luglio il divertimento all'insegna del
gusto. Fino a giovedi' i due chilometri del villaggio sul lungomare
saranno aperti dalle 18 a mezzanotte, mentre nel week end
I'apertura sara' sin dalla mattina. Ricco il cartellone delle serate ogni
sera al via alle 21,30. Stasera in scena la musica del Just Sopund
Quintet e la comicita' di Simone Schettino, mentre domani,
mercoledi', attesa dei giovanissimi per la serata youtubers con il trio
Awed, Prezioso, Dose a cui seguira' la musica di Davinci, Franco
Del Prete & Sud Express. Sempre domani e' in programma, presso
I'area Miramare Exclusive, l'iniziativa Mani&Maniere, organizzata
dalla scuola di cucina Dolce&Salato, diretta dallo chef Giuseppe
Daddio, nel corso della quale sara' celebrata la chiusura dei
percorsi formativi di qualifica professionale (cuoco, pasticciere,
pizzaiolo, operatore del servizio di sala, panificatore). Giovedi', alle
18,30, ci sara' il secondo workshop sul tema 'Ricotta di Bufala
Campana: un altro grande prodotto dalla filiera piu' controllata
d'Europa’ a cui parteciperanno Benito La Vecchia, presidente del
Consoprzio Tutela Ricotta di Bufala Campana Dop; Antonio
Lucisano, curatore del progetto di ricerca sul settore finanziato da
Mipaaf, Maurizio De Renzis, direttore dell'associazione allevatori
della Campania; lo chef Giuseppe D'Addio, Direttore della Scuola di
Cucina Dolce&Salato. (Com/Red/ Dire) 16:21 10-07-18

Bufala Fest: sindaco visita la kermesse sul lungomare
ZCZC0033/SXR ONA21141_SXR_QBXO R CRO S44 QBXO
Bufala Fest: sindaco visita la kermesse sul lungomare (ANSA) -
NAPOLI, 11 LUG - Prosegue con successo la quarta edizione di
Bufala Fest, la kermesse enogastronomica interamente dedicata



alla promozione e valorizzazione dell'intera filiera bufalina, in corso
di svolgimento a Napoli, sul Lungomare Caracciolo. leri sera, il
sindaco di Napoli Luigi de Magistris ha fatto visita al "villaggio del
gusto" e, accolto e accompagnato dagli organizzatori Antonio Rea e
Francesco Sorrentino, ha voluto fare una lunga passeggiata sul
lungomare, soffermandosi tra gli stand, salutando espositori e
visitatori, complimentandosi per la riuscita dell'’evento. Al Bufala
Fest, intanto, continua fino al 15 luglio il divertimento all'insegna del
gusto. Fino a venerdi' i due chilometri del villaggio sul lungomare
saranno aperti dalle 18 a mezzanotte, mentre nel week end
I'apertura sara' sin dalla mattina. Domani, giovedi', alle ore 18:30, €'
previsto il secondo workshop sul tema "Ricotta di Bufala Campana:
un altro grande prodotto dalla filiera piu' controllata d'Europa” a cui
parteciperanno Benito La Vecchia, presidente del Consorzio Tutela
Ricotta di Bufala Campana Dop; Antonio Lucisano, curatore del
progetto di ricerca sul settore finanziato da Mipaaf, Maurizio De
Renzis, direttore dell'associazione allevatori della Campania; lo chef
Giuseppe D'Addio, Direttore della Scuola di Cucina Dolce&Salato.
Sempre domani sera, sul palco allestito alla Rotonda Diaz, Lalla
Esposito & Massimo Masiello si esibiranno nello show "Dovunque
sei", proponendo un viaggio nella musica dei cantautori italiani
reinterpretati in chiave jazz-swing. COM-DLP/BOM 11-LUG-18
16:18

Pizza: al Bufala fest nuova pizza con formaggi filiera
ZCZC1092/SXR ONA74990 SXR_QBXO R CRO S44 QBXO
Pizza: al Bufala fest nuova pizza con formaggi filiera Ricotta,
mozzarella e cacio bufala in ricetta di Ferranti (ANSA) - NAPOLI, 15
LUG - Quattro formaggi di Bufala per una pizza che celebra i
prodotti tipici della Campania e della filiera bufalina. E' la "Pizza dei
leoni", presentata a Napoli dal pizzaiolo Giuseppe Ferranti in
occasione del Bufala Fest, che chiude oggi sul lungomare di Napoli
dopo 11 giorni di gusto e spettacolo. La ricetta nasce dalla



collaborazione tra Fratelli La Bufala e il caseificio salernitano
Podere dei Leoni: sulla pizza ci sono ricotta di bufala, mozzarella di
bufala, mozzarella affumicata di bufala e cialda di caciobufala in
crosta. "L'idea - spiega lo chef pizzaiolo Ferranti - ' quella di
accostare tra loro sapori e consistenze diverse che esaltino i latticini
di bufala. Il gusto delicato e la consistenza cremosa della ricotta
sposa perfettamente la sapidita’ della mozzarella e la callosita' della
mozzarella affumicata, il tutto incorniciato da riccioli di cialda di
cacio bufala croccante". Una nuova ricetta per il mondo della pizza
che e'in continua evoluzione e che sfida i pizzaioli ad affiancare
nuovi sapori ai gusti tradizionali. Oggi, fino a mezzanotte, il Villaggio
di Bufala Fest sul lungomare, sara' aperto per l'ultima serata con 53
stand che declinano tutti i prodotti della bufala, dalla carne, ai
latticini, agli insaccati, ai dolci. A chiudere sul palco della Rotonda
Diaz ci sara' il concerto di Michele Zarrillo. Y7W-TOR 15-LUG-18
12:39

In 500.000 per Bufala Fest su lungomare Napoli

ZCZC0019/SXR ONA21583 SXR_QBXO R CRO S44 QBXO In
500.000 per Bufala Fest su lungomare Napoli Successo per IV
edizione,nel 2019 kermesse si sposta a settembre (ANSA) -
NAPOLI, 16 LUG - Cinquecentomila visitatori in 9 giorni, decine di
migliaia di piatti serviti tra hamburger di bufalo, mozzarelle di bufala,
dolci e gelati con la ricotta di bufala e tanto altro. Si chiude con un
positivo, secondo gli organizzatori, la IV edizione di Bufala Fest, sul
lungomare di Napoli, che tornera' dal 7 al 15 settembre 2019. "E'
stata un'edizione da record per i numeri - spiega Antonio Rea, uno
degli organizzatori insieme a Francesco Sorrentino - che ha
confermato la giusta scelta di allungare il Bufala Fest a nove
giornate. Una scommessa vincente sia per I'apprezzamento del
pubblico che ha invaso gli stand dei ristoranti, dei caseifici e delle
pasticcerie, ma anche per gli stessi ristoratori che hanno avuto
fiducia nel nostro progetto e ci hanno dimostrato entusiasmo per



come la manifestazione si e' svolta". Positivo anche il bilancio delle
serate musicali: "Siamo andati - sottolinea Francesco Sorrentino -
oltre ogni piu' rosea aspettativa, riuscendo a soddisfare le esigenze
e le attese di visitatori, espositori € sponsor. Vedere la gente
affollare il lungomare Caracciolo con grande compostezza e' motivo
di orgoglio. Anche gli spettacoli che abbiamo proposto ogni sera
hanno riscontrato un forte gradimento da parte del pubblico". Molti
anche i turisti che si sono avvicinati agli stand con la mozzarella ma
anche ai piatti gourmet con la carne di bufalo o con altri prodotti
della filiera. Al Bufala Fest gli chef si ono anche messi alla prova nei
contest che hanno visto prevalere: nella categoria chef di cucina
Giacomo Luogo, nella sezione pasticceria Alessandro Mango, nella
sezione dedicata agli chef da pub Fortunato Abbreccia con un
panino con hamburger di bufalo campano, mozzarella dop, salsa di
rucola, pomodoro e olio evo, nella sezione dedicata ai pizzaioli, il
primo premio e' andato ad Antonio Maraucci. COM-DLP 16-LUG-18
17:44
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Bufala fest, due
chilometri di gusto
sul Lungomare

DERATTIZZAZIONI
DISINFESTAZIONI AVINTUREDI o
DISINFEZIONI - . D
ALLONTANAMENTO VOLATILI

http://napoli.repubblica.it/cronaca/2018/07/06/news/bufala fest

due chilometri di gusto sul lungomare-201027970/

NAPOLITAN

http://www.napolitan.it/2018/07/04/78507/bufala-fest-2/

NAPOLI DA VIVERE

https://www.napolidavivere.it/2018/06/24/bufala-fest-2018-sul-

lungomare-di-napoli/

PRIMO CHEF

https://primochef.it/bufala-fest-2018-a-napoli/lifestyle/

IFOOD

http://www.ifood.it/2018/05/a-napoli-il-bufala-fest.html
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http://www.ansa.it/campania/notizie/napoli/2018/07/06/a-napoli-

bufala-festhon-solo-mozzarella 558e6da7-7305-4ccd-9f06-

c7197d3f4815.html

GAZZETTA DI NAPOLI

https://www.qazzettadinapoli.it/notizie/bufala-fest-due-

chilometri-di-qusto-e-spettacolo-dal-7-al-15-luglio-sul-

lungomare-caracciolo/

CORRIERE DEL MEZZOGIORNO

https://corrieredelmezzogqgiorno.corriere.it/napoli/ore piccole/18

maqggio 23/napoli-torna-bufala-fest-questa-edizione-dedicata-

territorio-f3a7ad62-5e89-11e8-9db6-0b8a2e52de52.shtml

IL GAZZETTINO VESUVIANO

https://www.ilgazzettinovesuviano.com/2018/07/14/bufala-fest-

via-al-week-end-di-chiusura-aspettando-zarrillo/
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IL MATTINO

Bufala Fest, che boom: 50mila presenze
nel primo weekend

=

https://www.ilmattino.it/napolismart/in evidenza/bufala fest c

he boom 50mila presenze nel primo giorno-3844192.html

SAPORI NEWS

https:/www.saporinews.com/2018/07/bufala-fest-per-

valorizzare-lintera-filiera-bufalina-campana/

AGRODOLCE

http://www.aqrodolce.it/2018/07/10/napoli-la-4edizione-di-

bufala-fest/

ITALIA CHIAMA ITALIA

http://www.italiachiamaitalia.it/napoli-tutto-pronto-per-bufala-

fest-non-solo-mozzarella/

IN CAMPANIA

http://incampania.com/location/bufala-fest-2/



https://www.ilmattino.it/napolismart/in_evidenza/bufala_fest_che_boom_50mila_presenze_nel_primo_giorno-3844192.html
https://www.ilmattino.it/napolismart/in_evidenza/bufala_fest_che_boom_50mila_presenze_nel_primo_giorno-3844192.html
https://www.saporinews.com/2018/07/bufala-fest-per-valorizzare-lintera-filiera-bufalina-campana/
https://www.saporinews.com/2018/07/bufala-fest-per-valorizzare-lintera-filiera-bufalina-campana/
http://www.agrodolce.it/2018/07/10/napoli-la-4edizione-di-bufala-fest/
http://www.agrodolce.it/2018/07/10/napoli-la-4edizione-di-bufala-fest/
http://www.italiachiamaitalia.it/napoli-tutto-pronto-per-bufala-fest-non-solo-mozzarella/
http://www.italiachiamaitalia.it/napoli-tutto-pronto-per-bufala-fest-non-solo-mozzarella/
http://incampania.com/location/bufala-fest-2/

AFFARI ITALIANI

Domenica, 10 giugno 2018 - 15:43:00

Bufala Fest, a Napoli l'evento che promuove e
valorizza la filiera bufalina.
Un omaggio al tipico animale mediterraneo, forte e resistente alle

malattie. La sua carne é ricercata per il minore contenuto di
colesterolo.

di Eduardo Cagnazzi

B Non solo la mozzarella in

- passerella. Ma anche carne,
salumi e il meglio della
produzione casearia italiana di
qualita della filiera bufalina. E'
con questi intenti che dal 7 al 15
luglio, sul Lungomare Caracciolo
di Napoli, si terra la quarta
edizione di Bufala Fest con il

£ contest “I sapori della filiera", la
rassegna che mette in mostra
tutto cio che la filiera bufalina
regala ai ghiottoni di tutto il

mondo. Piu di sessanta stand su

http://www.affaritaliani.it/costume/bufala-fest-a-napoli-lI-evento-

che-promuove-e-valorizza-la-filiera-bufalina-545009.html

APCI

https://www.apci.it/07-15-luglio-bufala-fest-napoli/

NAPOLI LIKE

https://www.napolike.it/bufala-fest-2018-lungomare-di-napoli

IL VAPORETTO

https://www.ilvaporetto.com/bufala-fest-al-lungomare-

caracciolo-domani-linaugurazione/

SPACCANAPOLI ONLINE

https://www.spaccanapolionline.com/bufala-fest-la-quarta-

edizione-dedicata-al-territorio/
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SALE E CUCINA

futaly Fesi 2018 mom solo mozzarelis, del bufale non g bt niente

https:/'www.salaecucina.itbacheca home/39003/

ASS0 NAPOLI

hitps:/www.assonapollit'bufala-fest- 201 8-dedicata-al-

territorio-lungo-la-filiera-bufalina/

TIGULLIOVING

http/www.tigulliovino.it'dettaglio articolo.php?idArticolo=162

79
SCRIVONAPOLI

http:/www.scrivonapoli.it'al-bufala-fe st-felicori-lancia-la-sfida-

attenti-alla-sazieta-di-turismo/

IL MONITO

hitp/'www.ilmonito.it'tag/bufala-fe st-2018/



ITALIA ATAVOLA

Il gusto integrale di farina Mora
al Bufala Fest con Agugiaro&Figna Molini

gugiaro&Figna Molini incontra la tradizione napoletana. Con Fratelli La Bufala e
A partner di Bufala Fest 2018, 'evento dedicato alla valorizzazione della filiera in

programma sul lungomare di Napoli dal 7 al 15 luglio . Protagonista indiscussa di
quest’anno sara Mora, la soluzione integrale di Agugiaro&Figna Molini ideata per affiancare
o accompagnare la piu tradizionale 00 a completezza di una carta unica e tradizionale,
all'avanguardia con le tendenze piu salubri delle nostre attitudini alimentari. E una farina
ottenuta attraverso una particolare macinazione che salvaguarda il germe vitale e le
frazioni esterne piu nobili del chicco di grano, preservandone tutta l'autenticita delle

caratteristiche

https://www.italiaatavola.net/alimenti/farina-pasta-e-

riso/2018/6/29/qusto-integrale-farina-mora-bufala-fest-

aqugqiaro-figna-molini/56393/

EXPARTIBUS

https:/www.expartibus.it/bufala-fest-2-km-di-qusto-e-

spettacolo-sul-lungomare-di-napoli/

NAPOLI FLASH 24

https://www.napoliflash24.it/apre-la-iv-edizione-del-bufala-fest-

su-lungomare-caracciolo/

2ANEWS

https://www.2anews.it/sul-lungomare-di-napoli-torna-il-bufala-

fest-con-unedizione-dedicata-al-territorio.html
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VESUVIOLIVE

Bufala Fest ritorna sul lungomare di Napoli. Due chilometri di gusto per tutti gli
amanti della mozzarella di bufala campana. Una delle eccellenze della nostra
regione viene celebrata anche quest’anno sullo splendido lungomare liberato. La
rassegna di quest’anno, patrocinata come sempre dal Comune di Napoli, si
svolgera da sabato 7 luglio a domenica 15 luglio. Ci saranno 53 stand di food, tra

mozzarella, carne in tutte le sue declinazioni, pizze, dolci e tanto altro.

http://www.vesuviolive.it/vesuvio-e-dintorni/notizie-di-

napoli/256574-bufala-fest-lungomare-napoli-date-menu-prezzi/

NAPOLI CLICK

http://www.napoliclick.it/portal/incontri/6548-zarrillo.-concato-

e-miraqqio-al-bufala-fest.html

LE 4 STAGIONI DI NAPOLI

http://www.led4stagioninapoli.it/napoli-bufala-fest-2018-tour/

IDENTITA’ INSORGENTI

https://www.identitainsorgenti.com/bufala-fest-lungomare-

alloro-bianco-invasione-di-mozzarelle-fino-a-meta-luglio/

AGENPARL

https://www.agenparl.eu/bufala-fest-2018/



http://www.vesuviolive.it/vesuvio-e-dintorni/notizie-di-napoli/256574-bufala-fest-lungomare-napoli-date-menu-prezzi/
http://www.vesuviolive.it/vesuvio-e-dintorni/notizie-di-napoli/256574-bufala-fest-lungomare-napoli-date-menu-prezzi/
http://www.napoliclick.it/portal/incontri/6548-zarrillo,-concato-e-miraggio-al-bufala-fest.html
http://www.napoliclick.it/portal/incontri/6548-zarrillo,-concato-e-miraggio-al-bufala-fest.html
http://www.le4stagioninapoli.it/napoli-bufala-fest-2018-tour/
https://www.identitainsorgenti.com/bufala-fest-lungomare-alloro-bianco-invasione-di-mozzarelle-fino-a-meta-luglio/
https://www.identitainsorgenti.com/bufala-fest-lungomare-alloro-bianco-invasione-di-mozzarelle-fino-a-meta-luglio/
https://www.agenparl.eu/bufala-fest-2018/

NAPOLI TODAY

NAPOLITODAY = sezion Eventi =~ seomiagweno

Parte il Bufala fest 2018, tra prodotti tipici ed
eventi

N Redazione 162

http://www.napolitoday.it/eventi/bufala-fest-lungomare-2018-

video.html

TORRE SETTE

https://www.torresette.news/rubriche/eventi/2018/07/05/bufala-

fest-sul-lungomare-di-napoli

IMPRESSIONI DI VIAGGIO

http://www.impressionidiviaggio.com/napoli-a-la-bufala-fest-

2018-i-fratelli-la-bufala-sono-protagonisti/

IRPINIA 24

http://www.irpinia24.it/wp/bloq/2018/06/13/napoli-iv-edizione-

del-bufala-fest/

NAPOLI ZONE

https://napoli.zon.it/bufala-fest-napoli-luglio/
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E CAMPANIA

Napoli. Bufala Fest 2018 dedicata al Territorio
Un nuovo format con stand di livello internazionale, workshop e incubatori food

di Redazione Ecampania.it - 28 Maggio 2018
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NON SOLO MOZZARELLA
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https:/www.ecampania.it/napoli/food/napoli-bufala-fest-2018-

dedicata-al-territorio

MAGAZINE POLIS

http://maqgazine.polis-sa.it/bufala-fest-presentata-la-pizza-dei-

leoni/
PUBLICOMNOW

http:/www.pubblicomnow-online.it/2018/06/fratelli-la-bufala-

main-sponsor-di-bufala-fest/

TRADIZIONI CONDATINE

https://www.tradizionicontadine.it/bufala-fest-2018-sul-

lungomare-di-napoli/

NAPULE BLOG

http://www.napulebloq.it/2018/05/bufala-fest-2018.html
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IL DENARO

Bufala Fest, workshop sul turismo.
Felicori: Un errore adagiarsi sui
risultati ottenuti

R Bhina JAMBO

https://www.ildenaro.it/bufala-fest-workshop-sul-turismo-

felicori-un-errore-adagiarsi-sui-risultati-ottenuti/

DIARIO PARTENOPEO

http:/www.diariopartenopeo.it/notizie-eventi-

napoli/27/06/2018/bufala-fest-ottima-cucina-sul-lungomare-di-

napoli/
KAPPAELLE

http://www.kappaelle.net/al-bufala-fest-la-dolce-salato-con-

apci-celebra-i-successi-delle-nuove-leve/

OGGI NOTIZIE

https://www.ogqginotizie.it/il-successo-della-iv-edizione-del-

bufala-fest-sul-lungomare-di-napoli/
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Ia Repubblica NAAPOLI s« | Il sindaco de Magistris visita il villaggio di Bufala Fest
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e magqistris visita il villaggio di bufala fest-201493046/1/#1

ONDAWEB RADIO

https:/www.ondawebradio.com/2018/07/08/primo-week-end-da-

grandi-numeri-oltre-50-000-visitatori-per-bufala-fest/

IL DENARIO

https://www.ildenaro.it/bufala-fest-nove-giorni-dequstazioni-

show-cooking-musica-sul-lungomare/

https://www.ildenaro.it/bufala-fest-workshop-sul-turismo-

felicori-un-errore-adagqgiarsi-sui-risultati-ottenuti/

EUROPA NEL MONDO

https://europanelmondo.it/2018/06/25/bufala/
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ANSA

In 500.000 per Bufala Fest su lungomare Napoll
In 500.000 per Bufala Fest su
lungomare Napoli
Successo per |V edizione,nel 2019 kermesse si sposta

eeeeeeeeeeeee
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http://www.ansa.it/campania/notizie/2018/07/16/in-500.000-per-

bufala-fest-su-lungomare-napoli aic2b10b-54d6-44d3-abf7-

8aab5a412c55a.html

CANALE 58

http://www.canale58.com/articolo/cultura/5/al-via-la-quarta-

edizione-del-bufala-fest-nove-giorni-dedicati-alla-filiera-

bufalina/36017

NAPOLI VILLAGE

https://www.napolivillage.com/magazine/primo-week-end-da-

grandi-numeri-oltre-50-000-visitatori-per-bufala-fest/

CALENO 24

http://www.caleno24ore.it/wordpress/84953/napoli-11-luglio-

2018-al-bufala-fest-la-dolce-salato-con-apci-celebra-i-successi-

delle-nuove-leve.html
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NAPOLI TODAY

NAPOLITODAY = sezion Eventi Sngnita ses

ba Zarrillo a Concato: tutti gli ospiti e gli
spettacoli gratuiti del Bufala Fest 2018

L 8. 8 8 & ¢

Bufala Fest - Rotonda Diaz

http://www.napolitoday.it/eventi/ospiti-spettacoli-gratuiti-

bufala-fest-2018.html

TUTTO PER LEI

https:/www.tuttoperlei.it/2018/07/09/napoli-bufala-fest-2018-

fino-al-15-luglio-prossimo-tra-prodotti-tipici-ed-eventi/

REPUBBLICA

http://napoli.repubblica.it/cronaca/2018/07/16/news/boom del

bufala fest 500 000 visitatori in nove qiorni-201932385/

NOVA

https:/www.agenzianova.com/campania/0/1987599/2018-07-

05/napoli-domani-la-presentazione-della-quarta-edizione-del-

bufala-fest
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BLASTING NEWS

Bufala Fest arriva alla
quarta edizione dal 7 al 15
Luglio 2018 sul
Iungomare di Napoll VIDEO

Al v a nuova edizione della festa dedicata alla mozzarella di bufala sul lungomare
Car: ffrprg ddg!

https:/it.blastingnews.com/napoli/2018/06/bufala-fest-arriva-

alla-quarta-edizione-dal-7-al-15-luqglio-2018-sul-lungomare-di-

napoli-002642057.html

NAPOLI LIKE

https://www.napolike.it/concerti-gratuiti-lungomare-di-napoli-

bufala-fest-2018-programma

NAPOLI DA VIVERE

https://www.napolidavivere.it/2018/07/07/bufala-fest-concerti-

gratuiti-sul-lungomare-di-napoli/

ANSA

http:/www.ansa.it/campania/notizie/2018/07/15/bufala-fest-

pizza-con-formaqgqi-filiera ff2bbf3b-6f70-4d73-aeb3-

a9adaif49da7.hitml

IMPRESA MIA

https://www.impresamia.com/167947-2/
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AFFARI ITALIANI

BufalaFest, non solo carne e mozzarella ma
anche promozione del territorio
Fratelli la Bufala € main sponsor della kermesse (7-15 luglio). Con 60

milioni di fatturato, il brand campano é leader in Italia della
gastronomia di qualita.

di Eduardo Cagnazzi

Leader nel settore della
ristorazione di qualita con un giro
d'affari nel 2017 di 60 milioni di
euro (80 con l'intera rete), un
brand che comprende 66
ristoranti, di cui 55 in Italia, 30
company owned ed il resto in

i franchising, Fratelli la

B Bufala sara main

il sponsor della quarta

B edizione di Bufala Fest, la

il kermesse enogastronomica in
i programma sul Lungomare
Caracciolo di Napoli, dal 7 al 15

luglio. La kermesse ha ['obiettivo

http://www.affaritaliani.it/food/bufalafest-non-solo-carne-e-

mozzarella-ma-anche-promozione-del-territorio-549345.html

2° NEWS

https://www.2anews.it/bufala-fest-anche-agugiarofigna-molini-

main-sponsor.html

AMALFI NOTIZIE

https://amalfinotizie.it/napoli-bufala-fest-programma-completo-

meu-date/

ITALIA ATAVOLA

https://www.italiaatavola.net/alimenti/farina-pasta-e-

riso/2018/7/16/bufala-fest-de-ceglie-premio-creativita-

mora/56641/



http://www.affaritaliani.it/food/bufalafest-non-solo-carne-e-mozzarella-ma-anche-promozione-del-territorio-549345.html
http://www.affaritaliani.it/food/bufalafest-non-solo-carne-e-mozzarella-ma-anche-promozione-del-territorio-549345.html
https://www.2anews.it/bufala-fest-anche-agugiarofigna-molini-main-sponsor.html
https://www.2anews.it/bufala-fest-anche-agugiarofigna-molini-main-sponsor.html
https://amalfinotizie.it/napoli-bufala-fest-programma-completo-meu-date/
https://amalfinotizie.it/napoli-bufala-fest-programma-completo-meu-date/
https://www.italiaatavola.net/alimenti/farina-pasta-e-riso/2018/7/16/bufala-fest-de-ceglie-premio-creativita-mora/56641/
https://www.italiaatavola.net/alimenti/farina-pasta-e-riso/2018/7/16/bufala-fest-de-ceglie-premio-creativita-mora/56641/
https://www.italiaatavola.net/alimenti/farina-pasta-e-riso/2018/7/16/bufala-fest-de-ceglie-premio-creativita-mora/56641/

VESUVIO LIVE

E ricca di ospiti 'edizione 2018 di Bufala Fest sul lungomare di Napoli. Il
programma da sabato 7 a domenica 15 luglio, offre a tutti i visitatori non solo
tante pietanze e menu aventi la carne e il latte di bufala come ingrediente
principale, ma anche molto divertimento grazie ai numerosi ospiti che si

avvicenderanno ogni giorno.

http://www.vesuviolive.it/eventi/257063-bufala-fest-concerto-

gratuito-di-michele-zarrillo-sul-lungomare-tutti-gli-ospiti/

TERRE DI CAMPANIA

http://terredicampania.it/eventi/saqgre-in-campania-cosa-fare-

nel-week-end-tra-il-6-e-18-luqlio/06/07/2018/

BELVEDERE NEWS

http://www.belvederenews.net/caserta-al-bufala-fest-la-scuola-

dolce-salato-con-apci-associazione-professionale-cuochi-

italiani-chiude-i-percorsi-formativi-di-qualifica-professionale/

HORECA NEWS

https://www.horecanews.it/aqugiarofigna-molini-al-bufala-fest-

con-la-farina-integrale-mora/
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NEWS FOOD

FOOD & BEVERAGES AL BAR:BEVANDE & CO GUSTURISMO PROTAGONISTI ~AZIENDE E PRODOTTI REGIONI NEL MC

ATTUALITA E COSTUME  FATTI & MISFATTI

O Napoli, 28 giugno 2018
G+ :
=

Agugiaro&Figna Molini al
Bufala Fest con Mora, il gusto
integrale del molino piu
antico d'Italia.

Bufala Fest 2018, Lungomare
di Napoli dal 7 al 15 luglio

Si chiama ‘Mora’ ed & una farina integrale di ottima qualita ottenuta
attraverso una particolare macinazione che salvaguarda il germe
vitale e le frazioni esterne pit nobili del chicco di grano,
preservandone tutta l'autenticita delle caratteristiche. Il gusto

https://www.newsfood.com/agugiarofigna-molini-al-bufala-fest-

con-mora-la-farina-integrale/

NELLA NOTIZIE

http:/www.nellanotizia.net/scheda it 68567 Aqugiaro-Figna-

Molini-al-Bufal 1.html

http://www.nellanotizia.net/scheda it 67358 %E2%80%9CBufa

la-Fest-2018%E2%80%9D-%C3%A8-dedicata- 1.html

RISTO NEWS

http://www.ristonews.com/sezione.asp?ldPost=4678&M=Food

%20Service&C=Aziende

http://www.ristonews.com/sezione.asp?ldPost=4660&M=Food

%20Service&C=Aziende
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IL MATTINO

Bufala Fest, che successo: 500mila
visitatori in nove giorni

e \ ¥ e
. v

0 Cinquecentomila visitatori in 9 giorni, decine di migliaia di piatti serviti tra

hamburger di bufalo, mozzarelle di bufala, dolci e gelati con la ricotta di bufala e
tanto altro. Si chiude con un bilancio entusiasmante la IV edizione di Bufala Fest,
che sul lungomare di Napoli ha ormai dimostrato di avere una propria identita
forte e di riuscire a promuovere e valorizzare l'intera filiera bufalina

https:/www.ilmattino.it/napolismart/in evidenza/bufala fest ¢

he successo 500mila visitatori in nove giorni-3859228.html

ITALIA ATAVOLA

https://www.italiaatavola.net/alimenti/farina-pasta-e-

riso/2018/7/16/bufala-fest-de-ceglie-premio-creativita-

mora/56641/

NAPOLI MAGAZINE

http://www.napolimagazine.com/cultura-gossip/articolo/sul-

lungomare-boom-del-bufala-fest-500-000-visitatori-in-nove-

giorni
THE WORLD NEWS

https://theworldnews.net/it-news/bufala-fest-anche-agugqiaro-

figha-molini-main-sponsor
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TG TOURISM

Boom del Bufala Fest: 500.000 visitatori in nove
giorni

https:/www.tqtourism.tv/2018/07/boom-del-bufala-fest-500-000-

visitatori-nove-giorni-68291/

2° NEWS

https://www.2anews.it/bufala-fest-fratelli-la-bufala-sara-il-main-

sponsor.html

ERREMME NEWS

http://erreemmenews.it/in-500-000-per-bufala-fest-su-

lungomare-napoli-successo-per-iv-edizionenel-2019-kermesse-

si-sposta-a-settembre/

SPAGHETTI ITALIANI

https://www.spaghettitaliani.com/Bloqg/VisArticolo.php?SL =nic

olarivieccio&CA=55196
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ASKA NEWS

Giovedi 24 maggio 2018 - 18:18

A Napoli torna Bufala Fest, a luglio la
quarta edizione

Degustazione non solo di mozzarella, ma anche di carni e salumi

Napoli, 24 mag. (askanews) - Non solo mozzarella: la bufala diventa gourmet e si
trasforma in menu degustazione ideati e cucinati da chef stellati, per incontrare il
gusto e la creativita a tavola. Ricette ambiziose, dove carne e altre declinazioni del
bufalo si mescolano all’eterogeneita di ingredienti campani a chilometro zero. Le
tecniche di cottura di una delle carni pil nutrienti esistenti in commercio e larte
culinaria di chef, pasticcieri e pizzaioli saranno i protagonisti de | Sapori della Filiera,
il contest di cucina e sperimentazione che animera la IV edizione di Bufala Fest, la
kermesse organizzata dalla Diciassette Eventi, totalmente dedicata alla
valorizzazione dell’intera filiera bufalina. Portato avanti in collaborazione con
I’Associazione Professionale Cuochi Italiani, il contest | Sapori della Filiera si
propone di decantare il concetto di territorio con piatti unici capaci di esaltare
almeno un prodotto del bufalo e della bufala, come carni, salumi, condimenti,

formaggi e latticini di altra natura. (segue)

http://www.askanews.it/cronaca/2018/05/24/a-napoli-torna-

bufala-fest-a-luglio-la-guarta-edizione-pn 20180524 00236/

SPAGHETTI ITALIANI

https://www.spaghettitaliani.com/Blog/Evento.php?CA=55211

LA RAMPA

http://www.larampa.it/2018/05/23/napoli-bufala-fest-2018-

evento-promozione-filiera-bufalina/

IL DENARO

https://www.ildenaro.it/bufala-fest-sindaco-de-magistris-visita-

villaggio-sul-lungomare/

https://www.ildenaro.it/bufala-fest-2018-territorio-al-centro-

della-iv-edizione/
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“Bufala Fest 2018" & dedicata al #Territorio
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hittp://www.ilroma.net/news/cronaca/%E2%80%9Cbufala-fest-
2018%:E2%:80%:9D-dedicata-al-territorio

HORECA NEWS
https:/'www.horecanews.it/lboom-del-bufala-fest-500-000-
visitatori-in-nove-giorni/
https:/'www.horecanews.it/idee-su-turismo-e-prodotti-

hiips://www.horecanews.it/bufala-fest-oltre-50-000-visitatori-

per-il-primo-weekend/
hitps://'www.horecanews.it/parte-domani-il-bufala-fest-gusto-e-

spettacolo-sul-lungomare-di-napoli/
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https://www.lospicchiodaglio.it/news/bufala-fest-napoli-2018

HORECA NEWS

https://www.horecanews.it/bufala-fest-2018-eventi-

dequstazioni-e-un-contest-culinario/

https://www.horecanews.it/fratelli-la-bufala-main-sponsor-del-

bufala-fest/

NAPOLI VILLAGE

https://www.napolivillage.com/magazine/il-sindaco-de-

maagistris-visita-il-villaggio-di-bufala-fest/

FIXON MAGAZINE

http://www.fixonmagazine.com/2018/05/23/bufala-fest-2018-dal-

7-al-15-luglio-a-napoli-levento-che-promuove-la-filiera-bufalina/

ARGA CAMPANIA

http:/www.argacampania.it/news.asp?id=31656&rb=Attivit%EQ

%20Arga&autore=Mario%20Carillo
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EVENTI: BUFALA FEST

Dufala

NON SOLO MOZZARELLA

https://foodieduepuntozero.com/2018/07/12/eventi-bufala-fest/

CRONACHE DELLA CAMPANIA

https:/www.cronachedellacampania.it/2018/05/bufala-fest-

2018-e-dedicata-al-territorio-dal-7-al-15-luglio-a-napoli-levento-

che-promuove-e-valorizza-la-filiera-bufalina/

FORMAGGIO.IT

http://www.formaqqio.it/appuntamenti/bufala-fest/

CORRIERE DEL MEZZOGIORNO

https://corrieredelmezzogiorno.corriere.it/napoli/cronaca/18 lu

aglio 12/napoli-tutto-pronto-il-gran-finale-bufala-fest-non-solo-

mozzarella-7df7781a-85dd-11e8-9660-e121bce171e7.shiml
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CERCA ...

NAPOLI, 11 LUGLIO 2018 AL BUFALA FEST L'EVENTO MANI E MANIERE PRESSO
Posted by Luigi Cristiani | Eventi, News | O = | La notte porta consiglio ma io avevo

ordinato una pizza...

http://www.foodmakers.it/napoli-11-luglio-2018-al-bufala-fest-

manimaniere/

OCCHIO DI NAPOLI

http://www.occhiodinapoli.it/bufala-fest-2018-ospiti-sabato-14-

luglio-lungomare-napoli/

CASERTA FOCUS

http://www.casertafocus.net/home/index.php?option=com con

tent&view=article&id=21075:napoli-bufala-fest-2018-e-dedicata-

al-territorio-dal-7-al-15-luglio-l-evento-che-promuove-e-

valorizza-la-filiera-bufalina-chef-pasticcieri-e-pizzaioli-in-gara-

con-il-contest-i-sapori-della-filiera&catid=14:qusto&ltemid=136

THAT’S NAPOLI

https://thatsnapoli.it/bufala-fest-2018/
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IL MATTINO

Un Lungomare di latte per il Bufala Fest:
«ll comparto € il piu sicuro, quasi zero
frodi» Video

https:/www.ilmattino.it/napoli/cronaca/un lungomare di latte

bufala fest 2017 video-3241647.himl

JAMMWAY

https://www.jammway.it/item/bufala-fest-sul-lungomare-napoli-

2018/
NAPOLI VILLAGE

https://www.napolivillage.com/cultura/concato-illumina-lestate-

napoletana-con-le-sue-melodie-video/

GUSTOLANDIA
http://www.gustolandia.it/Parliamodi/Tabld/215/ArtMID/1012/Art

iclelD/515936/BufolaFest-Non-solo-mozzarella.aspx

IMPRESA MIA

https:/www.impresamia.com/eventi boom-del-bufala-fest-500-

000-visitatori-nove-giorni/
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INFORMA CIBO

Sul lungomare di Napoli torna Bufala Fest

di Silvia Armati

Ultima Modifica: 14/06/2018

https://www.informacibo.it/evento/sul-lungomare-di-napoli-

torna-bufala-fest/

SOTTO LE STELLE DECUMANI

http://www.sottolestelleaidecumani.it/arriva-il-bufala-fest-2018-

sul-lungomare-di-napoli/

CASA MIRA NAPOLI

https://www.casamiranapoli.it/napoli-con-il-bufala-fest-sul-

lungomare-caracciolo-7-15-luglio-2018/

MOZZARELLA DOP

https:/www.mozzarelladop.it/media/comunicati/al-via-bufala-

fest-sul-lungomare-di-napoli-si-celebra-la-filiera-della-

mozzarella-campana-dop/904
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LA VITAIN DIRETTA

https://www.raiplay.it/video/2018/07/In-diretta-dallo-Studio-3-di-

Via-Teulada-Raiuno-presenta-La-vita-in-diretta-Estate-ecfb92fe-

9338-4035-84f1-aafb89ac926b.html

CANALE 8

—

https://vimeo.com/279310640
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TG LOCALI (SERVIZIO DI SI COMUNICAZIONE)

3 YouTube

IV EDIZIONE DI "BUFALA FEST" 2 KILOMETRI DI GUSTO ED EVENTI SUL
LUNGOMARE DI NAPOLI

o o 4

https://www.youtube.com/watch?v=2Q33tbvC3ri&feature=yout
u.be

BLATING NEWS

Bufala Fest, quarta edizione, sul lungomare di Napoli dal 7 al 15 Luglio 2018

Prende ufficialmente il via la nuova edizione della festa in onore della mozzarella di bufala, sul lungomare Caracciolo di Napoli, con tanti piatti deliziosi
da gustare.

https:/it.blastingnews.com/napoli/2018/06/video/bufala-fest-
quarta-edizione-sul-lungomare-di-napoli-dal-7-al-15-luglio-
2018-004995039.html
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TG LOCALI (SERVIZI VIDEOINFORMAZIONI)

Al via Bufala Fest 2018 sul Lungomare di Napoli

https://www.youtube.com/watch?v=hQvhgROG-h8

https://www.youtube.com/watch?v=hQvhgROG-h8&t=14s

CANALE 58

Il » ) oo1/217

Al via la quarta edizione del Bufala Fest, nove giorni dedicati alla filiera bufalina

https://www.youtube.com/watch?v=hU9VcmD5mf{A
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IL MATTINO TV

Bufala Fest: 2 km di gusto e spettacolo sul
Lungomare

A bufala?est.com

https://video.ilmattino.it/spettacoli/bufala fest 2 km di gusto
spettacolo lungomare-3840391.html

WEB TV COMUNE DI NAPOLI

vebuy

Seaasesmnan.  / Y w o

Bufala Fest: 2 km di gusto e spettacolo sul Lungomare

https:/www.youtube.com/watch?v=mIVF2aE47ms
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IL BELLO DEL FARE
Foopb-APDVICOR
FrUUUVU ARAUVIOUR
A N = po ﬂ E ue chilometridilungomarea  vogiiono trasmettere gli prepareranno ricette gourmet. Come
. Wi Napoli e il territorio che parla organizzatori Antonio Rea e la carne di bufalo marinata con

«Bufala Fest»,
per scoprire

la mozzarella
ma non solo

attraverso i suoi prodotti: &l
«Bufala Fest», la rassegna di gusto
che si svolgera da domani a
domenica in via Caracciolo.
Spettacoli, cooking show, workshop
e pitl di 50 stand presenteranno il
bufalo in tutte le sue dedlinazioni. La
mozzarella non pud mancare, ma &
solo uno dei tanti derivati della filiera
ed & proprio questo il messaggio che

Francesco Sorrentino: «ll festival
approfondisce tutti gli aspetti del
bufalo, a cominciare dalla came che
ha un contenuto in grassi pit basso
rispetto a quella bovina (15% e
19%)». Anche gli usi in cucina sono
da scoprire: gli stand dei ristoranti e
gli chef dellApci (Associazione
professionale cuochi italiani) e della
scuola di cucina Dolce & Salato

pomodorini, sedano e olio oppure i
filetti alla griglia, maanche la
salsiccia col finocchietto selvatico e i
ravioli. Ogni sera, poi, dalle 21.30, ci
sara uno spettacolo gratuito. Michele
Zarrillo, Fabio Concato e Sal Da Vinci
sono alcuni degli artisti che
animeranno il palco.

Martina Barbero

© RPRODUZIONE RISERVATA
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CIBI PER L'ESTATE

Bufala Fest 2018
Non solo mozzarella
nel villaggio del gusto

A Napoli dal 7 al 15 luglio sullungomare Caracciolo
incontri, workshop e menu gourmet con chef stellati

on solo mozzarella: la
bufala diventa gour-
met e si trasforma in

menll degustazione
ideati e cucinati da chef stella-
ti, per incontrare il gusto e la
creativitd a tavola. Ricette am-
biziose, dove came e altre de-
clinazioni del bufalo si me-
scolano all'eterogeneita di in-
gredienti campani a chilome-
tro zero. Le tecniche di
cottura di una delle carni pitt
nutrienti esistenti in com-
mercio e l'arte culinaria di
chef, pasticcieri e pizzaioli sa-
ranno i protagonisti de I Sa-
pori della Filiera, il contest di
cucina e sperimentazione che
animera la IV edizione di Bu-
fala Fest, la kermesse organiz-
zata dalla Diciassette Eventi,
totalmente dedicata alla valo-
rizzazione dell'intera filiera

bufalina. L'evento, che si terra
aNapoli sul lungomare Carac-
ciolo dal 7 al 15 luglio, si pro-
pone di decantare , anche gra-
zie al contest, il concetto di
territorio con piatti unici ca-
paci di esaltare almeno un
prodotto del bufalo e della

bufala, come carni, salumi,
condimenti, formaggi e latti-
cini di altra natura.

«la scelta del territorio co-
me tema di Bufala Fest 2018 —
dice uno degli organizzatori
Francesco Sorrentino — nasce
dall'esigenza di sottolineare la
valenza strategica all'interno
dell'economia regionale del-
I'intera filiera bufalina, che
non pud limitarsi solo al com-
parto lattiero-caseario. Nel-
I'ambito di questa edizione
abbiamo elaborato un artico-
lato programma di iniziative
che attraverso la valorizazio-
ne dell'intera filiera, intende
promuovere il territorio cam-
pano, esaltandone le risorse
ambientali, paesaggistiche,
culturali ed enogastronomi-
che. Bufala Fest, dunque, si
configura come un‘azione di

marketing territoriale, creati-
va e fantasiosa ma anche rigo-
rosamente concreta, orienta-
taverso un target di operatori
e di fruitori in costante cresci-
ta».

Tanti gli eventi per addetti
ai lavori e curiosi che potran-
no scoprire la carne o gli affet-
tati di bufalo, protagonisti di
un gustoso brasato, del sapo-
re agrodolce, di un hambur-
ger mentre non mancheran-
no comunque i prodotti case-
ari come la mozzarella, ovvia-
mente, ma anche yogurt e
gelato. «Le novita — dice Tor-
ganizzatore Antonio Rea - sa-
ranno tantissime e tutte di ri-
lievo, a partire dal concept del
villaggio, funzionale alle esi-
gernze sia degli espositori, che
dei visitatori di ogni fascia
d'etd. Inoltre, diversi nostri
partner hanno scelto Bufala
Fest per presentare le loro an-
teprime nel comparto food.
Ma, a mio avviso, elemento
caratterizzante della kermes-
se saranno i workshop, inno-
vativi nella metodologia e nei
contenuti: filiera bufalina,
territorio, turismo, percorsi
enogastronomici, salute e be-
nessere saranno alcuni dei te-
mi trattati con la tecnica del
pensiero laterale, con l'obiet-
tivo di sviluppare idee efficaci
per la promozione di prodotti
e servizi, scardinando logiche
date per scontate».

Paola Cacace

SAPRCOWINE RENATA
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NON SOLO MOZZARELLA

Insieme alla mozzarella di bufala
anche le specialitd di carne di bu
falo sono tra le materie prime pi
zzate della tradizione parte
nopea. Al 1V Bufala Fest, dal 7 2
15 luglio sul lungomare di Napoli
questa specialitd diventa gourmet
si trasforma in mend degustnzion
ideati e cucinati da chef stellati, pe
mcontrare il gusto e la creativita |
twola Ricette ambiziose, dove carn
e altre declinazioni del bufalo si me-
scolano all’ eterogeneita di ingredienti
campani a chilometro zero. Al centro
della kermesse, oltre all"arte culinana
i chef, pasticcieri e pizzaioli, cisard
il territorio. All interno della manife-
stazione organizz sty dalla Diciassetie
Eventi si terrd “1 Sapon della Filiera™,
un contest di cucina e spen mentazio-
ne organizzato in col laborazione con
I"Associazione Professionale Cuochi
haliani. Questo evento si propone di
decantare il concetto d territono con
piat unici capaci di esaltare almeno
un prodotto del bufalo e della bufa-
la, come cami, salumi, condimenti,

formaggi ¢ latticini di altra matura, In
programma anche un fitto canellone
di eventi e iniziative che punta a
stimolare il networking traaziende e
realtd che operano nel settore gastro-
nomico offrendo, come recita il claim
2018, “sempre di pil”, sopratiutto
in termini di qualita ed eccellenza,
ai visitator: e aghi espositori. Bufala
Fest si rinnova, quindi, sperimen-
tando un nuovo format con stand di
livello internazionale, workshop e
incubatori food.
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PIZZA CHE PASSIONE

Benvenuti al Sud
Il piacere di reinventarsi

Sono pia di
quaranta le
pizze in meni,
alcune anche
gluten-free.

Due ragazzi che lavorano come
postini a Milano e poi decidono di
aprireun ristorante a Napoli: una
storia di cuore ¢ successo.

Mirko e Danilo, nel 2011, dopo
un'esperienzaa Milano, dove hanno
lavorato come postin, hanno deciso
di tornare a Napoli per reinventarsie
costruire un funiroda zero, Dopoaver
rilevato il negazio di glocattoli della
madre Luisellae aver seguito svariati
corsi i cucina, hanno aperto il loro

primo f storante/pizzeria; " Benvenuti
al Sud" in Corse Secondigliano. Sono
bastati pochi anni perché replicasse-
ro l'impresa aprendone un secondo,
omonimo, in via Yittorio Emanuele
[11. Edato che non ¢'¢ due senza tre,
non poteva mancare un terzo locale,
cioé [a figgitoria "Donna Luisella".

In questultimo, progetiato come
take away, sono le fritture tradizio-
nali a dominare la scena: frittatine
gourmet, baba rustic, il fritto misto
e, immancabile, la pizza fritta. Nei
due ristorantt "Benvenuti al Sud",
invece, si pud scegliere tra specialith
del menil ristorante, come 1 classici
spaghetti alle vongole, o la puttanesca
hianca, e le oltre quaranta speciali-
ta della pizzeria, tra le quali quella
con baccala, provola, limonee olive
o la "Luisella” condita con pesto,
basilico, provola, pomodori gialli e
rossi. [ locali sono anche approvati
dall'Associazione ltaliana Celiachia,
per le loro preparazioni senza glutine,

ALFESTIVAL

Per il terzo anno i gemelli Fusco par-
teciperanno al "Bufala Fest". Tra le
proposte che presenteranno ci saranno
anche dei babi rustici, con due ripieni
differenti, e una caprese rivisitata.




CapriTerrazzaTi erio cucinatraortoemare

Teggiano Arte nel castello

| iberioPalaceil  luglio ¢ t it ad ialuned luglio il castello Macchiaroli
rancesco e Simone apre le porte della sua cucina allo di eggiano ospitaBacas Borghiarte culturaarte e
chef duardo staticodell'hotel Placechepresenta  scienza ,un progetto che hacome obiettivo uello la Repubblica
erra Mia, creazione dedicata all'albicoccadel esuvio diampliareil dialogo fral' merica eil Sud Italia. roved
Shuglio
2018
I signori del vino L evento Il posto insolito
“ » . s
Tenuta Scuotto I ritorno e
recupera del Crostone
il Fiano classico da uvida

del orgo Lapio

ra gli scafTali di “Ebbrezza” di

Noé a Chiaia, I'astuto Luca

mettein evidenza “Tenuta
Scuotto”, Fiano di Avellino,
vendemmia . Accanto,
T'edizione speciale* jN ”,con tre
anni diaffinamento. Fermiamoci
al Fiano base. Basta per un
applauso a due vignaioli per
amore, padre e figlio, Eduardo e
Adolfo Scuotto. Famiglia del
centro di Napoli, attivita nelle arti
grafiche, 'improvvisa scoperta
dell'Irpinia in una delle sue terre
pi gentili: Lapio, il borgo antico
del Fiano. Sono passati dieci anni
dalla fondazione, Scuotto & ormai
un produttore affermato. Nella
scelta dell’enologo, un interprete
classico del Fiano, Angelo
Valentino. Prevale la tradizione
sull'avventura. Lo scisma del
Fiano ha reso celebri Ciro
Picarielloe uido Marsella sul
dorsodi Summonte, versante che
sale verso Montevergine. Ma
Lapio & custode geloso dell'antico
Fiano con terreni di sabbia e
argilla. Scuotto si adeguaalla
grande con un bianco vivace nel
colorigiallod

naltro evento occupada
sabato il Lungomare

nei gradl. note dl frutta
csoﬂca dallabanana all’ananas,
un velo di vaniglia, la trama
aromatica ha una lunga chiusura
dinocciola tostata. La velsmne
“jN " fomadi

C iolo. Finoal luglio
“Bufala Fest, non solo mozzarelle”
richiamera migliaia di visitatori
nella sua formula complessa. n
po’ sagra con degustazione e
vendita di prodotti, un po’ festival

esprime I'amore del padre per un
figlio consostalunga in botti
alsaziane esalta anche note di
albicocca candita, nell'eleg:

i e artisti, un po’
mar eting con dibattiti su qualita
dei derivati dalatte dibufala,
benefici alla salute, gusto.

del taglio con freschi profumi
balsamici. La cura del Fiano
premia Tenuta Scuotto sui
mercati esteri,da saad
Australiae iappone. Non si
arrivacos inalto in dieci anni se
non c'é passione cieca.

ac

ormronurans it

Tenuta Scuotto
acantinasitrovain

via ampomarinoa
apio  vellino

euro

iano
N

L la filiera
bufalina, con mila capie
ventimila aziende in Campania,
primato della mozzarella

nell’e port per i formaggi freschi,
secondo solo al Parmigiano. La
rassegna alla quarta edizione,
promette che sara la miglmre
dopo tione d

alla Corsa del Sud.
Rea e Sorrentino hanno un
programma ambizioso. Tante
novita: anche il panino per il
bambino con carne di bufalo.
iochi. Villaggio dei ragazzi.
Cantanti, artisti, spettacoli
nell'agendadi“BufalaFest "
oltre ai convegni. L'ingresso &
libero, euro per gliadultie
peribambini il prezzo per
degustare i prodotti. Anche vini,
dolci e gelati negli stand. Non solo

dietastandard. nostudio mettea
confronto gli abituali consumatori
esempio, gli allevatori con

aC iaia

La Pizzetta di Mocciaed il
Crostone di uida. Inimitabili,
sono nella memoria di
generazioni di napoletani che
frequentano Chiaia. Il Crostone
c’@dinuovo. Tornaanche il Bar
uida, che ha perso il conto
deglianni e delle riaperture.
passato tra splendori e macerie
senza mai arrendersi. Neanche
lincendiodel maggio ha
fermato un locale storico della
cittabene. Cambiano le
gestioni, il nome mai, lo spirito
neanche. Franco uidae
passato per un bel gesto. A
Marco Piccolo, Alessandro
Marenacci, Claudio Sibillo e
Luca Archetto, i nuovi soci, ha
confidato i segreti del Crostone.
Due grandi fette di pane, al
centro prosciutto cotto o crudo,
provolone di Sorrento, un
qualcosa per renderlo morbido
chissa, i gradi giusti del forno. £
come unavolta. C'e dipi .
Centrifugate da scegliere
secondo I'umore: a chi si sente
in colpa cetriolo, zenzero e mela
verde, chi & felice merita
arancia, limone e carota. Buone

persone che inizi;

proposte di fritto, moz: in
Significativala nduzinne deilivelli | carrozza e maccheroni. Panino
di colesterolo totale e trigliceridi, | caprese con pomodoro e

migliore la risposta agli stress
ossidativi. I benefici si presentano
anchealungo termine». Lo studio
assicurainfine che le malattie
cardiovascolari, quali
I’ iper\cnsmne Pinfarto del

io eil TIA oictus tendono

degustazioni e show, la rassegna
il e dellacarne

a crcscere nei pazienti a dieta
d». Sembra uninvitoa

dibufalo. Arturo iordano,

cardiologo specialista in

emodinamica, nella clinica Pineta
rande di Vinc ha

cambiare profilo. Si legge ancora:
«Il passaggio del consumo da
carne bovina a carne di bufalo &
amolti benefici. Profilo

anticipato dieci anni fa i risultati

marchm. acquisito da Antonio
Rea, imprenditore di Nola, settore
gadget. Si presenta con il socio
Francesco Sorrentino. Con faticai
dueoperatori h: junit

di tudio, ripresonel  dal
* ournal of Clinical Nutrition”,
galassia “Nature"”. Nellaricerca &
citataanche “Villa dei Fiori
Hospital” di Acerra con i suoi

i. Tradottoil testo in

espositori, superando le
polemiche per alcuni disguidi
contabili tra gli stand e i vecchi

italiano dall'inglese si legge che
«lacarne dibufalo & un’ottima
risorsa di proteine e ferro.

la

leader come “La marchesa di
Teverola, che esporta dagli sa

lipidi rispettoa quella
dimucca.Pu ridurreil rischio
cardiovascolare rispetto ad una

lipidicopi favorevole, inferiore
carico aterosclerotico delle
carotidi inferiori». Correttamente
avverte per che una dieta ricca di
vegetali, frutta, legumi, pesce,
polloecereali e pi sicuradiuna

fiordilatte di Agerola. La novita
eil pranzo veloce e leggero al
tavolo: insalata di calamari o
verdura con orzo, farro e carota
o pasta con lenticchie, ma
anche parmigiana, polpette,
tagliata di pollo. Pochi vini ma
scelti bene: D’Ambra, Maffini,
Molettieri. Prodotti da forno
anche senza glutine. Il Crostone
fascoprire'antico uidain
versione ultramoderna. Svetta
inoltre il dolce aversano
che tutti conoscono come
LaPolacca.

ac
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dieta basata sul ¢ dicarne.
Viste le indicazioni scientifiche,
“Bufala Fest” va nella giusta
direzione. li chef Antonio Arf e

iuseppe Daddio dimostreranno
in questi giorni come a leggerezza
esalubrita possa unirsi anche un
gran gusto.

Bar Guida
Storico bistrot
ecaffe
Bar vida
in via dei Mille,
elefono
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acura di Luciano Pignataro
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Domenica @ Luglio 2018
ilmattino jt

La kermesse in corso sul lungomare di Napoli rimette al centro uno dei prodotti piti preziosi ma anche meno utilizzati
Pur appartenendo alla categoria delle carni rosse, quella di questo animale & decisamente meno grassa e piti ricca di ferro
Adatta dunque a tutte le diete con un vantaggio: la tracciabilita assoluta di animali allevati in modo non intensivo

FrancescaMarino*

acarne di bufalo, che rien-

tra nella categoria delle

cami rosse, non & ancora

soggettaad allevamento di

tipo industriale ed ¢ stata

rivalutata, in ambito pro-
duttivo e commerciale, soltan-
10 in tempi recenti. Se ne paria
spesso ma in Campania sono
ancora pochi coloro che sfrut
1ano quEsta OPPOFTUNItA per:
ché ovviamente il reddito della
mozzarella ¢ sicuramente pill
attrattivo.

Questo anche perché gli alle:
vamenti bufalini, presenti so-
prattutto nel territorio campa
no, erano finalizzati principal
mente alla produzione dilatte ¢
latticini. In realth, le carattert
stiche nutrizionali ed organo-
lettiche dellacarne di bufalo so-
no migliori rispetto ad altre. E

COLTIVIAMO UNA MAT

JRALE PASSIONE DAL 1960.

Bufalo, le virtu
ella carne

sicuramente pii salubre, pro-
dotta in allevamenti in cui, nel
la maggior partedd casi, vige il
divicto assoluto di impiego di
anabolizzanti ¢ sostanze xeno-
biotiche con un’estrema cura
niel trattare I'animale ai fini di
evitargli qualsiasi stress. Gli
animali allevati all'aperto ed
alimentati al pascolo sono me-
no soggetti a contaminazione
batterica ed inoltre producono

came pill sana ¢ meno grassa.
11 bufalo, depositando il tessuto
lipidicoal di fuori diquelio mu-
scolare, da came in cui la parte
magra ¢ facilmente separabile
dalgrasso

Oltretutto la percentuale lipk
dica presente nella carne bufa
lina ¢ nettamente inferiore ri
spettoa quella dellacarne bovi
na ed anche il rapporto addi
grassi saturi ed insaturi risulta

ottimale: si riscontra una pre-
senza degli insaturi (60%) mag
glore rispeto a quella dei satu:
ri (40%), dannosi per la salute.
L'acido stearico ed oleico conte
nuti, in buone quantitd, nel
grasso di bufalo, hanno la capa
cith di ridurre e controllare il
colesterolo. L'apporto calorico
per 100 grammi di carne bufali
na & di circa 130 calorie, per le
stesse quantita di carne bovina

ne consideriamo pili del dop-
pio. Stesso discorso per il conte
nutodicolesterolo,
Ivantaggidi questa camne so-
no anche relativi al contenuto
vitaminico-mincrale grazic al
la presenza di vimmine del
gruppo B potassio ¢ ferro al
quale dobbiamo la sua tipica
colorazione rosso vivo, La gu
stosa carne di bufala, oltre ad
avere un sapore ruspante ed in
tenso, ha una maggiore riten
zione idrica, risultando pii suc:
cosadialtre cami e molto tene:
ra. Per tutte queste caratte:
che, unitamente ad una traccia:
bilita sicura dell'alimento, si
sta assistendo ad un incremen:
to delle vendite della carne bu-
falinaanche consigliata in regi
mi alimentari di restrizione ¢
In soggetti ipercoles terolemici
*biologa nutrizionista

Mi presento: sono |l Datterino dolce, pomodorino di collina certificato.

Sono coltivato sulle colline Sannite nella valle del Fortore, in provincia

di Benevento, ad un’altitudine dai 200 ai 700 metri sul livello del mar

Sono il piti buono grazie alla qualita del terreno e del clima che

permettono la coltivazione senza irrigazione, alla raccolta

a mano e al confezionamento nello stesso giorno.

Giunto alla quartaedizione il
Bufala Fest, quest'annosi
proponediimplement are,
artraverso nuove iniziative,
unformat equilib atoe
vincente, chehavbtoadoggi
la pantecipazione di centinaia
di mziende, diristoratoric di
molte associazioni di
categoria.

11 Bufala Fest apre agni giorno
allel8sinoalle 24, ilsabatoela
domenica invecesi parte dalle
1130,

1l prgramma completolo
trovatesulsito
www.bufalafest.com

In collaborazione conle
associazioni di categoria, i
nutrizionisti eglichefdi
livello nazionale, i Bufala Fest
hal'intentodi promuoveree
incentivarelacreativita legata
all'utilizzodi tutt iip rodotti
della filiera bufalina neipunti
ristoro dedla regione.

FASI0 CONCATO
Il cantante ¢ ur degli sspti delle senate
organizzate re | profra mam Bufala fest

N
Y Battazre \




Otto opere inedite

[ | diMimma Russo
Al Museo del Novecento napoletano,
la personale di Mimma Russo con otto

P () 27

realizzate 2013eil
2018, e una scultura in acciaio pensata
perilsito. A cura di Polo museale
dellaCampania e Studio Trisorio.

[ Lefoto |

| | Duecentoimmagini

A firmate Bernoud
Mostra dedicata ad Alphonse
Bernoud. Francese, come molti
pionieri della fotografia scelse 'talia e
in particolare Napoli, dove si stabili nel
1856. In esposizione, duecento opere.
Fino al 25 settembre.

0sa San Martino
Largo San Martl

GLI APPUNTAMENTI
IMPERDIBILI

/_‘\ 12

L

Villa Pignatelli
Mostra di Cerio
ultimo giorno

1]

Riviera di Chiaia, 200
Orel0-17, ingresso 5 euro
Lamostradi Stefano Cerio
“Amusement Places”.
L’esposizione, curata da Denise
Pagano, € promossa dal Polo
museale della Campania in
collaborazione con gli Incontri
internazionali d'arte e conlo
Studio Trisorio. Oggi, I'ultimo
giorno.

GIORNO

Bufala Fest
Carni, latte, gelati
e show di Zarrillo

2

Rotonda Diaz e via Caracciolo
Ore11,30-16 18-24, ingresso libero.

Ultimo giorno della fiera dei
prodottidella filiera bufalina,
un percorso di due chilometri
con degustazioni di
mozzarella, ricotta, burrata,
carni, gelati e nuove
contaminazioni di gusto.
Spazio allamusica, dalle 21, con
Michele Zarrillo e suoi successi.

San Carlo
“Tosca” di Puccini
all’Opera Festival

3

Via San Carlo
Orel7,info 081797 2331

Peril San Carlo Opera Festival,
“Tosca” di Giacomo Puccini.

Il direttore musicale Juraj
Valéuha dirige orchestra, coro
e coro di voci bianche del Lirico
napoletano. Regia di Mario
Pontiggia. Nei ruoli principali:
Ainhoa Arteta, Brian Jagde
eRoberto Frontali.

Degustazioni e convegni
nella Festa della cipolla

Borgoantico e corte del castello de Vargas

Finoal 26 agosto
Dopo il taglio del nastro affidato
ad Eufrasia, Carmela e Fiorina,
tre ottantenni contadine

del luogo, il borgo cilentano
prosegue la quinta edizione
della “Festa della cipolla”,

i dall’ i

Parco archeologico Pausilypon

Suggestioni all'imbrunire
con iritmi della danza

Discesa Coroglio, 36
Ore8, info 0812403235

“Suggestioni all'imbrunire” con la
danza della compagnia
Malaorcula e coni44 Quartet,
ensemble formato da violoncello,
arpa, voce, percussioni,
tammorra e cajon. Il titolo che
“Scappa Napoli”,

associazione presieduta

da Angela Marzucca per
valorizzare il prodotto tipico
locale assieme alla dieta e alla
ruralita mediterranee. Con
degustazioni e convegni sulla
cucina tradizionale, e, ogni sera
alle 20, con reading e spettacoli:
come il concerto di musica
popolare dei Tammorre,
el'incontro “Iconografia e
simbolismo del cibo nell’arte
figurativa” con Antonella Nigro,

unastoria

diresa e dirinascita, un urlo

di denuncia con danzatori,
cantanti e musicisti che
inscenano la citta partenopea che
subisce soprusi e violenze,

Quattro pianoforti
al Museo diocesano

Via Duca Mansone
Ore2l,i i

echecercaetrova
nellarte e nell'orgoglio del suo
passato. Laregia e di Manuela

Barbato, la i

Recital di pianisti giunti dagli
Usa e dalla Cina al Museo
d di Amalfi. Al

Marcella Martuscello. Movimento
eritmo travolgeranno I'antico
teatro romano sul golfo.

-p.p:

pianoforte siavvicenderanno
Hong Xu, James Giles, Ursula
Oppens, Jerome Lowenthal,
Thomas Lymenstull, e

Bernadene Blaha con Kevin
Fitz-Gerald, professori di

trent’anni distoria

Fino al 2 ottobre, la mostra
“1987-2017: Trent'anni uniti" sulla casa
diproduzione Teatri Uniti fondata da
Mario Martone, Toni Servillo e Antonio
Neiwiller, Realizzata da Scabec e
Fondazione Campania dei Festival.

PalazzoReale | |
Piazza Plebiscito
0Ore9,30- =i

“Lascapiliata”

diLeonardo

L'associazione culturale Luna di seta
propone un ciclo di visite guidate con
I'esposizione dell'opera di Leonardo
daVinci, “Testa di donna” detta “La
dcapiliata”. Per info e prenotazioni:
3298489445 oppure 3281317095

Palazzo Zevallos Stigliano | |

Maschio Angioino
Le notti “sane”
contro gli abusi

4

PiazzaMunicipio
Domani ore 16, ingresso libero

La cultura del divertimento
sano, contro gli abusi di alcol
edroghe, argomento del
convegno-dibattito intorno al
libro “Viaggio al centro della
notte” di Luca Maurelli (Guida
editori). Con Nino Daniele,
Giuseppe Salomone, don Franco
Esposito, Vincenzo Siniscalchi.

Centro commerciale Neapolis

Sabba e la sua band
“Sparami” e altre canzoni

ViaArgine, 380
Ore18,30,

rinomate istituzioni icalie
docenti delle masterclass
dell’Amalfi Coast Music & Arts
Festival che hanno richiamato
in Costiera studenti da oltre
ventinazioni. In programma
opere di Haydn, Schubert, Liszt,
Sinding, Gershwin, Dvorak,
Hough. Il concerto & a ingresso
libero, come tutti gli
appuntamenti del festival

Secondo dei sei concerti previsti
nei weekend di luglio, oggi
&discena Sabba, vincitore
dell’edizione 2017 del
talent-show “The Winner Is”
grazieall'interpretazione di
“Human” di Rag'n’Bone Man e a
un duetto con il suo “padrino”
Fausto Leali. Due dischi
all'attivo, presentera con la sua

entrambi oggi. in programma fino al 26 luglio. band anche il singolo “Sparami”.
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Mozzarella, musica e carne;
sul lungomare c'¢ Bufala Fest

La manifestazion

HapoLl «Nom solo morsare]-
live. 51 panrte dial sollotilob per
comprendere che Il ragglo di
ardone del «Bufala [Fests, che
da oggi al 15 luglio aitiTarm sul
lingomare Caracciolo centi-
naka di miglizia di @ourmer e
curinsd, va hen altve Il qusiosa
latticino bufallno. Ma si
estende anche alla carne,
sempre pil appressita grage
allopers divalorizzaeione che
il i1'|:||'|t'_El'Lit|I Imssieee nu
trizlonistl e chel. Lia came in
questione sl presta maolio be-
ne alle diverse esigenze ali-
mentari, indicata soprattutto
per chi soflve Jdi ipercolesteno
lemia, grazle all'assenza di
grasso di infilirsedone all'in
termo della massa nnuscolane.
Tanto per rendere Midea bast
considerire che imo grammi
i carme bulaling comiengona
an milligrammi di colesterola
& apporianas 130 calorle a
fronte di &0 milligrammi e
alo calorie delleguivalente
came bovina. Alla rassegna
saranng presentl 53 stand di
Fod, er mcesarella, altd -
ticind, came in mete le decli-
nazioni, pizee, doleil e altro,
L amee espositive: resteran-
no aperte 11 sabato ¢ la dome-
nica dalle w0 alle 6 e dalle
18 alle 2.4, mentre dal lunedi al
venerdi solo dalle 03 alle 24,
Tanti appuntament i musicali
ospitati sul grande palea
montato alla Rolenda Diag,
cooking show e altrl
workshop tematlell, Tutte Ie
performance musicali inizie-
ranne alle 21,30, Stasera sul

palco Carlo Falello con Flo-
renza Cabogern @ una hand di
sette elementi; domani toc-
cherd @ Rosario Mirnggio con
il suo tour eSienio Sienlos;
lumied sard la volta di Fabio
Comseato @ | musich mndtodi o
luglio, di scena Slmone Schet-
tino preceduto dal pop e jaze
dhei Just Sound Cuintet. E an-
con "o luglio s il momen
o desrli voitiber, con Awed
Presios,/ Tnse, la musica rap
di Cavined, gquindi Franco Del
Prete & Sud Express: il 12 lu-
glio Lalla Esposito e Massimo
Masiello reinterpreteranno |
classic] del contawtort Makianl

L'accordo

Impegno sociale:
un gruppo di disabili
sara coinvolto

nell’ attivita dei bar

e in programma [ino al 15 luglio

Passione
A Mapok
pet ln

ErT eSS
=ori attesi
rrigliaia

i growrrmast
B Curigsi

in chiave swing, Gran finale
nel prossimo week end con
glispenker e gli artisti di radio
Marte {13), Mario Maglione ¢
Gino Da Vinei con o show di
canzoni classiche napoletans
{r4) & Michele Zarrillo (15}
Cuestanne [l Bufala Fest
dsara impegnato anche nel
soviale in base ad un acoordo
con il consorzio Cooperazio-
e e peciprocith. Un gruppao di
ragaze diversnmente abdll sa-
i colnvolto nellattivita dei
bar all'interne del Village. Ed
erco gli organizzabori. Pet An-
tenio Rea, Bulala fest punta
« diventare un evenio per
manente nella citta di Napo-
lix, menire Francesco Sormen-
tino sottolinea che mente «il
cibo & pensalo come espres-
stome culiurale, ;_.ﬂi evienki pap
Presenieranng un momento
di esperienza comunes.
G.C

BRI EEERYR TS,
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‘Butala Fest” torna sullungomare
Cibo, spettacol e benessere

naltro evento occupa da

sabatoil Lungomare

Caracciolo. Fino al 15 luglio
“Bufala Fest, non solo mozzarelle”
richiamera migliaia di visitatori
nella sua formula complessa. Un
po’sagra con degustazione e
vendita di prodotti, un po’ festival
con spettacoli e artisti, un po’
marketing con dibattiti su qualita
dei derivati da latte di bufala,
benefici alla salute, gusto.
L'obiettivo &€ promuovere la filiera
bufalina, con 280mila capi e
ventimila aziende in Campania,
primato della mozzarella
nell'export peri formaggi freschi,
secondo solo al Parmigiano. La
rassegna alla quarta edizione,
promette che sara la migliore
dopo tormenta gestione del
marchio, acquisito da Antonio
Rea, imprenditore di Nola, settore
gadget. Si presenta conil socio
Francesco Sorrentino. Con fatica i
due operatori hanno riunito 53
espositori, superando le
polemiche per alcuni disguidi
contabili tra gli stand e i vecchi
organizzatori. Manchera
comunque qualche azienda
leader come “La marchesa” di
Teverola, che esporta dagli Usa

alla Corsa del Sud.

Rea e Sorrentino hanno un
programma ambizioso. Tante
novita: anche il panino peril
bambino con carne di bufalo.
Giochi. Villaggio dei ragazzi.
Cantanti , artisti, spettacoli
nell'agenda di “Bufala Fest 2018”
oltre ai convegni. L'ingresso &
libero, 14 euro per gli adulti e 10
peribambini il prezzo per
degustare i prodotti. Anche vini,
dolci e gelati negli stand. Non solo
degustazioni e show, la rassegna
promuove il consumo della carne
di bufalo. Arturo Giordano,
cardiologo specialista in
emodinamica, nella clinica Pineta
Grande di Vincenzo Schiavone, ha
anticipato dieci anni fa i risultati
di uno studio, ripreso nel 2010 dal
“Journal of Clinical Nutrition”,
galassia “Nature”. Nella ricerca &
citata anche “Villa dei Fiori
Hospital” di Acerra coni suoi
specialisti. Tradottoil testoin
italiano dall'inglese si legge che
«lacarne di bufalo & un'ottima
risorsa di proteine e ferro. E
maggiore la concentrazione di
proteine e lipidi rispetto a quella
di mucca. Puo ridurre il rischio
cardiovascolare rispetto ad una

dietastandard. Uno studio mette a
confronto gli abituali consumatori
(esempio, gli allevatori) con
persone che iniziano a mangiarla.
Significativa la riduzione dei livelli
di colesterolo totale e trigliceridi,
migliore la risposta agli stress
ossidativi. I benefici si presentano
anche a lungo termine». Lo studio
assicura infine che le malattie
cardiovascolari, quali
l'ipertensione, I'infarto del
miocardio e il TIA o ictus tendono
acrescere nei pazienti a dieta
standard». Sembra uninvito a
cambiare profilo. Silegge ancora:
«[l passaggio del consumo da
carne bovina a carne di bufalo &
associato a molti benefici. Profilo
lipidico piu favorevole, inferiore
carico aterosclerotico delle
carotidi inferiori». Correttamente
avverte perd che una dietaricca di
vegetali, frutta, legumi, pesce,
pollo e cereali & piti sicura di una
dieta basata sul consumo di carne.
Viste le indicazioni scientifiche,
“Bufala Fest” va nella giusta
direzione. Gli chef Antonio Arfé e
Giuseppe Daddio dimostreranno
in questi giorni come a leggerezza
esalubrita possa unirsi anche un
gran gusto.




Bufala Fest prende il via
tra specialita e workshop | nei panini con le polpette

C'égrande attesaper laquarta edi
zione del Bufala Fest, che ritorn
sul lungomare della citth con ricett
tipiche ¢ anche rivisitate.

Insieme alla mozzarella di bufale
anche le specialitd di carne di bu
falo sono tra le materie prime pi
zzate della tradizione parte
m ALIV Bufala Fest, dat 7
15 luglio sul lungomare di Napoli
questa specialita diventa gourmet
si trasforma in menl degustazion
ideati e cucinati da chefstellati, pe
incontrare il gusto e la creativita
tavola. Ricette ambiziose, dove carn
ealtre declinazioni del bufalo si me-
scolano all’eterogeneita di ingredienti
campani a chilometro zero. Al centro
della kermesse, oltre all"arte culinania
di chef, pasticcieri e pizzaioli, cisard
il territorio. All interno della manife-
" dalla Dici

la Repubblica

Il gusto unico campano

Eventi si terd I Saponi della Filiera™,
un contest di cucina e sper mentazio-
ne organizzato in col laborazione con
I"Associazione Professionale Cuochi
Italiani. Questo evento si propone di
decantare il concetto d territorio con
piatti unici capaci di esaltare almeno
un prodotio del bufalo e della bufa-
la, come cami, salumi, condimenti,

prima volta anche la formula ta-
ke-away. Le palle tradizionalmente
di carne sono riproposte dal locale
di Pomigliano d'Arco letteralmente
in tutte e salse: vengono cucinate
anche con verdure e pesce, per sod-
disfare i gusti di ciascuno, fino alla
trovatadi renderle un dessert, con le
polpette di tiramisi. Spazio dunque
alla creativita per un sapore irresi-
stibile e porzioni mastodontiche che
raggiungono tranquillamente il peso
di 650 grammi. La novitd lanciata
dalla Polpetteria in occasione del
Bufala Fest (da oggi fino a domenica

prossima sul Lungomare di Napoli) &
1l panino Scostumato: una creazione
esclusiva firmata da Michele Pirozzi,
fighio della titolare Carmela Busiello.
formaggie latticini dialtra natura. In Al centro della 1l panino LaPol, di Pomiglianod'Ar- | Itadi farcire il pan una
programma anche un fitto cantellone  kermesse ci @ cop in del Bu-  came pregiata ¢ poco usata come
di eventi e iniziative che punta & sani l'intern una fala Fest ginale e  quelladibufalaunita al caciocavallo
stimolare il kingtraaziendee  filiera bufalina, | cheesalta le deliziosa, & il panino Scostumato.  di bufala ¢ un chiaro omaggio al
realtd che operano nel settore gastro-  per esaltare eccellenze festival della filiera bufalina. Co-
nomico offrendo, come recitail claim i prodetti campan e Lo stile della Polpetteria in via  spargere il futto con parmigiana al
2018, “sempre di pil”, soprattutto  d'eccellenza polpette di Terracciano 183 ¢ inconfondibile sugo é un gradito e immancabile
in termini di qualit ed eccellenza,  del territorio carnedi bufala, € punta a esaltare i prodotti d'ec-  tocco di napoletanita. L'altissima
aivisitatori e agli itori. Bufala timokre il cellenza del territorio camp 11 qualita degl i &
Fest si rinnova, quindi, sperimen-  petworking tra | di bufala e locale in provincia di Napoli ha  merito di collaborazioni consolidate
tando un nuovo format constand di  wiende ¢ realta | parmigiana al sperimentato con successo un'idea  con fornitori di prima scelta, tra cui
livello i ional rkshop e sugo. originale: quella di farcire i panini il panificio Cirelli "Dolcepane” e il
incubatori food. con le polpette, proponendo perla  caseificio dei fratelli Amodio.
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I sapori della filiera:

oltre settanta chef in gara

Ad animare la quarta edizione del
""Bufala Fest" ci sara il contest ™1
Sapori della Filiera" per esaltare
i prodotti della filiera bufalina,

Da oggi, sabato 7 luglio, fino a do-
menica 15 luglio chef, pizzaioli e
pasticcieri si sfideranno a colpi di
creativita sul lungomare di Napoli.

Nel corso della quarta edizione
della kermesse "Bufala Fest", infatti,
Diciassette Eventi, in col laborazione
con I'Associazione Professionale
Cuochi Italiani, ha organizzato il
contest gastronomico 1 Sapori della
Filiera”. Saranno 78 i partecipanti
che, in cinquanta minuti, dovranno
eseguire una preparazione culinaria
onginale. La regola € una sola: va-
lorizzare almeno un prodotto della
filiera bufalina. Via libera, allora, alla
fantasia e ai sapori: pizze e panini
goumnet, dolct tipict o conun tocco
di novitd, pustosi brasati, arrosti o
hamburger di bufalo e molto altro
ancora.

Chi vincera? Dato che un piatto
offre un'esperienza che coinvolge
tutti i sensi, ad essere valutata non
sard solo la tecnica dell "esecuzione.
Verranno tenute in considerazione
Ia presentazione, con le sue forme

e ke cromie; I'armonia e Pequilibrio
degliaromi, deisapori e delle consi-
stenze. Ma non finisce qui: ad essere
valutata, infaiti, sard anche la storia
chesi nasconde dietro alle proposte
degli chet.

I "duro" compito di degustare
e giudicare ogni preparazione sard
affidatoa due giurie di professionisti.
Quella tecnica, composta da due
chef, avri come presidente Antonio
Arfe; quella istiniziona le sarh invece
composta da quatiro giurati.,

XVIII

L'evento ¢
un'pecasione
per comnscere
tutti i prodott
di bufalo: oltre a
quelli cas earei ci
saranmno anche
carni, salumi

e specialita di
pasticceria.
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Bufala Fest
stand e concert;
sullungomare

PAOLO POPOLI

Fest, al via da stamane (ore

11,30) sul lungomare di
Napoli, accogliera 53 diversi
stand gastronomici. Ristoranti,
pub, rosticcerie, pizzerie e
pasticcerie disegneranno una
promenade di due chilometri
legata ai prodotti del mondo
bufalino, lungo la quale saranno
allestiti anche spazi per bambini
e un palcoscenico alla Rotonda
Diaz. Qui, saliranno in diverse
serate Fabio Concato, Michele
Zarrillo, Awed-Preziosi-Dose
(trio fenomeno di Youtube), e
poi tante “colonne” della musica
napoletana: Franco Del Prete,
Mario Maglione, Sal Da Vinci.
Per il cabaret, ¢’ Simone
Schettino. Napoletani, turisti e
operatori del settore
compongono l'identikit del
pubblico. La parte fondante del
menu sono piatti ericette
dedicate a mozzarella, burratae
ricotta (sempre pitrichieste
all'estero), nonché agelati ealla
carne di bufala, adottata dagli
chefstellati. La kermesse

L a quarta edizione del Bufala

organizzata da Antonio Reae
Francesco Sorrentino si pone
anche un altro obiettivo:
valorizzare un comparto
importante per economiae
territori campani. Per tale
motivo, haindetto ad esempio
un contest culinario per gli
stand presenti, in gara sotto la
lente di giudici esperti. «Non si
vincono premi: I'importante
sara confrontarsi con gli altri,
migliorare la propria attivita»,
sottolinea Antonio Arfé
dell’associazione professionale
Cuochi italiani, intervenuto a
Palazzo San Giacomo alla
presentazione dell'evento, a cui
ha partecipato ancheil
vicesindaco di Napoli, Raffaele
Del Giudice. «Manifestazioni
come queste rimettono al centro
le nostre tradizioni e la giusta
alimentazione - hadetto-e
rispondono al modello di
sviluppo voluto dalla nostra
amministrazione: coinvolgere
popolo e territorio, e fare del
lungomare una cassa armonica
per le filiere locali, un punto di

esportazione conrisonanza
internazionale». La kermesse
proporra ancora quattro
workshop: sui percorsi turistici
della filiera, sulla carne di
bufala, sulla ricotta campana
dop e sulle contaminazioni tra
mondo bufalino e altre tipicita
campane come pasta, olio, vino
e conserve. Domani sara
consegnato un riconoscimento
agli avvocati Fulvia Pastore e
Giancarlo Madonna peril lavoro
in sostegno delle Pmi campane.
Larassegna coinvolgera giovani
disabili per favorirne
I'inserimento nel lavoro. Bufala
Fest sara aperta fino al 15 luglio
dalle 18 alle 24, sabato e
domenica anche dalle 11,30 alle
4.
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Set

Che ne dicx dh...

segnare inagenda

dal 5 all’11 luglio a cura di Isabella Lechi

2"

E

mUSica sabato7

Non era mai successo prima: Eminem (sopra), il rapper da 250 milioni

dicopie, arriva in Italia con un concerto a Milano, nell'ex area Expo. Un'occasione per
ascoltare dal vivo il suo ultimo album Revival e le sue hit piti famose come Lose
yourself, Stane Till | collapse. ticketone.it

- arte venerdi 6

Apre oggi al palazzo Ducale di Genova
la mostra Oliviero Toscani. Ladro di
felicita con gli scatti realizzati abordo
della Costa Pacifica (accanto). Domani
poi grande festa per celebrare

i70 anni della compagnia di crociere:

ci saranno spettacoli itineranti, corner
enogastronomici e un maxi scivolo ad
acqua lungo 320 metri. Alle 20.30
all'Arena del Mare suoneranno AlBano e
Romina, in contemporaneacon le
esibizioni di Elodie, The Kolors ed Ermal
Meta al Porto antico. Ingresso gratuito.
costa.it/festival

LES RENCONTRES
DE LA PHOTOGRAPHIE
EXMIBITIONS
:.'"*'xmtl

2.
S

fotografia martea 10

Gli appassionati si sono dati
appuntamento ad Arles per Les
rencontres (sopra, la locandina): 60
mostre diffuse in tutta la cittadina per
parlare delle utopie del '68, dell’America
on theroad, dimoda e arte
contemporanea. Fino al 23 settembre.
rencontres-arles.com

moda giovedi B

Lo shopping non & mai stato cosi
piacevole: al Torino outlet village ci si pud
rilassare tuttii giovedi coni concertidi
jazz e musica vintage. Questa sera alle 19
siesibiscono Vik & The doctors of Jive,

il 19 luglio & prevista una serata Anni 80
con Jerry Cala, mentre il 2 agosto
saliranno sul palco i Dirotta su Cuba. Fino
al 30 agosto. torinooutletvillage.com

danza domenica8

Ultimo giorno per partecipare

al weekend di danza internazionale
al Festival di Vignale Monferrato.
Questa seratriplo spettacolo con
Back forward back, Tuée Coscienze.
piemontedalvivo.it/
vignale-monferrato-festival

food unedi®

C'e tempo fino al 15 luglio per
partecipare a Bufala fest sul
lungomare di Napoli: i migliori

chef campani propongono menu
degustazione con brasati di carne,
salumi e formaggi. Oltre, ovviamente,
apizze doc abbinate alla mozzarella
gourmet. bufalafest.com

teatro mercoleai1l

Inaugura oggi a Bassano del

Grappa Operaestate, con |o spettacolo
Abysses dellacompagnia francese
diburattinai Remue Ménage. 11 24

luglio sara la volta di Ascanio Celestini
con Pueblo, mentreil19 e 20 agosto
Marco Paolini presenta il suo nuovo
spettacolo Il calzolaio di Ulisse.

Fino al 7 settembre. operaestate.it

GETTY IMAGES




Bufala Fest prende il via
tra specialita e workshop | nei panini con le polpette

C'égrande attesaper laquarta edi
zione del Bufala Fest, che ritorn
sul lungomare della citth con ricett
tipiche ¢ anche rivisitate.

Insieme alla mozzarella di bufale
anche le specialitd di carne di bu
falo sono tra le materie prime pi
zzate della tradizione parte
m ALIV Bufala Fest, dat 7
15 luglio sul lungomare di Napoli
questa specialita diventa gourmet
si trasforma in menl degustazion
ideati e cucinati da chefstellati, pe
incontrare il gusto e la creativita
tavola. Ricette ambiziose, dove carn
ealtre declinazioni del bufalo si me-
scolano all’eterogeneita di ingredienti
campani a chilometro zero. Al centro
della kermesse, oltre all"arte culinania
di chef, pasticcieri e pizzaioli, cisard
il territorio. All interno della manife-
" dalla Dici

la Repubblica

Il gusto unico campano

Eventi si terd I Saponi della Filiera™,
un contest di cucina e sper mentazio-
ne organizzato in col laborazione con
I"Associazione Professionale Cuochi
Italiani. Questo evento si propone di
decantare il concetto d territorio con
piatti unici capaci di esaltare almeno
un prodotio del bufalo e della bufa-
la, come cami, salumi, condimenti,

prima volta anche la formula ta-
ke-away. Le palle tradizionalmente
di carne sono riproposte dal locale
di Pomigliano d'Arco letteralmente
in tutte e salse: vengono cucinate
anche con verdure e pesce, per sod-
disfare i gusti di ciascuno, fino alla
trovatadi renderle un dessert, con le
polpette di tiramisi. Spazio dunque
alla creativita per un sapore irresi-
stibile e porzioni mastodontiche che
raggiungono tranquillamente il peso
di 650 grammi. La novitd lanciata
dalla Polpetteria in occasione del
Bufala Fest (da oggi fino a domenica

prossima sul Lungomare di Napoli) &
1l panino Scostumato: una creazione
esclusiva firmata da Michele Pirozzi,
fighio della titolare Carmela Busiello.
formaggie latticini dialtra natura. In Al centro della 1l panino LaPol, di Pomiglianod'Ar- | Itadi farcire il pan una
programma anche un fitto cantellone  kermesse ci @ cop in del Bu-  came pregiata ¢ poco usata come
di eventi e iniziative che punta & sani l'intern una fala Fest ginale e  quelladibufalaunita al caciocavallo
stimolare il kingtraaziendee  filiera bufalina, | cheesalta le deliziosa, & il panino Scostumato.  di bufala ¢ un chiaro omaggio al
realtd che operano nel settore gastro-  per esaltare eccellenze festival della filiera bufalina. Co-
nomico offrendo, come recitail claim i prodetti campan e Lo stile della Polpetteria in via  spargere il futto con parmigiana al
2018, “sempre di pil”, soprattutto  d'eccellenza polpette di Terracciano 183 ¢ inconfondibile sugo é un gradito e immancabile
in termini di qualit ed eccellenza,  del territorio carnedi bufala, € punta a esaltare i prodotti d'ec-  tocco di napoletanita. L'altissima
aivisitatori e agli itori. Bufala timokre il cellenza del territorio camp 11 qualita degl i &
Fest si rinnova, quindi, sperimen-  petworking tra | di bufala e locale in provincia di Napoli ha  merito di collaborazioni consolidate
tando un nuovo format constand di  wiende ¢ realta | parmigiana al sperimentato con successo un'idea  con fornitori di prima scelta, tra cui
livello i ional rkshop e sugo. originale: quella di farcire i panini il panificio Cirelli "Dolcepane” e il
incubatori food. con le polpette, proponendo perla  caseificio dei fratelli Amodio.
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ECCELLENZA

Pizza e cucina d'autore a San Sebastiano
all'interno una storica location del paese

Civico 80, nello storico complesso
Rose & Crown, offre piatti a base
di pes dottidella tradizione

inedite, che attraverso classiche ma-
terie prime danno vita a nuovi gusti.
E il caso dell’incredib

cee pl
che proporri al Bufala Fest.

Pochi locali hanno fatto la storia di
San Sebastiano al Vesuvio come il Pub
Rose & Crown della famiglia Marina-
0. Proprio a partire da questa storico
complesso, due anni fa ¢ nato Civico
80, che, utilizzando solo le miglion
materie prime, propone pizze e piatti

pizza con crema di zucca, straccetti
dibufala, pomodoro vesuviano giallo
¢ olio extravergine di oliva.

Una specialita che ricorda i sapori
di un tempo, unendoli con le nuove
tendenze. Ad impreziosire quest’of-
ferta ci sono infine | gustosi impasti
integrali proposti dal forno. Una pro-
posta eccellente, che non teme alcun

d'autore. Laqualita degli impastie la
freschezza del pesce offerto rendono
questa location davvero unica, oltre
che un nuovo punto di riferimento
per tutto il paese. A certificare questa
qualitd eccezionale, & arnvata anche
Iimportante ipazione al Bufala
Fest, dal 7al 15 luglio su lungomare
Caracciolo a Napoli, dove verranno

due dibili novitd: un

MENU A BASE DI PESCE
1 PRODOTTI ARRIVANO
DALLA VICINA COSTA

11 pesce arriva direttamente dai
lla Gi odi

}mcimpanmoe il Bruschettone.

Stagionalitd ¢ la parola d’ordine
all’interno della cucina di Civico 80,
Gli ingred infatti, app

?orredd(]rem.dlehumpreﬂ-
forniscono anche il Rose & Crown.
Tra le specialita pit amate ¢’¢ la

tutti al territorio e alla tradizione par-
tenopea. Una filosofia che premia il
chilometro zero e, ancora meglio, il

pasta ripiena

e vongole del golfo di Napoli. Per
li amanti dei crostacei, invece, &
"obbligo assaggiare la linguina al

“miglio zero”, come viene definita la

limone con gamix diMazara
del Vallo. A un’offer-

passione peril pescedella vici
Le pizze proposte sono sia quelle
dellatmdizione che alcune creazioni

ta unica ¢'¢, pol: la cantina, che
propone incredibili abbinamenti.
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Agostino Marinaro porta avanti la lunga tradizione della sua famiglia

LE SPECIALITA

Rose & Crown
propone due
novita assolute
al Bufala Fest

Insieme al pub e alla pizzeria,
nel complesso Rose & Crown &
presente anche una sala dedicata
alle cerimonia, dove ogni setti-
mana si festeggiano compleamni,
matrimoni  tantissime altre ricor-
renze allestendo un’incredibile
discoteca. Laqualita Civico 80 e
Rose & Crownnoné certo passata
inosservata. Dal 7 al 15 luglio,
infami, il locale sard presente al
Bufala Fest con ben due stand.
Su lungomare Caracciolo
non possono mancare le novitd
dedicate a tutti gli amanti della
buona tavola. Innanzitutto, un
nuovo panino a base di hambur-
ger e straccetti di bufala e una
nuovissima crema di basilico di
loro produzione. Per gli aman-
ti della pizza, invece, ci sara il
Bruschettone, che sulla classica
fetta di pane, ricoperta di una
base di crema ai quattro formagg,
pomodorini pachino e
mozzarella di bufala. Prodotti
d’eccezione, perfetti da gustare
sia a Napoli nei prossimi giorni,
chea San Sebastiano nella storica
location del Rose & Crown o nel
nuovissimo Civico 80. Specialith
che sorprendono per la loro ge-
nuiniti e Iincredibile freschezza.
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IL PRODOTTO / A CURA DELLA REDAZIONE

BUFALA & BUFALO

Non solo mozzarella, ma una filiera dalle infinite virtd

Non solo mozzarella: & da questo concetfo che bisogna partire per comprendere perché, seppur a
piccoli passi, negli ultimi anni la gastronomia italiana sta riscoprendo il bufalo nella sua interezza:
dai formaggi allo yogurt, passando per il burro e la ricotta ed arrivando a dolci e gelafi, senza
dimenticare le cami, i salumi ed il crescente ufilizzo di condimenti a base di prodotti della filiera
bufalina. Un lento, ma progressivo successo, ascrivibile ai particolari valori nutritivi e alle peculiarita

@ organolettiche uniche di questo animale, che sta cercando di affermarsi sempre piv come gustosa @
alternativa alla specie bovina.

BUFALO E SALUTE

la came di bufdlo & una came rossa che si
presta molto bene alle diverse esigenze alimen-
fari, sopratiutio in relazione a patologie come
I'ipercolesterolemia. Infatti lo sua  caratteristica
principale & l'assenza di grasso di infilrazione
all'interno della massa muscolare. Essendo loca-
lizzato solo sulla parte superiore dell'animale, il
grasso diventa facilmente separabile dalla parte
magra. Per questo mofivo la came di bufalo
contiene una percentuale di grasso piv bassa
di cica 4 punti rispetto alla came  bovina
(15% vs. 19%) ed un buon rapporto fra grassi
saturi ed insaturi, indispensabili nella lotta
al colesterolo. Infatti, 100 gr di carne di bufalo
contengono circa 35 mg di colesterolo e appor
fano 130 Keal confro gli 80 mg di colesterolo e
le 280 Kcal circa della came bovina. le cami

L'ARTE IN CUCINA / 11
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bufaline assicurano inoltre un buon apporto di
zinco, ferro, cromo e vilamina B6 e BI12.
Altra qudlits & la buona ritenzione idrica che
carafferizza queste cami, rendendole tenere,
succose e delicate rispefio alle dlire specie e
quindi anche particolarmente adatte a chi ha
problemi di masticazione come gli anziani. A
rendere pib fenera le carne di bufalo & anche
una minore quantitd di idrossiprolina, una

le potenzialitd della carme di bufalo hanno
carpito |'attenzione di importanti chef, anche
stellati, che da qualche anno I'hanno sdogo-
nata e sovente la troviamo nei meny dei piv
rinomati risforanti. la carme di bufalo puo arri-
vare a tavola sia sotto forma di salumi, sia come
primi o secondi con veri e propri piatti elaborati.
le ricette proposte sono diverse, si va dall'insa-
lata di came di bufalo marinata con pomo-
dorini, sedano e olio al basilico, al bufalo
bollito o alla salsiccia col finocchiefto selvatico.
Ma la came si pud anche grigliare con un
contorno di verdure, oppure mettere al forno in
porchefta con un ripieno. Infine lo stufato, i
rosticini, i ravioli, senza trascurare tagliate e filetti.

L'/ARTE IN CUCINA / 12
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sostanza che costitisce circa il 14% della
struttura del collagene (la principale proteina del
fessuto connettivo negli animali) dei vari tessuti.

Crazie a futte queste caratteristiche la came di
bufalo & un alimenfo assolutfamente consigliato
ed adatto a futti compresi bambini, anziani e
sportivi e rappresenta un oftimo sosfituto carni
suine e bovine.

NEI MENU STELLATI

31/05/18 10:19| ’
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L’ “OR0 BIANCO™ CHE NUTRE E NON SOLO

Il latte di bufala & prodotto dalla femmina del
bufalo per 270 giomi I'anno, con una produ-
zione media di 2.240 kg per capo, la maggior
parte dei quali sono destinati alla produzione
della mozzarella di bufala, un formaggio profetio
dalla certificazione DOP. Il latte di bufala con-
fiene meno acqua e quindi pil sostanza solida
rispetto al latte vaccino, in particolare contiene
pit grassi e proteine. Contiene anche una
quantitd maggiore di sali minerali e soprattutio
di calcio. In poche parole il latte di bufala &
piv ricco in fermini di concenfrazione dei
nutrienti rispetio al latte vaccino e proprio per
questo ha una migliore resa in termini di
caseificazione. Con il latte di bufala vengono
prodotti diversi fipi di formaggi in tutto il mondo:
quelli con i volumi maggiori sono il cheddar
indiano e la mozzarella. Olire alle “mozze”, in
ltalia, con il latte di bufala si producono
anche ricoffa, yogurt e burro. Quest'ulimo pud

essere offenuto sia direftamente dalla  lavoro-
zione del latte di bufala che a partire dal
siero ricavafo dalla lavorazione di mozzarella
e aliri derivati del latte di bufala. Freschissimo
da assaporare al naturale per apprezzame
pienamente il sapore delicato, il cui gusto
ricorda quello del latte appena munto, e non di
un latte qualunque, quello di bufala, appunto,
incomparabile per dolcezza, con note di
mandorla. Infine, il latte di bufola campang,
conosciuto nel mondo per le qualitd nutrienti
e per la bonta dei prodotti che ne derivano,
vanta una grande presenza di  sosfanze
idonee al nutrimento della pelle. Alcuni studi
chimico - cosmetici compiuti sui principi  attivi
del latte di bufala, hanno evidenziato prodigiosi
effetti curativi. l'acido lactobionico, presente nel
latte bufalino & in grado di proteggere i tessu-
fi dai danni ossidativi causati dai radicali liberi
e nutrire lo pelle favorendo la sua idratazione.

s
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NON SOLO MOZZARELLA

Dal 7 al 15 luglio 2018, sul lungomare di Napoli, avra luvogo la IV edizione di “Bufala Fest —
non solo mozzarella”, evento enogastronomico che promuove e valorizza I'intera filiera bufalina.

Nell'ambito della kermesse, & previsto, in collaborazione con APCI, il contest “I sapori della filiera”

che si propone di decantare il concetto di territorio con piatti unici capaci di esaltare almeno un
prodotto del bufalo e della bufala, come carni, salumi, condimenti, formaggi e latticini di alira natura.

’ | 13.indd 1

07-15
2018

LUNGOMARE CARACCIOLO
NAPOLI

bufalafest.com K7 D
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Speciale

Fratelli la Bufala tra gli sponsor della kermesse
“Nel nostro nome il progetto dell'azienda»

Dall’antipasto

al dolce
a tutta bufala

Emanuela Sorrentino

on solo mozzarella: la bu-
fala diventa gourmet ¢ si
presenta al meglio na
meni deg: idea-

benesserea tavola, il tutio unito
a momenti di intrattenimento e
approfondimento ¢ un ricco car
tellone di os piti musicali.

E poi la location ¢ come sem-

ti e cucinati da noti chef,

per incontrare | gusti di
tutti ¢ la creativiti a tavola. Un
assaggio ¢'¢ in questi giori sul
Lungomare di Napoli, in occa-
sione della kermesse “Bufala Fe-
st” con chef stellati ¢ workshop.
Levento & stato inaugurato ieri
el gruppo Fratelli la Bufalaé il
main sponsor della quarta edi-
zione che si chindera domenica
151uglio.

L'obiettivo della manifesta-
zione & quello di promuovere il
territorio campano, la sua eco-
nomia, le sue antiche tradiziont
agroalimentari e al contempo il

pre suget lagp 28} in
via Caracdiolo che si riempie di
oltre 50 stand e diventa cosi
un'ulteriore attrattiva per citta-
dinieturist.

Unevento, quindi, in cui Fra
tellila Bufala non poteva che es-
sere tra | partner principali per
una iniziativa dedicata alla valo-
rizzazione dell'intera filiera bu-
falina attraverso prelibate ricet-
te della tradizione napoletana,
anche con altri tti come
salumi, dold, gelati, liquori ¢
creme.

bufala in tutte le sue dedli-
nazioni, dalla carne alla mozza-
rella, & da sempre al centro

FRATELLI
LA BUFALA

main sponsor di

Bufala Fest

dal 07 al 15 luglio

Lungomare Caracciolo
Stand 28 e 30

dell'offerta del marchio Fratelli
la Bufala, che ha scommesso
prima di lum;ill altri su questo
prodotto e sulle sue incredibili
propricta. Proprio per questo
motivo - precisa Giovanni Gal-
biat, amministratore delegato
del gruppo - non potevamo che
essere promotori di un evento
che celebra la bufalaappunto in
tutte le sue forme. Nei nostri ri-
storanti, dall'antipasto al dolce,
& tuttorealizzato con prodotti di
bufala; ed anche sulla nostra
Fum utilizziamo sempre un
lor di latte misto bufala per
"

mo presenti, infatt, con due
stand.

In uno sara possibile degusta:
e una nostra pizza: la como
verde; nell‘altro un primo piat-
10:il raviolocaprese con ripieno
di ricotta di bufala. L'azienda -
conclude Galbiati - sta vivendo
una fase di riorganizzazione ¢
rilancio durante la quale mira
ad espandere ed a portare mlizv
ro per il mondo la genuinita dei
suol prodotti made in Raly. Sen-
za perdere mal di vista I'impor-
tanza dd territorio italiano, Tl
focus principale ¢ rivolto ai mer-

esaltare il gusto
della pizza napolctanas.

E poi qualche curiosita
sull'evento, «Durante la manife-
stazione scenderemo in campo
non solo come [ﬁlu’\"\ ma an
che con i nostri prodotti. Sare-

cati intes

genuina a base di prodott italia-
ni che ha come mission quella
di aprire ristoranti ¢ pizzerie
che siano ambasciatori della
“napoletanita” nel mondo.

11 bufalo domina il logo e an-
che lofferta gastronomica, con
una selezione di prodotti che go-
donodelle caratteristiche pecu-
liari dell'animale ¢ delle sue pro-
duzioni:da unlato taglidi carne
di bufalo allevato in Campania,
tenera dal sapore gustoso ma
delicato, altamente digeribile ¢
con un basso tenore di coleste-
rolo e contenuto calorico,
dall'altro la mozzarella di bufa-
la al 100

do ndlla naturale

che

T'azienda ha avuto sin dalla sua
nascitas,

Il progetto Fratelli la Bufala

di ristorazione napoletana ¢ le-

gato ad una cucina semplice ¢

per cento da latte di bufala, facil:

mente digeribile, con un ridotto
contenuto dilattosio, sodio ¢ co-
lesterolo.

©rOOuD e T &

Domenica 8 Luglio 2018
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IPRODOTTI

g

La ricotta

» Dopo lamozzarella, laricotta
dibufalaésicuramente il
prodattopiii conosciutoeha
anche il nconoscimento dop

>

!

Cy

11 blue

»lllattedibufalapudanche
essereut lizzatoper formagg i
verieproprioltre cheperla
mozzarella. Eccoil blu

La pelle

»Lapelledel bufaloéunaltro
elementochepud essere
utilizzatoper abbigliamento ¢
arredmenti

a Bufala, Piccadilly Circus,
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AL “BUFALA FEST” Stasera sul lungomare sara celebrata la chiusura dei percorsi formativi di qualifica professionale

Una grande vetrina per gli allievi di “Dolce & Salato’

DI GiovanNi RocHIRA

rande successo per la ker-

messe legata alla valorizza-

zione della filiera bufalina,
“Bufala Fest” sul lungomare Ca-
racciolo, dove tra i protagonisti
troviamo gli allievi della scuola
“Dolce & Salato™ di Maddaloni,
che stasera alle ore 20 celebrera la
chiusura dei percorsi formativi di
qualifica professionale (cuoco,
pasticciere, pizzaiolo, operatore
del servizio di sala, panificatore)
presso I’area “Miramare”, uno
spazio affidato all’ente formati-
vo maddalonese per tutta la du-
rata della manifestazione, che
mette in rete aziende, produttori e
chef che in comune hanno I’inte-
resse di coniugare le eccellenze
di chi crede nella propria terra e
I’orgoglio di essere campani ol-
tre il confine del nostro Paese.
L’evento*“Mani & Maniere”, na-
to in sinergia con Apci-Associa-
zione Professionale Cuochi Ita-
liani, vuole raccontare la manua-
lita attraverso le azioni pratiche
messe in atto in cucina e in tutte
le branche delle attivita legate al
cibo che consentono di muovere
le mani acquistando cosi posses-
so della materia. La manualita og-
gi non appartenente pill a molti,
perché annullata dal forte utiliz-
70 quasi compulsivo del cellula-
re e da tutti i touch screen sy-
stems. Le maniere, il bello di que-
sto lavoro, dove tutto € possibile
grazie alla tecnica, al metodo, al-
le procedure, alla tecnologia, in
cui alla base c’¢ tanta scuola.
Ogni “maniera ¢ migliore del-
I’altra”, ¢ il pensiero democratico
e valido se accettato dal pubbli-
co avventore, questa la guida che

una scuola deve esercitare per es-

sere al passo con i giovani e ai
tempi stessi. Un momento di
grande interesse oggi, quando cir-
ca 40 congedanti iscritti al pre-
stigioso istituto formativo, lasce-
ranno i laboratori didattici per ap-
prodare al mondo del lavoro gra-
zie alle regolari pratiche stage che
la scuola impartisce.

«Il coinvolgimento dei parteci-
panti ai corsi professionali di qua-
lifica riconosciuti in tutta Euro-
pa - dichiara lo chef Giuseppe
Daddio, direttore della scuola in-
sieme al maestro pasticcere
Aniello di Caprio - offre I’op-
portunita di entrare sin da subito
in contatto con organizzazioni in-
serite nel settore come 1’autenti-
ca e grande associazione Apci-
Associazione Professionale Cuo-
chi Italiani, guidata da Sonia Re,
direttore generale, composta da
cuochi di alto spessore che lavo-
rano in strutture note sia in Italia
che all’estero.

Nell’anno del cibo, I'Italia, un
paese ricco di risorse importanti
per il comparto dell’economia ru-
rale e del settore enogastronomi-
co, dove idati ci dicono che ne-
¢li ultimi anni cresce la domanda
di addetti ai lavori per sopperire
alle continue richieste di opera-
tore ai fornelli, per la pizza ed il
mondo del servizio, la scuola
“Dolce & Salato”, in poppa da
vent’anni per la missione didat-
tico formativa, scende in campo
come fa da sempre, per garantire
ai propri discenti il suo program-
ma del futuro professionale dei
nuovi formatiy.

«E per noi importante lavorare a
stretto contatto con scuole di for-
mazione come “Dolce & Salato”
- spiega Sonia Re - siamo con-
vinti dell’importanza della for-
mazione dei giovani sia nelle
scuole, sia durante i periodi di sta-

e

@ Un momento di grande interesse con gli allievi di “Dolce & Salato”

ge nei ristoranti. Se la professio-
ne del cuoco oggi € vista come
un traguardo importante, grazie
anche all’esposizione mediatica
che la categoria ha avuto negli ul-
timi anni, molto va in realta an-
cora fatto dal punto di vista for-
mativo. Alla scuola viene richie-
sta la capacita di offrire un futu-
ro, di intravedere nuove oppor-
tunita di crescita professionale,
di immaginare nuovi percorsi. La
partnership con I’ Associazione
Professionale Cuochi Italiani, sot-
tolinea lo spirito di collaborare in
sinergia, con il dono del beneficio
di ognuno. Uniti nello studio e
nella ricerca, valori fondamenta-
li di chi vuole emergere, i pro-
mettenti allievi da giorni sono
impegnati nell’elaborare ricette
classiche e moderne per piatti
che rispetteranno il tema del-
I’evento, tra cui i due prodotti
principe: la mozzarella e la ri-
cotta di bufala campana dop,
prelibatezze che andranno a fon-
dersi in perfetti abbinamenti e li-
bere interpretazioni con il pa-
niere dei partner al “Bufala
Fest™».

L’organizzazione del “Bufala
Fest”, con a capo Antonio Rea,
in questa quarta edizione ha vo-
luto puntare sulle eccellenze af-
fidando un tema ad ogni serata.
“Mani & Maniere” ¢ un evento
che vedra protagonisti giovani
che valorizzano i formaggi di fi-
liera dal dolce al salato, dove da
contorno ci sara una selezione di
datterini “La Rosina”.

Pes0:40%

Telpress

Servizi di Media Monitoring

Il presente documento e' ad uso esclusivo del committente.




262-116-080

COMUNE DI NAPOLI

Sezione:CULTURA SPORT SPETTACOLI

ROMA

Dir. Resp.:Pasquale Clemente

Tiratura: n.d. Diffusione: n.d. Lettori: n.d.

Edizione del:09/07/18

Estratto da pag.:36
Foglio:1/1

IL PRIMO WEEKEND HA VISTO LA PARTECIPAZIONE DI 50MILA VISITATORI

Parte bene il “Bufala Fest”

arte alla grande la IV edizio-

ne di “Bufala Fest-Non solo

mozzarella”. Sono stati oltre
50mila i visitatori che tra sabato
e domenica hanno deciso di tra-
scorrere momenti di gusto e spet-
tacolo nel grande villaggio alle-
stito sul lungomare di Napoli, al-
ternandosi tra mozzarella, ricotta,
formaggi, carne in tutte le sue de-
clinazioni, pizze, dolci e tanto al-
tro, il tutto esclusivamente con
prodotti della filiera bufalina.
Grande successo ha riscosso an-
che il contest “I sapori della filie-
ra”, organizzato in collaborazio-
ne con I’Associazione Italiana
Cuochi Professionisti (Apci), sot-
to il coordinamento dello chef An-
tonino Arfé. Nel corso del wee-
kend decine di giovani chef'si so-
no alternati ai fornelli di “Casa

Bufala”, I’area contest allestita nei
pressi di Rotonda Diaz, per gua-
dagnarsi 1’accesso alla finale, in
programma per la giornata di sa-
bato. Il contest “I sapori della Fi-
liera” si propone di decantare il
concetto di territorio con piatti
unici capaci di esaltare almeno un
prodotto del bufalo e della bufala,
come carni, salumi, condimenti,
formaggi e latticini di altra natu-
ra.

“Bufala Fest” ¢ impegnato anche
nel sociale grazie ad un accordo
con il “Consorzio Co.Re.-Coope-
razione e Reciprocita”, attraverso
I’Associazione Nata vita ¢ stato
coinvolto nella rassegna un grup-
po di ragazzi diversamente abili
che con grande entusiasmo e in-
teresse hanno coadiuvato gli ope-
ratori nelle attivita dei bar all’in-
terno del villaggio. I programma

odierno prevede alle ore 18.30 il
workshop, presso I’area Mirama-
re Exclusive sul tema “II turismo
oltre I’evento: proposte per la va-
lorizzazione dei percorsi della Fi-
liera bufalina”, organizzato in col-
laborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufa-
la Campana Dop.

Aperti a 30 operatori del settore,
i workshop si svolgeranno se-
guendo una metodologia dinami-
ca, con sperimentazioni come “La
Teoria del Gioco™ e il metodo dei
“Sei cappelli per pensare”, nuove
tecniche per scoprire i vantaggi
del team building e definire reali-
sticamente le proposte dei parte-
cipanti. Alle ore 21.30 si esibi-
ranno alla Rotonda Diaz Fabio
Concato & i Musici.
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Consiglio Regionale della Campania

Fino a domenica la kermesse sul lungomare

Bufala Fest, cinquantamila visitatori nel primo week-end

Cinquantamila presenze nel
weekend. Sfonda il “Bufala Fest
- Non solo mozzarella” sul lun-
gomare di Napoli, giunto alla
quarta edizione.

Cinquantamila i visitatori
che hanno deciso di trascorrere
momenti di gusto e spettacolo
nel grande villaggio allestito sul
lungomare: alternando assaggi
dimozzarella, ricotta, formaggi,
carne in tutte le sue declinazio-
ni, pizze, dolci e tanto altro
esclusivamente con prodotti
della filiera bufalina.

Grande successo ha riscosso
ancheil contest “I sapori della fi-
liera”, in collaborazione con I'’As-
sociazione italiana cuochi pro-
fessionisti sotto il coordinamen-
to dello chef Antonino Arfe. Nel
corso del weekend decine di gio-
vani chef'si sono infatti alternati
ai fornelli di “Casa Bufala”, I'a-
rea allestita nei pressi della Ro-
tonda Diaz, per guadagnarsil’ac-
cesso alla finale in programma
sabato prossimo.

11 contest “I sapori della filie-
ra” si propone di decantare il

Festa del cibo Gli stand del Bufala Fest

concetto di territorio con piatti
unici capaci di esaltare almeno
un prodotto del bufalo e della
bufala come carni, salumi, con-
dimenti, formaggi e latticini di
altra natura.

Bufala Fest &€ impegnato an-
che nel sociale grazie aun accor-
do conil Consorzio “Cooperazio-
ne e reciprocita” che, attraverso
I'associazione “Nata vita”, ha
coinvolto nella rassegna un
gruppo di ragazzi diversamente
abili che con grande entusia-
smo e interesse hanno coadiuva-
to gli operatori nelle attivita dei
bar all'interno del villaggio.

Il villaggio restera aperto fino
adomenica sera. Oggi si comin-
cia alle 18.30 con il workshop
nell’area “Miramare Exclusive”
sul tema “Il turismo oltre I'even-
to: proposte per la valorizzazio-
ne dei percorsi della filiera bufa-
lina”, organizzato in collabora-
zione con il Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala cam-
pana dop. Interverranno Mauro
Felicori, direttore generale del-
laReggia di Caserta, Claudio Gu-

bitosi, fondatore e direttore del
Giffoni Film Festival, Pier Maria
Saccani, direttore del Consorzio
di tutela della mozzarella di bu-
fala campana dop, gli assessori
comunali Enrico Panini e Nino
Daniele.

Aperti a trenta operatori del
settore, i workshop si svolgeran-
no seguendo una metodologia
dinamica, con sperimentazioni
come “La teoria del gioco” e il
metodo dei “Sei cappelli per
pensare”, nuove tecniche per
scoprireivantaggi del team buil-
ding e definire realisticamente
le proposte dei partecipanti.

Alle 21.30, infine, alla rotonda
Diaz si esibiranno Fabio Conca-
to & i Musici, che accompagne-
ranno il pubblico in un viaggio
attraverso diverse atmosfere
musicali.
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BUFALA FEST

Giunto allaquartaedizioneil
Bufala Fest,quest’anno si
proponediimplementare,
attraverso nuove iniziative,
un formatequilibratoe
vincente, che ha visto ad oggi
la partecipazione di centinaia
diaziende, diristoratoriedi
molte associazionidi
categoria.

I1Bufala Fest apre ogni giorno
alle18sinoalle 24,il sabatoela
domenicainvece si partedalle
11,30.

Il prgramma completo lo
trovate sul sito
www.bufalafest.com

Incollaborazione conle
associazionidi categoria, i
nutrizionisti e gli chefdi
livello nazionale, il Bufala Fest
hal'intentodi promuoveree
incentivare la creativita legata
all'utilizzo di tuttii prodotti
della filiera bufalina nei punti
ristorodellaregione.

FABIO CONCATO
Il cantante & uno degli ospiti delle serate
organizzate nel proframma Bufala fest

= Bufalo, le virtit
della carne
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