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"Bufala Fest-non solo mozzarella", a Napoli 5 giorni all'insegna del gusto

Agenzia ANSA

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, a piazza
Municipio, per promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: "Bufala Fest - non solo mozzarella", la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati
esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede
un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei
grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'Agrifood
Tech nell'area "Il Giardino delle Idee" con operatori, esperti e rappresentanti
delle istituzioni. Anche quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di
cucina "Dolce & Salato" che, sotto la guida esperta degli chef Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà
tutte le attività di degustazione del Bufala Village. I dettagli della VII edizione
di "Bufala Fest - non solo mozzarella" saranno illustrati nel corso di una
conferenza stampa in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. "Bufala
Fest - non solo mozzarella" è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli, del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp,
dell'Università "Federico II" di Napoli, dell'Università di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio
sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Riproduzione riservata

ansa.it

Domenico Ascolese
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Napoli, dal 6 al 10 settembre "Bufala Fest - non solo mozzarella" in Piazza Municipio

Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di Cucina Dolce &
Salato sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio

Tutti i dettagli della VII edizione di "Bufala Fest - non solo mozzarella"
saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione , in
programma lunedì 4 settembre 2023 , nel porto di Napoli , a bordo della MSC
World Europa , la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere , partner di Bufala
Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la
prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626
cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio
mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile
fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle
crociere, in termini di design e tecnologie. "Bufala Fest non solo mozzarella"
è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato
della Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
- Feamp; dell' Università degli Studi "Federico II" di Napoli , dell' Università
degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l' Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno .

ilmattino.it

Domenico Ascolese
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Napoli, dal 6 al 10 settembre «Bufala Fest - non solo mozzarella» in Piazza Municipio

Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di Cucina Dolce &
Salato sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli , nella
bellissima Piazza Municipio , oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà "
Bufala Fest - non solo mozzarella ", la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione , che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico
stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti
della filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con
iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena
del Gusto e diversi talk tematici dedicati all' Agrifood Tech nell'area " Il
Giardino delle Idee " con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni.
Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la
partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato che, sotto la guida
esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio ,
rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village . Tutti i dettagli
della VII edizione di "Bufala Fest - non solo mozzarella" saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di
presentazione , in programma lunedì 4 settembre 2023 , nel porto di Napoli , a bordo della MSC World Europa , la
nave fiore all'occhiello di MSC Crociere , partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC
World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di
spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è
possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e
tecnologie. "Bufala Fest non solo mozzarella" è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica , della
Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la
Pesca - Feamp; dell' Università degli Studi "Federico II" di Napoli , dell' Università degli Studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l' Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno .

ilmessaggero.it

Domenico Ascolese
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Napoli, dal 6 al 10 settembre «Bufala Fest - non solo mozzarella» in Piazza Municipio

Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di Cucina Dolce &
Salato sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli , nella
bellissima Piazza Municipio , oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà "
Bufala Fest - non solo mozzarella ", la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione , che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico
stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti
della filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con
iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena
del Gusto e diversi talk tematici dedicati all' Agrifood Tech nell'area " Il
Giardino delle Idee " con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni.
Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la
partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato che, sotto la guida
esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio ,
rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village . Tutti i dettagli
della VII edizione di "Bufala Fest - non solo mozzarella" saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di
presentazione , in programma lunedì 4 settembre 2023 , nel porto di Napoli , a bordo della MSC World Europa , la
nave fiore all'occhiello di MSC Crociere , partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC
World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di
spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è
possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e
tecnologie. "Bufala Fest non solo mozzarella" è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica , della
Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la
Pesca - Feamp; dell' Università degli Studi "Federico II" di Napoli , dell' Università degli Studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l' Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno .

ilgazzettino.it

Domenico Ascolese



 

giovedì 10 agosto 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 8

[ § 2 2 3 9 3 4 9 5 § ]

Napoli, dal 6 al 10 settembre «Bufala Fest - non solo mozzarella» in Piazza Municipio

Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di Cucina Dolce &
Salato sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli , nella
bellissima Piazza Municipio , oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà "
Bufala Fest - non solo mozzarella ", la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione , che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico
stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti
della filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con
iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena
del Gusto e diversi talk tematici dedicati all' Agrifood Tech nell'area " Il
Giardino delle Idee " con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni.
Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la
partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato che, sotto la guida
esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio ,
rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village . Tutti i dettagli
della VII edizione di "Bufala Fest - non solo mozzarella" saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di
presentazione , in programma lunedì 4 settembre 2023 , nel porto di Napoli , a bordo della MSC World Europa , la
nave fiore all'occhiello di MSC Crociere , partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC
World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di
spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è
possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e
tecnologie. "Bufala Fest non solo mozzarella" è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica , della
Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la
Pesca - Feamp; dell' Università degli Studi "Federico II" di Napoli , dell' Università degli Studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l' Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno .

corriereadriatico.it

Domenico Ascolese



 

giovedì 10 agosto 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 9

[ § 2 2 3 9 3 5 0 8 § ]

Torna il Bufala Fest: date ed eventi della settima edizione

Dal 6 al 10 settembre la kermesse avrà luogo a Napoli, in piazza Municipio

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura. A Napoli, in piazza
Municipio torna Bufala Fest- non solo mozzarella, kermesse giunta alla
settima edizione che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico
stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti
della filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con
iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena
del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area " Il
Giardino delle Idee " con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni.
Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la
partnership con la Scuola di cucina Dolce & Salato che, sotto la guida
esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio,
rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in
programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere.

napolitoday.it

Domenico Ascolese
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Napoli, dal 6 al 10 settembre "Bufala Fest - non solo mozzarella" in Piazza Municipio

Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce
& Salato' sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli , nella
bellissima Piazza Municipio , oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà "
Bufala Fest - non solo mozzarella ", la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione , che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico
stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti
della filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con
iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena
del Gusto e diversi talk tematici dedicati all' Agrifood Tech nell'area " Il
Giardino delle Idee " con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni.
Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la
partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato che, sotto la guida
esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio ,
rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village . Tutti i dettagli
della VII edizione di "Bufala Fest - non solo mozzarella" saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di
presentazione , in programma lunedì 4 settembre 2023 , nel porto di Napoli , a bordo della MSC World Europa , la
nave fiore all'occhiello di MSC Crociere , partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC
World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di
spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è
possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e
tecnologie. "Bufala Fest non solo mozzarella" è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica , della
Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la
Pesca - Feamp; dell' Università degli Studi "Federico II" di Napoli , dell' Università degli Studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l' Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno . Ultimo
aggiornamento: Giovedì 10 Agosto 2023, 15:29 © RIPRODUZIONE RISERVATA
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Napoli, dal 6 al 10 settembre «Bufala Fest - non solo mozzarella» in Piazza Municipio

Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di Cucina Dolce &
Salato sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli , nella
bellissima Piazza Municipio , oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà "
Bufala Fest - non solo mozzarella ", la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione , che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico
stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti
della filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con
iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena
del Gusto e diversi talk tematici dedicati all' Agrifood Tech nell'area " Il
Giardino delle Idee " con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni.
Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la
partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato che, sotto la guida
esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio ,
rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village . Tutti i dettagli
della VII edizione di "Bufala Fest - non solo mozzarella" saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di
presentazione , in programma lunedì 4 settembre 2023 , nel porto di Napoli , a bordo della MSC World Europa , la
nave fiore all'occhiello di MSC Crociere , partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC
World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di
spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è
possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e
tecnologie. "Bufala Fest non solo mozzarella" è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica , della
Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la
Pesca - Feamp; dell' Università degli Studi "Federico II" di Napoli , dell' Università degli Studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l' Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno .

quotidianodipuglia.it

Domenico Ascolese
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Napoli, dal 6 al 10 settembre filiera bufalina in primo piano con la nuova edizione di Bufala
Fest 2023

Fabio Russo

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella
bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare [] Fabio
Russo - Pubblicato il 12 Agosto 2023 alle ore 11:10 Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio ,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà Bufala Fest non solo mozzarella , la
kermesse enogastronomica , giunta alla VII edizione , che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti
realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest 2023
prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli show
cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle
Idee con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione, anche
quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due auto
revoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le
attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala Fest non solo mozzarella
saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione , in programma lunedì 4 settembre 2023, nel
porto di Napoli , a bordo della MSC World Europa , la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere , partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo , MSC World Europa è la prima nave della World Class , con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non so lo mozzarella è organizzato dalla
Diciassette Eventi , in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell' Università degli Studi Federico II di Napoli, dell'
Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette
del Mezzogiorno. Horecanews.it è Media partner ufficiale della manifestazione. Questo articolo ha una valutazione
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media di: Ancora nessun voto. Autore articolo: Fabio Russo Altri articoli: Puoi usare i filtri dei menu a tendina per
selezionare gli autori o le categorie o fare una ricerca libera. All Alberto Presutti Angela Petroccione Davide Di Vietro
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Napoli, a settembre la filiera bufalina in primo piano con Bufala Fest

Ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi
incontri tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee

C inque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella
bellissima Piazza Municipio , oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, l
egata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà "
Bufala Fest - non solo mozzarella ", la kermesse enogastronomica , giunta
alla VII edizione , che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico
stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti
della filiera bufalina. A Napoli torna il festival dedicato alla bufala Bufala
Fest: presentazione sulla Msc Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone
con iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef
nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area
" Il Giardino delle Idee " con operatori, esperti e rappresentanti delle
istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si
rinnova la partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato che, sotto la
guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Bufala Fest: la presentazione sulla Msc
Crociere Tutti i dettagli della VII edizione di "Bufala Fest - non solo mozzarella" saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione , in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli , a bordo della Msc
World Europa , la nave fiore all'occhiello di Msc Crociere , partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più
sostenibili al mondo , Msc World Europa è la prima nave della World Class , con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626
cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando
oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in
termini di design e tecnologie. "Bufala Fest - non solo mozzarella" è organizzato dalla Diciassette Eventi , in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop ed il patrocinio del Senato della
Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell' Università degli Studi "Federico II" di Napoli, dell' Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l 'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
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Bufala Fest 2023, a Napoli dal 6 al 10 settembre

Napoli si prepara ad accogliere la nuova edizione di Bufala Fest 2023, un evento che mette in primo piano la filiera
bufalina. Dal 6 al 10 settembre, presso

Angela Massa

Napoli si prepara ad accogliere la nuova edizione di Bufala Fest 2023 , un
evento che mette in primo piano la filiera bufalina. Dal 6 al 10 settembre ,
presso Piazza Municipio, che ha recentemente subito un restyling
urbanistico, i visitatori saranno immersi in cinque giorni all'insegna del gusto,
dell'arte e della cultura . Questo evento, giunto alla settima edizione , è
l'occasione perfetta per esplorare le peculiarità dietro il successo mondiale
della mozzarella e scoprire le molteplici possibilità che la filiera bufalina può
offrire. Situata a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
Piazza Municipio si trasformerà in un luogo dedicato alla bufala. Il festival
mira a promuovere e valorizzare non solo la rinomata mozzarella, ma anche
altre prelibatezze offerte dalla carne di bufala. Bufala Fest non solo
mozzarella sarà un'esperienza culinaria unica che invita il pubblico a scoprire
la versatilità di questa materia prima di qualità. Durante l'evento, il pubblico
avrà l 'opportunità di gustare una vasta gamma di piatti  preparati
esclusivamente con prodotti provenienti dalla filiera bufalina. Gli stand
gastronomici saranno i protagonisti di questo festival enogastronomico,
offrendo una varietà di delizie che vanno ben oltre la semplice mozzarella. Ma Bufala Fest non si ferma solo al cibo.
L'evento sarà arricchito da iniziative pensate per le famiglie, show cooking con chef nell'arena del gusto e
interessanti talk tematici sull'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee. Qui, esperti, operatori e rappresentanti
delle istituzioni si confronteranno su tematiche legate all'innovazione nel settore agroalimentare. La VII edizione di
Bufala Fest non solo mozzarella vede anche il rinnovo di una preziosa partnership con la Scuola di Cucina Dolce &
Salato. Gli chef esperti Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio guideranno le attività di degustazione presso il Bufala
Village, offrendo un'esperienza culinaria indimenticabile. La presentazione ufficiale dell'evento avverrà il 4 settembre
2023 a bordo della MSC World Europa, la fiore all'occhiello di MSC Crociere e partner del Bufala Fest.
L'organizzazione di Bufala Fest non solo mozzarella è affidata a Diciassette Eventi, in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP. L'evento gode del patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli, del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca, dell'Università degli Studi Federico II di Napoli e dell'Università degli Studi di Salerno.
Articoli Correlati
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Bufala Fest torna a Napoli dal 6 al 9 settembre

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, in Piazza
Municipio , oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà " Bufala Fest -
non solo mozzarella ", la kermesse enogastronomica , giunta alla VII edizione
, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area " Il Giardino delle Idee
" con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni.

agroalimentarenews.com

Domenico Ascolese



 

giovedì 10 agosto 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 17

[ § 2 2 3 9 3 5 1 5 § ]

Napoli, dal 6 al 10 settembre filiera bufalina in primo piano con Bufala Fest

NAPOLI Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un []

Redazione

NAPOLI Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli,
nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella, la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
chef come Giuseppe Daddio e Aniello Di Caprio , rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì
4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere,
partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World
Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e
proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un
nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo mozzarella è
organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli,
dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree
Protette del Mezzogiorno.
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Napoli. Bufala Fest 2023

Napoli, dal 6 al 10 settembre 2023 filiera bufalina in primo piano con Bufala Fest Presentazione il 4 settembre a
bordo di MSC World Europa

redazione

Napoli, dal 6 al 10 settembre 2023 filiera bufalina in primo piano con Bufala
Fest Presentazione il 4 settembre a bordo di MSC World Europa Cinque
giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima
Piazza Municipio , oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a
pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà Bufala Fest
non solo mozzarella , la kermesse enogastronomica , giunta alla VII edizione
, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. A sx il Country Manager di Msc Leonardo Massa con Antonio Rea
organizzatore di Bufala Fest Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone
con iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef
nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area
Il Giardino delle Idee con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni.
Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce
& Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio ,
rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Bufala Fest
Piatto a base di carne di bufalo Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala Fest non solo mozzarella saranno illustrati
nel corso della conferenza stampa di presentazione , in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli , a
bordo della MSC World Europa , la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere , partner di Bufala Fest. Considerata tra le
navi più sostenibili al mondo , MSC World Europa è la prima nave della World Class , con 22 ponti, 47 metri di
larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze
diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria
delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest Piatto a base di prodotti della filiera bufalina Bufala Fest -
non solo mozzarella è organizzato dalla Diciassette Eventi , in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'
Università degli Studi Federico II di Napoli, dell' Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con
l Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno
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Non solo Messi, ecco perché peggio per il Calcio Napoli proprio non poteva andare

Francesco Monaco

Un'analisi dei tanti motivi per cui quello uscito dall'urna di Nyon con il
Barcellona, per il Calcio Napoli è senza dubbio l'accoppiamento peggiore di
tutti. Per il Calcio Napoli non è proprio una bella stagione, come conferma il
sorteggio degli ottavi di Champions, che gli ha assegnato il Barcellona , uno
degli avversari più forti, duri, difficili, della lista delle teste di serie. I catalani,
che sono in testa alla Liga assieme al Real Madrid (mercoledì va in scena il
Clasico'), puntano a riconquistare il trofeo dopo cinque anni. L'ultima volta vi
riuscirono battendo in finale la Juve di Allegri (2015). Tre stagioni orsono,
ossia nel 2018, i blaugrana furono estromessi dalla Roma ma, nel girone di
qualificazione appena concluso, hanno battuto due volte l'Inter. Incroci
pericolosi o agevoli, a seconda delle annate, di certo ci sono il sesto Pallone
d'Oro e la splendida forma di Leo Messi , la verve realizzativa di Suarez , la
freschezza del baby Asu Fati , la novità De Jong, il rilancio di Rakitic, le
sicurezze Busquets e Piqué, altre peculiarità tecniche legate al mercato di
gennaio e ai recuperi di un paio di giocatori, primo fra tutti Ousmane
Dembelé. Del Barcellona si sa tutto e la sua voglia di rimettere le mani sul
trofeo, dopo la clamorosa eliminazione nella semifinale della passata stagione a opera del Liverpool (battuto 5-2 al
Camp Nou e riscattatosi ad Anfield Road, con un 4-0 da lasciare senza parole perfino l'allenatore Ernesto Valverde),
non è una bella notizia per Gattuso e compagni. Peggio non poteva andare. - Advertisement -
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Napoli, dal 6 al 10 settembre filiera bufalina in primo piano con Bufala Fest

anna cali

NAPOLI Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli.
nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico. a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne. Questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella. La kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie. Gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto
e diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
Scuola di Cucina Dolce & Salato che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì
4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere,
partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World
Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e
proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un
nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest non solo mozzarella è
organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli,
dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con lOsservatorio sui Parchi e sulle Aree
Protette del Mezzogiorno.

ditestaedigola.com

Domenico Ascolese



 

giovedì 10 agosto 2023
[ § 2 2 3 9 3 4 9 7 § ]

"Bufala Fest-non solo mozzarella", dal 6 settembre a Napoli
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Napoli, la filiera bufalina in primo piano con Bufala Fest

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura a Napoli in Piazza
Municipio, oggetto di recente di un suggestivo restyling urbanistico con
l'obiettivo di promuovere e dare valore alla filieta bufalina. E' la kermesse
enogastronomica 'Bufala Fest-non solo mozzarella' che, dal 6 al 10
settembre, avrà nelle vesti di protagonista principale la mozzarella Dop del
Consorzio di Tutela da assaggiare al naturale, sulla pizza o come ingrediente
di piatti gourmet. Ma si potranno gustare anche tutti gli altri prodotti della
filiera bufalina, come i burger, la carne e la ricotta. E nel passaggio tra uno
stand gastronomico e l'altro si potrà assistere ad avvincenti show cooking di
rinomati chef che si contenderanno premi o a talk tematici negli spazi
dedicati ai dibattiti tra esperti, operatori e rappresentati delle istituzioni. E la
sera ci si potrà divertire con gli spettacoli musicali, godendo dello scenario
sempre straordinario della nuova piazza e della stazione Marittima. 'Bufala
Fest-non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in
collaborazione con il Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana
Dop ed il patrocinio di Regione Campania, del Comune e della Città
metropolitana di Napoli, del Fondo europeo per gli Affari marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi
"Federico II", dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e
sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la
partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli chef come
Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. L'evento sarà presentato il 4 settembre a bordo della Msc World Europa, la nave
fiore all'occhiello della compagna di navigazione, tra le più sostenibili al mondo, da Leonardo Massa, country
manager di Msc e Antonio Rea, direttore Bufala Fest (entrambi nella foto).
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Bufala Fest 2023: non solo mozzarella, dal 6 settembre a Napoli

Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie. Cinque giorni all'insegna del
gusto, dell'arte e della cultura

Bufala Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, a
piazza Municipio, per promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera
bufalina, legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di
più, con il sapore e le proprietà della sua carne: Bufala Fest non solo
mozzarella, la kermesse enogastronomica , giunta alla VII edizione, dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti
realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest 2023
prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli show
cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati
all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee con operatori, esperti e
rappresentanti delle istituzioni. Anche quest'anno si rinnova la partnership
con la Scuola di cucina Dolce & Salato che, sotto la guida esperta degli chef
Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria,
coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village.
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A Piazza Municipio il Bufala Fest

Redazione

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella
bellissima Piazza Municipio , oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà "
Bufala Fest - non solo mozzarella ", la kermesse enogastronomica , giunta
alla VII edizione , che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico
stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti
della filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con
iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena
del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area " Il
Giardino delle Idee " con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni.
Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la
partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida
esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio ,
rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli
della VII edizione di "Bufala Fest - non solo mozzarella" saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di
presentazione , in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli , a bordo della MSC World Europa , la nave
fiore all'occhiello di MSC Crociere , partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo , MSC
World Europa è la prima nave della World Class , con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di
spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è
possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e
tecnologie. "Bufala Fest - non solo mozzarella" è organizzato dalla Diciassette Eventi , in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica , della
Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la
Pesca - Feamp; dell' Università degli Studi "Federico II" di Napoli, dell' Università degli Studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l 'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno
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Napoli, dal 6 al 10 settembre filiera bufalina in primo piano con Bufala Fest

Presentazione il 4 settembre a bordo di MSC World Europa Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio , oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà Bufala Fest
non solo mozzarella , la kermesse enogastronomica , giunta alla VII edizione
, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala Fest non solo mozzarella saranno illustrati
nel corso della conferenza stampa di presentazione , in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli , a
bordo della MSC World Europa , la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere , partner di Bufala Fest. Considerata tra le
navi più sostenibili al mondo , MSC World Europa è la prima nave della World Class , con 22 ponti, 47 metri di
larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze
diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria
delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato dalla Diciassette
Eventi , in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP ed il patrocinio del
Senato della Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo
Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell' Università degli Studi Federico II di Napoli, dell' Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del
Mezzogiorno.

napolifactory.it

Domenico Ascolese



 

sabato 12 agosto 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 26

[ § 2 2 3 9 3 5 0 9 § ]

Il Bufala Fest 2023 in piazza Municipio di Napoli

Piazza Municipio di Napoli si prepara ad accogliere la VII edizione del Bufala
Fest non solo mozzarella . Una kermesse enogastronomica all'insegna del
gusto, dell'arte e della cultura. La mozzarella di bufala campana DOP, uno dei
formaggi freschi più apprezzati al mondo, ha un sapore talmente unico da
aver meritato l'appellativo di 'oro bianco' Mozzarella di Bufala Campana DOP
Bufala Fest 2023 è un evento lungo cinque giorni, dal 6 al 10 settembre ,
dedicati all'oro bianco della Campania e a tutti i prodotti di eccellenza derivati
dal pregiato latte di bufala. Bufala Fest 2023: la festa della mozzarella di
Bufala a Napoli In occasione di Bufala Fest 2023 la rinnovata Piazza
Municipio di Napoli , si trasforma in un suggestivo 'Salotto del Gusto' con un
ampio cartellone di spettacoli, musica e comicità. E poi show cooking dei
grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'Agrifood
Tech nell'area Il Giardino delle Idee con operatori, esperti e rappresentanti
delle istituzioni. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è una kermesse
organizzata dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP, con il patrocinio di Regione
Campania e Comune di Napoli. Bufala Fest 2023 permetterà di conoscere e apprezzare questo prodotto
d'eccezione della tradizione campana. Nel corso dell'evento sarà possibile tramite degustazioni, gare
gastronomiche, momenti didattici ed esibizioni avvicinarsi alla storia ed alla tradizione di questo straordinario
prodotto. Anche quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di cucina 'Dolce & Salato'. Due autorevoli Chef
come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i
dettagli della VII edizione di Bufala Fest saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in
programma lunedì 4 settembre 2023 , nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello
di MSC Crociere. I menu del Bufala Fest e i prezzi Menù Adulto: dal costo di euro 18,00. Comprende: piatto a scelta
tra primo / secondo / pizza / panino o 500g di mozzarella; 1 bevanda a scelta; 1 dessert a scelta gelato o salato;
caffè; liquore. Menù Bambino: dal costo di euro 15,00. Comprende: pasto a scelta tra pizza o panino; bevanda
analcolica; Dessert a scelta tra graffa o gelato. Menù Gluten Free: dal costo di euro 16,00. Comprende: pasto a
scelta tra pizza o panino; dolce a scelta tra: dolce o gelato; bevanda a scelta. Sul sito ufficiale dell'evento è prevista
la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket (e ricevere un
gadget). Informazioni utili Quando: dal 6 al 10 settembre 2023 Dove: Piazza Municipio, Napoli Ingresso Gratuito tutti i
giorni dalle ore 12:30 alle 15:30 e dalle 19:00 alle 24:00.
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A Napoli VII edizione di Bufala Fest non solo mozzarella in Piazza Municipio

NAPOLI - Cinque giorni all'insegna del  gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo

NAPOLI Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli,
nella bellissima Piazza Municipio , oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella , la kermesse enogastronomica , giunta alla
VII edizione , che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione , in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli , a bordo della MSC World Europa , la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere , partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo , MSC World Europa è la prima nave
della World Class , con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo
mozzarella è organizzato dalla Diciassette Eventi , in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della
Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell' Università degli Studi
Federico II di Napoli, dell' Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
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Bufala Fest 2023: una festa di gusto, arte e cultura a Napoli ()

Redazione Press Italia

NAPOLI Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli,
nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella, la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì
4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere,
partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World
Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e
proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un
nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo mozzarella è
organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli,
dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree
Protette del Mezzogiorno. FONTE: Ufficio Stampa Bufala Fest.
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"Bufala Fest-non solo mozzarella", a Napoli 5 giorni all'insegna del gusto

293 VisiteCinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, a piazza Municipio, per promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più,
con il sapore e le proprietà della sua carne: Bufala Fest non solo mozzarella, la kermesse enogastronomica,

redazione

293 Visite Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, a piazza Municipio, per promuovere e valorizzare le peculiarità della
filiera bufalina, legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può
dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: Bufala Fest non solo
mozzarella, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Anche quest'anno si rinnova la partnership
con la Scuola di cucina Dolce & Salato che, sotto la guida esperta degli chef
Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria,
coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. © Copyright
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Napoli, con Bufala Fest dal 6 al 10 settembre filiera bufalina in primo piano

Presentazione della VII edizione il 4 settembre a bordo di MSC World Europa

Annamaria Braschi

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella
bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella, la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
Scuola di Cucina Dolce & Salato che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì
4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere,
partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World
Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e
proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un
nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest non solo mozzarella è
organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli,
dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con lOsservatorio sui Parchi e sulle Aree
Protette del Mezzogiorno.
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Bufala Fest, settima edizione: luogo e date dell'evento

Marco Carlino

- Advertisement - Il Bufala Fest , evento culinario attesissimo, è ormai giunto
alla sua settima edizione e promette un'esperienza enogastronomica unica.
Questa festa dedicata alla filiera bufalina si è consolidata negli anni come
appuntamento imperdibile per gli amanti del gusto, dell'arte e della cultura.
Prima di svelare dove e quando si terrà , è doveroso evidenziare l'importanza
dell'evento. - Advertisement - I cinque giorni previsti per il Bufala Fest 2023
vedranno una serie di iniziative dedicate non solo ai gourmand, ma anche
alle famiglie. Gli appassionati potranno godere di show cooking all'interno
dell' Arena del Gusto , dove chef rinomati presenteranno i loro piatti, e
partecipare a talk dedicati all'Agrifood Tech nell'area denominata Il Giardino
delle Idee . La scuola di cucina Dolce & Salato collaborerà nuovamente
all'evento, e sarà rappresentata dai talenti culinari di Giuseppe Daddio e
Aniello di Caprio. - Advertisement - Bufala Fest, dove e quando si svolgerà
questo imperdibile evento Gli appassionati di enogastronomia potranno
immergersi nella magia del Bufala Fest dal 6 al 10 settembre 2023. Il luogo
scelto è la splendida Piazza Municipio a Napoli , che dopo un accurato
restyling urbanistico, si presenta come la cornice ideale per questo evento. Lì si potranno gustare specialità come la
mozzarella DOP , carni di bufalo, pizze preparate dai migliori pizzaioli campani e delizie a base di ricotta di bufala. -
Advertisement - Le precedenti edizioni, svoltesi sul Lungomare Caracciolo , hanno celebrato con successo la
versatilità della filiera bufalina, non solo in termini di mozzarella ma anche per la qualità della sua carne . L'evento si
è sempre caratterizzato per la promozione del dialogo tra la Campania e le altre regioni italiane, sottolineando l'
integrazione delle varie filiere agroalimentari . Infine, il 4 settembre 2023, una conferenza stampa fornirà tutti i
dettagli sulla settima edizione del Bufala Fest. L'evento si terrà nel porto di Napoli , a bordo della prestigiosa MSC
World Europa. La settima edizione del Bufala Fest promette quindi di essere un evento memorabile , offrendo una
vetrina di prestigio per le eccellenze enogastronomiche della Campania. - Advertisement -
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Filiera bufalina in primo piano, presentazione il 4 settembre a bordo di MSC World Europa

Adnkronos

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella
bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala
Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi
"Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.

adnkronos.com

Domenico Ascolese
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

18 agosto 2023- 18:15 Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10
settembre la settima edizione di 'Bufala fest' Filiera bufalina in primo piano,
presentazione il 4 settembre a bordo di MSC World Europa Napoli, 18 ago.
(Labitalia) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni.Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto
la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village.Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala
Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie.'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi
"Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.

affaritaliani.it

Domenico Ascolese
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Bufala Fest torna a Napoli per la settima edizione

(Agen Food) - Napoli, 18 ago. -Bufala Fest - non solo mozzarella', giunto alla settima edizione, si terrà a Napoli in
Piazza Municipio dal 6 al 10 settembre 2023. L'evento presenterà al pubblico tutta la filiera della mozzarella di
bufala, attraverso stand e ricette in cui questa eccellenza è protagonista.

Redazione Agenfood

(Agen Food) - Napoli, 18 ago. - Bufala Fest - non solo mozzarella' , giunto alla
settima edizione, si terrà a Napoli in Piazza Municipio dal 6 al 10 settembre
2023. L'evento presenterà al pubblico tutta la filiera della mozzarella di
bufala, attraverso stand e ricette in cui questa eccellenza è protagonista.
Bufala Fest 2023 , la settima edizione della kermesse, prevede iniziative
dedicate alle famiglie, show cooking di grandi chef e diversi talk tematici
dedicati all'Agrifood Tech. Anche quest'anno si rinnova la partnership con la
Scuola di Cucina Dolce & Salato , sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprioche, coordinerà tutte le
attività di degustazione del Bufala Village . 'Bufala Fest - non solo mozzarella'
è organizzato dalla Diciassette Eventi , in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop , con il patrocinio di Senato
della Repubblica, Regione Campania, Comune e Città Metropolitana di
Napoli, del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp,
dell'università degli studi Federico II di Napoli, dell'università degli studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle
aree protette del Mezzogiorno numerosi altri enti. Tutti i dettagli del programma saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, lunedì 4 settembre 2023, a bordo della Msc World Europa , considerata tra le
navi più sostenibili al mondo, presso il porto di Napoli.

agenfood.it

Domenico Ascolese
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Bufala Fest torna a Napoli per la settima edizione

Napoli Piazza Municipio di Napoli si prepara a ospitare i cinque giorni di Bufala Fest non solo mozzarella'. L'evento,
che si terrà dal 6 al 10 settembre 2023, presenterà al pubblico tutta la filiera della mozzarella di bufala, attraverso
stand e ricette in cui questa eccellenza è protagonista. Bufala Fest 2023, la settima []

Napoli - Piazza Municipio di Napoli si prepara a ospitare i cinque giorni di
'Bufala Fest - non solo mozzarella' . L'evento, che si terrà dal 6 al 10
settembre 2023, presenterà al pubblico tutta la filiera della mozzarella di
bufala, attraverso stand e ricette in cui questa eccellenza è protagonista.
Bufala Fest 2023 , la settima edizione della kermesse, prevede iniziative
dedicate alle famiglie, show cooking di grandi chef e diversi talk tematici
dedicati all'Agrifood Tech. Anche quest'anno si rinnova la partnership con la
Scuola di Cucina Dolce & Salato , che coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village . 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è
organizzato dalla Diciassette Eventi , in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop , con il patrocinio di Senato,
Regione e numerosi altri enti. Tutti i dettagli del programma saranno illustrati
nel corso della conferenza stampa di presentazione, lunedì 4 settembre
2023, a bordo della Msc World Europa, presso il porto di Napoli. WhatsApp
Facebook Twitter LinkedIn

alimentando.info
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che

redazione

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.

altomantovanonews.it
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di Bufala fest'

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un
recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella
bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà Bufala
Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII
edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di
food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno. Adnkronos

comunicatistampa.org

Domenico Ascolese



 

venerdì 18 agosto 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 16

[ § 2 2 4 2 3 9 9 9 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di Bufala fest'

868254

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'ob I contenuti di VeneziePost sono a pagamento. Per visualizzare
questo articolo e tutti i nostri contenuti scegli tra queste opzioni Sei già
iscritto a VeneziePost? Clicca qui sotto e inserisci le tue credenziali
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che []

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Torna Bufala Fest, presentazione il 4 settembre

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un
recente e suggestivo restyling urba

Redazione Gazzetta di Napoli

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella
bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno. (AdnKronos)
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Bufala Fest torna a Napoli per la settima edizione

Bufala Fest - non solo mozzarella', giunto alla settima edizione, si terrà a Napoli in Piazza Municipio dal 6 al 10
settembre 2023. L'evento presenterà al pubblico tutta la filiera della mozzarella di bufala, attraverso stand e ricette in
cui questa eccellenza è protagonista. Bufala Fest 2023, la settima edizione della kermesse, prevede iniziative
dedicate []

Selene Baldassarri

Bufala Fest non solo mozzarella', giunto alla settima edizione, si terrà a
Napoli in Piazza Municipio dal 6 al 10 settembre 2023. L'evento presenterà al
pubblico tutta la filiera della mozzarella di bufala, attraverso stand e ricette in
cui questa eccellenza è protagonista. Bufala Fest 2023, la settima edizione
della kermesse, prevede iniziative dedicate alle famiglie, show cooking di
grandi chef e diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech. Anche
quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato,
sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e
Aniello di Caprioche, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala
Village. Bufala Fest non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette
Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop, con il patrocinio di Senato della Repubblica, Regione
Campania, Comune e Città Metropolitana di Napoli, del Fondo Europeo per gli
affari marittimi e la pesca Feamp, dell'università degli studi Federico II di
Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno numerosi
altri enti. Tutti i dettagli del programma saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, lunedì
4 settembre 2023, a bordo della Msc World Europa, considerata tra le navi più sostenibili al mondo, presso il porto di
Napoli.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Adnkronos

Filiera bufalina in primo piano, presentazione il 4 settembre a bordo di MSC
World Europa Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e... Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con
iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena
del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino
delle Idee' con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del
successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership
con la scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due
autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di
cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala
Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella'
saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in
programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala
Fest. Leggi di più: Adnkronos » {{PageTitle}} Loading news... Failed to load news. {{PageTitle}} Loading news... Failed
to load news. Musk e la bufala seriale della sfida a Zuckerberg: «Rifiuta l'incontro» Su X la risposta al ministro
Sangiuliano: «Grazie per la disponibilità». Da Pompei a Taormina, diversi sindaci italiani si erano offerti di ospitare il
match. Il magnate: «Volevo fare un evento di intrattenimento e beneficenza. Resto sempre pronto» Napoli,
sequenza sismica ai Campi Flegrei: sette scosse nella notte Leggi su Sky TG24 l'articolo Napoli, sequenza sismica ai
Campi Flegrei: sette scosse nella notte Posticipate le aperture di alcuni asili nido per l'anno 2023/2024 nel municipio
VI Nel municipio VI le Torri saranno posticipate a causa di lavori agli edifici le aperture dell'anno didattico 2023/2024.
Ecco il programma dell'amministrazione municipale Il palazzo di otto piani nel cuore dei Parioli che spaventa
residenti e municipio Dopo Villa Bianca al Nemorense, anche il progetto di rigenerazione urbana di via Petrolini
allarma i comitati. L'assessora ai lavori pubblici scrive agli uffici tecnici: 'Lì a via Pezzana il terreno è fragile, si valuti
bene come procedere' 'Clausola Spalletti questione di principio, la Federcalcio incapace': l'attacco di De Laurentiis Il
presidente del Napoli sulla questione del nuovo ct della Nazionale Numeri maglia Napoli 2023/24: la lista | Goal.com
Italia Tutti i numeri di maglia dei campioni d'Italia del Napoli per la stagione 2023/2024.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che []

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
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della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Napoli, 18 ago. (Labitalia) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e
della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un
recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi
di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le
peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la
pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Filiera bufalina in primo piano, presentazione il 4 settembre a bordo di MSC World Europa

Napoli, 18 ago. (Labitalia) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e
della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un
recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi
di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le
peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la
pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di Bufala fest'

Napoli, 18 ago. (Labitalia) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della
cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e
suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di
interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità
della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della mozzarella ma che
può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto
altro ancora sarà Bufala Fest non solo mozzarella' ,  la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023
offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati
esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede
un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei
grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'agrifood
tech nell'area Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti e rappresentanti
delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno
si rinnova la partnership con la scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la
guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di
Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i
dettagli della VII edizione di Bufala Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di
presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave
fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World
Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi
comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile
fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie.
Bufala Fest non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela
della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp;
dell'università degli studi Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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[ § 2 2 4 2 4 0 1 1 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest' Filiera bufalina in primo piano, presentazione il 4 settembre a bordo di MSC World
Europa

Redazione Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di Bufala fest' Filiera bufalina
in primo piano, presentazione il 4 settembre a bordo di MSC World Europa Agenzia Adnkronos 18 Agosto 2023 di
Agenzia Adnkronos 18 Agosto 2023

Agenzia Adnkronos

Napoli, 18 ago. (Labitalia) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della
cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e
suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di
interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità
della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della mozzarella ma che
può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto
altro ancora sarà Bufala Fest non solo mozzarella' ,  la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023
offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati
esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest 2023 prevede
un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei
grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'agrifood
tech nell'area Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti e rappresentanti
delle istituzioni.Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno
si rinnova la partnership con la scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la
guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di
Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village.Tutti i
dettagli della VII edizione di Bufala Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di
presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave
fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World
Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi
comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile
fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l 'industria delle crociere, in termini di design e
tecnologie.'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il
consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la
pesca Feamp; dell'università degli studi Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento
di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Filiera bufalina in primo piano, presentazione il 4 settembre a bordo di MSC World Europa

Agenzia Adnkronos

Napoli, 18 ago. (Labitalia) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e
della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un
recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi
di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le
peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la
pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Napoli, 18 ago. (Labitalia) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse
della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel
mondo della []

adnkronos

Agosto 18, 2023 Napoli, 18 ago. (Labitalia) Cinque giorni all'insegna del
gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà Bufala Fest non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la
pesca Feamp; dell'università degli studi Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento
di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di Bufala fest'

Redazione

Filiera bufalina in primo piano, presentazione il 4 settembre a bordo di MSC
World Europa Di Redazione | 18 Agosto 2023 Napoli, 18 ago. (Labitalia)
Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella
bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello
di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i
dettagli della VII edizione di Bufala Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di
presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave
fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World
Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi
comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile
fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie.
Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela
della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp;
dell'università degli studi Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno. COPYRIGHT LASICILIA.IT © RIPRODUZIONE
RISERVATA
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che []

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
"Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno. lavoro/made-in-italywebinfo@
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.

lifestyleblog.it

Domenico Ascolese



 

venerdì 18 agosto 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 32

[ § 2 2 4 2 4 1 1 5 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Lavoro Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di Bufala fest'

868254

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'ob I contenuti di VeneziePost sono a pagamento. Per visualizzare
questo articolo e tutti i nostri contenuti scegli tra queste opzioni Sei già
iscritto a VeneziePost? Clicca qui sotto e inserisci le tue credenziali
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Adnkronos

) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella
bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di Bufala fest'

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che

redazione

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di Bufala fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno. Adnkronos
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Filiera bufalina in primo piano, presentazione il 4 settembre a bordo di MSC World Europa

Redazione AdnKronos

Napoli, 18 ago. (Labitalia) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e
della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un
recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi
di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le
peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la
pesca - Feamp; dell'università degli studi «Federico II» di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Il Bufala Fest 2023 in piazza Municipio di Napoli

Piazza Municipio di Napoli si prepara ad accogliere la VII edizione del Bufala
Fest non solo mozzarella . Una kermesse enogastronomica all'insegna del
gusto, dell'arte e della cultura. La mozzarella di bufala campana DOP, uno dei
formaggi freschi più apprezzati al mondo, ha un sapore talmente unico da
aver meritato l'appellativo di 'oro bianco' Mozzarella di Bufala Campana DOP
Bufala Fest 2023 è un evento lungo cinque giorni, dal 6 al 10 settembre ,
dedicati all'oro bianco della Campania e a tutti i prodotti di eccellenza derivati
dal pregiato latte di bufala. Bufala Fest 2023: la festa della mozzarella di
Bufala a Napoli In occasione di Bufala Fest 2023 la rinnovata Piazza
Municipio di Napoli , si trasforma in un suggestivo 'Salotto del Gusto' con un
ampio cartellone di spettacoli, musica e comicità. E poi show cooking dei
grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'Agrifood
Tech nell'area Il Giardino delle Idee con operatori, esperti e rappresentanti
delle istituzioni. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è una kermesse
organizzata dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP, con il patrocinio di Regione
Campania e Comune di Napoli. Bufala Fest 2023 permetterà di conoscere e apprezzare questo prodotto
d'eccezione della tradizione campana. Nel corso dell'evento sarà possibile tramite degustazioni, gare
gastronomiche, momenti didattici ed esibizioni avvicinarsi alla storia ed alla tradizione di questo straordinario
prodotto. Anche quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di cucina 'Dolce & Salato'. Due autorevoli Chef
come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i
dettagli della VII edizione di Bufala Fest saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in
programma lunedì 4 settembre 2023 , nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello
di MSC Crociere. I menu del Bufala Fest e i prezzi Menù Adulto: dal costo di euro 18,00. Comprende: piatto a scelta
tra primo / secondo / pizza / panino o 500g di mozzarella; 1 bevanda a scelta; 1 dessert a scelta gelato o salato;
caffè; liquore. Menù Bambino: dal costo di euro 15,00. Comprende: pasto a scelta tra pizza o panino; bevanda
analcolica; Dessert a scelta tra graffa o gelato. Menù Gluten Free: dal costo di euro 16,00. Comprende: pasto a
scelta tra pizza o panino; dolce a scelta tra: dolce o gelato; bevanda a scelta. Sul sito ufficiale dell'evento è prevista
la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket (e ricevere un
gadget). Informazioni utili Quando: dal 6 al 10 settembre 2023 Dove: Piazza Municipio, Napoli Ingresso Gratuito tutti i
giorni dalle ore 12:30 alle 15:30 e dalle 19:00 alle 24:00.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Adnkronos

Napoli, 18 ago. (Labitalia) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della
cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e
suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di
interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità
della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della mozzarella ma che
può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto
altro ancora sarà 'Bufala Fest non solo mozzarella' ,  la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023
offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati
esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede
un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei
grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'agrifood
tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti e rappresentanti
delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno
si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la
guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di
Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i
dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di
presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave
fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World
Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi
comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile
fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie.
'Bufala Fest non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela
della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp;
dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'.

Napoli, 18 ago. (Labitalia) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e
della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un
recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi
di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le
peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la
pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.

oggitreviso.it
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

AdnKronos

Napoli, 18 ago. (Labitalia) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e
della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un
recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi
di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le
peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni.Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village.Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie.'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la
pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno. Leggi anche
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A Napoli il 'Bufala Fest - non solo mozzarella'
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A Napoli il 'Bufala Fest - non solo mozzarella'

REDAZIONE

A Napoli il 'Bufala Fest - non solo mozzarella' Cinque giorni all'insegna del
gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, a piazza Municipio, per promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: 'Bufala Fest - non solo mozzarella' , la kermesse enogastronomica,
giunta alla VII edizione, dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico
stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti
della filiera bufalina.I dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' saranno illustrati nel corso di una conferenza stampa in
programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala
Fest.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che

redazione

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di Bufala fest'

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno. (Adnkronos Lavoro)
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Napoli, 18 ago. (Labitalia) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima
Piazza Municipio, oggetto di un

Adnkronos

Napoli, 18 ago. (Labitalia) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della
cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e
suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di
interesse della citt?, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità
della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della mozzarella ma che
può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto
altro ancora sarà Bufala Fest non solo mozzarella' ,  la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023
offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati
esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede
un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei
grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'agrifood
tech nell'area Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti e rappresentanti
delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno
si rinnova la partnership con la scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la
guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di
Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i
dettagli della VII edizione di Bufala Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di
presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave
fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World
Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi
comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile
fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie.
Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela
della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp;
dell'università degli studi Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

AdnKronos

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
"Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno. lavoro/made-in-italywebinfo@adnkronos.com (Web Info) Pubblicato il
18 Agosto 2023
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Bufala Fest- Non solo mozzarella, dal 6 al 10 Settembre a Piazza Municipio

Sergio Cimmino

Bufala Fest Non solo mozzarella giunge alla sua VII Edizione e da
appuntamento a tutti gli appassionati di enogastronomia dal 6 al 10
Settembre a Piazza Municipio per una cinque giorni all'insegna dell'arte, degli
eventi e del buon cibo. Il mondo della filiera bufalina sarà protagonista in uno
dei luoghi simbolo della città partenopea, tra stands e piatti rigorosamente
realizzati a base di mozzarella. Una manifestazione impreziosita anche
dall'ampia proposta pensata per le famiglie, con masterclass e show cooking
nell'Arena del Gusto ed anche momenti tematici dedicati all'Agrifood Tech
nell'area Il Giardino delle Idee con operatori del settore, esperti e istituzioni.
Anche per l'edizione 2023 si rinnova la partnership con la Scuola di cucina
Dolce & Salato che, guidata dagli chef Giuseppe Daddio Aniello di Caprio,
maestri di cucina e pasticceria, che dirigeranno le degustazioni all'interno del
Bufala Village. Maggiori dettagli sulla manifestazione saranno diffusi lunedì 4
settembre 2023, in occasione della conferenza ufficiale prevista a bordo
della MSC World Europa nave fiore all'occhiello di MSC Crociere.

quotidianonapoli.it
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"Bufala Fest-non solo mozzarella", a Napoli 5 giorni

Author: Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, a
piazza Municipio, per promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera
bufalina, legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di
più, con il sapore e le proprietà della sua carne: Bufala Fest non solo
mozzarella, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Anche quest'anno si rinnova la partnership
con la Scuola di
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Di: Redazione Sardegna Live Napoli, 18 ago. (Labitalia) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli,
dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del Mezzogiorno.

sardegnalive.net
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Di: Redazione Sardegna Live Napoli, 18 ago. (Labitalia) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli,
dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Pubblicità (Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse
della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel
mondo della mozzarella ma []

Adnkronos

) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella
bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Filiera bufalina in primo piano, presentazione il 4 settembre a bordo di MSC World Europa Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella
bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
Federico II di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

AdnKronos News

Filiera bufalina in primo piano, presentazione il 4 settembre a bordo di MSC
World Europa Napoli, 18 ago. (Labitalia) - Cinque giorni all'insegna del gusto,
dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di
un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali
luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le
peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente
di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione
di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in
programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello
di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima
nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave
offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi
"Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Adnkronos

) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella
bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Iscriviti alla nostra newsletter: le notizie e
gli approfondimenti, in anteprima Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala Fest non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi Federico II di Napoli,
dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala
Fest non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'università degli studi
"Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno. lavoro/made-in-italywebinfo@adnkronos.com (Web Info)
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest' Vivere Italia notizie per la città e il territorio

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala
Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp;
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dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia
e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest' Vivere Ascoli notizie per la città e il territorio

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala
Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp;
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dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia
e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverebari.eu

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Domenico Ascolese
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverebenevento.it

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverebrescia.it

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverebrindisi.it

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo

viverecamerino.it

Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 1 1 2 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Domenico Ascolese
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverecampania.it

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.

viverecampania.it

Domenico Ascolese



 

sabato 19 agosto 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 79

[ § 2 2 4 2 4 0 4 1 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo

viverecarpi.it

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere
e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati
esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede
un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei
grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'agrifood
tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti e rappresentanti
delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno
si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la
guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di
Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i
dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa
di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la
nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC
World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di
spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è
possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e
tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il
consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.

viverecesena.it

Domenico Ascolese



 

venerdì 18 agosto 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 93

[ § 2 2 4 2 4 0 6 5 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverechieti.it

Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 0 6 5 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 0 7 5 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverecittadicastello.it

Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 0 7 5 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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[ § 2 2 4 2 4 0 9 4 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverecivitanova.it

Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 0 9 4 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.

viverecivitanova.it

Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 0 3 5 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che

viverecomacchio.it

Domenico Ascolese
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proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina.Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo
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[ § 2 2 4 2 4 0 3 5 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 0 5 7 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

vivereemiliaromagna.it

Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 0 5 7 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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[ § 2 2 4 2 4 0 7 3 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

vivereenna.it

Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 0 7 3 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.

vivereenna.it

Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 1 0 9 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverefabriano.it

Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 1 0 9 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina.Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina.Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo

viverefoggia.it

Domenico Ascolese
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverefoligno.it
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverejesi.it

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverelanciano.it

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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[ § 2 2 4 2 4 0 5 3 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverelaquila.it

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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[ § 2 2 4 2 4 0 3 7 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo

viverelatina.it

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.

viverelatina.it

Domenico Ascolese
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverelombardia.it

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverelugo.it

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Domenico Ascolese
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo

viveremacerata.it

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.

viverenapoli.it
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina.Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo

viverepesaro.it

Domenico Ascolese
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo

viverepesaro.it

Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 0 3 9 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.

viverepesaro.it

Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 1 1 6 § ]

Auto finisce in un fossato, intervento dei vigili del fuoco in Strada dei Colli

1' di lettura 19/08/2023 - Notte di lavoro per i vigili del fuoco intervenuti per
un incidente stradale a Pesaro e un incendio a Fano. I Vigili del fuoco sono
interventi ieri sera poco dopo le ore 23 in via Piave a Fano per l'incendio di
un'autovettura. La squadra sul posto ha spento le fiamme e messo in
sicurezza l'automezzo coinvolto. Poco dopo le 23:30 lungo la Strada dei Colli
a Pesaro si è verificato un incidente stradale con una sola auto coinvolta
uscita di strada finendo nel fossato tra la vegetazione. La squadra dei vigili
del fuoco ha ancorato la vettura che rischiava di ribaltarsi, estratto la
persona alla guida, affidandola al personale del 118 per il trasporto in
ospedale, e recuperato l'auto con l'autogru. Vuoi ricevere le notizie più
importanti di Vivere Pesaro in tempo reale su WhatsApp o Telegram? Per
WhatsApp aggiungi il numero 371.6438362 alla tua rubrica ed inviaci un
messaggio (es.: ok notizie). Per Telegram vai su https://t.me/viverepesaro e
clicca su "unisciti"

viverepesaro.it

Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 0 6 8 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverepescara.it

Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 0 6 8 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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[ § 2 2 4 2 4 0 6 7 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverepiacenza.eu

Domenico Ascolese
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[ § 2 2 4 2 4 0 6 7 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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[ § 2 2 4 2 4 1 0 1 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverepiemonte.it

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.

viverepiemonte.it

Domenico Ascolese

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 177



 

venerdì 18 agosto 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 178

[ § 2 2 4 2 4 0 8 3 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

vivereragusa.it

Domenico Ascolese



 

venerdì 18 agosto 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 179
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

vivererecanati.it

Domenico Ascolese
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo

viverereggio.com
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati
esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede
un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei
grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'agrifood
tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti e rappresentanti
delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno
si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la
guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di
Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i
dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa
di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la
nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC
World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di
spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è
possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e
tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il
consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest' Vivere San Benedetto notizie per la città e il territorio

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala
Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave
della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di
bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp;
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dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia
e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
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47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo
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[ § 2 2 4 2 4 0 4 0 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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[ § 2 2 4 2 4 0 7 6 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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[ § 2 2 4 2 4 0 7 6 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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[ § 2 2 4 2 4 0 5 4 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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[ § 2 2 4 2 4 0 5 4 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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[ § 2 2 4 2 4 0 6 9 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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[ § 2 2 4 2 4 0 6 9 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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[ § 2 2 4 2 4 0 8 4 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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[ § 2 2 4 2 4 0 8 4 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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[ § 2 2 4 2 4 0 9 3 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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[ § 2 2 4 2 4 0 9 3 § ]

per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi
di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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[ § 2 2 4 2 4 0 7 1 § ]

Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Senigallia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni
all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al
successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e
le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina.Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee'
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
scuola di cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno
illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di
Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest.
Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti,
47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di
esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard
per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

(Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina.

2' di lettura Vivere Italia 18/08/2023 - (Adnkronos) - Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina.Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo
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Il Bufala Fest si fa in trenta

Gli espositori propongono ricette esclusive: il tema è l'Agrifood Tech. Apertura anche di giorno per favorire i turisti

Servizio di Ettore De Lorenzo - Montaggio di Roberto De Angelis

La settima edizione di Bufala Fest, l'evento enogastronomico che si
concentra sui prodotti della filiera bufalina, è cominciata giovedì in Piazza
Municipio dove si è spostata per la prima volta dopo le edizioni del
lungomare. Un luogo diventato tristemente simbolico dopo l'uccisione di
Gianbattista Cutolo e che ha indotto gli organizzatori a far slittare di un
giorno l'inaugurazione, in rispetto del lutto cittadino. Gli spettacoli previsti
sono stati annullati, proprio per onorare la memoria del ragazzo. I
protagonisti sono della kermesse sono i trenta espositori: ristoranti, pizzerie,
pub, friggitorie e pasticcerie che stuzzicheranno la golosità di tutti con ricette
esclusive, con almeno un prodotto della filiera bufalina. Bufala fest chiuderà i
battenti lunedì 11, e tra le novità c'è l'apertura anche di giorno per consentire
ai tanti turisti che affollano la città una visita per pranzo. Il tema scelto per
questa edizione è l'Agrifood Tech. Nel servizio le interviste a Francesco
Sorrentino e Antonio Rea, rispettivamente direttore artistico e organizzatore
della manifestazione

Rai News

Quotidiani e Agenzie
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Food: Bufala Fest a Napoli dal 7 all'11 settembre

Lutto cittadino, annullate tutte le attività di mercoledì 6 settembre

Adnkronos

Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista Cutolo e del
lutto cittadino proclamato dal Comune di Napoli, la direzione organizzativa di
Bufala Fest ha annullato tutte le iniziative e le attività previste per mercoledì
6 settembre, cancellando di fatto la giornata inaugurale dell'evento. "La
tragedia di Gianbattista Cutolo -ha affermato Antonio Rea, direttore
organizzativo di Bufala Fest- ci ha sconvolti, avevamo iniziato l'allestimento,
poi sabato abbiamo appreso dei funerali e abbiamo bloccato l'evento che
dovevamo aprire il 6 settembre alle ore 12.30 con il sottosegretario La Pietra
e quando abbiamo appreso che il Sindaco ha proclamato il lutto cittadino,
abbiamo spostato l'evento che, dunque, si svolgerà dal 7 all'11 settembre.
Quello di quest'anno sarà tutto un altro evento, si svolgerà per la prima volta
in Piazza Municipio, nuova per Napoli e per noi. Per raggiungere in maniera
comoda e conveniente il luogo della manifestazione, Anm ha messo a
disposizione un servizio combinato parcheggio più tram, con corsa diretta
Brin Piazza Municipio, dalle 12 alle 16 e dalle 18.30 alle 00.30, ad un prezzo
complessivo di 5 euro". Come direttore artistico -ha affermato Francesco
Sorrentino - sono amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di Gianbattista. Ci saranno animazioni,
ma rivolte ai bimbi, con artisti di strada e ci sarà un pianoforte per la comunità: chi vorrà ricordare il nostro Giogiò,
potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di Napoli". L'annuncio è stato dato ieri a Napoli, nel corso della
conferenza stampa a bordo della nave Msc World Europa, alla quale sono intervenuti: Leonardo Massa, country
manager di Msc Crociere; Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest; Francesco Sorrentino, Direttore
Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio, direttore della scuola di Cucina Dolce & Salato; Erny Lombardo,
coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest. Da quest'anno Msc Crociere -ha dichiarato Leonardo Massa,
country manager di Msc Crociere- ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una
partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di Msc Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
Msc che solcano i mari di tutto il pianeta. Hanno portato il proprio saluto istituzionale: Luigi Carbone, presidente della
commissione Cultura, Turismo e Attività Produttive del Comune di Napoli; Sen. Antonio Iannone, segretario
dell'ufficio di presidenza del Senato; Prof. Clara Bassano, docente del dipartimento di Farmacia - Difarma
dell'università degli studi di Salerno; Pier Maria Saccani, direttore del consorzio di tutela della mozzarella di bufala
Campana D.O.P.; Raffaele Amore, presidente di Cia

adnkronos.com
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- Agricoltori Italiani della Campania. 'Bufala Fest non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in
collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana Dop e Cia - agricoltori italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'università degli studi
"Federico II" di Napoli; dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di
prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La
Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's;
Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio;
Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina
Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; Gma; Shophoreca.it. Media
Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . L'agrifood tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi
anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso
ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la
competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito,
così come la visione degli showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze
gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: menù adulto dal costo di euro
18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore; menù bambino dal costo di euro
15,00 e comprende: 1 pizza o 1 buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato; menù gluten free dal costo di
euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento
www.bufalafest.com è prevista la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse
tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: evitare la coda alle casse; ricevere un bellissimo gadget
dell'evento. Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30
alle ore 15:30, orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00.Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo
della manifestazione, ANM metterà a disposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta Brin
Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4
persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via
Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza
Municipio è di circa 10 minuti. Forte del successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale
della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli chef come
Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione,
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in ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto. In quest'area,
professionisti e aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di
esaltare i prodotti della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il
coordinamento dello chef Erny Lombardo. Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna. La storica
azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione
saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello,
Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far
sognare i palati attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a
una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla
pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno
trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per
Le Sinfonie, farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini, che accorderanno le note dolci dei grandi
interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria
dell'Impossibile' e il basilico idroponico. Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner
storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e
inserimento professionale attraverso il progetto 'Pizzeria dell'Impossibile', in collaborazione con il Carcere di Nisida.
Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano
in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e
idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura
tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti.
Prosegue la partnership con l'Associazione culturale 'Il Giardino delle Idee', grazie alla quale la kermesse continua ad
essere anche conoscenza. In un'area dedicata promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo
giornalisti, esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal
Marketing Manager Vincenzo La Croce, organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della
filiera bufalina che potrebbe far ulteriormente crescere l'indotto economico, con ricadute importanti sul territorio. Gli
incontri organizzati nel Giardino delle Idee toccheranno i seguenti temi: 'Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra
presente e futuro'; 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale';
'Storie di successo: le Agristartup guidano il cambiamento'; 'ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare'. Anche quest'anno ci sarà il connubio con l'arte, grazie al sodalizio di Bufala Fest con l'officina
artistica 'Fonderia Nolana - Del Giudice'. Infatti, il Maestro Carmine Carlo Maffei ha realizzato in esclusiva per noi
Radici, un'opera di pregevole fattura che punta ad esaltare il valore della vita.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è
svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in
Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al
successo della mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà
della sua carne. Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il
villaggio allestito in Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla
circolazione e al traffico veicolare della città di Napoli. Un segnale che il
dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di
Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla
posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1
della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla
stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest non solo mozzarella' è
organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna -
sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini
come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri
progetti di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo
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acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi,
rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di
compensarne le emissioni". Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC
Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in
modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC
Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua
immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione
portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di
tutto il pianeta. In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la
nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri
di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra
azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani
ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma,
vogliamo essere anche portatori di sani principi. Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito
Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo
valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo
cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo
per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di
formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo
molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli
agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si
coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità. L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio
Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!. Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk
sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della
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filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione
Agricoltura Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La
Molisana; Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali
da laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop.
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Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest

Gli oli extravergine di qualità hanno esaltato i sapori dei piatti della kermesse

Adnkronos

Si è conclusa lunedì 11 settembre a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata al la promozione e valorizzazione del la f i l iera bufal ina,
accompagnata e sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia
Olivicola, la prima organizzazione della produzione olivicola italiana. L'olio,
alimento principe della dieta mediterranea, è stato assoluto protagonista del
villaggio di Bufala Fest, nel corso di tutta la manifestazione, che si è svolta
dal 7 all'11 settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati in ognuna
delle aree degustazione di Bufala Fest Arena del Gusto, Giardino delle Idee,
Terrazza del Gusto e Villaggio del Gusto sono stati impreziositi e resi ancora
più gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualità, attentamente
selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati, provenienti da ogni
parte d'Italia. Inoltre, durante il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo
per le aziende della filiera agroalimentare' ospitato nell'area 'Il Giardino delle
Idee', in Piazza Municipio, il coordinatore di Italia Olivicola Giuliano Martino
ha condiviso con una folta, qualificata e attenta platea l'importanza di
puntare su prodotti di qualità, tracciati e sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del nostro Paese, le identità
dei territori e di portare benefici alla salute dell'organismo. La nostra presenza a Bufala Fest -ha affermato Gennaro
Sicolo, presidente di Italia Olivicola- ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro dialogo con il mondo dell'ho.re.ca.
Nel corso delle ultime due edizioni, abbiamo fatto comprendere l'importanza di avere sulla tavola di tutti i ristoranti
una carta degli oli, come già accade per i vini, e addirittura per l'acqua. I consumatori devono poter accedere a tutta
una serie di informazioni corrette, devono saper riconoscere la qualità e gli sforzi produttivi, ricondurre l'olio alle
zone di produzione e corrispondere il giusto prezzo che una bottiglia di olio merita. La settima edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella è stata organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana Dop e Cia - agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'università degli studi 'Federico II' di Napoli; dell'università degli studi di
Salerno con il dipartimento di farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Adnkronos

Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di
'Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. E' stata ha
commentato Manfredi una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: E' con grande orgoglio -ha affermato Rea che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il
successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi
come il salotto della città che si apre al mondo, ha commentato ancora. Le emozioni che ho vissuto durante
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le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino sono a dir poco uniche ed
indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al
pianoforte sospeso, che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine
bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché,
quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al
tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione. Bufala Fest -ha dichiarato Domenico
Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a mettere in vetrina
tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro
dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra
istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore
aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno
degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben
sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti, ha concluso.
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Napoli,Bufala Fest al via per la valorizzazione delle eccellenze

Agenzia ANSA

Si sposta a Napoli di un giorno (da mercoledì 6 a giovedì 7 settembre)
l 'apertura del la sett ima edizione del 'Bufala Fest '  nel  r ispetto di
Giovanbattista Cutolo, il giovane musicista ucciso in Piazza Municipio; gli
organizzatori lo annunciano nella conferenza stampa di presentazione a
bordo della nave Msc World Europa durante la quale viene osservato un
minuto di silenzio in ricordo della vittima (i funerali si terranno mercoledì
giorno nel quale è stato proclamato il lutto cittadino). "L'omicidio del giovane
- ha affermato Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest - ci ha
sconvolti, avevamo iniziato l'allestimento in Piazza Municipio, poi abbiamo
appreso dei funerali e abbiamo bloccato l'evento che dovevamo aprire il 6.
L'evento si svolgerà dal 7 all'11 settembre". Francesco Sorrentino, direttore
artistico, ha detto: "Sono amareggiato e arrabbiato dopo l'omicidio. Ci
saranno animazioni ma rivolte ai bimbi, con artisti di strada e ci sarà un
pianoforte per la comunità: chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi
e ricordarlo con brani della storia di Napoli". L'incontro diventa anche
l'occasione per rilanciare la necessità di valorizzare gli elementi positivi del
territorio napoletano e campano. E Bufala Fest riparte dall'Agrifood Tech, dalle eccellenze come la mozzarella e
l'intera filiera bufalina. Saranno trenta gli operatori protagonisti della kermesse è stato rilevato nella presentazione
alla quale sono intervenuti, fra gli altri, Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere, Giuseppe D'Addio,
direttore della Scuola di Cucina "Dolce & Salato", Erny Lombardo, coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest.
"Msc partner di Bufala Fest ha un significato importante - ha evidenziato Massa - la manifestazione esalta una delle
eccellenze del nostro territorio come la filiera bufalina, e registra la presenza di tante aziende campane; come Msc
ci sentiamo tirati in causa, vogliamo essere amplificatori di qualcosa di così positivo per Napoli e la Campania". In
questo quadro, Massa ha annunciato la volontà del gruppo di voler continuare a dare spazio alle qualità dell'area in
vari campi, culturale, musicale, agroalimentare: "Le navi possono essere un veicolo nel tempo per portare questi
messaggi in giro per il mondo". La manifestazione avrà un nuovo 'vestito': si svolge per la prima volta in Piazza
Municipio, un luogo, come ha rilevato il sindaco Gaetano Manfredi in un messaggio video, "dove è utile sperimentare
eventi per sfruttare questo spazio architettonico con iniziative compatibili, sostenibili con opportunità di crescita".
Gli organizzatori - Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
DOP e la Confederazione italiana agricoltori regionale - hanno reso noto che per raggiungere il luogo della
manifestazione è stato siglato un accordo con l'ANM che metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio
più tram con corsa diretta Brin-Piazza Municipio ad un prezzo di 5 euro. Nell'incontro - nel quale sono intervenuti
anche Luigi Carbone, presidente della Commissione
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Cultura, Turismo e Attività Produttive del Comune, il sen. Antonio Iannone, segretario dell'Ufficio di Presidenza del
Senato, Clara Bassano, docente nell'Università di Salerno, Raffaele Amore, presidente di Cia Campania - il direttore
del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana dop, Pier Maria Saccani, ha insistito sulla necessità di
"continuare a lavorare insieme nei diversi campi esaltando le peculiarità della regione e combattere quello che non
c'è di buono". Per chi vorrà guastare le proposte gastronomiche sono previste tre tipologie di ticket. Inoltre, anche
quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina "Dolce & Salato" che, con la guida degli
chef Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, coordinerà le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà
dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Nell'Arena del Gusto professionisti e aziende del food & beverage
saranno protagonisti di showcooking e workshop. Riproduzione riservata
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Domani parte a Napoli Bufala Fest tra gusto e forum scientifici

Agenzia ANSA

Parte domani alle 12 il villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica,
giunta alla VII edizione, in programma fino all'11 settembre 2023, a Napoli, in
Piazza Municipio. La rassegna ha trasformato con gli stand dedicati alla
carne di bufalo, alla mozzarella, alla pizza, ai dolci fatti con il latte bufalino, la
Piazza Municipio da alcuni mesi riaperta dal Comune di Napoli che ha deciso
di puntare proprio sul Bufala Fest, che dopo sei anni lascia il lungomare.
Apertura anche a pranzo pensando ai tanti turisti che scendono dalle navi a
due passi e ai napoletani. In Piazza Minicipio il Bufala Fest è quest'anno è
molto collegato con la stazione della metropolitana Linea 1, ma anche con la
funicolare Centrale e di Montesanto e la Linea 2 della metropolitana. Domani
si parte anche con le riflessioni con, alle 12.30, la Cia (Agricoltori Italiani)
della Campania tiene nella talk area "Giardino delle Idee" di Bufala Fest, un
incontro sul tema "Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura", su
tecnologie di previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di
irrigazione e fertilizzazione. Pezzi importanti dell'Agrifood tech perché la
gestione del rischio in agricoltura vale quasi 1 miliardo e 332 milioni di euro
nel 2023-2027, pari al 19,73% del totale dei fondi comunitari per il settore primario assegnato all'Italia dall'UE nel
quadro della Politica agricola comune. Al dibattito parteciperanno anche l'assessore all'Agricoltura della Regione
Nicola Caputo e il Patrizio Giacomo la Pietra, sottosegretario all'Agricoltura. Alle 19, sempre nell'area Giardino delle
Idee di Bufala Fest, domani si discute sul tema "La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e
sostenibilità ambientale", organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala. Riproduzione
riservata

ansa.it

Quotidiani e Agenzie



 

giovedì 07 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 17

[ § 2 2 6 2 3 6 9 0 § ]

Al via a Napoli la settima edizione del Bufala Fest

Agenzia ANSA

E' l'Agrifood Tech il tema della settima edizione del Bufala Fest inaugurato
questa mattina a piazza Municipio. "Ci abbiamo messo l'anima - ha
affermato Francesco Sorrentino, direttore artistico della manifestazione -
siamo i primi a promuovere un grande evento in questa piazza, speriamo che
ciò possa rappresentare uno stimolo ad organizzarne altri. Nel giorni del
Bufala Fest, tanti artisti di strada animeranno il Villaggio per i bambini, ci sarà
un palco dedicato a Giogiò Cutolo e quanti vorranno venire a donare la
propria musica potranno farlo, saremo contentissimi di accoglierli". "Il
disagio, per quanto riguarda il traffico, sarà minimo. Il luogo della
manifestazione è collegato benissimo con il trasporto pubblico. Le famiglie
potranno anche lasciare la macchina al parcheggio Brin e, con soli 5 euro,
prendere la navetta per raggiungere piazza Municipio". "Non ci aspettavamo -
ha detto Antonio Rea, direttore organizzativo della kermesse - che questa
piazza rispondesse così bene. La location è molto bella, adatta a chi vuole
trascorrere un po' di tempo all'insegna del buon cibo. Non sembra per niente
un evento di street food. Essere i primi, i pionieri di questa piazza è una
grossa responsabilità. Quest'anno il Bufala Fest non prevede musica, a prescindere dalla location, ma ci saranno
trenta artisti che faranno tante attività e stand dedicati alla ristorazione, con gelaterie, pub, pizzerie, pasticcerie. C'è
tutta la filiera bufalina, a 360 gradi. Ci saranno show-cooking e convegni ogni giorno". Il Villaggio di Bufala Fest è
aperto dalle ore 12:30 alle ore 15:30 e dalle ore 19:00 alle ore 24:00. La kermesse, organizzata dalla Diciassette
Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori
Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana
di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle
Aree Protette del Mezzogiorno, chiuderà lunedì 11 settembre. Riproduzione riservata
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Concluso il Bufala Fest, piazza Municipio supera la prova

Agenzia ANSA

Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di
"Bufala Fest - non solo mozzarella", la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della
Campania. Oggi ha fatto visita al Bufala Fest il sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. "E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato
l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito,
quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio". Un
risultato apprezzato dal direttore organizzativo Antonio Rea: "E' con grande
orgoglio - afferma Rea - che mi sento di affermare che la macchina
organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza
Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della
mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto
raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla
fermata della Linea 1 della Metroplitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana. E' stata
così una festa di cinque giorni nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento". "Le emozioni che ho
vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest - sostiene il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir
poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e
cantare intorno al pianoforte "sospeso", che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è
stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre
dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e
spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione". "Bufala Fest - dichiara
Domenico Raimondo, Presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a mettere in
vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al
centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo
rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il
valore aggiunto della mozzarella
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di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la Bufala Dop in
tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una
congiuntura complessa per tutti". Riproduzione riservata
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L'Associazione verace pizza napoletana approva il forno rotante

Agenzia ANSA

Un sistema che consente di cuocere più pizze contemporaneamente,
gestendo in modo comodo la rotazione del prodotto, con un risparmio di
tempo, un aumento della produttività e "con risultati qualitativamente
ineccepibili". È questa in sintesi, annunciano dall'Avpn (Associazione verace
pizza napoletana), la definizione che si potrebbe dare del forno "Marana
Rotoforno SU&GIU", primo rotante proprio in questi giorni approvato
dall'Associazione guidata da Antonio Pace. La nuova tecnologia, rivolta
all'efficienza del processo produttivo, "conferma il percorso verso
innovazione e ricerca che Avpn - si sottolinea - "porta avanti già da tempo, al
fine di aiutare il mestiere del fornaio senza nulla togliere alla qualità del
prodotto finale". Proprio qui interviene il forno rotante "in grado di facilitare le
operazioni di infornata e al tempo stesso apportare vantaggi in termini di
produttività, riducendo anche i tempi di attesa della clientela". Il tutto, si
afferma, "nel pieno rispetto degli standard definiti dal disciplinare della Vera
Pizza Napoletana, universalmente riconosciuto come il testo di riferimento
quando si parla di autentica pizza napoletana". "La tecnologia a supporto
della qualità - afferma il presidente Pace - è uno degli asset fondamentali che identificano la nostra associazione.
Per questo motivo ci impegniamo costantemente per migliorare la qualità del prodotto e parallelamente per
supportare i nostri pizzaioli, in termini di gestione delle tempistiche e ottimizzazione dei risultati. Un impegno che si
concretizza con l'approvazione dell'utilizzo del forno rotante che non è certo sostitutivo di quello statico ma ne
rappresenta un'interessante alternativa. Abbiamo ovviamente provveduto a testare questo strumento,
apprezzandone l'accurata gestione della cottura, grazie alle sue funzioni innovative quali il controllo della velocità di
rotazione e il mantenimento della temperatura". Sono tre le principali caratteristiche tecniche del Marana
TuttoTondo SU&GIU: "La piastra girevole, che garantisce una cottura omogenea su tutta la superficie dell'impasto; il
sistema di alzata che permette di regolare l'altezza della pizza in cottura; il controllo della temperatura, che assicura
le medesime condizioni di calore in ogni momento del servizio" evidenziano all'Avpn. E aggiungono: "Il forno rotante
si presenta così come un'efficace opzione al forno tradizionale e si pone a supporto del fornaio per valorizzare
ancora di più questa figura professionale, sempre più richiesta dal mercato". Avpn e Marana daranno vita ad un
percorso formativo dedicato ai giovani e alle nuove leve che vorranno avvicinarsi a questo mestiere. L'approvazione
del forno rotante verrà ufficializzata durante la masterclass che sarà tenuta l'8 settembre dal presidente Antonio
Pace e dal segretario generale Paolo Surace, in occasione del Bufala Fest, nel Salotto del Gusto di Piazza Municipio.
"Un momento di confronto e di approfondimento che consentirà di osservare il forno in funzione e trattare delle sue
caratteristiche innovative insieme con i pizzaioli e gli appassionati"
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concludono all'Associazione. Riproduzione riservata
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Bufala fest, lutto cittadino lo show slitta di un giorno

DARIO DE MARTINO

LE REAZIONI Dario De Martino «Per il povero Giovanbattista siamo una città in
lutto! Vogliamo non ci siano feste città. Siamo in lutto! Fermate tutto!». Penna
nera su un foglio bianco a4 attaccato al muro con dello scotch. La scritta è
stata posta proprio sul muro accanto al pub Dog out, lì dove Giovanbattista
Cutolo è stato ammazzato e dove la città sta lasciando fiori e messaggi per
ricordarlo. Il riferimento è evidentemente al Bufala fest, evento che dovrebbe
tenersi  da mercoledì 6 a lunedì 10 settembre in piazza Municipio.
Appuntamento che pare proprio essere destinato quantomeno a slittare di 24
ore. Non può esserci una festa proprio nella stessa piazza in cui il musicista è
stato ucciso per una banale lite sul parcheggio.

Non può esserci una festa proprio nel giorno in cui nella Chiesa del Gesù
Nuovo l'arcivescovo di Napoli don Mimmo Battaglia officerà, alle 15, i funerali
del 24enne.

L'atmosfera di festa, quella dell'apertura dell'evento dedicato al food,
stonerebbe troppo con il clima di dolore che si respira, e che a maggior ragione
s'avvertirà nel giorno dei funerali, in città. Anche per questo Palazzo San Giacomo, che ha già concesso tutte le
autorizzazioni per l'utilizzo della piazza in quei giorni e disposto un dispositivo di traffico, ha chiesto agli
organizzatori di rinviare di ventiquattro ore l'inizio dell'evento.

IL CORDOGLIO D'altronde il Comune ha già proclamato per mercoledì 6 settembre una giornata di lutto cittadino.
Prevedere l'inizio di festa in concomitanza con il lutto cittadino rappresenterebbe quantomeno una nota stonata. Lo
ha notato già qualcuno ieri mattina, durante il presidio organizzato dal deputato Francesco Borrelli.

Mentre don Maurizio Patriciello pregava per Giogiò, dall'altra parte della piazza era in corso l'allestimento per
l'evento dedicato alla mozzarella di bufala.

Già da giovedì 31 agosto, infatti, è in vigore il dispositivo di traffico per l'appuntamento. Il transito nella corsia interna
di piazza Municipio che confluisce in via Acton, infatti, è già stato bloccato per consentire l'allestimento e la strada
resterà chiusa fino al 13 settembre. Inoltre Anm ha già annunciato un servizio combinato parcheggio + Tram con
corsa diretta Brin - Piazza Municipio dalle 12 alle 16 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro.
Nonostante le difficoltà burocratiche del caso, visti i permessi già concessi da mesi da parte del Comune, l'obiettivo
di Palazzo San Giacomo è quello di rinviare di almeno 24 ore il via alla festa per evitare che coincida con la giornata
di lutto cittadino. D'altronde con la proclamazione del lutto cittadino «le attività si sospendono», come fanno notare
da Palazzo San Giacomo.
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Insomma: evento destinato a slittare. E anche altri appuntamenti sono già stati rinviati per la giornata di mercoledì.
A partire dal consiglio comunale. Settimana scorsa la conferenza dei capigruppo aveva programmato proprio per
mercoledì la riunione.

Riunione rinviata a data da destinarsi. Tornando al Bufala fest, per domani alle 14 a bordo della Msc World Europa,
nel porto di Napoli al Molo Angioino - Terminal Crociere, è in programma la conferenza stampa di presentazione
dell'evento. È per quell'appuntamento, a cui parteciperanno tra gli altri Leonardo Massa (country manager di Msc
Crociere) Antonio Rea (direttore organizzativo di Bufala fest) e Francesco Sorrentino (direttore artistico dell'evento),
che gli organizzatori rinviano ogni comunicazione sul tema.

L'APPELLO Intanto sul tema c'è chi si è già esposto in maniera ufficiale chiedendo un rinvio dell'evento. Si tratta
della consigliera regionale del gruppo misto Maria Muscarà. «Ci dovremmo solo vergognare, tra qualche giorno ci
sarà il Bufala Fest nella stessa piazza dove pochi giorni prima è stato ucciso un giovane figlio di Napoli, come
Giovanbattista Cutolo. È vero, la vita va avanti, ma se proprio non si può evitare, dedichino al ragazzo un minuto di
silenzio, anche se per la povera famiglia poco cambierà». Non solo.

L'ex esponente del Movimento 5 Stelle critica l'avvenimento anche nei contenuti: «a cosa ancora più assurda è
quella di festeggiare le nostre bufale, nonostante le devastanti politiche degli abbattimenti bufalini per sospetta
brucellosi nel Casertano, nonostante l'ingiustificata mattanza di decine e decine di migliaia di capi sani e nonostante,
sottolineo, la chiusura di centinaia di aziende bufaline. Faccio davvero fatica a capire cosa ci sia da festeggiare, il
genocidio delle Bufale nel luogo dell'uccisione di una giovane vita?».

© RIPRODUZIONE RISERVATA.
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"Bufala fest", fiera record «Tour tra musica e food»

`Slitta di un giorno il via alla kermesse «Così rispettiamo la memoria di Giogiò»

DARIO DE MARTINO

L'INAUGURAZIONE Dario De Martino Mancava soltanto l'annuncio ufficiale che
è arrivato ieri nel corso della conferenza stampa di presentazione dell'evento: il
Bufala fest slitta di un giorno per rispettare il lutto cittadino proclamato nel
giorno dei funerali di Giovanbattista Cutolo. Ma non solo. Niente concerti nè
eventi sul palco. Piuttosto un pianoforte a disposizione della comunità: chi
vorrà potrà suonarlo dedicando un omaggio al musicista 24enne che al piano,
oltre che al corno, aveva dedicato la sua vita artistica. Così l'evento dedicato
alla filiera bufalina, che partirà giovedì e terminerà lunedì 11, ricorderà il giovane
musicista ucciso in piazza Municipio. La stessa piazza in cui si terrà la fiera.

IL RINVIO Antonio Rea, direttore organizzativo dell'evento, ha spiegato come
sono andate le ultime ore durante le quali è stato deciso lo slittamento
dell'evento dopo il terribile omicidio e l'annuncio della data dei funerali nello
stesso giorno in cui era previsto il via all'evento: «L'omicidio di Gianbattista
Cutolo ci ha sconvolti, avevamo iniziato l'allestimento in Piazza Municipio, poi
sabato abbiamo appreso dei funerali e abbiamo bloccato l'evento che
dovevamo aprire il 6 alle 12.30 con il sottosegretario all'agricoltura La Pietra. Poi abbiamo visto che il sindaco
Manfredi ha proclamato il lutto cittadino e abbiamo spostato l'evento, che si svolgerà dal 7 all'11 settembre».

Molto colpito anche il direttore artistico Francesco Sorrentino: «Sono amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo
l'omicidio di Giovanbattista. Ci saranno - spiega - animazioni ma rivolte ai bimbi, con artisti di strada e ci sarà un
pianoforte per la comunità. Chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di
Napoli». In un videomessaggio inviato per la presentazione ufficiale dell'evento, il sindaco Gaetano Manfredi ha
aggiunto: «La città in questi giorni è stata funestata dal terribile omicidio di Giovanbattista avvenuto proprio in piazza
Municipio. Ho molto apprezzato il gesto di spostare l'inizio dell'evento proprio per rispetto di questa tragedia così
grande. Noi dobbiamo sempre più lavorar insieme perché la città possa essere luogo di eventi che valorizzino le
eccellenze dei nostri territori ma che siano compatibili in una logica delle tante esigenze e anime di Napoli».
L'EVENTO Nel corso della conferenza stampa di presentazione, avvenuta a bordo della nave Msc Word Europa,
sono stati presentati anche i dettagli dell'appuntamento. L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la
visione degli show coking nell'Arena del Gusto.

Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste
tre tipologie di ticket: menù adulto da 18 euro, menù bambino da 15 e menù gluten free da 16 euro. Inoltre per
raggiungere piazza Municipio, Anm metterà a disposizione un servizio combinato
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parcheggio più tram con corsa diretta Brin-piazza Municipio dalle 12 alle 16 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo
complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone).

All'evento di presentazione ieri a bordo della Msc Word Europa hanno partecipato anche Leonardo Massa, country
manager di Msc crociere, Giuseppe D'Addio, direttore della scuola di cucina «Dolce & Salato», e Erny Lombardo,
coordinatore dell'arena del Gusto di Bufala Fest. Presenti anche il senatore Antonio Iannone e il presidente della
commissione Cultura del consiglio comunale Luigi Carbone. Per il Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana Dop, intervenuto con il direttore Pier Maria Saccani, «promuovere a Bufala Fest la filiera bufalina vuol dire
anche proporre un esempio positivo di successo di una eccellenza nel mondo, capace di dare lavoro, soprattutto ai
giovani. Rappresentiamo un contraltare positivo e poi in una città affollatissima di turisti, facciamo conoscere
sempre più un modello economico che attira visitatori. È importante lavorare uniti in questa direzione».

LE POLEMICHE Non mancano, però, le polemiche.

L'affondo arriva dall'Aicast (Associazione industria, commercio, artigianato, servizi e turismo) attraverso le parole
della sua presidente Liliana Langella: «Siamo assolutamente contrari all'organizzazione dell'evento in piazza
Municipio, che non è assolutamente idonea a ospitare tali iniziative». La numero uno dell'Aicast si dice preoccupata
«per l'impatto sulla viabilità, ma anche per questioni legate alla salubrità della somministrazione dei cibi e per l'igiene
generale. L'area non è attrezzata per questi eventi e non è stata pensata con questa finalità». Langella arriva a
sollecitare «l'Asl e i Nas per eventuali controlli specifici» e chiede all'amministrazione comunale «di sospendere le
procedure per l'organizzazione dell'evento.

Così come il Pizza Village ha finalmente trovato la sua sede naturale nella Mostra d'Oltremare non si comprende
perché anche questa iniziativa non possa essere ospitata nella stessa area fieristica».

© RIPRODUZIONE RISERVATA.
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Bufala Fest a Napoli «Oltre la mozzarella»

Mariangela Barberisi «Quella di quest'anno -diceª Antonio Rea, organizzatore di
Bufala Fest -rappresenta per noi una scommessa, portiamo non solo le
eccellenze del territorio nel cuore di Napoli ma una tradizione, una filosofia e
non parliamo solo di oro bianco».

Cosa intende?

«Abbiamo eliminato il palco, perché i nostri artisti sono le aziende e gli chef che
avranno il compito di far conoscere non solo la mozzarella di bufala ma tutto
ciò che ruota intorno a questo prodotto».

Cosa si dovranno aspettare gli appassionati che verranno in piazza
Municipio?

«Scopriranno che il latte di bufala si può trasformare in un dolce, in un gelato e
soprattutto avranno la possibilità di assaggiare e imparare a cucinare la carne
del bufalo».

L'obiettivo è quello di conquistare le famiglie e le piccole aziende?

«Esatto. La sfida è dare la possibilità a tutti di imparare ad amare un prodotto di
sano, di qualità, adatto ai bambini, agli sportivi. Si tratta di una delle filiere più importanti in Campania che si
trasforma ogni giorno».

Per questo uno dei filoni della manifestazione sarà proprio l'agrifood tech.

«La filiera agroalimentare vive di tradizione ma noi abbiamo il compito di guardare al futuro e se parliamo di cibo non
possiamo più tralasciare concetti come sostenibilità e innovazione tecnologica».

Qual è la novità assoluta di questa settima edizione?

«Ci saranno tante sorprese ma nell'ambito della sperimentazione culinaria ci affiancherà anche il Feamp Campania.
Vedremo nascere creazioni con ingredienti della nostra terra come il latte di bufala e il pesce, fusioni che daranno
vita a piatti straordinari cucinati dai nostri chef».

Sarà dunque una cinque giorni all'insegna dell'alimentazione sana?

«Esatto. Vedremo gli chef ed esperti del settore sfidarsi con ingredienti sani e di eccellenza come la colatura di alici,
la coda d'aragosta e il pesce azzurro cucinato con il latte di bufala. E i pizzaioli prepareranno le pizze non solo con la
celebre mozzarella di bufala, ma anche con mortadella, speck, bresaola e prosciutto dei bufali».
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Trenta stand e sponsor pronti a confrontarsi con napoletani e turisti.

«Siamo molto orgogliosi delle collaborazioni di quest'anno perché hanno creduto nel nostro progetto e hanno
espresso la volontà di esserci, dalla farina, alla carne sono tutti eccellenze del nostro territorio. Ma c'è anche un'altra
co-protagonista di questi cinque giorni».

Parla della Msc World Europa?

«Ci ha ospitati lunedì per la conferenza stampa e farà da ponte tra il Bufala fest e il resto del mondo.

Accoglieremo tutti coloro che vorranno scoprire le nostre eccellenze».

I bambini saranno ospiti speciali dell'edizione 2023?

«L'obiettivo finale è questo, avvicinare le famiglie e i più piccoli alla nostra filiera e anche quest'anno proporremo il
nostro panino diventato ormai il simbolo del Bufala fest: il buffy burger».

Dal 7 all'11 cinque sere all'insegna del cibo e della sperimentazione. Come nasce l'idea della Terrazza del gusto?

«Un palco in senso classico non ci sarà ma abbiamo organizzato serate speciali dove gli chef si sfideranno fino
all'ultimo ingrediente e la Terrazza del gusto farà da cornice».

Qual è il messaggio che desidera lanciare.

«La mozzarella, il latte di bufala, la carne dei bufali sono prodotti sani. Devono far parte del nostro quotidiano, tutti gli
ingredienti che i visitatori scopriranno fanno parte di questa straordinaria filiera. Grazie ai nostri chef tutti avranno la
possibilità di imparare a cucinare i piatti della tradizione con tecniche innovative. La bufala è sicuramente
mozzarella, m anche molto altro e noi dobbiamo diffonderlo perchè fa parte della nostra tradizione.».

© RIPRODUZIONE RISERVATA.
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Agrifood tech alimentazione e territorio

MARIANGELA BARBERISI

Mariangela Barberisi Sperimentazione, alimentazione sana e valorizzazione del
territorio. Sono le chiavi del successo del Bufala fest che per la settima
edizione ha scelto piazza Municipio a Napoli.

Taglio del nastro oggi per l'evento che accoglierà turisti, famiglie, aziende ed
appassionati fino all'11 settembre. L'accesso al Villaggio di Bufala Fest sarà
gratuito, i visitatori avranno la possibilità di assistere agli show coking
nell'Arena del Gusto e riscoprire nuovi piatti grazie ai 30 espositori provenienti
da tutta la Campania.

Location nuova dunque per il Bufala Fest non solo mozzarella' organizzato
dalla Diciassette Eventi e che ha come obiettivo quello di promuovere i prodotti
campani, una sfida annunciata da Antonio Rea, direttore organizzativo della
manifestazione e da Francesco Sorrentino, direttore artistico che hanno come
obiettivo quello di conquistare i cuori delle famiglie: «abbiamo scelto di
organizzare un tipo di animazione rivolta ai più piccoli, ma anche un pianoforte
per chiunque chi vorrà ricordare il nostro Giogiò».

L'Agrifood Tech sarà il cuore della cinque giorni tra convegni e show cooking, si partirà oggi alle 12:30 con un primo
confronto all'interno del Giardino delle Idee, un'area dedicata agli approfondimenti e alla conoscenza della filiera
bufalina, con giornalisti, esperti ed operatori del settore.

Ospiti del talk organizzato da Cia Campania saranno il sottosegretario Masaf Patrizio Giacomo La Pietra ed il
presidente Cia Cristiano Fini. A coordinare i successivi quattro talk tematici, Vincenzo La Croce, Marketing Manager
dal tema della Filiera Bufalina 4.0 a quello dell'agroalimentare tra food diversity e sostenibilità ambientale; dalle
successo delle Agristartup all'ESG.

A guidare la Scuola di Cucina "Dolce & Salato" gli Chef Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, che si occuperanno delle
degustazioni del Villaggio.

«Crediamo in questa edizione ha spiegato Daddio - sperimenteremo nuovi piatti all'interno della Terrazza del gusto e
gli stand attrarranno chiunque ami il cibo di qualità». Dal Giardino delle idee alla scuola Dolce & Salato, dalla Terrazza
del gusto all'Arena del gusto.

Qui in particolare esperti e professionisti del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e piatti innovativi
coordinati da Chef Erny Lombardo».

Ad affiancare il lavoro di esperti e chef ci saranno il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e
CIA (Agricoltori Italiani della Campania), con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università
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degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del
Mezzogiorno.

Tra gli stand, anche i Fratelli La Bufala che presenteranno il basilico napoletano in idroponica e acquaponica
coltivato da una piccola azienda del territorio.

Tra le protagoniste della cinque giorni Agugiaro & Figna, la storica azienda molitoria italiana, che accompagnerà i
migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni. Le star del forno a legna Ciccio
Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace e Guglielmo Vuolo
faranno sognare i palati attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcookin.

Ingrediente speciale per le pasticcerie I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli Le Sinfonie', farine dedicate
alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini, che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria
millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli.

Per agevolare i visitatori è partito Park & Go: parcheggio Brin e tram con corsa diretta verso Piazza Municipio dalle
12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 a soli 5 euro (valido fino a 4 persone).

La bufala a tutto tondo dunque, dalla salubrità degli allevamenti ai prodotti derivati che vanno oltre la mozzarella.

© RIPRODUZIONE RISERVATA.
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L'Arena del Gusto cuore del Villaggio

In occasione di Bufala Fest 2023 PiazzaMunicipio, oggetto di un suggestivo
restyling urbanistico, si trasforma in una vetrina di prestigio per le tipicità
enogastronomiche della Campania che si integrano con la filiera bufalina al
completo. Tra le varie aree, una in particolare, quella nominata Arena del Gusto,
professionisti e aziende del food & beverage, sarà il luogo dove si esibiranno
con showcooking e workshop. I protagonisti, avranno la possibilità di
presentare creazioni culinarie innovative, con alimenti unici e del territorio
grazie anche all'ausilio di strumenti di cottura forniti da Imperatore Hotellerie di
Arzano (Na) partner del Gruppo Zwilling Ballarini Italia. L'Arena del Gusto verrà
condotta dello Chef Brand Ambassador Erny Lombardo.

Il Mattino

Quotidiani e Agenzie



 

giovedì 07 settembre 2023
Pagina 35

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 31

[ § 2 2 6 2 3 7 1 2 § ]

Ecco perché mangiare carne di bufalo

Francesca Marino* Bufala Fest a Napoli. Ecco, mi viene in mente quanta poca
carne di questo splendido animale si trova in giro. Un vero peccato perché i
vantaggi del suo consumo sono enormi e non solo perché è buona: le proprietà
nutritive della carne di bufalo la rendono ideale nell'alimentazione equilibrata
che ognuno di noi dovrebbe seguire. Il bufalo è un animale rustico che ama
vivere in zone molto umide e paludose; per questa sua attitudine era anche
utilizzato per liberare i fossi dalle piante acquatiche che li ostruivano e di cui si
cibava.

Altra caratteristica importante è il latte che si differenzia notevolmente dal latte
bovino essendo molto più ricco in proteine e grassi; si tratta di un latte non
particolarmente adatto per l'alimentazione umana diretta, ma di straordinaria
importanza per la trasformazione in formaggi.

Proprio per le peculiarità del suo latte il bufalo (o meglio la bufala) da animale
"marginale" è divenuto un importante "oggetto" da allevamento e oggi abbiamo
in Italia circa mezzo milione di capi, soprattutto concentrati nel Cento Sud.
Purtroppo se ne trova poca in giro e il motivo è di natura economica: la grande importanza del latte di bufala ha
comportato la scarsa importanza dei maschi dall'allevamento; in quello tradizionale essi infatti rappresentano un
"peso". Infatti allevare un "annutolo" (è il nome del vitello bufalino) da cui si può ricavare della carne, comporta la
necessità di alimentarlo con latte materno che invece economicamente è più vantaggioso trasformare in
mozzarella.

Vediamo perché conviene consumare carne di bufalo.

1-Non esistono allevamenti intensivi È sicuramente più salubre, prodotta in allevamenti in cui, nella maggior parte dei
casi, vige il divieto assoluto di impiego di anabolizzanti e sostanze xenobiotiche con un'estrema cura nel trattare
l'animale ai fini di evitargli qualsiasi stress. Gli animali allevati all'aperto ed alimentati al pascolo sono meno soggetti
a contaminazione batterica ed inoltre producono carne più sana e meno grassa.

2-La carne è molto più magra Il bufalo, depositando il tessuto lipidico al di fuori di quello muscolare, dà carne in cui la
parte magra è facilmente separabile dal grasso. Oltretutto la percentuale lipidica presente nella carne bufalina è
nettamente inferiore rispetto a quella della carne bovina ed anche il rapporto acidi grassi saturi ed insaturi risulta
ottimale: si riscontra una presenza degli insaturi (60%) maggiore rispetto a quella dei saturi (40%), dannosi per la
salute.

3-Alleata del colesterolo L'acido stearico ed oleico contenuti, in buone quantità, nel grasso di bufalo, hanno la
capacità di ridurre e controllare il colesterolo. L'apporto calorico per 100 grammmidi carne bufalina è di circa 130
calorie, per le stesse quantità di carne bovina ne consideriamo più del doppio.
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Stesso discorso per il contenuto di colesterolo.

4-Più vitamine e minerali I vantaggi di questa carne sono anche relativi al contenuto vitaminico-minerale grazie alla
presenza di vitamine del gruppo B, potassio e ferro al quale dobbiamo la sua tipica colorazione rosso vivo. La
gustosa carne di bufala, oltre ad avere un sapore ruspante ed intenso, ha una maggiore ritenzione idrica, risultando
più succosa di altre carni e molto tenera.

*biologa nutrizionista © RIPRODUZIONE RISERVATA.
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L'Avpn approva il forno rotante e lo prova a Bufala fest

Un sistema che consente di cuocere più pizze contemporaneamente,
gestendo inmodo comodo la rotazione delle stesse, con un oggettivo
risparmio di tempo, un aumento concreto della produttività e con risultati
qualitativamente ineccepibili. È questa in sintesi la definizione che si potrebbe
dare del forno Marana Rotoforno SU&GIU, primo rotante proprio in questi giorni
approvato dall'Associazione Verace Pizza Napoletana. La nuova tecnologia,
rivolta all'efficienza del processo produttivo, conferma il percorso verso
innovazione e ricerca che AVPN porta avanti già da tempo, al fine di aiutare
ilmestiere del fornaio senza nulla togliere alla qualità del prodotto finale.
Proprio qui interviene il forno rotante in grado di facilitare le operazioni di
infornata e al tempo stesso apportare vantaggi in termini di produttività,
riducendo anche i tempi di attesa della clientela. Il tutto nel pieno rispetto degli
standard definiti dal disciplinare della Vera Pizza Napoletana, universalmente
riconosciuto come il testo di riferimento quando si parla di autentica pizza
napoletana. L'approvazione del forno rotante verrà ufficializzata durante
lamasterclass che tenuta domani dal Presidente Antonio Pace e dal Segretario
Generale Paolo Surace, nell'esclusivo Salotto del Gusto di PiazzaMunicipio.
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Evento al via, piano anti ingorgo

Bufala Fest, un solo ticket per sosta e tram

DARIO DE MARTINO

Dario De Martino Pizze, mozzarelle e cultura del food si prendono piazza
Municipio. È stato inaugurato ieri il Bufala fest, che si concluderà lunedì
prossimo. È il primo grande evento che si svolge nella «nuova» piazza
Municipio dopo il restyling. E per raggiungere in maniera comoda la location,
Anm mette a disposizione un servizio combinato parcheggio più tram con
corsa diretta BrinPiazza Municipio dalle 12 alle 16 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un
prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile
lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di
via Marina e usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti.
Ieri, a pranzo e a cena, i napoletani hanno avuto la possibilità di partecipare
all'evento inaugurato con un giorno di ritardo per rispettare il lutto per il giovane
Giovanbattista Cutolo.

A pag. 25.
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Bufala fest, piano anticaos un ticket per sosta e tram

DARIO DE MARTINO

LA KERMESSE Dario De Martino Pizze, mozzarelle e cultura del food si
prendono piazza Municipio. È stato inaugurato ieri il Bufala fest che fino a
lunedì prossimo sarà protagonista di una delle piazze principali della città. È il
primo grande evento che si svolge nella "nuova" piazza Municipio dopo il
restyling. Qualcosa che responsabilizza gli organizzatori ma che fa guardare
con grande attenzione all'evento anche per la gestione della viabilità cittadina.
Ieri, a pranzo e a cena, i napoletani hanno avuto la possibilità di partecipare
all'evento che è stato inaugurato con un giorno di ritardo per rispettare la
giornata di lutto cittadino per il giovane Giovanbattista Cutolo.

LA PIAZZA «Ci abbiamo messo l'anima. Siamo i primi a promuovere un grande
evento in questa piazza, speriamo che ciò possa rappresentare uno stimolo ad
organizzarne altri», le parole di Francesco Sorrentino, direttore artistico della
manifestazione. «Non ci aspettavamo che questa piazza rispondesse così
bene. La location è molto bella, adatta a chi vuole trascorrere un po' di tempo
all'insegna del buon cibo.

Non sembra per niente un evento di street food. Essere i primi, i pionieri di questa piazza è una grossa
responsabilità», ha aggiunto invece Antonio Rea, direttore organizzativo della kermesse. E pure non manca qualche
polemica rispetto al rischio di disagi per la viabilità. Già da giovedì 31 agosto, infatti, è in vigore il dispositivo di
traffico istituto ad hoc dal Comune per l'appuntamento. Il transito nella corsia interna di piazza Municipio che
confluisce in via Acton, infatti, è già stato bloccato per consentire l'allestimento e la strada resterà chiusa fino al 13
settembre. Già nei giorni scorsi il capogruppo del Pd in consiglio comunale Gennaro Acampora aveva evidenziato:
«Penso che la Mostra d'Oltremare sarebbe stato il luogo più idoneo a ospitare anche il Bufala fest.

Piazza Municipio presenta evidenti problemi di viabilità che vanno risolti tempestivamente, anche con il contributo
degli organizzatori». Ma gli organizzatori allontanano le polemiche: «Il disagio, per quanto riguarda il traffico, sarà
minimo. Il luogo della manifestazione è collegato benissimo con il trasporto pubblico», dice il direttore artistico
Sorrentino. Inoltre è bene ricordare che per raggiungere in maniera comoda piazza Municipio, Anm metterà a
disposizione un servizio combinato parcheggio più tram con corsa diretta Brin Piazza Municipio dalle 12,00 alle
16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile
lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con
corsa diretta programmata ogni 15 minuti.

LA FIERA Ma oltre polemiche e disagi da verificare, c'è la kermesse. «Nel giorni del Bufala Fest, tanti
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artisti di strada animeranno il Villaggio per i bambini, ci sarà un palco dedicato a Giogiò Cutolo e quanti vorranno
venire a donare la propria musica potranno farlo, saremo contentissimi di accoglierli», dice ancora Sorrentino.
«Quest'anno il Bufala Fest non prevede musica, a prescindere dalla location, ma ci saranno trenta artisti che faranno
tante attività e stand dedicati alla ristorazione, con gelaterie, pub, pizzerie, pasticcerie. C'è tutta la filiera bufalina, a
360 gradi. Ci saranno show-cooking e convegni ogni giorno», aggiunge invece il direttore organizzativo Rea. Il
Villaggio di Bufala Fest è aperto dalle 12:30 alle 15:30 e dalle 19 a mezzanotte.

Ma non solo cibo. Ci sarà anche la possibilità di approfondire i temi con i convegni. L'Agrifood Tech è il tema di
questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione,
attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Per questo prosegue la
partnership con l'Associazione culturale "Il Giardino delle Idee", che si occuperà della parte legata ai talk tematici
della kermesse. Oggi alle 19 avrà luogo il talk sul tema "Storie di successo: le Agristartup guidano il cambiamento".

© RIPRODUZIONE RISERVATA.
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"Bufala Fest" la kermesse si conclude con il sold out

IL BILANCIO Si è chiusa in piazza Municipio la settima edizione di "Bufala Fest -
non solo mozzarella", la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione
della filiera bufalina.

Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il sindaco che aveva
assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova piazza Municipio
potesse davvero funzionare per gli eventi. «È stata - ha commentato Manfredi -
una bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in
un clima molto sereno. Non c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel
centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram
dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento
ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in piazza
Municipio». Soddisfatto Antonio Rea, direttore organizzativo: «Vinta la
scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in piazza
Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono
venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo».

© RIPRODUZIONE RISERVATA.
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Trasporti, nel weekend corse fino alle 2 di notte per metro e funicolare

DARIO DE MARTINO

I RINFORZI Dario De Martino Il trasporto pubblico su ferro nelle prime ore della
notte, almeno nel fine settimana, è realtà. Otto treni in servizio per la
metropolitana linea uno che finalmente, almeno per il venerdì e il sabato, avrà
orari più vicini a una città europea. Così a partire da questo fine settimana
l'ultima corsa della linea 1 della metropolitana da Piscinola verso Napoli sarà
effettuata all'1.20 invece che alle 22.30. Da piazza Garibaldi, invece, l'ultimo
treno partirà all'1.32 invece che alle 11.02 come nel resto della settimana.
Novità anche per la funicolare centrale che il venerdì e il sabato effettuerà
l'ultima corsa alle 2 di notte.

GLI ORARI La funicolare centrale avrà un orario "spezzatino". La domenica, il
mercoledì e il giovedì chiuderà a mezzanotte e mezza mentre il lunedì e il
martedì resterà la consueta chiusura delle 22.30. Il prolungamento notturno
degli orari è stato possibile soprattutto grazie al lavoro dei sindacati che hanno
effettuato una sapiente opera di mediazione tra i dipendenti di Anm e i
lavoratori. Ma anche grazie alla messa in funzione dei nuovi treni Caf
acquistati dalla Spagna. In questo momento sono cinque i nuovi veicoli omologati mentre è in corso il pre-esercizio
del sesto treno.

L'arrivo dei treni nuovi ha anche permesso di utilizzare meglio i vecchi treni ex Ansaldo che saranno utilizzati in
composizione multipla così da avere più capacità di trasporto. «In servizio ci saranno otto treni di cui cinque nuovi
treni Caf e tre ex Ansaldo - spiega il direttore generale dell'Anm Francesco Favo - Ciascun treno ha una capacità di
trasporto di circa 1250 passeggeri a fronte dei 700 dei vecchi treni a due "vagoni". Una potenziale capacità di
trasporto complessiva che passa da 5600 a 10.000 viaggiatori». Soddisfatto anche l'assessore ai Trasporti Edoardo
Cosenza: «La fruibilità della città attraverso il trasporto pubblico è un driver di tutte le scelte del Comune in materia di
mobilità cittadina. I prolungamenti del servizio su ferro sono una risposta comoda, sicura ed economica per il
raggiungimento del cuore della città».

LE NOVITÁ Cosenza accenna anche al servizio "Park & go" sperimentato con il Bufala fest in piazza Municipio per
incentivare l'uso del trasporto pubblico: cinque euro per parcheggio Brin più il biglietto tram.

Un'idea che potrebbe essere riproposta per altri grandi eventi.

«Tutti servizi che mirano a limitare l'uso dell'auto privata con la conseguente riduzione del traffico veicolare,
dell'inquinamento acustico e atmosferico e che contribuiscono quindi a migliorare la vivibilità della città», aggiunge
Cosenza. L'idea di fondo è quella di garantire un trasporto pubblico sempre più all'altezza per una futura chiusura
progressiva del centro storico alle auto. Ma ci vorrà tempo. Intanto
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un'altra novità era stata annunciata nei giorni scorsi dall'assessore Cosenza: l'arrivo delle nuove emettitrici di
biglietti nelle stazioni della Linea 1. Le macchinette permettono di acquistare i ticket sia con carta di credito che in
contanti. Sono state provate nella stazione Municipio durante il mese di agosto e «entro fine ottobre saranno in tutte
le stazioni», annuncia Cosenza. Si tratta di oltre 70 nuove emettitrici che si affiancano alle precedenti.

LA FUNICOLARE Non ci sono buone notizie, invece, per quanto riguarda la Funicolare di Chiaia. L'ultimo
aggiornamento sulla questione è arrivato in occasione dell'ultimo consiglio comunale. A prendere parola,
rispondendo a un question time di Forza Italia, è stata l'assessore Teresa Armato in luogo dell'assessore Cosenza
che non era presente in aula. Per la riapertura bisognerà attendere almeno la prossima estate: «L'aggiudicazione
definitiva dei lavori - le parole di Armato - è avvenuta soltanto il 27 luglio. Ciò perché, per legge, sono state
necessarie le ultime verifiche a carico della ditta aggiudicataria e ausiliari.

Entro fine ottobre si dovrebbe avere il progetto esecutivo e cantierabile che sarà poi oggetto di approvazione
dell'agenzia ministeriale che si occupa delle verifiche. Solo dopo il nulla osta si darà inizio a fase esecutiva vera e
propria di lavori di manutenzione straordinaria di 10 mesi, con termine tra agosto e settembre 2024».

© RIPRODUZIONE RISERVATA.
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Agricoltura, ministro e assessori alla Reggia

IL VERTICE «Oggi a Napoli cominciamo noi assessori regionali all'agricoltura a
confrontarci sul tema della gestione del rischio, tema di cui domani parleremo
a Caserta con il ministro Lollobrigida (nella foto), per cercare una strada che
consenta di affrontare al meglio anche le tante altre emergenze». Così ieri
l 'assessore regionale del Veneto Federico Caner, coordinatore della
commissione politiche agricole della conferenza delle Regioni. Un primo
incontro c'è stato al Bufala Fest di Napoli, organizzato da Cia Campania sul
tema «Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura», alla viglia del
confronto di oggi alla Reggia tra tutti gli assessori e il ministro dell'Agricoltura.
Presente l'assessore regionale, il casertano Nicola Caputo. Diversi i temi in
agenda: dalla siccità al rischio idrogeologico, dalle fitopatie alle ripercussioni in
ambito agricolo delle peste suina o del proliferare dei cinghiali. «Sono temi - ha
detto Caner - che la commissione agricola della conferenza delle Regioni
affronta per decidere uniti le strategie, trovando un'intesa con il Governo.
Alcune emergenze cambiano di territorio, come la siccità spostata al Nord,
mentre il Sud ora affronta la peronospera nei vigneti, tema che nel settentrione
è conosciuto e gestito da sempre».

A Napoli è emerso che per la principale misura per la gestione del rischio in agricoltura della Politica agricola
comune nel periodo 2023-2027 (l'aiuto agli agricoltori per sottoscrivere polizze assicurative) mancano almeno 230
milioni all'anno.

Caputo ha ribadito la proposta della Regione Campania: «Assicurare parte delle risorse nella disponibilità delle
Regioni per dar luogo a un'azione forte ed efficace, misurata alle esigenze assicurative e mutualistiche specifiche
dei singoli territori implementando, in autonomia, progetti sperimentali per polizze, fondi mutualistici e strumenti di
tutela del reddito settoriali e non settoriali.

Durante la Commissione alla Reggia chiedrò al ministro il 40% per queste misure».

© RIPRODUZIONE RISERVATA.
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Il musicista 24enne assassinato

I funerali mercoledì e il Bufala fest al Municipio verso il rinvio di un giorno

Tiziana Cozzi

«Venite tutti, riempite la piazza.

Voglio che sia il funerale del riscatto per mio figlio e per la città. Venite
come se ci fosse Oshimen, come se fosse lì la squadra del Napoli.

Dobbiamo essere migliaia, la città deve dare un segnale forte » . È l'appello
alla città della mamma di Giovanbattista Cutolo, Daniela Di Maggio,
pronunciato in piazza Municipio, nel luogo dove il figlio Giovanbattista ha
perso la vita raggiunto da tre colpi di pistola esplosi da un 17enne, dove si è
recata anche ieri mattina.

Il funerale si terrà mercoledì alle 15 nella chiesa del Gesù Nuovo. Sarà
l'arcivescovo don Mimmo Battaglia ad officiarlo. La città tutta partecipa al
dolore della famiglia Cutolo. Il sindaco Gaetano Manfredi ha disposto per
mercoledì il lutto cittadino, il consiglio comunale sarà spostato a data da
destinarsi. Verso il rinvio dell'inaugurazione ( da mercoledì 6 a giovedì 7) del
Bufala Fest in piazza Municipio, in segno di rispetto per il giovane ucciso
barbaramente: decisione annunciata domani.

Probabile un concerto della Orchestra Scarlatti junior, quella di Giovanbattista. Ieri mattina, sul luogo in cui
Giovanbattista ha perso la vita, don Maurizio Patriciello e la mamma di Giogiò si sono incontrati e hanno deposto
una corona di fiori bianchi con la scritta " Giogiò, la Napoli buona non ti dimentica". Sul posto il deputato Francesco
Emilio Borrelli, promotore della manifestazione e il sindaco di Mugnano ( dove il ragazzo è nato) Luigi Sarnataro che
ha annunciato una strada a nome di Giovanbattista. Il parlamentare Borrelli chiede una linea dura contro i camorristi
e un sistema giudiziario senza sconti per chi delinque. Chiede pene certe anche il parroco di Caivano venuto ad
abbracciare la mamma di Giogiò, invocando in una preghiera collettiva, un cambiamento radicale nella vita dei
camorristi.

Ha chiesto ai napoletani perbene di «uscire dai gusci», riappropriarsi della città mentre i delinquenti, che sono una
minoranza, « vanno perseguiti, condannati e rieducati.

La Napoli delle persone perbene deve riprendersi la città, i ragazzi devono uscire la sera senza la paura di non dover
rincasare. Staremo vicini a questa mamma così coraggiosa, alla famiglia lacerata da un dolore troppo grande. Ma
come a Caivano, lo Stato deve farsi sentire anche qui » . « Servono pene certe e leggi più severe per i minorenni
propone Borrelli - un sedicenne che gira armato non è un ragazzo va equiparato agli adulti » . « Al presidente Sergio
Mattarella chiedo una targa all'onore civile di mio figlio - conclude la madre - tutto questo è accaduto per salvare un
amico dalla rissa».

© RIPRODUZIONE RISERVATA k La piazza Gli stan del Bufala fest in piazza Municipio.
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Bufala Fest slitta di un giorno "Omaggio al musicista ucciso"

L'organizzazione: " Il delitto ci ha sconvolti, siamo tristi e addolorati: ci sarà anche un pianoforte dove chi vorrà avrà
la possibilità di ricordare Gianbattista". Servizio speciale di tram: " Spostatevi con i mezzi pubblici"

La kermesse partirà in piazza municipio giovedì e non domani Slitta di un
giorno l'inaugurazione del Bufala Fest a piazza Municipio. Il taglio del nastro
è previsto giovedì 7 invece di domani, giorno di lutto cittadino per i funerali
di Giovanbattista Cutolo, il giovane musicista morto la notte del 31 agosto
con tre colpi di pistola esplosi da un 16enne. «Abbiamo rinviato in onore di
un ragazzo ucciso barbaramente - spiega Antonio Rea, direttore
organizzativo della manifestazione - l'omicidio di Giovanbattista Cutolo ci
ha sconvolti, avevamo iniziato l'allestimento in Piazza Municipio, poi
abbiamo appreso dei funerali e abbiamo bloccato l'evento che dovevamo
aprire domani alle 12.30 con il sottosegretario all'agricoltura La Pietra.
Quello di quest'anno è il settimo Bufala Fest e avrà un nuovo " vestito", si
svolgerà per la prima volta in Piazza Municipio, una location nuova per
Napoli e per noi. Abbiamo avuto una piazza bellissima, ci sentiamo investiti
di grandi responsabilità, speriamo di riuscire nei nostro obiettivi, offrire
qualità e promuovere un prodotto poco noto». L'omaggio a "Giogiò" sarà
reso anche durante la manifestazione: «Come direttore artistico - ha
affermato Francesco Sorrentino - sono amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di Gianbattista. Ci
saranno animazioni rivolte ai bimbi con artisti strada e ci sarà un pianoforte per la comunità: chi vorrà ricordare il
nostro " Giogiò", potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di Napoli». Cinque giorni in piazza ( l'evento
durerà fino a lunedì 11), 60 gli espositori presenti, due i caseifici Dop per chi oltre alla carne non rinuncia alla
mozzarella. Gli stand sono già pronti nella corsia secondaria della piazza, aperta da poco, che costeggia il Maschio
Angioino e conduce a via Acton. Una location particolare, « un esperimento importante per verificare la possibilità di
utilizzare questo spazio per eventi sostenibili » lo definisce il sindaco Gaetano Manfredi su cui pesa però l'incognita
traffico. L'area non è nuova a ingorghi, soprattutto nell'ultimo periodo, tra cantieri per il nuovo molo Beverello e
transenne. Dall'organizzazione rilanciano con ottimismo. « Abbiamo chiuso un accordo- annuncia Rea per
raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, Anm metterà a diposizione un servizio
combinato parcheggio più tram con corsa diretta Brin - Piazza Municipio, dalle 12 alle 16 e dalle 18,30 alle 00,30, ad
un prezzo complessivo di 5 euro. Invitiamo tutti a lasciare le auto e a spostarsi con i mezzi pubblici » . Nel 2019
furono 400mila i visitatori accolti sul lungomare « ma c'erano anche i concerti di big della musica che quest'anno
mancano, ci siamo concentrati solo sul nostro prodotto » . Ieri la presentazione dell'evento a bordo della nuovissima
nave Msc" World Europa" (ogni lunedì attraccata al porto), cominciata con un minuto
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di silenzio per la memoria di Giovanbattista. «La manifestazione per la prima volta a piazza Municipio tende ad
esaltare la filiera bufalina - commenta Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere - quando si parla di
eccellenze della nostra regione, ci piace pensarci come "esaltatori" , veicolo di messaggi dalla nostra terra in giro per
il mondo con le nostre navi». In un clima di attesa di un evento in una location del tutto nuova, c'è chi è palesemente
contrario.

È molto critica Liliana Langella, presidente Aicast ( associazione Industria, Commercio, Artigianato, Servizi e
Turismo): « Piazza Municipio non è assolutamente idonea a ospitare tali iniziative, siamo preoccupati per l'impatto
sulla viabilità cittadina, ma anche per questioni legate alla salubrità della somministrazione dei cibi e per l'igiene
generale».

- tiziana cozzi © RIPRODUZIONE RISERVATA.
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L'evento

Chef stellati e piatti gourmet BaccalàRe al Maschio Angioino

di Carmine Bonanni Nuovo appuntamento dedicato al food da domani a
Napoli. Il Maschio Angioino è pronto ad ospitare, fino al 19 settembre,
BaccalàRe, la kermesse dedicata a uno degli alimenti più apprezzati dai
consumatori campani. «È un'occasione - ha precisato il governatore De
Luca presentando a palazzo Santa Lucia la manifestazione - per
promuovere la nostra gastronomia e un comparto commerciale produttivo
che vede la Campania come prima regione d'Italia. Da secoli questo è il
luogo di commercializzazione del baccalà. È un bellissimo evento che si
svolge al Maschio Angioino, con decine di migliaia di visitatori e sarà
un'altra bella occasione per promuovere quella che è una grande tradizione,
oltre che un grande comparto economico nella nostra regione » .

Il programma propone vari appuntamenti tra show cooking, gala dinner,
degustazioni e momenti di approfondimento culturale sui temi del mangiare
sano e dell'alimentazione consapevole. Ci saranno seminari tecnico-
scientifici con altri prodotti ittici, corsi di approccio ai vini e ai formaggi a
cura del-l'AIS Napoli e dell'Onaf.

« Anche per quest'anno - ha sottolineato Vincenzo Varriale, ideatore dell'iniziativa - abbiamo deciso di puntare sulla
qualità e la cura dei dettagli. La partnership con la Lofoten seafood e la Seafood From Norway garantisce un'alta
qualità del prodotto che utilizzeremo per la sei giorni dell'evento. A curare la preparazione del baccalà ci saranno
chef stellati, maestri pizzaiuoli e pastry chef che proporranno piatti gourmet » . Il baccalà, ricordano i promotori, è un
alimento ricco di proteine a elevato valore nutrizionale, con pochissime calorie e per questo inserito a pieno titolo
nella dieta mediterranea. Qualità, cultura e tradizione si coniugano e puntano al mangiar sano e alla promozione di
un corretto stile di vita: in questa ottica nasce la partnership con la Fondazione Pascale, a cui saranno interamente
devoluti gli introiti del gala dinner di apertura della kermesse, che quest'anno sarà a pagamento, al costo di 70 euro a
persona. Gli chef stellati protagonisti dell'evento sono Jacopo Ticchi, Raffaele Lenzi, Francesco Sodano, Michele di
Bonito, Andrea Matarrese, Domenico Iavarone.

Anche l'accesso al castello, per chi vorrà partecipare alla manifestazione, sarà a pagamento: al costo di 30 euro sarà
possibile scegliere tra due portate a base di baccalà, una bibita a scelta tra vino, acqua e birra, oltre al dolce e al
caffè. La kermesse è patrocinata da ministero dell'Agricoltura e della Sovranità Alimentare, Regione Campania, Citta
Metropolitana e Comune di Napoli. Apertura al pubblico dalle ore 18,30 alle 24, domenica 17 settembre apertura alle
ore 12.

La manifestazione, dopo le sei precedenti edizioni sul lungomare, arriva sull'onda del dibattito politico- istituzionale
che si è sviluppato in merito all'opportunità di concedere uno dei luoghi simbolo di Napoli
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ad un evento dedicato al cibo. La delocalizzazione annunciata solo un anno fa da palazzo San Giacomo di tutti gli
appuntamenti di gastronomia ha finora fatto solo una vittima illustre, il Pizza Village, "dirottato" sulla Mostra
d'Oltremare. Il piano traffico, che ha retto bene in occasione nel Bufala Fest conclusosi lunedì a piazza Municipio, è
atteso quindi ad una nuova importante prova.

© RIPRODUZIONE RISERVATA k La cucina Alcuni piatti a base di baccalà. Sopra la presentazione dell'evento con
Vincenzo De Luca.
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Domani i funerali di Giogiò Slitta di un giorno Bufala Fest

La mamma della vittima: mio figlio merita la medaglia d'oro al valor civile

Claudio Mazzone

Domani,6 settembre, non ci sarà l'inaugurazione del Bufala Fest e tutti gli
eventi della giornata di apertura saranno annullati e rinviati di un giorno. Dopo
il dibattito aperto dal direttore Enzo D'Errico sul Corriere del Mezzogiorno
sull'opportunità di dare il via alla manifestazione di promozione della filiera
bufalina nello stesso posto dove il giovane musicista Giovanbattista Cutolo è
stato ucciso, arriva un segnale forte.

L'ufficialità dell'annullamento del primo giorno è arrivata ieri durante la
conferenza stampa di presentazione del Bufala Fest a bordo della nave Msc
World Europa attraccata alla banchina nella stazione marittima di Napoli.

La decisione, se non placa le polemiche sui social, scongiura almeno che
domani in città si sovrappongano i funerali di Giovanbattista Cutolo, per i quali
l'amministrazione comunale ha proclamato il lutto cittadino, e gli eventi
inaugurali della kermesse bufalina. Mentre dentro la sontuosa nave da
crociera si è osservato un minuto di silenzio per il giovane musicista ucciso,
piazza Municipio è diventata una sorta di ossimoro urbano. Da un lato i fiori e i
biglietti ammassati sul marciapiede dove Giovanbattista è stato assassinato, dall'altro gli stand e gli striscioni con il
logo dell'evento. In sottofondo, resta il traffico impazzito che non fa sperare in nulla di buono sul piano viabilità nei
giorni dell'evento.

«Ciò che è successo ci ha sconvolti - ha detto Antonio Rea, direttore organizzativo del Bufala Fest - avevamo iniziato
l'allestimento in piazza Municipio, sabato abbiamo appreso dei funerali e poi del lutto cittadino proclamato dal
sindaco Manfredi e abbiamo bloccato l'evento che si svolgerà dal 7 all'11 settembre e non più dal 6». Il primo
cittadino partenopeo, Gaetano Manfredi, in un video inviato alla conferenza, ha sottolineato di aver «apprezzato il
gesto dell'organizzazione di spostare l'inizio dell'evento proprio per rispetto di questa tragedia così grande che ha
colpito la città». Il sindaco ha poi voluto evidenziare come l'utilizzo di piazza Municipio per un evento come il Bufala
Fest rappresenti «un esperimento importante che facciamo come amministrazione per verificare la possibilità di
utilizzare uno straordinario spazio architettonico come questo, per eventi che siano compatibili con le attività della
città. L'accordo messo in campo con Anm - ha precisato - è un esempio positivo».

Il direttore artistico della kermesse, Francesco Sorrentino, che si è detto amareggiato e arrabbiato per quello che è
successo in città, ci ha tenuto a far sapere che, tra le varie attività previste durante la manifestazione, ci sarà«un
pianoforte per la comunità e chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di
Napoli».

Il ricordo di Giovanbattista Cutolo non si ferma certo a Napoli. Si moltiplicano, infatti, su tutto
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il territorio nazionale, le manifestazioni per il giovane assassinato. Venerdì prossimo a Roma, ad esempio, la festa
nazionale di Sinistra Civica Ecologista sarà aperta da un omaggio musicale per Giogiò.

Intanto Daniela Di Maggio, la madre di Giovanbattista, ha parlato al telefono con Giorgia Meloni, riferendo dei
contenuti del colloquio. «È stata una telefonata breve ma intensa» ha raccontato, aggiungendo di aver chiesto alla
premier di interpellare il presidente della Repubblica Sergio Mattarella per concedere al figlio la medaglia d'oro al
Valor Civile. Di Maggio ha poi incontrato i consiglieri regionali della Lega tra i quali anche il presidente della
commissione regionale Anticamorra, Carmela Rescigno. «Abbiamo concordato con Daniela - ha detto il capogruppo
leghista Severino Nappi - la nascita della Fondazione Giogiò Vive e lei ha accettato di presiederla. L'iniziativa sarà
avviata utilizzando fondi personali, non ha alcuna connotazione politica ed è aperta, in maniera assolutamente
trasversale e bipartisan, a tutti coloro che vorranno sostenerla».
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L'EVENTO E Piazza Municipio regge all'impatto della viabilità: funziona il dispositivo di traffico del
Comune

In migliaia agli stand del Bufala fest

NAPOLI. Prime giornate all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta
ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII
edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza
Municipio, organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne.
Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in
Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico
veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal
Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per le prime
giornate dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di
Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari
Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana.

«Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, Country Manager di Msc
Crociere - Msc Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold
partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera
bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di Msc Crociere.

L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a
livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il
nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il
pianeta».

«'In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda
ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore,
quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a
riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che
altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro.

Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi».
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IL SINDACO MANFREDI IN VISITA TRA GLI STAND: «ESPERIMENTO OK, CI SARANNO ALTRI EVENTI»

Si chiude Bufala fest: «Piazza Municipio funziona»

NAPOLI. Si è chiusa ieri sera in Piazza Municipio, la settima edizione di "Bufala
Fest non solo mozzarella", la kermesse enogastronomica dedicata alla
promozione e valorizzazione della filiera bufalina. Nell'ultima giornata ha fatto
visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva assegnato
all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio potesse davvero
funzionare per gli eventi. '«E' stata - ha commentato Manfredi - una bella
esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un clima
molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto negativo sul
traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione
con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato.
Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative
in Piazza Municipio». Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo
Antonio Rea: «Èc on grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di
affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa
di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo
registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi
sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha
potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto.

, alla Linea 2 e alla Cumana..Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un
modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al
mondo'», ha commentato ancora. «Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha
sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere
quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte "sospeso",
che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea
più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro».

Roma
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Il sindaco: a Castel Nuovo non faremo più fiere di food

GIOVANNI CHIANELLI

IL CONFRONTO Giovanni Chianelli «Bufala Fest a piazza Municipio è andata
bene, la piazza va riempita di eventi per renderla viva» ha detto Gaetano
Manfredi, sindaco di Napoli, intervenendo all'incontro «Freddo a Napoli. Dalla
città invisibile alla città visibile» che si è tenuto ieri mattina, all'Archivio di stato,
nell'ambito della rassegna "Ricomincio dai libri". Il primo cittadino ha parlato
anche di altre manifestazioni che si svolgono in altri spazi: «Al Maschio
Angioino invece non si faranno più eventi di food» ha detto, in riferimento
all'esperimento di "BaccalàRe", la kermesse gastronomica che si è svolta pochi
giorni fa nella sala dei Baroni del castello che per qualche motivo non ha
convinto Manfredi.

Mentre su piazza Plebiscito si dice «aperto al dialogo. Mi piace l'idea di
confrontarmi con la cittadinanza e le associazioni per immaginare come
riempire uno spazio così importante».

L'INCONTRO All'incontro hanno partecipato Vittorio Del Tufo, redattore capo
centrale de Il Mattino, Ottavio Ragone, caporedattore di Repubblica Napoli,
Enzo D'Errico, direttore de Il Corriere del Mezzogiorno, moderati dal giornalista Roberto Malfatti. È stato D'Errico a
tornare sulle polemiche a proposito dell'utilizzo degli spazi pubblici per manifestazioni, e in particolare su Bufala fest
che si tenne a piazza Municipio a ridosso dell'omicidio del giovane musicista Giovanbattista Cutolo - proprio sul
luogo del delitto, si può dire - e dei suoi funerali. Per il sindaco è comunque un luogo da sfruttare come location di
iniziative, che magari possono servire come deterrente contro azioni criminali. Il piano traffico, il collegamento con il
parcheggio Brin, di stand ordinati e l'assenza di eventi musicali (quelli che più possono incidere in termini di
congestione) fanno guardare all'esperienza di Bufala fest come un possibile modello. Diverso il discorso per
Maschio Angioino che pure prima di "BaccalàRe" aveva ospitato rassegne enogastronomiche, come Vitigno Italia;
probabilmente Manfredi ritiene che sia più adatto a un altro genere di eventi.

IL TURISMO Poi si è parlato di altro. Del Tufo ha fatto riferimento allo «stupore per la perseveranza dei turisti a venire
a frotte in città nonostante lo spettacolo spesso indecoroso dei nostri servizi e trasporti. Come la metropolitana in
cui negli ultimi giorni pioveva». Manfredi ha risposto: «Un paradosso avere stazioni artisticamente straordinarie dove
però non si pensa che copertura in vetro avesse bisogno di manutenzione. Sono problemi che si risolvono con
soluzioni tecniche: in generale l'amministrazione deve essere ispirata da processi, visioni, strategie». Ragone ha
ricordato le condizioni estreme di collegamenti come la Circumvesuviana: «Passeggeri comuni come studenti e
lavoratori costretti a camminare sui binari». Il sindaco ha quindi annunciato che prossimamente - non ha chiarito i
tempi - proprio la
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famigerata "Circum" sarà dotata di dieci nuovi treni, dotati di impianti wi fi e aria condizionata, misure che
dovrebbero cambiare la condizione in cui versa il traffico su ferro: «Sono cose che in altri luoghi dovrebbero essere
normali ma che da noi, per una serie di motivi, sono da considerare eccezionali» ha commentato Manfredi, prima di
ricordare che il prossimo giugno sarà inaugurata anche la linea 6 della metropolitana mentre ad aprile dovrebbe
aprire la stazione della linea 1 al Centro Direzionale.

CAIVANO E LA SCUOLA Diverse considerazioni il primo cittadino le ha dedicate alla dispersione scolastica, in
relazione ai fatti del Parco Verde di Caivano: «Recentemente sono stato a Firenze per un confronto tra le due città
sul tema della dispersione scolastica: è risultato che nell'area metropolitana di Firenze l'80% dei ragazzi fanno il
tempo pieno, da noi a stento il 20%. Significa che i giovani di quell'area vanno a scuola un anno in più rispetto ai
nostri. C'è poi il tema degli asili nido: è dimostrato che prescolarizzare fa entrare in un percorso formativo secondo il
quale è molto più complesso l'abbandono scolastico». Fa poi riflettere, ha aggiunto, «la parte della devianza, ovvero
quella patologica del processo. È evidente che l'evasione è legata ai disagi di alcune famiglie, ovvero quelle che
hanno problemi di casa, giustizia e reddito. È necessario prendere in carico il contesto familiare e individuare i casi
più precoci di abbandono. Come farlo? Da tempo abbiamo attivato una piattaforma, in collegamento con il tribunale
minorile e l'ufficio scolastico regionale, che aiuta a monitorare i casi di dispersione. I numeri rispetto al passato
risultano triplicati perché ora sono noti, bisogna conoscere i problemi per affrontarli».

© RIPRODUZIONE RISERVATA.
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Nessun picco di "minorenni" nelle amministrazioni rosse

Cadono le bugie del Pd sull'accoglienza

FAUSTO CARIOTI

Dove vanno gli immigrati che entrano nel sistema di accoglienza italiano? La
risposta è interessante soprattutto per gli «msna», i minori stranieri non
accompagnati. O meglio: i presunti minori, visto che il governo è stato
costretto a cambiare le regole per l'identificazione proprio perché in troppi
dichiaravano di avere meno di 18 anni, e dunque di meritare protezione ed
assistenza particolari, pur avendo compiuto da un pezzo quell'età.

Capire come stanno le cose interessa innanzitutto per ragioni economiche,
visto che le leggi, inclusa quella voluta dalla pd Sandra Zampa nel 2017,
hanno caricato il costo del mantenimento di questi stranieri sulle casse dei
Comuni. Il sindaco di Bergamo, Giorgio Gori, la cui amministrazione ne ospita
più di 250, quantifica la somma necessaria per ognuno di loro tra i 100 e i 120
euro al giorno.

Altri sindaci sostengono di avere spese più alte, ma in ogni caso il contributo
quotidiano che lo Stato riconosce ai Comuni è di 100 euro: pagamento che,
peraltro, avviene dopo che le spese sono state rendicontate, ossia - di regola -
dopo parecchio tempo.

Oltre a questa, c'è una ragione politica. La sinistra, infatti, accusa il governo di dirottare quegli immigrati verso le
regioni rosse, anche per far provare ai loro amministratori e a chili ha eletti il peso di quell'accoglienza che a parole
apprezzano tanto.

I numeri dicono che questa è una bufala. Né l'Emilia-Romagna di Stefano Bonaccini, né la Toscana di Eugenio Giani -
i due governatori del Pd più critici nei confronti dell'esecutivo - stanno subendo un trattamento "particolare". Lo
stesso vale per la Campania di Vincenzo De Luca e la Puglia di Michele Emiliano. Motivi per lamentarsi, semmai, ne
avrebbero molti amministratori di centrodestra e i loro concittadini.

I siciliani per primi. Non fa notizia, eppure dovrebbe, perché una cosa è incaricarsi della prima accoglienza degli
immigrati, un'altra tenerseli a mesi di distanza dall'arrivo. Ed è proprio questo che accade. A fine agosto erano
presenti in Italia ben 22.599 presunti minori che si sono dichiarati non accompagnati. Di costoro, uno su quattro è
stato distribuito (o meglio è rimasto) in Sicilia. Innanzitutto ad Agrigento (sindaco di centrodestra, Francesco
Miccichè), che è la provincia che ne ospita di più, quindi a Catania e altrove.

Al secondo posto c'è la Lombardia di Attilio Fontana, dove si trovano 2.736 di quegli immigrati, il 12,2% del totale. E
certo, la Lombardia è grande, mala sua superficie è di poco superiore a quella dell'Emilia-Romagna e della Toscana,
che pure ospitano un numero di sedicenti minori assai inferiore. Nella regione di Bonaccini (terza in questa
classifica) c'è l'8% degli immigrati presunti minorenni e in quella di Giani (ottava)
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solo il 4,1%. La Campania e la Puglia sono quinta e sesta, con poco più del 6% della "quota msna".

Guardando la divisione per province, l'impressione è che sia stato usato un occhio di riguardo per la Firenze di Dario
Nardella, dove sono finiti appena 373 di quei possibili minorenni, ossia l'1,7%. Assai meno che nella Genova di Marco
Bucci (620). In questa classifica, dominata dalle province siciliane, Agrigento è prima, con 1.472 stranieri, Milano
seconda (1.235), Catania terza (901) e Roma quinta (811).

Solo decima la Bologna rossa e solidale amministrata da Matteo Lepore (523), ancora più giù la Napoli di Gaetano
Manfredi, che ne ospita appena 498. © RIPRODUZIONE RISERVATA.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Napoli, 11 set. (Labitalia) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza
Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della
filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana
di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e
sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto visita al
Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva assegnato
all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio potesse
davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha commentato Manfredi - una
bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un
clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto
negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver
lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con
grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto
la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha
continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma
è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno
hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la
vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e
privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la
collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento
per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato
ancora. 'Le emozioni che ho vissuto
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durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco
uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare
intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata
un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro.
Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e
spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha
dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a
mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest

Napoli, 13 set. (Labitalia) - Si è conclusa lunedì 11 settembre a Napoli, in
Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della
filiera bufalina, accompagnata e sostenuta per il secondo anno consecutivo
da Italia Olivicola, la prima organizzazione della produzione olivicola italiana.
L'olio, alimento principe della dieta mediterranea, è stato assoluto
protagonista del villaggio di Bufala Fest, nel corso di tutta la manifestazione,
che si è svolta dal 7 all'11 settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati
in ognuna delle aree degustazione di Bufala Fest - Arena del Gusto, Giardino
delle Idee, Terrazza del Gusto e Villaggio del Gusto - sono stati impreziositi e
resi ancora più gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualità,
attentamente selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati,
provenienti da ogni parte d'Italia. Inoltre, durante il talk sul tema 'Esg, un
vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare' ospitato
nell'area 'Il Giardino delle Idee', in Piazza Municipio, il coordinatore di Italia
Olivicola Giuliano Martino ha condiviso con una folta, qualificata e attenta
platea l'importanza di puntare su prodotti di qualità, tracciati e sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del
nostro Paese, le identità dei territori e di portare benefici alla salute dell'organismo. "La nostra presenza a Bufala
Fest -ha affermato Gennaro Sicolo, presidente di Italia Olivicola- ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro
dialogo con il mondo dell'ho.re.ca. Nel corso delle ultime due edizioni, abbiamo fatto comprendere l'importanza di
avere sulla tavola di tutti i ristoranti una carta degli oli, come già accade per i vini, e addirittura per l'acqua. I
consumatori devono poter accedere a tutta una serie di informazioni corrette, devono saper riconoscere la qualità e
gli sforzi produttivi, ricondurre l'olio alle zone di produzione e corrispondere il giusto prezzo che una bottiglia di olio
merita". La settima edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella è stata organizzata dalla Diciassette Eventi in
collaborazione con il Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana Dop e Cia - agricoltori italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'università degli studi
'Federico II' di Napoli; dell'università degli studi di Salerno con il dipartimento di farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Bufala Fest a Napoli, appello di Forza Italia: «Sì, ma alla mostra d'Oltremare»

Martusciello contesta la scelta di organizzare l'edizione 2023 in piazza Municipio

«Il Bufala Fest si deve svolgere alla mostra d'Oltremare». È quanto chiede il
coordinatore regionale di Forza Italia in Campania, Fulvio Martusciello, che
contesta la scelta di organizzare l'edizione 2023 dell'evento in piazza
Municipio. Martusciello definisce «folle» il dispositivo di traffico che sarà
istituito dal 31 agosto al 13 settembre per consentire lo svolgimento della
manifestazione. «Manfredi dove vive? Abbiamo uno spazio dedicato a questi
eventi che è la mostra d' oltremare. Non si comprende per quale ragione -
prosegue l'eurodeputato- si deve rendere impossibile la vita ai napoletani con
queste scelte dissennate». Secondo Martusciello «è sconcertante che non ci
sia stata una consultazione prima di emanare provvedimenti che impattano
in modo disastroso sulla vivibilità della città. Troppo facile bloccare Napoli
per chi, come Manfredi, vive a Nola o a Sessa Aurunca».
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Napoli, per il Bufala Fest nasce il biglietto integrato Brin+ Tram a 5 euro

Per raggiungere in maniera comoda e conveniente i l  luogo della
manifestazione, che si svolgerà a Napoli dal 06 al 10 settembre 2023 in
piazza Municipio, ANM metterà a diposizione un servizio combinato
parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN Piazza Municipio dalle 12,00 alle
16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino
a 4 persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli
disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram,
con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a
Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Utilizzare Park & Go è semplice: il
cliente dovrà recarsi alla cassa automatica e acquistare il titolo « Bufala Fest
2023 » pagando 5 euro in contanti o con carta di credito. Lo stesso titolo
consentirà di utilizzare il Tram in andata e ritorno (fino a 4 persone). Bufala
Fest 2023 » per aprire il gate. L'Amministrazione Comunale ritiene che, come
in tutte le città europee, il servizio di trasporto è un elemento fondamentale
per la buona riuscita degli eventi cittadini. Con questo spirito ha fortemente
sostenuto ANM nella realizzazione del servizio Park & Go con l'obiettivo di
favorire la mobilità sostenibile e l'accessibilità all'area della manifestazione. « L'iniziativa - spiega Francesco Favo
Direttore Generale ANM - è finalizzata ad incentivare l'utilizzo di servizi di mobilità integrata anche in occasione di
gradi eventi. E' nostra intenzione rilanciare il Parcheggio Brin che per la sua posizione strategica è funzionale alla
mobilità di tutti coloro che dalla periferia possono raggiungere il centro città in maniera comoda ed economica,
lasciando l'auto al parcheggio multipiano e utilizzando il trasporto pubblico. Stiamo verificando le modalità per
estendere la sperimentazione del servizio Park & Go in tutti punti di interscambio tra parcheggio ANM e servizio di
trasporto » .
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Bufala fest, lutto cittadino a Napoli: lo show slitta di un giorno

La decisione: annullato ogni evento, atto dovuto per consentire le esequie

«Per il povero Giovanbattista siamo una città in lutto! Vogliamo non ci siano
feste città. Siamo in lutto! Fermate tutto!». Penna nera su un foglio bianco a4
attaccato al muro con dello scotch. La scritta è stata posta proprio sul muro
accanto al pub Dog out , lì dove Giovanbattista Cutolo è stato ammazzato e
dove la città sta lasciando fiori e messaggi per ricordarlo. Il riferimento è
evidentemente al Bufala fest, evento che dovrebbe tenersi da mercoledì 6 a
lunedì 10 settembre in piazza Municipio . Appuntamento che pare proprio
essere destinato quantomeno a slittare di 24 ore. Non può esserci una festa
proprio nella stessa piazza in cui il musicista è stato ucciso per una banale
lite sul parcheggio. Non può esserci una festa proprio nel giorno in cui nella
Chiesa del Gesù Nuovo l'arcivescovo di Napoli don Mimmo Battaglia
officerà, alle 15, i funerali del 24enne. L'atmosfera di festa, quella
dell'apertura dell'evento dedicato al food, stonerebbe troppo con il clima di
dolore che si respira, e che a maggior ragione s'avvertirà nel giorno dei
funerali, in città. Anche per questo Palazzo San Giacomo, che ha già
concesso tutte le autorizzazioni per l'utilizzo della piazza in quei giorni e
disposto un dispositivo di traffico, ha chiesto agli organizzatori di rinviare di ventiquattro ore l'inizio dell'evento.
D'altronde il Comune ha già proclamato per mercoledì 6 settembre una giornata di lutto cittadino. Prevedere l'inizio
di festa in concomitanza con il lutto cittadino rappresenterebbe quantomeno una nota stonata. Lo ha notato già
qualcuno ieri mattina, durante il presidio organizzato dal deputato Francesco Borrelli. Mentre don Maurizio
Patriciello pregava per Giogiò, dall'altra parte della piazza era in corso l'allestimento per l'evento dedicato alla
mozzarella di bufala. Già da giovedì 31 agosto, infatti, è in vigore il dispositivo di traffico per l'appuntamento. Il
transito nella corsia interna di piazza Municipio che confluisce in via Acton, infatti, è già stato bloccato per
consentire l'allestimento e la strada resterà chiusa fino al 13 settembre. Inoltre Anm ha già annunciato un servizio
combinato parcheggio + Tram con corsa diretta Brin - Piazza Municipio dalle 12 alle 16 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un
prezzo complessivo di 5 euro. Nonostante le difficoltà burocratiche del caso, visti i permessi già concessi da mesi
da parte del Comune, l'obiettivo di Palazzo San Giacomo è quello di rinviare di almeno 24 ore il via alla festa per
evitare che coincida con la giornata di lutto cittadino. D'altronde con la proclamazione del lutto cittadino «le attività
si sospendono», come fanno notare da Palazzo San Giacomo. Insomma: evento destinato a slittare. E anche altri
appuntamenti sono già stati rinviati per la giornata di mercoledì. A partire dal consiglio comunale. Settimana scorsa
la conferenza dei capigruppo aveva programmato proprio per mercoledì la riunione. Riunione rinviata a data da
destinarsi. Tornando al Bufala fest, per domani alle 14 a bordo della Msc World Europa , nel porto di Napoli al Molo
Angioino - Terminal Crociere, è in programma la conferenza
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stampa di presentazione dell'evento. È per quell'appuntamento, a cui parteciperanno tra gli altri Leonardo Massa
(country manager di Msc Crociere) Antonio Rea (direttore organizzativo di Bufala fest) e Francesco Sorrentino
(direttore artistico dell'evento), che gli organizzatori rinviano ogni comunicazione sul tema. Intanto sul tema c'è chi
si è già esposto in maniera ufficiale chiedendo un rinvio dell'evento. Si tratta della consigliera regionale del gruppo
misto Maria Muscarà. «Ci dovremmo solo vergognare, tra qualche giorno ci sarà il Bufala Fest nella stessa piazza
dove pochi giorni prima è stato ucciso un giovane figlio di Napoli, come Giovanbattista Cutolo. È vero, la vita va
avanti, ma se proprio non si può evitare, dedichino al ragazzo un minuto di silenzio, anche se per la povera famiglia
poco cambierà». Non solo. L'ex esponente del Movimento 5 Stelle critica l'avvenimento anche nei contenuti: «a
cosa ancora più assurda è quella di festeggiare le nostre bufale, nonostante le devastanti politiche degli
abbattimenti bufalini per sospetta brucellosi nel Casertano, nonostante l'ingiustificata mattanza di decine e decine di
migliaia di capi sani e nonostante, sottolineo, la chiusura di centinaia di aziende bufaline. Faccio davvero fatica a
capire cosa ci sia da festeggiare, il genocidio delle Bufale nel luogo dell'uccisione di una giovane vita?».
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Musicista ucciso, Bufala Fest sposta di 24 ore l'apertura

L'evento in piazza Municipio: anche un pianoforte per ricordare GioGio

Dario De Martino

Viene posticipata di 24 ore l'apertura a Napoli della settima edizione del
'Bufala Fest' nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista
Cutolo ucciso in Piazza Municipio e del lutto cittadino proclamato dal
Comune:  lo ha annunciato oggi  la direzione organizzativa del la
manifestazione che ha annullato tutte le iniziative e le attività previste per
mercoledì 6 settembre, cancellando di fatto la giornata inaugurale
dell'evento. «L'omicidio di Giovanbattista Cutolo - ha affermato Antonio Rea,
direttore organizzativo di Bufala Fest - ci ha sconvolti, avevamo iniziato
l'allestimento in Piazza Municipio, poi abbiamo appreso dei funerali e
abbiamo bloccato l'evento che dovevamo aprire il 6 alle 12.30 con il
sottosegretario all'agricoltura La Pietra; il sindaco Mafredi ha proclamato il
lutto cittadino e abbiamo spostato l'evento, che si svolgerà dal 7 all'11
settembre». «Come direttore artistico - ha affermato Francesco Sorrentino -
sono amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l 'omicidio di
Giovanbattista. Ci saranno animazioni ma rivolte ai bimbi, con artisti di strada
e ci sarà un pianoforte per la comunità: chi vorrà ricordare il nostro Giogiò,
potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di Napoli». L'annuncio è stato dato nel corso della conferenza
stampa a bordo della nave Msc World Europa.
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Bufala Fest, domani apertura del villaggio in piazza Municipio a Napoli

Inaugurazione con incontro sul tema Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura

Sarà inaugurato domani, giovedì 7 settembre 2023, alle ore 12:00 , il villaggio
di Bufala Fest , la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in
programma dal 7 all'11 settembre 2023 , a Napoli , in Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua
carne. Alle ore 12:30, la Cia Agricoltori Italiani della Campania ha organizzato
nella Talk Area Giardino delle Idee di Bufala Fest, un incontro sul tema
Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura , un argomento importante,
perché sulle tecnologie di previsione meteo per l 'agricoltura e di
ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione dei terreni si basa un pezzo
importante proprio dell'Agrifood tech, che fa largo uso di dati raccolti
mediante la sensoristica ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla
gestione del rischio in agricoltura ci sono quasi 1 miliardo e 332 milioni di
euro nel 2023-2027,pari al 19,73% del totale dei fondi comunitari per il settore
primario assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della Politica agricola comune. Al talk di apertura di Bufala Fest,
organizzato da Cia Agricoltori Italiani della Campania, interverranno: il Sindaco di Napoli prof. Gaetano Manfredi ; il
presidente Cia Agricoltori Italiani della Campania Raffaele Amore ; il prof. Fabian Capitanio , docente presso
l'Università degli Studi Federico II di Napoli; il Direttore Generale Politiche Internazionali e Unione Europea del Masaf
dott. Luigi Polizzi ; l'Assessore all'Agricoltura della Regione Campania on. Nicola Caputo . Le conclusioni sono
affidate al Sen. Patrizio Giacomo la Pietra , Sottosegretario del Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare
e delle Foreste ed a Cristiano Fini , Presidente Nazionale di Cia- Agricoltori Italiani. Il talk sarà moderato dalla
Giornalista Maria Cava . Alle ore 19:00 di domani, sempre nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk
sul tema La filiera agroalimentare tra food diversity , inclusione economica e sostenibilità ambientale , organizzato in
collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere , nel corso del quale
interverranno: Riccardo Agugiaro , A.D. di Agugiaro & Figna; Leonardo Massa , Country Manager di Msc Crociere;
Francesca Marotta , Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore , Presidente Cia-Agricoltori Italiani della
Campania; Francesco Pio Fiorillo , Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio Limone , Direttore
Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Prof. Giuseppe
Iovine , Direttore della Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria (Referente
FEAMP); Marco Nobis, Amministratore Mbc Service Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana
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D.O.P. Il talk sarà moderato dal Giornalista enogastronomico Alfonso Del Forno . L'incontro sarà l'occasione per il
pubblico, addetti ai lavori e giornalisti di conoscere i progetti di sostenibilità delle rispettive aziende, con particolare
attenzione agli investimenti tecnologici volti a ridurre gli impatti sull'ambiente, ma anche a rendere efficaci,
tracciabili e tangibili i processi e le prassi aziendali. Organizzazione e Patrocini "Bufala Fest non solo mozzarella" è
organizzato dalla Diciassette Eventi , in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione
Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca -
Feamp; dell' Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell' Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di
Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno . I partner Affiancano la settima
edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale , come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5
Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante;
Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè
Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini;
Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e
Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood
Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando
una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione
tecnologica . Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del
settore nel nostro Paese. Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli
showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli
oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1
bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o
1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1
primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com
è prevista la sezione Salta la Fila dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket,
consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e
Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore
12:30 alle ore 15:30 . Park & Go Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione,
ANM metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN Piazza Municipio dalle
12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi
possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina
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ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza
Municipio è di circa 10 minuti. Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle precedenti
edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato che, sotto
la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo
dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Arena del Gusto
In quest'area, professionisti e aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con
l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative
con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo . Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica
azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione
saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello,
Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far
sognare i palati attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a
una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla
pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno
trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per
Le Sinfonie , farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi
interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano , Scaturchio e Pasticceria Caldarelli . La Pizzeria
dell'Impossibile e il basilico idroponico Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico
di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento
professionale attraverso il progetto Pizzeria dell'Impossibile , in collaborazione con il Carcere di Nisida . Fratelli La
Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in
idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e
idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura
tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Il
Giardino delle Idee Prosegue la partnership con l'Associazione culturale "Il Giardino delle Idee", grazie alla quale la
kermesse continua ad essere anche conoscenza. In un'area dedicata promuoverà e valorizzerà l'intera filiera
bufalina, coinvolgendo giornalisti, esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk
tematici, coordinati dal Marketing Manager Vincenzo La Croce , organizzati per contribuire alla sensibilizzazione
sulle potenzialità della filiera bufalina che potrebbe far ulteriormente crescere l'indotto economico, con ricadute
importanti sul territorio. Gli incontri organizzati nel Giardino delle Idee toccheranno i seguenti temi: Filiera Bufalina
4.0:
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sfide e opportunità tra presente e futuro. La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e
sostenibilità ambientale. Storie di successo: le Agristartup guidano il cambiamento. ESG, un vantaggio competitivo
per le aziende della filiera agroalimentare.
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Bufala Fest a Napoli, ecco la settima edizione: «Niente musica, solo un pianoforte per
Giògiò»

Il primo evento della nuova piazza Municipio che si terrà fino a lunedì

Oggi in piazza Municipio è stato inaugurato il villaggio gastronomico del
Bufala Fest : è il primo evento per una piazza che da pochi mesi è stata
rimessa a nuovo. Per la kermesse, giunta alla sua settima edizione, non sono
presenti palcoscenici musicali se non un singolo pianoforte che potrà essere
utilizzato da chiunque lo desideri. La decisione è stata volutamente presa
dagli organizzatorinel rispetto del giovane musicista Giovanbattista Cutolo ,
recentemente vittima di omicidio . Francesco Sorrentino , direttore artistico
dell'evento, ha raccontato: «L'intrattenimento sarà tutto dedicato alle
famiglie, mentre da un punto di vista musicale, posizioneremo un pianoforte
accessibile a chiunque voglia mettere a disposizione il proprio talento in
ricordo del povero Giovanbattista Cutolo». Ha poi aggiunto: «Non c'è una
Napoli buona o cattiva, non voglio classificare, c'è una Napoli che abbraccia
tutti. Ognuno ha la propria coscienza e si comporta come crede giusto».
L'evento enogastronomico servirà a valorizzare alcuni dei prodotti campani
DOC , e dunque la città di Napoli e la regione stessa. «Quella inaugurata oggi
a Piazza Municipio afferma Antonio Rea , direttore organizzativo del Bufala
Fest sarà un'edizione speciale. Un'esperienza nuova per noi e per la città di Napoli. I nostri visitatori avranno la
possibilità di farsi coccolare da quelli che io chiamo i Trenta Artisti del food. Ovvero, i nostri espositori: ristoranti,
pizzerie, pub, friggitorie e pasticcerie che delizieranno i palati di tutti con ricette esclusive, che contemplano ognuna
di esse almeno un prodotto della filiera bufalina». «E' un onore per noi dichiara Francesco Sorrentino , direttore
artistico di Bufala Fest essere il primo grande evento che animerà Piazza Municipio, dopo il suggestivo restyling
urbanistico. Questa è una location importante, che deve vivere 365 giorni all'anno. Pertanto, stiamo profondendo il
massimo sforzo affinché Bufala Fest faccia da apripista in questa direzione». La kermesse enogastronomica, in
programma da oggi 7 a lunedì 11 settembre ha sede nella nuova piazza Municipio, oggetto di un recente e
suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città. L'evento, organizzato dalla
Diciassette Eventi, ha l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al
successo della mozzarella . A partecipare all'evento molti sono gli stand che contribuiscono a promuovere i propri
prodotti a base di prodotti caseari di bufala. Lo stand del ristorante Rinomato del quartiere Fuorigrotta ha proposto
alcuni piatti tipici campani, come la pasta e patate con la mozzarella di bufala filante; lo stand di We are the sign, con
sede anche a Pomigliano D'Arco , propone un panino con mozzarella di bufala, un hamburger di bufala, pomodoro al
forno, maionese al basilico e rucola; lo stand di Re Pazzo invece propone alcuni prodotti fritti come i classici
crocchè, frittatina e arancino campani, ripieni di mozzarella di bufala filante. Tra gli espositori c'è anche chi ha sede
a New York , luogo in cui propone il prodotto

ilmattino.it

Web



 

giovedì 07 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 19

[ § 2 2 6 2 3 8 1 4 § ]

campano della mozzarella di bufala ai clienti americani e italo americani. Il villaggio del Bufala Fest inoltre propone
alcuni stand di pizzerie rinomate a Napoli, che vendono le loro pizze con l'ingrediente principale dell'evento: la
mozzarella di bufala. « Bufala Fest non solo mozzarella » è organizzato in collaborazione con il consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana DOP e CIA - agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della regione Campania, del comune e della città metropolitana di Napoli; del fondo europeo per gli affari
marittimi e la pesca - Feamp; dell' Università degli Studi Federico II di Napoli; dell' Università degli Studi di Salerno con
il dipartimento di farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Domani, venerdì 8
settembre, alle ore 19, presso il giardino delle idee del Bufala Fest , avrà luogo il talk sul tema «Storie di successo: le
Agristartup guidano il cambiamento», nel corso del quale interverrà il prof. Giorgio Ventre , direttore scientifico della
Apple Developer Academy presso l'Università degli Studi di Napoli Federico II . Il talk sarà un'utile occasione per
accendere i riflettori sull'innovazione del comparto agroalimentare della Campania . Inoltre, riflettori accesi anche su
come le università campane si contraddistinguono per una formazione di eccellenza che ha portato alla nascita di
numerose startup innovative e importanti spin-off, resa possibile anche grazie a un percorso di affiancamento del
sistema-Impresa al sistema accademico. L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito , così come la visione degli
showcooking nell'Arena del gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli
oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1
bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o
1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1
primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento è prevista la sezione
Salta la fila dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice
vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il villaggio
di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30 . orario
serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Park & Go Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della
manifestazione, ANM metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN
Piazza Municipio dalle 12 alle 16 e dalle 18:30 alle 00:30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4
persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via
Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza
Municipio è di circa 10 minuti.
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Napoli, inaugurata la settima edizione di Bufala Fest in piazza Municipio

di MoodlyFood

Napoli, inaugurata la settima edizione di Bufala Fest in piazza Municipio
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Cosa fare a Napoli nel weekend: ecco tutti gli appuntamenti imperdibili

Ecco cosa fare a Napoli per il weekend dall'8 al 10 settembre

Gli spettacoli e la musica «Suoni in Certosa!»: viaggio nella musica dal tardo
Medioevo al Barocco Al via, sabato 9 settembre, la IV edizione di Suoni in
Certosa!, la manifestazione che l'Associazione Dissonanzen propone in
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collaborazione con la Direzione regionale Musei Campania e la Certosa e
Museo di San Martino, in due sabati di apertura serale straordinaria, il 9 e il 16
settembre alle 20.30, e domenica 24 alle 11. Voce e mandolini, un concerto
per ricordare Pina Scapolatello Lo show si ripete: a Barra, alla periferia di
Napoli. Nel nome di Pina Scapolatello, tornano sul palco il tenore Pietro
Quirino e il quartetto mandolinistico R. Calace per la diciottesia edizione.
Dopo lo stop dovuto alla pandemia, il prossimo appuntamento è in
programma sabato 9 settembre, alle 20.30, nell'istituto Santa Maria del
Pozzo, suore stimmatine, in via Giambattista Vela. Massa di Somma, lo
spettacolo Napoli: femminile, plurale di Massimo Piccolo Andrà in scena l' 8
settembre alle ore 19, lo spettacolo di narrazione Napoli: femminile, plurale
scritto e diretto da Massimo Piccolo, all'interno della rassegna Apericult nella
Villa Comunale Meravilla di Massa di Somma. I musei, le mostre e le
iniziative sociali Giornata Europea della cultura ebraica a Napoli: visite alla Sinagoga, conferenze e una mostra Torna
l'appuntamento, domenica 10 settembre, con la Giornata Europea della Cultura Ebraica. A Napoli la giornata si aprirà
nella Sinagoga di via Cappella Vecchia 31, dove gli ospiti saranno accompagnati alla scoperta della cultura e delle
tradizioni ebraiche con le visite guidate alla Sinagoga (alle 10 alle 10.45 e alle 12.15 ingresso libero su prenotazione
a napoliebraica@gmail.com), recentemente risistemata con fondi della Regione Campania. Torna il Banco Dei
Desideri un weekend per regalare libri, penne e quaderni a piccoli studenti in difficoltà Libri, penne e quaderni sono
alcuni dei numerosi prodotti che si possono donare ai piccoli studenti dai 3 ai 14 anni che vivono in contesti di
difficoltà socio-economica delle periferie delle principali città italiane. Sabato 9 e domenica 10 settembre in oltre 75
città, tra cui Napoli, torna il Banco dei Desideri, l'evento annuale promosso da Mission Bambini in collaborazione con
Feltrinelli Librerie. A Napoli sarà possibile fare acquisti e donazioni presso il Banco dei Desideri nei punti vendita di:
Via S. Tommaso D'Aquino 70, Via Cappella Vecchia 3, Piazza Garibaldi (Stazione Centrale) e all'Aeroporto Napoli -
Capodichino - Terminal 1 Viale Fulco Ruffo di Calabria. Città della Scienza, weekend di... Luce e magia al museo
interattivo A Città della Scienza il weekend del 9 e 10 settembre attende grandi e bambini con uno spettacolare
science show dal titolo Luce e magia, per scoprire insieme come si comporta la luce quando attraversa la materia e
divertirsi, con pochi e semplici materiali, a riprodurre fantastici esperimenti sulla luce. Angelo Rizzoli e la «sua»
Lacco Ameno, la mostra a Villa Arbusto Angelo Rizzoli e la "sua" Lacco Ameno in una mostra che verrà inaugurata
sabato 9 settembre ai giardini di Villa Arbusto, in un itinerario
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fotografico che, attraverso una selezione di immagini d'epoca, ripercorre i momenti più significativi del legame che
il noto editore e produttore cinematografico Angelo Rizzoli ebbe con Lacco Ameno. La mostra, promossa
dall'Assessorato alla Cultura del Comune di Lacco Ameno nell'ambito della Rassegna Omaggio ad Angelo Rizzoli, è
curata da Gianluca Castagna con Sintesi Studio e offre al pubblico di visitatori un percorso espositivo che
documenta un'epoca irripetibile per Lacco Ameno e l'intera isola d'Ischia. Capri, la XV edizione del festival di
fotografia alla Certosa di San Giacomo Capri, al via da sabato 9 settembre fino a domenica 15 ottobre, presso la
Certosa di San Giacomo, la XV ° edizione del Festival di Fotografia a Capri, a cura di Denis Curti. L' apertura della
mostra fotografica, che ogni anno anima la fine dell'estate caprese, si terrà venerdì 8 settembre alle 19. Somma
Vesuviana, da domani atmosfera medievale con XXXI edizione del Palio Si inizia oggi Venerdì 8 Settembre con la
Piazza dei Ludi. Piazza Vittorio Emanuele III rivivrà l'atmosfera angioina con giochi di epoca medievale per tutti, con
osterie e taverne di epoca medievale e cibo risalente all'epoca del Medioevo. Sabato 9 Settembre alle ore 18 da
Palazzo Torino, partenza del Grande Corteo Storico di epoca Medioevale tra torce, musiche del tempo. Il Corteo
attraverserà i tre Rioni Storici di Somma Vesuviana con lo sbandieramento e gli abiti tradizionali. Alle ore 20, in
Piazza Vittorio Emanuele III, la Cerimonia di apertura dei giochi con la formula in latino pronunciata dal Magister
Nundinarum e la sua Corte. Domenica 10 Settembre gli otto Rioni gareggeranno in bei sezioni riprendendo le
competizioni di un tempo come il tiro alla fune, la corsa con i sacchi, la corsa con i cerchi e altri ancora. Tutti gli atleti
indosseranno i colori del proprio Rione. Bufala Fest, apertura del villaggio in piazza Municipio a Napoli Inaugurato
giovedì 7 settembre 2023, alle ore 12:00, il villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII
edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più con il
sapore e le proprietà della sua carne.
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Bufala fest a Napoli, piano anticaos: un ticket per sosta e tram

Pizze e mozzarelle si prendono piazza Municipio

Dario De Martino

Pizze, mozzarelle e cultura del food si prendono piazza Municipio. È stato
inaugurato ieri il Bufala fest che fino a lunedì prossimo sarà protagonista di
una delle piazze principali della città. È il primo grande evento che si svolge
nella nuova piazza Municipio dopo il restyling. Qualcosa che responsabilizza
gli organizzatori ma che fa guardare con grande attenzione all'evento anche
per la gestione della viabilità cittadina. Ieri, a pranzo e a cena, i napoletani
hanno avuto la possibilità di partecipare all'evento che è stato inaugurato
con un giorno di ritardo per rispettare la giornata di lutto cittadino per il
giovane Giovanbattista Cutolo . «Ci abbiamo messo l'anima. Siamo i primi a
promuovere un grande evento in questa piazza, speriamo che ciò possa
rappresentare uno stimolo ad organizzarne altri», le parole di Francesco
Sorrentino, direttore artistico della manifestazione. «Non ci aspettavamo che
questa piazza rispondesse così bene. La location è molto bella, adatta a chi
vuole trascorrere un po' di tempo all'insegna del buon cibo. Non sembra per
niente un evento di street food. Essere i primi, i pionieri di questa piazza è
una grossa responsabilità», ha aggiunto invece Antonio Rea , direttore
organizzativo della kermesse. E pure non manca qualche polemica rispetto al rischio di disagi per la viabilità. Già da
giovedì 31 agosto, infatti, è in vigore il dispositivo di traffico istituto ad hoc dal Comune per l'appuntamento. Il
transito nella corsia interna di piazza Municipio che confluisce in via Acton, infatti, è già stato bloccato per
consentire l'allestimento e la strada resterà chiusa fino al 13 settembre. Già nei giorni scorsi il capogruppo del Pd in
consiglio comunale Gennaro Acampora aveva evidenziato: «Penso che la Mostra d'Oltremare sarebbe stato il luogo
più idoneo a ospitare anche il Bufala fest. Piazza Municipio presenta evidenti problemi di viabilità che vanno risolti
tempestivamente, anche con il contributo degli organizzatori». Ma gli organizzatori allontanano le polemiche: «Il
disagio, per quanto riguarda il traffico, sarà minimo. Il luogo della manifestazione è collegato benissimo con il
trasporto pubblico», dice il direttore artistico Sorrentino. Inoltre è bene ricordare che per raggiungere in maniera
comoda piazza Municipio, Anm metterà a disposizione un servizio combinato parcheggio più tram con corsa diretta
Brin Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a
4 persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via
Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. Ma oltre polemiche e disagi da
verificare, c'è la kermesse. «Nel giorni del Bufala Fest, tanti artisti di strada animeranno il Villaggio per i bambini, ci
sarà un palco dedicato a Giogiò Cutolo e quanti vorranno venire a donare la propria musica potranno farlo, saremo
contentissimi di accoglierli», dice ancora Sorrentino. «Quest'anno il Bufala Fest non prevede musica, a prescindere
dalla location,
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ma ci saranno trenta artisti che faranno tante attività e stand dedicati alla ristorazione, con gelaterie, pub, pizzerie,
pasticcerie. C'è tutta la filiera bufalina, a 360 gradi. Ci saranno show-cooking e convegni ogni giorno», aggiunge
invece il direttore organizzativo Rea. Il Villaggio di Bufala Fest è aperto dalle 12:30 alle 15:30 e dalle 19 a
mezzanotte. Ma non solo cibo. Ci sarà anche la possibilità di approfondire i temi con i convegni. L'Agrifood Tech è il
tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte
trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Per questo
prosegue la partnership con l'Associazione culturale «Il Giardino delle Idee», che si occuperà della parte legata ai talk
tematici della kermesse. Oggi alle 19 avrà luogo il talk sul tema «Storie di successo: le Agristartup guidano il
cambiamento».
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Bufala Fest di Napoli, confronto tra gli assessori regionali all'agricoltura

Primo incontro sulla revenzione e la gestione del rischio in agricoltura

«Oggi a Napoli cominciamo noi assessori regionali all'agricoltura a
confrontarci sul tema della gestione del rischio, tema di cui domani
parleremo a Caserta col ministro Lollobrigida, per cercare una strada che
consenta di affrontare al meglio anche le tante altre emergenze». Lo ha
detto l'assessore del Veneto Federico Caner, che è anche coordinatore della
commissione politiche agricole della conferenza delle Regioni. Un primo
incontro è avvenuto oggi al Bufala Fest di Napoli, organizzato da Cia
Campania sul tema «Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura», alla
viglia del confronto che si tiene domani alla Reggia di Caserta tra tutti gli
assessori e il ministro dell'Agricoltura. Diversi i temi in agenda, spiega Caner,
dalla siccità al rischio idrogeologico alle fitopatie, fino alle ripercussioni in
ambito agricolo delle peste suina o del proliferare dei cinghiali. «Sono temi
che la commissione agricola della conferenza delle Regioni affronta per
decidere uniti le strategie, trovando un'intesa con il governo. Alcune
emergenze cambiano di territorio, come la siccità spostata al Nord, mentre il
Sud ora affronta la peronospera nei vigneti, tema che nel settentrione è
conosciuto e gestito da sempre. In generale ci sono molte esigenze differenti legate al cambiamento climatico che
ci devono portare a fare delle riflessioni e, quindi, grandi investimenti unitari». Divisioni si registrano sul fronte del
Pac, il sostegno europeo alle aziende agricole, con il Mezzogiorno che lamenta maggiori investimenti nel Nord. «Ne
abbiamo discusso molto - spiega l'assessore veneto - e troveremo un accordo, sapendo che dobbiamo pensare al
futuro che cambia: l'Italia non è un Paese di grandi produzioni ma di agricoltura di qualità, con una competizione
difficile sul mercato internazionale. La mia preoccupazione è che diminuiscano dal 2028 i fondi Ue, ci arrivano
segnali da Bruxelles su uno stop all'agricoltura, su questo serve una battaglia comune tra Nord e Sud».
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Il Bufala Fest Napoli vince la scommessa di piazza Municipio: tutto sold out

ll sindaco Manfredi: "Ha funzionato tutto bene senza impatto sul traffico"

Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di
'Bufala Fest - non solo mozzarellà, la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia . Nell'ultima giornata ha fatto visita
al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva assegnato
all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio potesse
davvero funzionare per gli eventi . «È stata - ha commentato Manfredi - una
bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un
clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto
negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della
combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che
ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio». Una riuscita apprezzata dal
direttore organizzativo Antonio Rea: «È con grande orgoglio -ha affermato
Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest
ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato
ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo.
Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest
grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della
Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana » «È stata così una festa di cinque
giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria
personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che
ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre
eccellenze . È stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio , a dimostrazione del fatto che
quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di
utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di
riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo», ha
commentato ancora. «Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore
artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani,
adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte »sospeso«, che avevamo posizionato al centro
del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima
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edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere
con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la
giusta direzione». «Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di
Bufala Campana Dop - è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina.
Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo
riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del
consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop
nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e
artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per
tutti», ha concluso.
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Bufala Fest, inaugurato il villaggio in piazza Municipio: dal 7 all'11 trenta stand a Napoli

Redazione online

"Bufala Fest - non solo mozzarella" è organizzato in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA -
Agricoltori Italiani della Campania , con il patrocinio del Senato della
Repubblica ,  del la Regione Campania ,  del  Comune e del la Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
- Feamp; dell' Università degli Studi "Federico II" di Napoli ; dell 'Università
degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. «Quella inaugurata oggi a
Piazza Municipio - afferma Antonio Rea, direttore organizzativo del Bufala
Fest - sarà un'edizione speciale. Un'esperienza nuova per noi e per la città di
Napoli. I nostri visitatori avranno la possibilità di farsi coccolare da quelli che
io chiamo i 'Trenta Artisti' del food. Ovvero, i nostri espositori: ristoranti,
pizzerie, pub, friggitorie e pasticcerie che delizieranno i palati di tutti con
ricette esclusive, che contemplano ognuna di esse almeno un prodotto della
filiera bufalina» . «È un onore per noi - dichiara Francesco Sorrentino,
direttore artistico di Bufala Fest - essere il primo grande evento che animerà
Piazza Municipio, dopo il suggestivo restyling urbanistico. Questa è una location importante, che deve vivere 365
giorni all'anno. Pertanto, stiamo profondendo il massimo sforzo affinché Bufala Fest faccia da apripista in questa
direzione. L'intrattenimento sarà tutto dedicato alle famiglie, mentre da un punto di vista musicale, posizioneremo un
pianoforte accessibile a chiunque voglia mettere a disposizione il proprio talento in ricordo del povero
Giovanbattista Cutolo» . L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione , poiché, negli ultimi anni, la filiera
agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di
sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel
medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. A tal riguardo, prosegue la partnership con l'Associazione
culturale "Il Giardino delle Idee" , grazie alla quale la kermesse continua ad essere anche conoscenza. In un'area
dedicata, promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo giornalisti, esperti ed operatori del settore,
anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal marketing manager Vincenzo La Croce ,
organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della filiera bufalina. Domani, venerdì 8 settembre
2023 , alle ore 19 , presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema ' Storie di successo: le
Agristartup guidano il cambiamento', nel corso del quale interverranno: Sofia Cavalleri per Ristolab (startup food);
Pasquale Senatore per Biancamore (startup cosmesi a base di bufala); Andrea Cirillo per Exporium (startup market
place estero di prodotti Dop e Igp); Renato Paolucci per Novacoltura (startup coltivazioni idroponiche); Isabella
D'Addeo per Enismaro (startup tracciamento filiera alimentare
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con blockchain e da sensori IOT); Vincenzo Benessere per Isuschem (startup sostenibilità recupero oli vegetali per
solventi green). Le conclusioni sono affidate al prof. Giorgio Ventre , Direttore Scientifico della Apple Developer
Academy presso l'Università degli Studi di Napoli Federico II. Modera : Paola Cacace , giornalista economica ed
esperta di Startup. Il talk sarà una utile occasione per accendere i riflettori sull'innovazione del comparto
agroalimentare della Campania, che è al 1° posto nel Mezzogiorno per Valore Aggiunto generato dalla Bioeconomia
(6 miliardi di Euro), al 1° posto nel Mezzogiorno e al 5° posto in Italia per export agroalimentare (3,5 miliardi di Euro),
al 1° posto nel Mezzogiorno e al 4° posto in Italia per Eco-investimenti in prodotti e tecnologie green (36,1 milioni di
Euro), al 1° nel Mezzogiorno e al 4° posto in Italia per incidenza della produzione di bioenergia sul totale della
produzione energetica (oltre il 9,0% del totale). Inoltre, riflettori accesi anche su come le Università campane si
contraddistinguono per una formazione di eccellenza che ha portato alla nascita di numerose startup innovative e
importanti spin-off, resa possibile anche grazie a un percorso di affiancamento del sistema-Impresa al sistema
accademico. Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli
showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli
oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket:
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Bufala Fest posticipata di 24 ore nel rispetto della memoria di Giovanbattista Cutolo

Redazione online

Il direttore organizzativo Antonio Rea: «Abbiamo bloccato l'inizio dell'evento
che era in programma nello stesso giorno dei funerali» Il primo a chiedere di
posticipare l ' inizio del Bufala Fest ,  dalle colonne del Corriere del
Mezzogiorno , era stato il direttore Enzo d'Errico : non era giustificabile, nel
giorno dei funerali di Giovanbattista Cutolo, il musicista ucciso a Napoli , dare
inizio a una festa per l'avvio della «Bufala Fest». Poi c'era stata una
sollevazione social che aveva sostenuto questa proposta. Anche dal mondo
dei comitati e della società civile era arrivata una analoga richiesta. Infine il
sindaco di Napoli, Gaetano Manfredi, ha proclamato il lutto cittadino per
quella giornata. Ora arriva la decisione degli organizzatori: il Bufala Fest è
stato posticipato di 24 ore. Lo stop «L'omicidio di Giovanbattista Cutolo - ha
affermato Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest - ci ha
sconvolti, avevamo iniziato l'allestimento in Piazza Municipio, poi abbiamo
appreso dei funerali e abbiamo bloccato l'evento che dovevamo aprire il 6
alle 12.30 con il sottosegretario all'agricoltura La Pietra; il sindaco Mafredi ha
proclamato il lutto cittadino e abbiamo spostato l'evento, che si svolgerà dal
7 all'11 settembre». «Come direttore artistico - ha affermato Francesco Sorrentino - sono amareggiato e arrabbiato
in questi giorni dopo l'omicidio di Giovanbattista. Ci saranno animazioni ma rivolte ai bimbi, con artisti strada e ci
sarà un pianoforte per la comunità: chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della
storia di Napoli» . Vai a tutte le notizie di Napoli La newsletter del Corriere del Mezzogiorno Se vuoi restare
aggiornato sulle notizie della Campania iscriviti gratis alla newsletter del Corriere del Mezzogiorno . Arriva tutti i
giorni direttamente nella tua casella di posta alle 12. Basta cliccare qui . Instagram Siamo anche su Instagram,
seguici https://www.instagram.com/corriere.mezzogiorno/ 4 settembre 2023 © RIPRODUZIONE RISERVATA
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Agricoltura e gestione del rischio, confronto a Napoli

NAPOLI. Sulla principale misura per la gestione del rischio in agricoltura della
Politica agricola comune nel periodo 2023 - 2027 e inerente l'aiuto agli
agricoltori per sottoscrive polizze assicurative mancano almeno 230 milioni
all'anno e si rischia di ridurre della metà l'intensità dell'aiuto ora previsto al
70%, proprio nel momento in cui è più necessario promuovere la cultura della
gestione del rischio tra gli agricoltori. È questa la notizia rimbalzata oggi al
'Bufala Fest 2023' - che si tiene in Piazza Municipio a Napoli - durante il talk di
Cia Campania sul tema: 'Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura'. A
lanciare l'allarme il professor Fabian Capitanio, docente all'Università degli
Studi Federico II di Napoli, l'esperto in materia di rischio che ha elaborato in
collaborazione con il Crea e per Regione Campania un ampio documento
conoscitivo noto come 'progetto Agririsk'. 'È il conto presentato da una
gestione centralizzata e che assicura solo alcune province e poche colture -
spiega il docente - con la misura nazionale le tariffe medie sono cresciute a
dismisura (raddoppiate) e, di conseguenza, gli stessi valori assicurati
assorbono molte più risorse: previsto un fabbisogno di spesa pubblica circa
300 milioni l'anno, in realtà costeranno almeno 530 milioni Il tutto mentre sulla gestione del rischio in agricoltura ci
sono quasi un miliardo e 288 milioni di euro di euro nel 2023-2027, pari a circa il 20% del totale dei fondi comunitari
per il settore primario assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della Politica agricola comune e un impegno
complessivo di spesa pubblica che va ben oltre il 3 miliardi di euro. Alert subito raccolto dal presidente di Cia
Campania Raffaele Amore 'Si sta discutendo di portare l'intensità di aiuto al 30 o al 40 per cento, rispondiamo no, al
ministero dell'Agricoltura trovino i soldi per completare il budget della nuova programmazione, un taglio del genere
sarebbe tanto più inaccettabile oggi, che discutiamo della necessità di una maggiore diffusione della cultura della
copertura del rischio tra gli agricoltori.' Nel convegno rilanciata anche la necessità di un ente pagatore regionale per
la Campania, in grado di attuare anche il monitoraggio dei danni. Nell'intervento del professor Capitanio sono
emerse tutte le potenziali distorsioni connesse alla gestione centralizzata degli strumenti del rischio nella
programmazione 2023-2027, non essendo cambiata l'impostazione della passata programmazione: concentrazione
della spesa nel settore assicurativo, con la possibilità che anche in questa programmazione la spesa di 8 province
del Nord rappresenti il 70% delle polizze agevolate italiane, mentre appena 60 milioni di spesa pubblica a livello
nazionale sul periodo 2023 -2027 sono stati appostati per supportare i fondi mutualistici per la gestione del rischio
climatico, stessa cifra appostata sui fondi mutualistici per il riequilibrio del reddito in caso di crisi di mercato. Il tutto
con il rischio di continuare a pregiudicare anche l'equilibrio della gestione delle compagnie agricole,
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fino ad oggi in perdita strutturale sul settore agricolo, motivo questo dell'aumento dei costi delle polizze. 'È
importante non identificare la gestione del rischio solo con lo strumento assicurativo - afferma il prof. Capitanio - è
pertanto fondamentale considerare anche l'utilizzo dei fondi mutualistici sia nella versione a copertura dei rischi
naturali che nella formula 'Income Stabilization Tools' posti a tutela dei rischi di mercato, che possono essere anche
una chiave decisiva nel rapporto banca impresa in agricoltrura.' Raffaele Amore, presidente di Cia, su tanto ha detto:
'Condividiamo in pieno la proposta della Regione Campania nel senso di una regionalizzazione della gestione di
almeno una parte dei fondi dedicati alle assicurazioni incentivate e ai fondi mutualistici, soprattutto chiediamo con
forza che anche Regione Campania possa dotarsi di un autonomo ente pagatore regionale, in grado anche di
concretizzare i controlli sui rilievi in caso di danni a colture, necessari per attivare tutti gli strumenti a disposizione. E
di sicuro è necessario anche, in un contesto di maggiore e migliore divulgazione di tutti gli strumenti della gestione
del rischio, semplificare gli aspetti amministrativi e burocratici anche per rendere possibile l'attivazione anche nelle
regioni meridionali dei fondi di mutualizzazione che sono complementari allo strumento assicurativo e che hanno
anche l'ulteriore valore aggiunto di facilitare l'accesso al credito delle aziende agricole mediante la costituzione del
soggetto gestore con bilancio certificato e bancabile.' Nicola Caputo - Assessore Agricoltura Regione Campania, ha
ribadito la proposta della Regione Campania, lanciata in un convegno il 27 febbraio scorso: assicurare parte delle
risorse nella disponibilità delle regioni per dar luogo a un'azione forte ed efficace, misurata alle esigenze assicurative
e mutualistiche specifiche dei singoli territori implementando, in autonomia, progetti sperimentali per polizze, fondi
mutualistici e strumenti di tutela del reddito settoriali e non settoriali. In proposito, l'assessore Caputo ha detto
'Durante la Commissione Politiche Agricole che si tiene domani alla Reggia di Caserta ho intenzione di chiedere al
ministro il 40% per queste misure'. Caputo inoltre ha rivelato che in un documento di posizione depositato alla
Commissione Regioni dell'Unione Europea ha delineato il futuro della gestione del rischio nella programmazione
europea dal 2028, nel senso di un 'Fondo catastrofale aperto alla finanza privata e un maggiore equilibrio tra gli altri
tre strumenti: fondi mutualistici e assicurazioni incentivate'. Sono poi seguiti gli interventi di alcuni assessori
regionali all'agricoltura, che si sono detti tutti pronti - pur con argomentazioni diverse - a sostenere la proposta
Caputo sulla regionalizzazione degli strumenti di gestione del rischio e che si sono anche detti favorevoli ad un
necessario intervento dell'Italia nella discussione della futura Pac a 2028. Marco Protopata, assessore in Piemonte
ha sostenuto in particolare la necessita che vi siano più assicurati e polizze più accessibili. 'I nostri Condifesa con le
anticipazioni che hanno fatto rischiano di chiudere - ha detto, sottolineando: 'Come Regione Piemonte abbiamo
avviato un tavolo di confronto, i cambiamenti climatici sono al centro della riflessione e sulla regionalizzazione,
siamo in linea con la proposta di Regione Campania Sulla stessa linea anche Federico Caner, assessore in Veneto e
coordinatore della Commissione politiche agricole della Conferenza Stato Regioni e Andrea Maria Antonini,
assessore nelle Marche. Cristiano Fini, presidente
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nazionale di Cia ha concluso sottolineando l'importanza del ruolo delle assicurazioni incentivante 'Nessuno regala
nulla, ma devo dire che la perdita è compensata'. Ma dal presidente Fini arriva anche l'ammissione: 'Oggi il sistema
non funziona. Larga parte delle produzioni agricole è in difficoltà per i cambiamenti climatici. E il sistema
assicurativo resta l'unica via per dare un futuro ed equità alle aziende agricole. Abbiamo aziende agricole non
assicurate che perdono tutto, ma altre aziende che possono beneficiarne perché altri in diversi territori hanno avuto
danni non risarciti'. L'imprenditore agricolo per Fini 'deve essere messo in grado di lavorare tutti gli anni allo stesso
modo'. 'A livello europeo - ha aggiunto - stiamo già discutendo della nuova Pac dal 2028, dove si pensa di superare i
pagamenti a superfice per orientarli sempre più alla sostenibilità ambientale vero, ma se ne deve fare carico tutta la
collettività, non solo l'agricoltore'. Sul fondo catastrofale AgriCat ha detto 'In Italia abbiamo portato avanti una sorta
di sperimentazione: 3% del primo pilastro dal portafoglio degli agricoltori per alimentare AgriCat.' 'AgriCat - ha
concluso - non sostituisce le assicurazioni, ma è nato per incentivare le polizze assicurative. Dobbiamo su questa
linea cercare di accompagnare sempre di più le aziende agricole in questa trasformazione'. Occorre cogliere la sfida
per costruire un sistema per risarcire veramente le aziende agricole anche quando si perde sui prezzi di mercato. Ma
non deve diventare un alibi per l'industria. Io credo che questa sia una strada da percorrere.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Carlo Antini

11 settembre 2023 a a a Napoli, 11 set. (Labitalia) - Si chiude questa sera, a
Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del
Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
- Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto
visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva
assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio
potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha commentato
Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie,
dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun
impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo
aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con
grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto
la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha
continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma
è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno
hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la
vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e
privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la
collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento
per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato
ancora. 'Le emozioni
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che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino -
sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme
suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di
Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò
sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà
attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -
ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita
a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest

Luigi Salomone

13 settembre 2023 a a a Napoli, 13 set. (Labitalia) - Si è conclusa lunedì 11
settembre a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest -
non solo mozzarella' ,  la kermesse enogastronomica dedicata alla
promozione e valorizzazione della filiera bufalina, accompagnata e
sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia Olivicola, la prima
organizzazione della produzione olivicola italiana. L'olio, alimento principe
della dieta mediterranea, è stato assoluto protagonista del villaggio di Bufala
Fest, nel corso di tutta la manifestazione, che si è svolta dal 7 all'11
settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati in ognuna delle aree
degustazione di Bufala Fest - Arena del Gusto, Giardino delle Idee, Terrazza
del Gusto e Villaggio del Gusto - sono stati impreziositi e resi ancora più
gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualità, attentamente
selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati, provenienti da ogni
parte d'Italia. Inoltre, durante il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo
per le aziende della filiera agroalimentare' ospitato nell'area 'Il Giardino delle
Idee', in Piazza Municipio, il coordinatore di Italia Olivicola Giuliano Martino
ha condiviso con una folta, qualificata e attenta platea l'importanza di puntare su prodotti di qualità, tracciati e
sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del nostro Paese, le identità dei territori e di portare benefici alla
salute dell'organismo. 'La nostra presenza a Bufala Fest -ha affermato Gennaro Sicolo, presidente di Italia Olivicola-
ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro dialogo con il mondo dell'ho.re.ca. Nel corso delle ultime due edizioni,
abbiamo fatto comprendere l'importanza di avere sulla tavola di tutti i ristoranti una carta degli oli, come già accade
per i vini, e addirittura per l'acqua. I consumatori devono poter accedere a tutta una serie di informazioni corrette,
devono saper riconoscere la qualità e gli sforzi produttivi, ricondurre l'olio alle zone di produzione e corrispondere il
giusto prezzo che una bottiglia di olio merita'. La settima edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella è stata
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana
Dop e Cia - agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania,
del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'università degli studi 'Federico II' di Napoli; dell'università degli studi di Salerno con il dipartimento di farmacia e
con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Bufala Fest 2023, presentazione il 4 settembre a Napoli, a bordo di MSC World Europa

con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina.
Interverranno: Leonardo Massa, Country Manager di MSC Crociere; Antonio
Rea, Direttore Organizzativo di Bufala Fest; Francesco Sorrentino, Direttore
Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio, Direttore della Scuola di Cucina
'Dolce & Salato'; Erny Lombardo, Coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala
Fest. (Caserta Web) Ne parlano anche altri giornali La Msc dell'armatore
Gianluigi Aponte sta per comprare la compagnia ferroviaria privata italiana
Italo dal fondo americano Gip . (Positanonews) La MSC dell'armatore
Gianluigi Aponte vicina all'acquisto della compagnia ferroviaria privata Italo -
Positanonews
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Il sogno del pizzaiolo Vito Meledandri diventa realtà, sarà presente al Bufala Fest con lo
stand Donna Rosaria'

Il sogno del pizzaiolo Vito Meledandri diventa realtà, sarà presente al Bufala Fest con lo stand 'Donna Rosaria'

redazione

Si parla ancora di lui, il noto pizzaiolo della provincia di Napoli Vito
Meledandri , insieme ad altre associazioni, regala un sorriso con una pizza
evento dedicata a tutti i bambini speciali. Sono tanti i riconoscimenti ed i
premi vinti dell'istruttore del Movimento Pizzaioli italiani, a partire dal grande
successo del pizza festival di Sant'Antimo. Questa volta c'è tanta emozione
per lui e la sua squadra che sono anni che sognano un evento così
importante come il Bufala Fest e ora il sogno è diventato realtà. Sui social,
insieme a tutto il suo staff e la moglie Lia esprime la gioia per questo
ennesimo traguardo raggiunto. Vito con Savatore Di Mattia, Flavio D'Angelo e
tutto lo staff invitano tutti a venire a provare allo stand numero 7 la loro pizza
realizzata con mozzarella di bufala dop del suo fornitore Granierlat, Salvatore
Graniero. Vito ringrazia anche sponsor Farina 5 stagioni. Prossimamente ci
sarà un altro evento nella zona di Sant'Antimo e Casandrino con tutti i
bambini per regalare un sorriso con una pizza realizzato dalla pizzeria Donna
Rosaria insieme alle Associazioni mani amiche, Movimento pizzaioli italiani e
Autismo campania onlus e Noi per Filippo.
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Agugiaro & Figna è main partner della settima edizione del Bufala Fest

L'azienda molitoria torna nella manifestazione partenopea con tante novità e pizzaioli d'eccezione. Un amore di
lunga data quello tra pizza e la mozzarella, che Agugiaro & Figna celebra nella rinnovata Piazza Municipio

D al 7 all'11 settembre Agugiaro & Figna parteciperà a Napoli al Bufala Fest ,
la kermesse dedicata alla promozione e alla valorizzazione della filiera
bufalina organizzata da Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio
di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani
della Campania, il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione
Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli, del Fondo
Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feam, dell'Università degli Studi
"Federico II" di Napoli, dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento
di Farmacia e l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Al Bufala Fest presenti le farine di Agugiaro & Figna Con Agugiaro & Figna a
Napoli i migliori ambassador del brand Agugiaro & Figna ( partner anche
dell'edizione 2024 di Emergente Chef ), la storica azienda molitoria italiana,
torna al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla
manifestazione saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui
gli ambassador del brand Le 5 stagioni. Ciccio Vitiello, Antonio Starita,
Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo
Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi
show cooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine
dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. La linea di farine protagonista a
Napoli Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni , dai
tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie, farine dedicate alla pasticceria di
Agugiaro & Figna Molini, che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I
Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli . Anche la sosteniblità presente al Bufala Fest con Agugiaro & Figna
Giovedì 7 settembre, alle 19.00, presso il Giardino delle Idee, si terrà il talk dal titolo La filiera agroalimentare tra food
diversity, inclusione economica, eco-sostenibilità ambientale a cura di Agugiaro & Figna Molini e Fratelli La Bufala,
con la presenza di MSC Crociere. L'incontro sarà l'occasione per il pubblico di addetti ai lavori e giornalisti di
conoscere i progetti di sostenibilità delle rispettive aziende, con particolare attenzione agli investimenti tecnologici
volti a ridurre gli impatti sull'ambiente, ma anche a rendere efficaci, tracciabili e tangibili i processi e le prassi
aziendali. Questo è l'obiettivo perseguito da Agugiaro & Figna Molini in tutti i suoi ultimi investimenti. Oltre alla
creazione del Bosco del Molino da 18mila alberi che permetterà di assorbire il 100% della CO2 , Agugiaro&Figna ha
incentrato la sua
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produzione sul rispetto della materia prima tramite l'utilizzo del 100% di energia proveniente da fonti rinnovabili ,
l'adozione di sistemi e diagrammi di macinazione attenti e misurati per rispettare le qualità native della materia prima
e non ultimo attraverso il riconoscimento di percorsi produttivi e di approvvigionamento virtuosi volti alla
valorizzazione dell'intera filiera produttiva. A Napoli protagonista la mozzarella di Bufala Dopo il talk seguirà alle
20.00 un aperitivo con degustazione delle farine Le 5 Stagioni realizzato dai maestri della Scuola Dolce & Salato di
Maddaloni, Caserta, negli spazi della Terrazza Exclusive del Bufala Fest. Anche quest'anno l'azienda rinnova negli
spazi di Bufala Fest, la collaborazione con la Scuola Dolce & Salato, fondata dallo chef Giuseppe Daddio e dal
pasticcere e lievitista Aniello di Caprio , sostenuti da Agugiaro & Figna Molini anche nelle attività accademiche e
didattiche in sede, in qualità di Esclusivo Partner Tecnico per le farine professionali. Di straordinaria importanza
anche le attività che l'azienda condividerà con Fratelli La Bufala , la più importante rete di pizzaioli nel mondo
impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto Pizzeria
dell'Impossibile, in collaborazione con il Carcere di Nisida. Agugiaro & Figna porta le sue farine a Napoli Chiude le
collaborazioni la storica e indissolubile partnership con l'Associazione Verace Pizza Napoletana - Avpn , che vede
impegnate le due realtà nella valorizzazione della vera pizza napoletana e dei crismi necessari a realizzarla a regola
d'arte, proprio come il disciplinare Avpn richiede. Sarà presente Paolo Surace , titolare di Pizzeria Mattozzi, associato
Avpn, annoverato tra le centenarie di Napoli e Antonio Pace presidente dell'Avpn. Agugiaro & Figna Str. dei Notari
25/27 - 43044 Collecchio (Pr) Tel 0521301701
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Farine Agugiaro&Figna e pizza: una passione celebrata al Bufala Fest

Mozzarella e farina, ingredienti fondamentali per una buona pizza. Agugiaro & Figna e la mozzarella ha celebrato
questo amore eterno al Bufala Fest di Napoli, andato in scena dal 7 all'11 settembre

Alla kermesse gastronomica dedicata alla promozione e alla valorizzazione
della filiera bufalina, Augugiaro & Figna ha partecipato con grande successo,
insieme a Fratelli La Bufala e al Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana Dop , in qualità di main partner . Importante protagonista al
Bufala Fest è stata, per l'azienda molitoria, la gamma di farine Le 5 Stagioni,
ormai punto di riferimento indiscusso nell'arte della pizzeria e, insieme a lei,
gli chef e i pizzaioli che hanno saputo valorizzarla al meglio. Pizza e farina:
un connubio inscindibile Durante gli showcooking dell'evento, i numerosi
maestri della pizza campani, tra cui 15 partner di Agugiaro & Figna come
Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni
Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo, hanno creato delle vere e proprie
magie di gusto, realizzate grazie alle farine Le 5 Stagioni, attirando
innumerevoli visitatori e appassionati, in nome di una città, Napoli, che
racchiude in sé l'unicità della pizza e l'arte della mozzarella. Agugiaro & Figna
è fiera di aver partecipato al Bufala Fest dichiara Riccardo Agugiaro ,
amministratore delegato di Agugiaro & Figna - non c'è attestazione di stima
migliore se non quella proveniente da Napoli e da una kermesse come Bufala Fest , con cui ormai collaboriamo da
qualche anno. Significa che la nostra farina Le 5 Stagioni , in particolare, utilizzata con maestria dai pizzaioli, è un
prodotto che contribuisce a rendere ancora più preziosa un' eccellenza gastronomica come la pizza . Farine
Agugiaro e Figna Ma non solo. La sostenibilità è sempre stata una delle chiavi del successo di Agugiaro & Figna e
quest'anno c'è stato un importante momento di confronto sul tema, che ci ha permesso di affrontare tematiche
legate all'importanza del Food Technology e far conoscere al pubblico il Bosco del Molino , uno dei progetti più
virtuosi della nostra azienda. Il tema principale dei talk affrontato negli spazi dei Giardini delle Idee è stato infatti l'
AgriFoodTech , che negli ultimi anni sta caratterizzando sempre più la filiera agroalimentare. Una delle tematiche
centrali è stata sicuramente la sostenibilità , con i progetti di importanti aziende come Fratelli La Bufala e il
contributo di Agugiaro & Figna con il Bosco del Molino , che prevede la piantumazione di 18mila alberi per assorbire
la Co2 emessa dalla produzione. L'azienda leader in Italia nella macinazione del grano tenero ha assunto l'impegno
di incentrare la sua produzione sul rispetto della materia prima tramite l'utilizzo del 100% di energia proveniente da
fonti rinnovabili . La premessa necessaria per un percorso che contribuirà alla salvaguardia e la valorizzazione della
filiera agroalimentare. Agugiaro & Figna Molini Via Monte Nero 111 - 35010 Curtarolo (Pd) Tel 049 9624611
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno Si chiude questa sera

Redazione Food: Bufala Fest vince scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al giorno Si chiude
questa sera Agenzia Adnkronos 11 Settembre 2023 di Agenzia Adnkronos 11 Settembre 2023

Agenzia Adnkronos

Napoli, 11 set. (Labitalia) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio,
la settima edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse
enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera
bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori
Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del
Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli
Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette
del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco
di Napoli Gaetano Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di
verificare se la nuova Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli
eventi.'E' stata - ha commentato Manfredi - una bella esperienza, con la
grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno,
tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel
centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel
parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative
in Piazza Municipio'.Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha
affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di
realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti
coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio
ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal
parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e
di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della
città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di
Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro
villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo
sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono
in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è
che, da oggi in poi, il successo
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di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il
salotto della città che si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque
giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed
indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al
pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine
bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché,
quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al
tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'.'Bufala Fest -ha dichiarato Domenico
Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in vetrina tutte
le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro
dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra
istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore
aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno
degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben
sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest

Napoli, 13 set. (Labitalia) - Si è conclusa lunedì 11 settembre a Napoli, in
Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della
filiera bufalina, accompagnata e sostenuta per il secondo anno consecutivo
da Italia Olivicola, la prima organizzazione della produzione olivicola italiana.
L'olio, alimento principe della dieta mediterranea, è stato assoluto
protagonista del villaggio di Bufala Fest, nel corso di tutta la manifestazione,
che si è svolta dal 7 all'11 settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati
in ognuna delle aree degustazione di Bufala Fest - Arena del Gusto, Giardino
delle Idee, Terrazza del Gusto e Villaggio del Gusto - sono stati impreziositi e
resi ancora più gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualità,
attentamente selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati,
provenienti da ogni parte d'Italia. Inoltre, durante il talk sul tema 'Esg, un
vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare'ospitato
nell'area'Il Giardino delle Idee', in Piazza Municipio, il coordinatore di Italia
Olivicola Giuliano Martino ha condiviso con una folta, qualificata e attenta
platea l'importanza di puntare su prodotti di qualità, tracciati e sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del
nostro Paese, le identità dei territori e di portare benefici alla salute dell'organismo. "La nostra presenza a Bufala
Fest -ha affermato Gennaro Sicolo, presidente di Italia Olivicola- ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro
dialogo con il mondo dell'ho.re.ca. Nel corso delle ultime due edizioni, abbiamo fatto comprendere l'importanza di
avere sulla tavola di tutti i ristoranti una carta degli oli, come già accade per i vini, e addirittura per l'acqua. I
consumatori devono poter accedere a tutta una serie di informazioni corrette, devono saper riconoscere la qualità e
gli sforzi produttivi, ricondurre l'olio alle zone di produzione e corrispondere il giusto prezzo che una bottiglia di olio
merita". La settima edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella è stata organizzata dalla Diciassette Eventi in
collaborazione con il Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana Dop e Cia - agricoltori italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'università degli
studi'Federico II' di Napoli; dell'università degli studi di Salerno con il dipartimento di farmacia e con l'osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Napoli, 11 set. (Labitalia) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza
Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della
filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana
di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e
sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto visita al
Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva assegnato
all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio potesse
davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha commentato Manfredi - una
bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un
clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto
negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver
lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con
grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto
la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha
continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma
è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno
hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la
vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e
privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la
collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento
per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato
ancora. 'Le emozioni che ho vissuto
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durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco
uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare
intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata
un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro.
Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e
spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha
dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a
mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Napoli, 11 set. (Labitalia) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di Bufala Fest - non
solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop e Cia []

adnkronos

Settembre 11, 2023 Napoli, 11 set. (Labitalia) Si chiude questa sera, a Napoli,
in Piazza Municipio, la settima edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella',
la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione
della filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione
con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana
di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp;
dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e
sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto visita al
Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva assegnato
all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio potesse
davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha commentato Manfredi - una
bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un
clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto
negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver
lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con
grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto
la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni -ha
continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma
è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno
hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la
vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e
privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente
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è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di
Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il
salotto della città che si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque
giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed
indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al
pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine
bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché,
quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al
tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato
Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in
vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al
centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo
rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il
valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi
hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno
ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest

Napoli, 13 set. (Labitalia) Si è conclusa lunedì 11 settembre a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di
Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della
filiera bufalina, accompagnata e sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia Olivicola, la prima
organizzazione della produzione olivicola italiana. []

adnkronos

Settembre 13, 2023 Napoli, 13 set. (Labitalia) Si è conclusa lunedì 11
settembre a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di Bufala Fest -
non solo mozzarella' ,  la kermesse enogastronomica dedicata alla
promozione e valorizzazione della filiera bufalina, accompagnata e
sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia Olivicola, la prima
organizzazione della produzione olivicola italiana. L'olio, alimento principe
della dieta mediterranea, è stato assoluto protagonista del villaggio di Bufala
Fest, nel corso di tutta la manifestazione, che si è svolta dal 7 all'11
settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati in ognuna delle aree
degustazione di Bufala Fest - Arena del Gusto, Giardino delle Idee, Terrazza
del Gusto e Villaggio del Gusto - sono stati impreziositi e resi ancora più
gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualità, attentamente
selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati, provenienti da ogni
parte d'Italia. Inoltre, durante il talk sul tema Esg, un vantaggio competitivo
per le aziende della filiera agroalimentare' ospitato nell'area Il Giardino delle
Idee', in Piazza Municipio, il coordinatore di Italia Olivicola Giuliano Martino
ha condiviso con una folta, qualificata e attenta platea l'importanza di puntare su prodotti di qualità, tracciati e
sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del nostro Paese, le identità dei territori e di portare benefici alla
salute dell'organismo. 'La nostra presenza a Bufala Fest -ha affermato Gennaro Sicolo, presidente di Italia Olivicola-
ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro dialogo con il mondo dell'ho.re.ca. Nel corso delle ultime due edizioni,
abbiamo fatto comprendere l'importanza di avere sulla tavola di tutti i ristoranti una carta degli oli, come già accade
per i vini, e addirittura per l'acqua. I consumatori devono poter accedere a tutta una serie di informazioni corrette,
devono saper riconoscere la qualità e gli sforzi produttivi, ricondurre l'olio alle zone di produzione e corrispondere il
giusto prezzo che una bottiglia di olio merita'. La settima edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella è stata
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana
Dop e Cia agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania,
del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp;
dell'università degli studi Federico II' di Napoli; dell'università degli studi di Salerno con il dipartimento di farmacia e
con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Redazione

Napoli, 11 set. (Labitalia) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio,
la settima edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse
enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera
bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori
Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del
Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli
Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette
del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco
di Napoli Gaetano Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di
verificare se la nuova Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli
eventi. 'E' stata - ha commentato Manfredi - una bella esperienza, con la
grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno,
tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel
centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel
parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative
in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha
affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di
realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti
coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio
ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal
parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e
di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della
città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di
Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro
villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo
sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono
in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è
che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza
Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni
che ho vissuto
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durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco
uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare
intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata
un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro.
Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e
spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha
dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a
mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso. COPYRIGHT LASICILIA.IT
© RIPRODUZIONE RISERVATA
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Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest

Napoli, 13 set. (Labitalia) Si è conclusa lunedì 11 settembre a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di
Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della
filiera bufalina, accompagnata e sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia Olivicola, la prima
organizzazione della produzione olivicola italiana. []

Redazione

| 13 Settembre 2023 Napoli, 13 set. (Labitalia) Si è conclusa lunedì 11
settembre a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di Bufala Fest -
non solo mozzarella' ,  la kermesse enogastronomica dedicata alla
promozione e valorizzazione della filiera bufalina, accompagnata e
sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia Olivicola, la prima
organizzazione della produzione olivicola italiana. L'olio, alimento principe
della dieta mediterranea, è stato assoluto protagonista del villaggio di Bufala
Fest, nel corso di tutta la manifestazione, che si è svolta dal 7 all'11
settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati in ognuna delle aree
degustazione di Bufala Fest - Arena del Gusto, Giardino delle Idee, Terrazza
del Gusto e Villaggio del Gusto - sono stati impreziositi e resi ancora più
gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualità, attentamente
selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati, provenienti da ogni
parte d'Italia. Inoltre, durante il talk sul tema Esg, un vantaggio competitivo
per le aziende della filiera agroalimentare' ospitato nell'area Il Giardino delle
Idee', in Piazza Municipio, il coordinatore di Italia Olivicola Giuliano Martino
ha condiviso con una folta, qualificata e attenta platea l'importanza di puntare su prodotti di qualità, tracciati e
sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del nostro Paese, le identità dei territori e di portare benefici alla
salute dell'organismo. 'La nostra presenza a Bufala Fest -ha affermato Gennaro Sicolo, presidente di Italia Olivicola-
ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro dialogo con il mondo dell'ho.re.ca. Nel corso delle ultime due edizioni,
abbiamo fatto comprendere l'importanza di avere sulla tavola di tutti i ristoranti una carta degli oli, come già accade
per i vini, e addirittura per l'acqua. I consumatori devono poter accedere a tutta una serie di informazioni corrette,
devono saper riconoscere la qualità e gli sforzi produttivi, ricondurre l'olio alle zone di produzione e corrispondere il
giusto prezzo che una bottiglia di olio merita'. La settima edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella è stata
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana
Dop e Cia agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania,
del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp;
dell'università degli studi Federico II' di Napoli; dell'università degli studi di Salerno con il dipartimento di farmacia e
con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno. COPYRIGHT LASICILIA.IT © RIPRODUZIONE
RISERVATA
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Bufala Fest 2023, Cerreto (FdI): Costante impegno del governo per migliorare la
competitività delle imprese agroalimentari

Il Governo è costantemente impegnato per migliorare la competitività delle nostre imprese della filiera
agroalimentare che incrementano l'uso di energia da fonti rinnovabili. La riduzione delle emissioni di gas
climalteranti, la gestione efficiente delle risorse idriche, la riduzione degli sprechi alimentari, l'adesione a
certificazioni ambientali, la protezione della biodiversità e la garanzia della sicurezza alimentare []

Comunicato Stampa

Il Governo è costantemente impegnato per migliorare la competitività delle
nostre imprese della filiera agroalimentare che incrementano l'uso di energia
da fonti rinnovabili. La riduzione delle emissioni di gas climalteranti, la
gestione efficiente delle risorse idriche, la riduzione degli sprechi alimentari,
l'adesione a certificazioni ambientali, la protezione della biodiversità e la
garanzia della sicurezza alimentare sono temi fondamentali e all'attenzione
del governo per creare gli strumenti per mettere in condizione le imprese di
accrescere la loro competitività in uno scenario globale, nel quale anche la
filiera agroalimentare è chiamata a competere. Si lavora per migliorare le
condizioni sociali dei lavoratori e delle comunità coinvolte nella filiera
attraverso il rispetto dei diritti umani e delle norme sul lavoro. A tal proposito
voglio ricordare che uno dei primi decreti del Ministro Lollobrigida è stato
quello di redigere un decreto sul caporalato per ridurre e contrastare con
ogni mezzo tale fenomeno e ottimizzare il flusso immigratorio regolare.
L'adozione di una governance trasparente ed etica anche attraverso principi
di procedure che possano creare le condizioni per una conduzione
dell'azienda è fondamentale per questo governo. Così come lo è il vantaggio competitivo per l'azienda che si crea
anche con una serie di strumenti che il Ministero delle Politiche Agricole ha messo a disposizione: 400 milioni di euro
del PNRR per l'ammodernamento dei macchinari agricoli, il fondo per l'innovazione in agricoltura in Ismea (225
milioni di euro), 1 miliardo di euro stanziato per il secondo bando del Parco agrisolare pubblicato il 21 luglio 2023, 1
miliardo e 200 milioni di euro per quanto riguarda i contratti di filiera agroalimentare. Tutte queste misure
contribuiscono alla necessità che oggi le imprese hanno di migliorare la propria governance e competitività
attraverso gli strumenti posti in essere dal governo che possono essere concretamente utilizzati dalle imprese. In
questo altresì non secondari appaiono tutti i sistemi di promozione della nascita di start up nel campo agri ed
agritech che diventano essenziali per le imprese che vogliono sviluppare, attraverso fondi pubblici, idee innovative
rispetto alla sostenibilità e sviluppo tecnico industriale delle filiere. Tutto questo è stato affrontato dall'onorevole
Marco Cerreto, capogruppo in Commissione Agricoltura, durante il talk tecnico 'ESG, un vantaggio competitivo per le
aziende della filiera agroalimentare' del Bufala Fest 2023 svoltosi oggi a Napoli.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Giorgio Carbone

11 settembre 2023 a a a Napoli, 11 set. (Labitalia) - Si chiude questa sera, a
Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del
Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
- Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto
visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva
assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio
potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha commentato
Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie,
dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun
impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo
aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con
grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto
la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha
continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma
è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno
hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la
vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e
privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la
collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento
per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato
ancora. 'Le emozioni

liberoquotidiano.it

Web



 

lunedì 11 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 55

[ § 2 2 6 2 3 8 3 6 § ]

che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino -
sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme
suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di
Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò
sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà
attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -
ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita
a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest

Giorgio Carbone

13 settembre 2023 a a a Napoli, 13 set. (Labitalia) - Si è conclusa lunedì 11
settembre a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest -
non solo mozzarella' ,  la kermesse enogastronomica dedicata alla
promozione e valorizzazione della filiera bufalina, accompagnata e
sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia Olivicola, la prima
organizzazione della produzione olivicola italiana. L'olio, alimento principe
della dieta mediterranea, è stato assoluto protagonista del villaggio di Bufala
Fest, nel corso di tutta la manifestazione, che si è svolta dal 7 all'11
settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati in ognuna delle aree
degustazione di Bufala Fest - Arena del Gusto, Giardino delle Idee, Terrazza
del Gusto e Villaggio del Gusto - sono stati impreziositi e resi ancora più
gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualità, attentamente
selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati, provenienti da ogni
parte d'Italia. Inoltre, durante il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo
per le aziende della filiera agroalimentare' ospitato nell'area 'Il Giardino delle
Idee', in Piazza Municipio, il coordinatore di Italia Olivicola Giuliano Martino
ha condiviso con una folta, qualificata e attenta platea l'importanza di puntare su prodotti di qualità, tracciati e
sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del nostro Paese, le identità dei territori e di portare benefici alla
salute dell'organismo. 'La nostra presenza a Bufala Fest -ha affermato Gennaro Sicolo, presidente di Italia Olivicola-
ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro dialogo con il mondo dell'ho.re.ca. Nel corso delle ultime due edizioni,
abbiamo fatto comprendere l'importanza di avere sulla tavola di tutti i ristoranti una carta degli oli, come già accade
per i vini, e addirittura per l'acqua. I consumatori devono poter accedere a tutta una serie di informazioni corrette,
devono saper riconoscere la qualità e gli sforzi produttivi, ricondurre l'olio alle zone di produzione e corrispondere il
giusto prezzo che una bottiglia di olio merita'. La settima edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella è stata
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana
Dop e Cia - agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania,
del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'università degli studi 'Federico II' di Napoli; dell'università degli studi di Salerno con il dipartimento di farmacia e
con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

Sign in / Join By adnkronos 8 Settembre 2023 (Adnkronos) - E' stata una
prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta ieri nel
villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio,
organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne.
Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in
Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico
veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo
dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per
tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i
trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e
vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e
Cumana. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato in collaborazione
con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per
il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è
svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La
Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di
Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive
Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo,
Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico
Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di
specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore
Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha
affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove
generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori,
che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città.
In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti
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di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti
con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del
grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato
Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso
le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui
insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori
Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. -lavoro/made-in-italywebinfo@adnkronos.com (Web Info) (Adnkronos) - E' stata una prima giornata
all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica,
giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla
Diciassette eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al
successo della mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come
migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla
circolazione e al traffico veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di
Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla posizione
centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e
di Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi
Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La
filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area
Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la
partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna;
Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala;
Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha -
Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in
malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service -
Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo
Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove
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generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri
collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato
nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del Molino, che
nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo
piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con
l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country manager di MSC
Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership
che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del
brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio,
veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con
dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC
che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing executive di
Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la pizza, ma anche
cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e
dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a
dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà
la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto alimentare più
sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa creare valore
aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento.
Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori consapevoli.
Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un processo di
educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più consapevoli.
Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di
realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni
eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera
bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno -
la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici,
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faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il
Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!".
Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul
tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno:
Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo,
eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana; Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase,
DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di
Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di
Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo
Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. -lavoro/made-in-italywebinfo@adnkronos.com (Web
Info) Previous article Consulenti lavoro, in Spagna crescono le assunzioni a tempo indeterminato, ma licenziare è
molto semplice Next article Montagna, in Val di Fiemme si celebra il World Wellness Weekend.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop e Cia Agricoltori Italiani della []

adnkronos

(Adnkronos) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile
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creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest
possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della
città che si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala
Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere
quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso',
che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea
più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un
evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa
che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente
del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie
potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano
del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e
stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della
mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala
Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in
una congiuntura complessa per tutti', ha concluso. lavoro/made-in-italywebinfo@
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Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest

(Adnkronos) Si è conclusa lunedì 11 settembre a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non
solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
accompagnata e sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia Olivicola, la prima organizzazione della
produzione olivicola italiana. L'olio, alimento principe []

(Adnkronos) Si è conclusa lunedì 11 settembre a Napoli, in Piazza Municipio,
la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse
enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera
bufalina, accompagnata e sostenuta per il secondo anno consecutivo da
Italia Olivicola, la prima organizzazione della produzione olivicola italiana.
L'olio, alimento principe della dieta mediterranea, è stato assoluto
protagonista del villaggio di Bufala Fest, nel corso di tutta la manifestazione,
che si è svolta dal 7 all'11 settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati
in ognuna delle aree degustazione di Bufala Fest - Arena del Gusto, Giardino
delle Idee, Terrazza del Gusto e Villaggio del Gusto - sono stati impreziositi e
resi ancora più gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualità,
attentamente selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati,
provenienti da ogni parte d'Italia. Inoltre, durante il talk sul tema 'Esg, un
vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare' ospitato
nell'area 'Il Giardino delle Idee', in Piazza Municipio, il coordinatore di Italia
Olivicola Giuliano Martino ha condiviso con una folta, qualificata e attenta
platea l'importanza di puntare su prodotti di qualità, tracciati e sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del
nostro Paese, le identità dei territori e di portare benefici alla salute dell'organismo. 'La nostra presenza a Bufala Fest
-ha affermato Gennaro Sicolo, presidente di Italia Olivicola- ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro dialogo con
il mondo dell'ho.re.ca. Nel corso delle ultime due edizioni, abbiamo fatto comprendere l'importanza di avere sulla
tavola di tutti i ristoranti una carta degli oli, come già accade per i vini, e addirittura per l'acqua. I consumatori devono
poter accedere a tutta una serie di informazioni corrette, devono saper riconoscere la qualità e gli sforzi produttivi,
ricondurre l'olio alle zone di produzione e corrispondere il giusto prezzo che una bottiglia di olio merita'. La settima
edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella è stata organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il
Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana Dop e Cia agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio
del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo
Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'università degli studi 'Federico II' di Napoli; dell'università degli
studi di Salerno con il dipartimento di farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
lavoro/made-in-italywebinfo@
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna -
sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini
come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri
progetti di sostenibilità è il Bosco
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del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo
anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country
manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la
pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno
sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di
Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo
sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto
alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa
creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza
della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del
mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è
da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il
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Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della
filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica

(Adnkronos) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il
successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi
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come il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le
cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed
indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al
pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine
bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché,
quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al
tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato
Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in
vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al
centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo
rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il
valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi
hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno
ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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VERTICE ALLA REGGIA DI CASERTA SU AGRICOLTURA CON MINISTRO E ASSESSORI

Caserta, 11 settembre 2023 - ( di Claudio Giammarino )Agricoltura, ministro e
assessori alla «Oggi a Napoli cominciamo noi assessori regionali
all'agricoltura a confrontarci sul tema della gestione del rischio, tema di cui
domani parleremo a Caserta con il ministro Lollobrigida (nella foto), per
cercare una strada che consenta di affrontare al meglio anche le tante altre
emergenze». Così ieri l'assessore regionale del Veneto Federico Caner,
coordinatore della commissione politiche agricole della conferenza delle
Regioni. Un primo incontro c'è stato al Bufala Fest di Napoli, organizzato da
Cia Campania sul tema «Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura»,
alla viglia del confronto di oggi alla Reggia tra tutti gli assessori e il ministro
dell'Agricoltura. Presente l'assessore regionale, il casertano Nicola Caputo.
Diversi i temi in agenda: dalla siccità al rischio idrogeologico, dalle fitopatie
alle ripercussioni in ambito agricolo delle peste suina o del proliferare dei
cinghiali. «Sono temi - ha detto Caner - che la commissione agricola della
conferenza delle Regioni affronta per decidere uniti le strategie, trovando
un'intesa con il Governo. Alcune emergenze cambiano di territorio, come la
siccità spostata al Nord, mentre il Sud ora affronta la peronospera nei vigneti, tema che nel settentrione è
conosciuto e gestito da sempre». A Napoli è emerso che per la principale misura per la gestione del rischio in
agricoltura della Politica agricola comune nel periodo 2023-2027 (l'aiuto agli agricoltori per sottoscrivere polizze
assicurative) mancano almeno 230 milioni all'anno. Caputo ha ribadito la proposta della Regione Campania:
«Assicurare parte delle risorse nella disponibilità delle Regioni per dar luogo a un'azione forte ed efficace, misurata
alle esigenze assicurative e mutualistiche specifiche dei singoli territori implementando, in autonomia, progetti
sperimentali per polizze, fondi mutualistici e strumenti di tutela del reddito settoriali e non settoriali. Durante la
Commissione alla Reggia chiedrò al ministro il 40% per queste misure».
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna -
sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini
come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri
progetti di sostenibilità è il Bosco
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del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo
anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country
manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la
pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno
sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di
Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo
sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto
alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa
creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza
della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del
mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è
da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il
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Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della
filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna -
sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini
come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri
progetti di sostenibilità è il Bosco
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del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo
anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country
manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la
pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno
sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di
Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo
sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto
alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa
creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza
della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del
mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è
da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il
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Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della
filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. © RIPRODUZIONE RISERVATA.

Local Page

Web



 

lunedì 11 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 77

[ § 2 2 6 2 3 8 4 6 § ]

Food: Bufala Fest vince scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di Bufala Fest - non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozion

Adnkronos

) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di
Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il
successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi
come
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il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque
giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed
indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al
pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine
bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché,
quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al
tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato
Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in
vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al
centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo
rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il
valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi
hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno
ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Lavoro Food: Bufala Fest vince scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al giorno
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(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette I contenuti di VeneziePost sono a pagamento. Per
visualizzare questo articolo e tutti i nostri contenuti scegli tra queste opzioni
Sei già iscritto a VeneziePost? Clicca qui sotto e inserisci le tue credenziali
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno
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) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di
Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il
successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi
come il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante
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le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche
ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno
al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine
bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché,
quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al
tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato
Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in
vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al
centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo
rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il
valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi
hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno
ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna -
sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini
come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri
progetti di sostenibilità è il Bosco
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del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo
anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country
manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la
pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno
sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di
Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo
sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto
alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa
creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza
della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del
mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è
da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il
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Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della
filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. (Adnkronos).
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di Bufala Fest non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop e Cia Agricoltori Italiani della

redazione

(Adnkronos) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. E' stata ha
commentato Manfredi una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: E' con grande orgoglio -ha affermato Rea che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile creare qualcosa
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di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare
un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al
mondo, ha commentato ancora. Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto
il direttore artistico Francesco Sorrentino sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini,
giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte sospeso, che avevamo posizionato al
centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa
settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad
essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti
quanti la giusta direzione. Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela
Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera
bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e
siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse
del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana
Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef
e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa
per tutti, ha concluso.

mantovauno.it

Web



 

venerdì 08 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 87

[ § 2 2 6 2 3 8 5 1 § ]

Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna -
sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini
come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri
progetti di sostenibilità è il Bosco
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del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo
anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country
manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la
pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno
sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di
Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo
sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto
alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa
creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza
della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del
mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è
da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il

MediAI

Web



 

venerdì 08 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 89

[ § 2 2 6 2 3 8 5 1 § ]

Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della
filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. Adnkronos LEAVE A REPLY.

MediAI

Web



 

lunedì 11 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 90

[ § 2 2 6 2 3 8 5 2 § ]

Food: Bufala Fest vince scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop e

(Adnkronos) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile
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creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest
possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della
città che si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala
Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere
quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso',
che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea
più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un
evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa
che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente
del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie
potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano
del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e
stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della
mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala
Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in
una congiuntura complessa per tutti', ha concluso. Adnkronos
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Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest

(Adnkronos) - Si è conclusa lunedì 11 settembre a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
accompagnata e sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia Olivicola, la prima organizzazione della
produzione

(Adnkronos) Si è conclusa lunedì 11 settembre a Napoli, in Piazza Municipio,
la settima edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse
enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera
bufalina, accompagnata e sostenuta per il secondo anno consecutivo da
Italia Olivicola, la prima organizzazione della produzione olivicola italiana.
L'olio, alimento principe della dieta mediterranea, è stato assoluto
protagonista del villaggio di Bufala Fest, nel corso di tutta la manifestazione,
che si è svolta dal 7 all'11 settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati
in ognuna delle aree degustazione di Bufala Fest - Arena del Gusto, Giardino
delle Idee, Terrazza del Gusto e Villaggio del Gusto - sono stati impreziositi e
resi ancora più gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualità,
attentamente selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati,
provenienti da ogni parte d'Italia. Inoltre, durante il talk sul tema Esg, un
vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare' ospitato
nell'area Il Giardino delle Idee', in Piazza Municipio, il coordinatore di Italia
Olivicola Giuliano Martino ha condiviso con una folta, qualificata e attenta
platea l'importanza di puntare su prodotti di qualità, tracciati e sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del
nostro Paese, le identità dei territori e di portare benefici alla salute dell'organismo. 'La nostra presenza a Bufala Fest
-ha affermato Gennaro Sicolo, presidente di Italia Olivicola- ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro dialogo con
il mondo dell'ho.re.ca. Nel corso delle ultime due edizioni, abbiamo fatto comprendere l'importanza di avere sulla
tavola di tutti i ristoranti una carta degli oli, come già accade per i vini, e addirittura per l'acqua. I consumatori devono
poter accedere a tutta una serie di informazioni corrette, devono saper riconoscere la qualità e gli sforzi produttivi,
ricondurre l'olio alle zone di produzione e corrispondere il giusto prezzo che una bottiglia di olio merita'. La settima
edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella è stata organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il
Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana Dop e Cia agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio
del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo
Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'università degli studi Federico II' di Napoli; dell'università degli
studi di Salerno con il dipartimento di farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
Adnkronos
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Redazione AdnKronos

Napoli, 11 set. (Labitalia) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza
Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della
filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana
di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi «Federico II» di Napoli; dell'Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e
sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto visita al
Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva assegnato
all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio potesse
davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha commentato Manfredi - una
bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un
clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto
negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver
lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con
grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto
la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha
continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma
è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno
hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la
vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e
privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la
collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento
per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato
ancora. 'Le emozioni che ho vissuto
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durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco
uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare
intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata
un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro.
Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e
spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha
dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a
mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Bufala Fest vince la "scommessa" di Piazza Municipio: migliaia di visitatori tra gusto,
eccellenze e sana aggregazione

NAPOLI - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di "Bufala Fest - non solo mozzarella", la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari
Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con
l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima
giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi
che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza
Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. " E '  s t a t a  -  h a
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio". Una
riuscita apprezzata dal Direttore Organizzativo Antonio Rea: "E' con grande orgoglio - afferma Rea - che mi sento di
affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metroplitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa,
non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni
parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e
apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a
dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile
creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest
possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della
città che si apre al mondo". "Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest - sostiene il
Direttore Artistico
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Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed
anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte "sospeso", che avevamo posizionato al centro del
villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima
edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con
compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta
direzione". "Bufala Fest - dichiara Domenico Raimondo, Presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala
Campana Dop - è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione,
sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle
insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha
avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della
rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la Bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del
gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti". I
partner Hanno affiancato la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale ed
internazionale come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La
Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's;
Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio;
Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina
Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media
Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it. I partner Hanno affiancato la settima edizione di Bufala Fest
partner e sponsor di prestigio nazionale ed internazionale come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e
Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy;
Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano;
Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling;
Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e
Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it. Un'edizione
all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana è stata protagonista al Bufala Fest
con una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione sono stati presenti i migliori maestri dell'arte
pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale
Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo che hanno deliziato i palati dei visitatori con le pizze
proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la
linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di
riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi
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chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non è
mancato il proscenio per Le Sinfonie, farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini, che hanno
accordato le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria
Caldarelli. La "Pizzeria dell'Impossibile" e il basilico idroponico di Fratelli La Bufala Di grande importanza anche le
attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in
attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto "Pizzeria dell'Impossibile", in
collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha,
azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e
combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio
idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che
minor uso di pesticidi e fertilizzanti.
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Napoli, i funerali mercoledì: lutto cittadino. Rinviati Bufala fest e Consiglio comunale

Tiziana Cozzi

«Venite tutti, riempite la piazza. Voglio che sia il funerale del riscatto per mio
figlio e per la città. Venite come se ci fosse Oshimen, come se fosse lì la
squadra del Napoli. Dobbiamo essere migliaia, la città deve dare un segnale
forte». È l'appello alla città della mamma di Giovanbattista Cutolo, Daniela Di
Maggio,  pronunciato in piazza Municipio,  nel luogo dove i l  f igl io
Giovanbattista ha perso la vita raggiunto da tre colpi di pistola esplosi da un
17enne, dove si è recata anche ieri mattina. Il funerale si terrà mercoledì alle
15 nella chiesa del Gesù Nuovo. Sarà l'arcivescovo don Mimmo Battaglia ad
officiarlo. La città tutta partecipa al dolore della famiglia Cutolo. Il sindaco
Gaetano Manfredi ha disposto per mercoledì il lutto cittadino, il consiglio
c o m u n a l e  s a r à  s p o s t a t o  a  d a t a  d a  d e s t i n a r s i .  V e r s o  i l  r i n v i o
dell'inaugurazione (da mercoledì 6 a giovedì 7) del Bufala Fest in piazza
Municipio, in segno di rispetto per il giovane ucciso barbaramente: decisione
annunciata domani. Probabile un concerto della Orchestra Scarlatti junior,
quella di Giovanbattista. Ieri mattina, sul luogo in cui Giovanbattista ha perso
la vita, don Maurizio Patriciello e la mamma di Giogiò si sono incontrati e
hanno deposto una corona di fiori bianchi con la scritta 'Giogiò, la Napoli buona non ti dimentica'. Sul posto il
deputato Francesco Emilio Borrelli, promotore della manifestazione e il sindaco di Mugnano (dove il ragazzo è nato)
Luigi Sarnataro che ha annunciato una strada a nome di Giovanbattista. Il parlamentare Borrelli chiede una linea dura
contro i camorristi e un sistema giudiziario senza sconti per chi delinque. Chiede pene certe anche il parroco di
Caivano venuto ad abbracciare la mamma di Giogiò, invocando in una preghiera collettiva, un cambiamento radicale
nella vita dei camorristi. Ha chiesto ai napoletani perbene di «uscire dai gusci», riappropriarsi della città mentre i
delinquenti, che sono una minoranza, «vanno perseguiti, condannati e rieducati. La Napoli delle persone perbene
deve riprendersi la città, i ragazzi devono uscire la sera senza la paura di non dover rincasare. Staremo vicini a
questa mamma così coraggiosa, alla famiglia lacerata da un dolore troppo grande. Ma come a Caivano, lo Stato
deve farsi sentire anche qui». «Servono pene certe e leggi più severe per i minorenni - propone Borrelli - un sedicenne
che gira armato non è un ragazzo va equiparato agli adulti». «Al presidente Sergio Mattarella chiedo una targa
all'onore civile di mio figlio - conclude la madre - tutto questo è accaduto per salvare un amico dalla rissa».
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Bufala Fest 2023 a Napoli: Cinque Giorni di Delizie Bufaline a Piazza Municipio

Ph Facebook Insieme per l'Unità dei Popoli ONLUS Ritorna il Bufala Fest a
Napoli la grande festa che offrirà ai visitatori tanti stand di ottimo cibo che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, con
tante iniziative dedicate alle famiglie e poi show cooking dei grandi chef
nell'Arena del Gusto e vari talk tematici con esperti Si terrà dal 7 all'11
settembre 2023 la VII edizione del Bufala Fest 2023 a Napoli la grande festa
che offrirà ai visitatori tanti stand di ottimo cibo con piatti realizzati
esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella centralissima Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico con un
grande sottopasso che la collega direttamente al Porto: una grande festa per
promuovere e valorizzare le bontà della filiera bufalina dove troveremo
l'ottima mozzarella ma anche la buona carne dalle tante proprietà. Bufala
Fest non solo mozzarella la grande kermesse enogastronomica a Napoli
Anche per l'edizione 2023 del Bufala Fest è stato previsto prevede un ampio
cartellone con tante iniziative dedicate alle famiglie e poi show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e vari
talk tematici con esperti dedicati all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee. Non mancherà la partnership con
la Scuola di Cucina Dolce & Salato con la presenza di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio,
rispettivamente di cucina e pasticceria, che coordineranno le attività di degustazione del Bufala Village. Un vero
Salotto del Gusto nella centralissima Piazza Municipio dove troveremo anche un'ampia selezione di vere bontà tra
cui la celebre mozzarella DOP del Consorzio di Tutela, burger e carni di bufalo, pizze preparate dai maestri campani e
dolci e gelati ricavati dalla ricotta di bufala . Spazio anche menù appositamente studiato per celiaci e poi quelli
tradizionali dove troveremo tante bontà come ad esempio pasta e patate con provola, risotto con gamberi e
colatura di bufala, panini con polpette di bufala, provola di bufala e parmigiana di melanzane, cheesecake con ricotta
di bufala e tanto altro. L'accesso al Villaggio del Bufala Fest è libero così come la visione degli show cooking
nell'Arena del Gusto. Villaggio del Bufala Fest 2023 Piazza Municipio Napoli informazioni Apertura da giovedì 7 a
lunedì 11 settembre 2023 Ingresso gratuito tutti i giorni dalle ore 12:30 alle 15:30 e dalle 19:00 alle 24:00 Disponibili
almeno tre tipologie diverse di menù: Menù Adulto a 18,00 euro con 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1
caffè; 1 liquore; Menù Bambino a 15,00 euro con: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato;
Menù Gluten Free a 16,00 euro con 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. In occasione del Bufala Village
si potrà lasciare l'auto al Parcheggio Brin e usare il tram per arrivare a Piazza Municipio. Ci sono 600 posti
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auto e le corse dirette del tram durano circa 10 minuti. Alla cassa automatica acquistare il titolo Bufala Fest 2023.
Lo stesso titolo consentirà di utilizzare il Tram in andata e ritorno (fino a 4 persone). Al termine della sosta recarsi
con la propria autovettura all'uscita del parcheggio ed inserire nella colonnina il ticket Bufala Fest 2023 per aprire il
gate. Il servizio è operativo dalle 12:00 alle 16:00 e dalle 18:30 alle 00:30 Maggiori informazioni Bufala Fest 2023 ©
Napoli da Vivere 2023 riproduzione riservata
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Le migliori cose da fare e gli eventi a Napoli nel weekend dal 7 al 10 settembre 2023

Tante cose da fare a Napoli anche nel prossimo fine settimana con tante proposte da non perdere. Tanti eventi in
città e alla fine del post anche una

Anche nel weekend dal 7 al 10 settembre 2023, si terranno sempre tanti
eventi interessanti e da non perdere Napoli . Di seguito troverete gli eventi a
Napoli mentre per quelli fuori città e in tutta la Campania c'è un altro nostro
post specifico che verrà pubblicato domani. Gli eventi sono raggruppati per
Visite guidate, Spettacoli e concerti, Eventi particolari in città e alla fine le
Mostre a Napoli . Napoli da Vivere vuole offrire ai suoi lettori un'informazione
ampia e diversificata dedicata agli eventi e alle cose da fare a Napoli e nelle
vicinanze durante i weekend, Troverete per i fine settimana, oltre a questo,
anche i seguenti post: 5 cose imperdibili da mangiare a Napoli Passeggiata al
centro storico e hai un certo languorino? Il content creator effe_pad ci ha
consigliato 5 cose da mangiare assolutamente a Napoli! 5 cose imperdibili
da mangiare a Napoli Le 6 migliori pizzerie storiche di Napoli Tra le centinaia
di ottime pizzerie che troverete a Napoli vi segnaliamo quelle che oramai
possiamo definire storiche sia perchè sono da tempo negli stessi locali sia
perchè a Napoli sono tra le più conosciute e dove mangerete sempre una
buona pizza Le 6 migliori pizzerie storiche di Napoli Sabato 9 settembre 2023
alle ore 19 s ulle sponde del lago d'Averno , immersi nel verde lussureggiante dei vigneti si esplorerà il luogo
considerato la Porta degli Inferi dagli antichi. Il lago senza uccelli , circondato da colline che evocano ancora oggi il
ricordo dei racconti legati ad Ulisse e ad Enea, ricordano la presenza mitologica della Sibilla, sacerdotessa del dio
Apollo dotata di poteri divinatori. La vista guidata sarà accompagnata da un aperitivo in vigna al ristorante L'incanto
dell'Averno. La visita è curata Gruppo Archeologico Campi Flegrei e costa 15 euro a persona, La prenotazione è
obbligatoria su whatsapp il 3888352036 indicando nominativo e numero di partecipanti. Maggiori Informazioni :
Gruppo Archeologico Campi Flegrei Continua il Festival del Giallo Città di Napoli che nei week end di settembre 2023
ci propone dei simpatici tour letterari del giallo , Tutti gratuiti che sono stati integrati nella rassegna degli eventi estivi
del Comune di Napoli Vedi Napoli d'estate e poi torni . Previsti dieci appuntamenti (il sabato e la domenica alle ore
10,30) per 5 itinerari. Prossimi 9 e 10 settembre 2023. Tour letterari del giallo Sabato 9 Settembre 2023, alle ore 19,30
e 21,00, si terrà La Casina di Re Lazzarone, uno spettacolo itinerante unico nel suo genere che ci porterà indietro nel
tempo nella suggestiva Casina Vanvitelliana sul Lago Fusaro . Un evento che ci farà immergere in una giornata di
svago nella vita del Re Ferdinando , regalandoci risate e divertimento senza fine. la casina del re Lazzarone Lirica
sotto le Stelle è un appuntamento da non perdere per gli appassionati del genere musicale, e non solo, che si terrà
sabato 9 settembre 2023 , alle ore 19.30, nell'Anfiteatro del Museo di Pietrarsa che farà da suggestivo palcoscenico
all'evento.
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Nel corso della serata sarà possibile anche gustare un particolare drink a tema . Lirica sotto le Stelle Si terrà da
sabato 9 fino a domenica 24 settembre 2023 a Napoli presso la Certosa e Museo di San Martino la IV edizione di
Suoni in Certosa Concerti nei giorni 9 e 16 settembre alle 20.30, e l'ultimo concerto di mattina, alle ore 11, domenica
24 settembre 2023 Suoni in Certosa Anche in tutti i sabato e domenica di settembre si terranno delle speciali
aperture e visite guidate al tramonto tra le bellezze archeologiche e naturalistiche del Parco Archeologico
Ambientale del Pausilypon, dalle 18,00 . Tramonti d'Estate Ad Ercolano ritorna l'attesa Sagra del Pesce 2023 anche
nel weekend del 8,9 e 10 settembre 2023. Una bella festa con tante bontà a base di pesce tra cui il risotto alla
pescatora e il cuoppo di mare ma non mancheranno anche montanare, cuoppo di terra, zeppoline, patatine e würstel
per i più piccoli. La Sagra del Pesce Dopo il grande successo di quelle precedenti ecco il programma delle visite
gratuite che vanno da lunedì 4 a domenica 10 settembre 2023 a Napoli.Gli eventi sono previsti nel progetto Vedi
Napoli e poi Torni. Emozioni oltre le stagioni e sono tutti gratuiti. Visite guidate gratuite nel centro storico Fino al 25
novembre 2023, ogni martedì, giovedì e sabato ripartono le visite allo straordinario teatro antico di Ercolano con un
affascinate percorso sotterraneo a oltre 20 metri di profondità. Le visite sono accompagnate e costano solo 5 euro
(+prevendita). La tappa più amata del Grand Tour. Visite al Teatro Antico di Ercolano Dopo 40 anni ha riaperto al
pubblico la chiesa di Santa Maria della Maddalena in via dei Cristallini a Napoli. Nella chiesa azzurra, piena di pitture
murali, sono esposte altre opere realizzate ad hoc per il nuovo allestimento e la chiesa sarà aperta gratuitamente al
pubblico tutti giorni dalle 10 alle 13. riapre la Chiesa dei Cristallini Si terrà dal 25 agosto al 10 settembre 2023 il
Festival ANTRO, Il colore delle cose Il Festival del Parco archeologico dei Campi Flegrei che proporrà, anche
quest'anno interessanti appuntamenti con l'arte, la musica e la danza al Castello di Baia e al Parco Archeologico di
Cuma. Previsti convenienti abbonamenti, da 10 o 20 euro , per vedere tutti gli spettacoli del festival e visitare gli
splendidi siti del Parco archeologico dei Campi Flegrei per 4 mesi o 1 anno. O ogni spettacolo a 6 euro. A NTRO, Il
grande festival dei Campi Flegrei Anche nel periodo estivo Città della Scienza sarà aperta al pubblico dalle 10.00 alle
16.00 per il mese di agosto 2023 perché quest'anno la scienza non va in vacanza . Un programma speciale di eventi,
per grandi e bambini dal 1° agosto a domenica 17 settembre 2023 Città della Scienza Aperto a Napoli il primo museo
nazionale dedicato al grande tenore Enrico Caruso . Il Museo Caruso è ospitato nella grande sala Dorica del Palazzo
Reale di Napoli , una stanza delle meraviglie di 500 metri quadrati, con animazioni in 3d e piattaforme multimediali,
postazioni e installazioni musicali, video e oltre 3500 documenti digitalizzati, 110 i rari originali, 43 le postazioni audio
. il Museo Caruso Anche quest'anno è disponibile un sistema di prenotazione online per prenotare l'ingresso in alcuni
tratti di spiaggia libera di Posillipo a Napoli. Disponibili quest'anno 450 posti sulla spiaggia delle (con accessi dal
Bagno Sirena) e 50 posti sulla spiaggia di (con 25 accessi dal Bagno Elena e 25 dal Bagno Ideal) l'ingresso alle
Spiagge Libere a Posillipo Dal 10 giugno 2023 il servizio quotidiano di autobus della linea estiva che dal Vomero
arriva a Capo Miseno e che rimarrà in funzione
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per tutto il periodo estivo. Il costo del biglietto per la corsa singola è di 3,00 euro se acquistato a terra o di 4,00
euro se acquistato a bordo e ci saranno 6 corse di mattina dal Vomero e poi altre 6 da Capo Miseno. Il Bus del Mare
Anche quest'anno alla Campania viene riconosciuta la bellezza e la qualità delle sue acque. Terza in Italia dopo la
Liguria e la Puglia con ben 19 località in Campania, della provincia di Salerno e di Napoli, Le spiagge Bandiera Blu
Fino al 30 ottobre al MANN di Napoli si terrà la mostra Picasso e l'antico per il cinquantenario della morte di Picasso.
Una mostra importante per Napoli perché illustra l'influenza che il MANN e Pompei visitati entrambi da Picasso nel
1917 ebbero sulla sua opera. Picasso e l'antico al MANN Tra i presepi più belli e grandi che esistono a Napoli c'è il
presepe del Re che si trova a Palazzo Reale . In realtà è il Presepe napoletano del Banco di Napoli, un monumentale
presepe del'700 napoletano con oltre 210 favolosi pastori di artisti dell'epoca tra cui Giuseppe Sanmartino che ora è
stato collocato in una sala riservata di Palazzo Reale in un nuovo allestimento il Presepe del Re L'Aquarium della
Stazione Zoologica Anton Dohrn è l'acquario più antico d'Italia e fu aperto al pubblico nel gennaio del 1874: ad oggi è
l'unico esempio italiano di acquario ottocentesco ed anche uno tra i più antichi al mondo, Il grande complesso nella
Villa Comunale di Napoli è a perto anche nei weekend è chiuso il lunedì L'Acquario di Napoli è il più antico d'Italia ©
Napoli da Vivere 2023 riproduzione riservata
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Napoli, domani apertura del villaggio di Bufala Fest in piazza Municipio

Inaugurano il sindaco Manfredi, il sottosegretario La Pietra, l'assessore
Regionale Caputo e il presidente di Cia - Agricoltori Italiani Cristiano Fini In
serata un talk su food diversity, inclusione e sostenibilità Sarà inaugurato
domani , giovedì 7 settembre 2023, alle ore 12:00 , il villaggio di Bufala Fest ,
la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7
all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, oggetto di un recente e
suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di
interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità
dell'intera filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può
dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne. Alle ore 12:30, la Cia -
Agricoltori Italiani della Campania ha organizzato nella Talk Area 'Giardino
delle Idee' di Bufala Fest, un incontro sul tema 'Prevenzione e gestione del
rischio in agricoltura' , un argomento importante, perché sulle tecnologie di
previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e
fertilizzazione dei terreni si basa un pezzo importante proprio dell'Agrifood
tech, che fa largo uso di dati raccolti mediante la sensoristica ed elaborati
digitalmente, e perché dedicati alla gestione del rischio in agricoltura ci sono quasi 1 miliardo e 332 milioni di euro
nel 2023-2027,pari al 19,73% del totale dei fondi comunitari per il settore primario assegnato all'Italia dall'UE nel
quadro della Politica agricola comune. Al talk di apertura di Bufala Fest, organizzato da Cia - Agricoltori Italiani della
Campania, interverranno: il Sindaco di Napoli prof. Gaetano Manfredi; il presidente Cia - Agricoltori Italiani della
Campania Raffaele Amore ; il prof. Fabian Capitanio , docente presso l'Università degli Studi Federico II di Napoli; il
Direttore Generale Politiche Internazionali e Unione Europea del Masaf dott. Luigi Polizzi ; l'Assessore all'Agricoltura
della Regione Campania on. Nicola Caputo . Le conclusioni sono affidate al Sen. Patrizio Giacomo la Pietra ,
Sottosegretario del Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare e delle Foreste ed a Cristiano Fini ,
Presidente Nazionale di Cia- Agricoltori Italiani. Il talk sarà moderato dalla Giornalista Maria Cava. Alle ore 19:00 di
domani, sempre nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra
food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e
Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale interverranno: Riccardo Agugiaro , A.D.
di Agugiaro & Figna; Leonardo Massa , Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta , Marketing Executive
Fratelli La Bufala; Raffaele Am ore, Presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo ,
Fondatore Lympha Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico
Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Prof. Giuseppe Iovine , Direttore della Scuola di
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Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria (Referente FEAMP); Marco Nobis,
Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.
Il talk sarà moderato dal Giornalista enogastronomico Alfonso Del Forno. L'incontro sarà l'occasione per il pubblico,
addetti ai lavori e giornalisti di conoscere i progetti di sostenibilità delle rispettive aziende, con particolare attenzione
agli investimenti tecnologici volti a ridurre gli impatti sull'ambiente, ma anche a rendere efficaci, tracciabili e tangibili i
processi e le prassi aziendali. Organizzazione e Patrocini Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato dalla
Diciassette Eventi , in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp ; dell'
Università degli Studi Federico II di Napoli ; dell Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con
l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala
Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie;
Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois;
Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio
Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore
Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA;
Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech
è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte
trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due
fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese.
Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell'Arena
del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono
previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o
gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1
bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1
bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la
sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un
duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il
Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30 .
orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Park & Go Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo
della manifestazione, ANM metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN -
Piazza Municipio
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dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà
quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire
del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10
minuti. Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle precedenti edizioni, anche
quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta
di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà
tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo dettaglio,
dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e aziende del food &
beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina.
Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo .
Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per
una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra
cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino,
Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le pizze proposte negli
stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la linea di farine
Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel
settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai
tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie , farine dedicate alla pasticceria di
Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria millenaria napoletana:
I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il basilico idroponico Di grande
importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel
mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto ' Pizzeria
dell'Impossibile ', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e
sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola
basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero
enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la
verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Il Giardino delle Idee Prosegue la partnership con
l'Associazione culturale Il Giardino delle Idee, grazie alla quale la kermesse continua ad essere anche conoscenza.
In un'area dedicata promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo giornalisti, esperti ed operatori del
settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal Marketing Manager Vincenzo La
Croce , organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della filiera bufalina che potrebbe far
ulteriormente
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crescere l'indotto economico, con ricadute importanti sul territorio. Gli incontri organizzati nel Giardino delle Idee
toccheranno i seguenti temi: 'Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra presente e futuro'. 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale'. 'Storie di successo: le Agristartup guidano il
cambiamento'. 'ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare'
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Bufala Fest 2023 a Napoli, ANM potenzia servizio tranviario

Andrea Navarro

Il Bufala Fest 2023 , a partire dal 6 settembre , è un evento che catalizza
l'attenzione della città di Napoli. L'accessibilità all'evento è una delle
principali preoccupazioni per organizzatori e partecipanti. In questo
contesto, Anm , la società di trasporto pubblico della città, ha rilasciato
informazioni cruciale sui servizi di trasporto che verranno potenziati per
l'occasione. Leggi anche: Bufala Fest Napoli, dispositivo di traffico Piazza
Municipio e altre strade Potenziamento del Servizio Tranviario per il Bufala
Fest In concomitanza con le date del Bufala Fest 2023 , Anm ha annunciato
piani specifici per migliorare il servizio tranviario lungo la rotta Brin-Colombo.
Queste misure sono state introdotte per affrontare l'incremento di domanda
previsto durante l'evento, che si svolgerà dal 6 al 10 settembre. Anm assicura
una frequenza di 15 minuti per i tram e fornirà tale servizio durante due fasce
orarie distinte: Dalle 12:00 alle 16:00 : Questo intervallo temporale è ideale
per chi vuole fruire dell'evento durante le ore di pranzo o nel tardo
pomeriggio. Dalle 18:30 alle 24:30 : Progettato per chi desidera sperimentare
l'atmosfera del Bufala Fest durante le ore serali. Introduzione del Servizio
Park&Go Per rendere l'esperienza ancora più comoda, Anm ha introdotto il servizio Park&Go . Questa opzione
permette ai visitatori di lasciare la loro automobile nel Parcheggio Brin e di raggiungere l'evento utilizzando un tram
diretto. A un costo di 5 euro , il biglietto integrato è valido per 4 persone e presenta i seguenti vantaggi: Praticità : Il
servizio offre 600 posti auto e collegamenti diretti al sito dell'evento ogni 15 minuti, con un tempo di percorrenza
approssimativo di 10 minuti. Semplicità d'uso : È sufficiente acquistare il biglietto Bufala Fest 2023 presso le casse
automatiche per avere accesso al servizio tranviario di andata e ritorno. Economicità : Il prezzo totale del servizio,
comprensivo di parcheggio e trasporto, è di soli 5 euro, pagabili sia in contanti che con carta di credito. Leggi anche:
Bufala Fest Napoli, dispositivo di traffico Piazza Municipio e altre strade
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Sagre e Feste in Campania nel weekend dall'8 al 10 settembre 2023

Andrea Navarro

Nel cuore di un settembre frizzante, Campania e Napoli si accendono di
vivacità e tradizioni, offrendo un weekend ricco di esperienze gastronomiche
uniche . Napoli, epicentro di questo fermento, da il benvenuto al Bufala Fest ,
promettendo delizie che accontentano anche i palati più esigenti, e
soprattutto al famoso Festival di Napoli incontra il Mondo . Ma non solo:
Gragnano e Castel Morrone si preannunciano come tappe fondamentali per
gli amanti del buon cibo e del vino di qualità. In questa kaleidoscopica
offerta, le strade si animeranno di musica , danze e show cooking , offrendo
degustazioni che vanno dai pregiati vini di Avellino alle prelibatezze marine di
Pioppi ed Ercolano . Un viaggio tra i banchi di queste sagre significa anche
scoprire l'artigianato locale e lasciarsi coinvolgere da eventi collaterali che
celebrano la ricchezza del territorio. Non perdete l'opportunità di vivere un
weekend all'insegna della scoperta e del divertimento , in un tripudio di sapori
e colori che solo la Campania può offrire. Questo post in breve 1) Napoli
incontra il Mondo 2023 alla Mostra d'Oltremare: cibo internazionale, musica,
danza 2) Bufala Fest 2023 a Napoli, quando inizia il famoso evento food 3)
Tufo Greco Festival 2023, tre giorni di buon vino e musica ad Avellino 4) Festa della Pasta 2023 a Gragnano,
degustazioni e show cooking 5) Sagra Fico d'India 2023 a Castel Morrone: enogastronomia, musica, artigianato 6)
Sagra del Pesce a Pioppi 2023 per celebrare il pescato fresco 7) Sagra del Soffritto 2023 a Santa Marina 8) Sagra
della Seppia 2023, spaghetti e frittura e molto altro a base di pesce 9) Sagra della Mulignana Mbuttunata 2023 a Sala
di Caserta 10) Sagra del Cinghiale a Dugenta: specialità fino ad ottobre 2023 11) Sagra del Pesce 2023 ad Ercolano,
prelibatezze marine, stand, degustazioni 12) Festa dell'Uva Solopaca 2023 con degustazioni, sfilate e carri allegorici
13) Festa della Nocciola 2023 a Baiano: prelibatezze locali, tradizione e musica 14) Festa della Pizza Fritta a San
Mango Piemonte: due giorni di degustazioni e divertimento 15) Sagra del Maialetto ad Apollosa: piatti gustosi e buon
vino 16) Festa del Fagiolo Quarantino della Valle del Dragone 2023: degustazioni, musica e visite guidate 17) Fiera
della Frecagnola 2023 a Cannalonga in Campania 18) L'International Street Food arriva a Santa Maria Capua Vetere
(Caserta) 19) Festival Del Gelato 2023 a Salerno, tra dolci e molto altro 20) Vicoli&Vicarielli 2023 a Mirabella Eclano:
musica, arte e ottimo cibo

napolike.it

Web



 

giovedì 07 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 110

[ § 2 2 6 2 3 8 6 9 § ]

Bufala Fest Napoli, chiusa Piazza Municipio per 6 giorni

Andrea Navarro

L'annuncio delle autorità locali rivela importanti modifiche alla circolazione
veicolare e pedonale a Napoli, in previsione dell'imminente Bufala Fest . Le
misure, come delineate nell'Ordinanza Dirigenziale, prevedono restrizioni di
traffico specifiche in Piazza Municipio fino al 13 settembre 2023 . Questo
provvedimento mira a garantire la sicurezza e il corretto svolgimento
dell'evento, oltre che a regolare efficacemente il traffico nella zona. Le
strade chiuse al traffico per Il Bufala Fest: Piazza Municipio Il fulcro della
regolamentazione temporanea del traffico riguarda Piazza Municipio e la
corsia interna che confluisce in Via Acton . Questa area sarà oggetto di una
chiusura completa al traffico veicolare. Il provvedimento è stato emesso dal
Servizio Gestione Eventi  e Stadio Diego Armando Maradona ,  in
collaborazione con il Servizio Autonomo Polizia Locale . Il piano include
misure di sicurezza come la posizione di segnaletica provvisoria , la cui
installazione e manutenzione saranno a carico degli organizzatori
dell'evento. Il divieto di transito in Piazza Municipio era previsto a partire
dalle ore 08:00 del 31 agosto fino al 13 settembre 2023. È importante notare
che una successiva modifica ha anticipato l'inizio della chiusura al 29 agosto 2023 , come delineato nell'Ordinanza
n. 1314 del 28/08/2023. Il periodo di chiusura potrebbe essere ulteriormente esteso o modificato, a seconda delle
esigenze contingenti del traffico veicolare e pedonale. Fonte ufficiale: Comune di Napoli
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Bufala Fest 2023, parcheggio e tram in un unico biglietto da 5

Gennaro Marchesi

Partecipare a un evento di grande calibro come Bufala Fest 2023 solleva
spesso il problema logistico del trasporto e del parcheggio . Fortunatamente,
la soluzione Park & Go offre un modo conveniente e pratico per risolvere
queste preoccupazioni racchiudendo in un unico biglietto sia il parcheggio
che il tram per raggiungere l'evento. Come funziona il servizio Park&Go Il
Parcheggio Brin rappresenta la base di partenza per questo servizio. Con una
capacità di 600 posti auto , il parcheggio offre ampio spazio per i visitatori.
Una volta lasciato il veicolo, con un tram dedicato diretto verso la Piazza
Municipio potrete raggiungere la manifestazione. Questi tram mantengono
una frequenza regolare di 15 minuti e completano il tragitto in circa 10
minuti. Il Parcheggio Brin è a circa 800mt di distanza da Piazza Garibaldi,
facilmente raggiungibile anche a piedi o con le indicazioni di Google Maps .
Come si usa Park&Go e quante persone possono viaggiare L'acquisto del
biglietto avviene in maniera intuitiva attraverso le casse automatiche
posizionate strategicamente nel parcheggio. Optando per l'opzione Bufala
Fest 2023 , si ottiene un titolo di viaggio che permette l'accesso al tram sia
per l'andata che per il ritorno e che può essere utilizzato da un gruppo di massimo quattro persone per singolo
tagliando. Quanto costa il servizio Park&Go La convenienza economica del servizio è notevole: il costo totale è di
soli 5 euro . Questa cifra include sia il parcheggio che il viaggio in tram per un massimo di quattro persone. I
pagamenti possono essere effettuati sia in contanti che tramite carta di credito. Orari del Servizio Park&Go
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Napoli, "Bufala Fest" in Piazza Municipio dal 7 all'11 settembre

Sarà inaugurato domani, giovedì 7 settembre 2023, alle ore 12:00, il villaggio
di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in
programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua
carne. Alle ore 12:30, la Cia - Agricoltori Italiani della Campania ha
organizzato nella Talk Area 'Giardino delle Idee' di Bufala Fest, un incontro
sul tema 'Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura', un argomento
importante, perché sulle tecnologie di previsione meteo per l'agricoltura e di
ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione dei terreni si basa un pezzo
importante proprio dell'Agrifood tech, che fa largo uso di dati raccolti
mediante la sensoristica ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla
gestione del rischio in agricoltura ci sono quasi 1 miliardo e 332 milioni di
euro nel 2023-2027,pari al 19,73% del totale dei fondi comunitari per il settore
primario assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della Politica agricola comune. Al talk di apertura di Bufala Fest,
organizzato da Cia - Agricoltori Italiani della Campania, interverranno: il Sindaco di Napoli prof. Gaetano Manfredi; il
presidente Cia - Agricoltori Italiani della Campania Raffaele Amore; il prof. Fabian Capitanio, docente presso
l'Università degli Studi Federico II di Napoli; il Direttore Generale Politiche Internazionali e Unione Europea del Masaf
dott. Luigi Polizzi; l'Assessore all'Agricoltura della Regione Campania on. Nicola Caputo. Le conclusioni sono
affidate al Sen. Patrizio Giacomo la Pietra, Sottosegretario del Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare e
delle Foreste ed a Cristiano Fini, Presidente Nazionale di Cia- Agricoltori Italiani. Il talk sarà moderato dalla
Giornalista Maria Cava. Alle ore 19:00 di domani, sempre nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk
sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale, organizzato in
collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale
interverranno: Riccardo Agugiaro, A.D. di Agugiaro & Figna; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere;
Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, Presidente Cia-Agricoltori Italiani della
Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio Limone, Direttore
Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Prof. Giuseppe
Iovine, Direttore della Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria (Referente
FEAMP); Marco Nobis, Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana
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D.O.P. Il talk sarà moderato dal Giornalista enogastronomico Alfonso Del Forno. L'incontro sarà l'occasione per il
pubblico, addetti ai lavori e giornalisti di conoscere i progetti di sostenibilità delle rispettive aziende, con particolare
attenzione agli investimenti tecnologici volti a ridurre gli impatti sull'ambiente, ma anche a rendere efficaci,
tracciabili e tangibili i processi e le prassi aziendali.
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A NAPOLI - Dispositivi di circolazione in Piazza del Plebiscito per la "Deejay Ten 2023"
domenica 10 settembre e in Piazza Municipio per lo svolgimento del "Bufala Fest" fino al
13 settembre

Dispositivi di circolazione in Piazza del Plebiscito per la

Per la "Deejay Ten 2023" sarà istituito domenica 10 settembre, dalle ore 9
fino a cessate esigenze: per il tempo necessario al passaggio dei podisti, il
divieto di transito veicolare e la sospensione della pista ciclabile nelle
seguenti strade: percorso 10 km: Piazza del Plebiscito (partenza); via
Cesario Console, via Santa Lucia, via Chiatamone, via Giorgio Arcoleo, piazza
Vittoria, via Partenope, via Nazario Sauro, via Ammiraglio Acton, stazione
Marittima, via Cristoforo Colombo, via Nuova Marina, via Amerigo Vespucci,
Angolo corso Arnaldo Lucci (giro), via Amerigo Vespucci, via Nuova Marina,
via Marchese Campodisola, Piazza Bovio, corso Umberto (andata), angolo
via Eletto Starace, corso Umberto (ritorno); piazza Bovio, via Guglielmo
Sanfelice, via Medina, piazza Municipio, via Vittorio Emanuele III, Via San
Carlo, piazza Trieste e Trento, piazza del Plebiscito (arrivo). percorso 5 km:
Piazza del Plebiscito (partenza), via Cesario Console, via Santa Lucia, via
Chiatamone, via Giorgio Arcoleo, piazza Vittoria, via Partenope, via Nazario
Sauro, via Ammiraglio Acton, stazione Marittima, via Cristoforo Colombo, via
Marchese Campodisola, via Alcide De Gasperi, via Agostino Depretis, piazza
Municipio, via Vittorio Emanuele III (lato castello), Via San Carlo, piazza Trieste e Trento, piazza del Plebiscito
(arrivo). in via Cesario Console la sospensione delle strisce blu.
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A NAPOLI - Bufala Fest dal 7 all'11 settembre in Piazza Municipio, per il lutto cittadino,
annullate tutte le attività di mercoledì 6 settembre

Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista Cutolo e del
lutto cittadino proclamato dal Comune di Napoli, la Direzione Organizzativa
di Bufala ha annullato tutte le iniziative e le attività previste per mercoledì 6
settembre, cancellando di fatto la giornata inaugurale dell'evento. "L'omicidio
di Gianbattista Cutolo - ha affermato Antonio Rea, direttore organizzativo di
Bufala Fest - ci ha sconvolti, avevamo iniziato l'allestimento in Piazza
Municipio, poi sabato abbiamo appreso dei funerali e abbiamo bloccato
l'evento che dovevamo aprire il 6 alle 12.30 con il sottosegretario
all'agricoltura La Pietra e poi abbiamo visto che il Sindaco Mafredi ha
proclamato il lutto cittadino e abbiamo spostato l'evento, che si svolgerà dal
7 all'11 settembre. Quello di quest'anno il settimo Bufala Fest e avrà un
nuovo vestito, si fa per la prima volta in Piazza Municipio, una location nuova
per Napoli e per noi. Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il
luogo della manifestazione, abbiamo stretto un accordo con ANM che
metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio più tram con corsa
diretta BRIN - Piazza Municipio, dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30,
ad un prezzo complessivo di 5 euro". 'Come direttore artistico - ha affermato Francesco Sorrentino - sono
amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di Gianbattista. Ci saranno animazioni ma rivolte ai bimbi,
con artisti strada e ci sarà un pianoforte per la comunità: chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e
ricordarlo con dei brani della storia di Napoli". L'annuncio è stato dato questa mattina a Napoli, nel corso della
conferenza stampa a bordo della nave Msc World Europa, alla quale sono intervenuti: Leonardo Massa, Country
Manager di MSC Crociere; Antonio Rea, Direttore Organizzativo di Bufala Fest; Francesco Sorrentino, Direttore
Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio, Direttore della Scuola di Cucina 'Dolce & Salato'; Erny Lombardo,
Coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest. Hanno portato il proprio salut"o istituzionale: Luigi Carbone,
Presidente della Commissione Cultura, Turismo e Attività Produttive del Comune di Napoli; Sen. Antonio Iannone,
Segretario dell'Ufficio di Presidenza del Senato; Prof. Clara Bassano, Docente del Dipartimento di Farmacia - Difarma
dell'Università degli Studi di Salerno; Pier Maria Saccani, Direttore del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana D.O.P.; Raffaele Amore, Presidente di Cia - Agricoltori Italiani della Campania. "Bufala Fest - non solo
mozzarella" è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la
Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
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"Bufala Fest" vince la scommessa di Piazza Municipio, in visita anche il sindaco Manfredi

Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella

Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di '
Bufala Fest - non solo mozzarella ", la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina , organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca - Feamp ; dell' Università degli Studi "Federico II" di
Napoli ; dell 'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia
e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal Direttore Organizzativo Antonio Rea: ' E' con grande orgoglio - afferma Rea - che mi sento di
affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metroplitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa,
non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni
parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e
apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a
dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile
creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest
possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della
città
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che si apre al mondo'. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest - sostiene il Direttore
Artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani,
adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro
del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima
edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con
compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta
direzione'. ' Bufala Fest - dichiara Domenico Raimondo, Presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala
Campana Dop - è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione,
sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle
insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha
avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della
rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la Bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del
gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti '. I
partner Hanno affiancato la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale ed
internazionale come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La
Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's;
Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio;
Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina
Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media
Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . I partner Hanno affiancato la settima edizione di Bufala Fest
partner e sponsor di prestigio nazionale ed internazionale come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e
Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy;
Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano;
Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling;
Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e
Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Un'edizione
all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana è stata protagonista al Bufala Fest
con una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione sono stati presenti i migliori maestri dell'arte
pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale
Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo che hanno deliziato i palati dei visitatori con le pizze
proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la
linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio
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di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti,
tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non
è mancato il proscenio per Le Sinfonie , farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che hanno
accordato le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria
Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il basilico idroponico di Fratelli La Bufala Di grande importanza anche le
attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in
attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto ' Pizzeria dell'Impossibile ', in
collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha,
azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e
combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio
idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che
minor uso di pesticidi e fertilizzanti.
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A Napoli torna Bufala Fest: il programma dell'edizione 2023

Redazione

Torna a Napoli l'appuntamento con Bufala Fest . La giornata di apertura della
manifestazione, inizialmente prevista per il 6 settembre, è stata spostata al 7
settembre. Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista
Cutolo e del lutto cittadino proclamato dal Comune di Napoli - si legge in una
nota - , la Direzione Organizzativa di Bufala ha annullato tutte le iniziative e le
attività previste per mercoledì 6 settembre, cancellando di fatto la giornata
inaugurale dell'evento. "L'omicidio di Gianbattista Cutolo - ha affermato
Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest - ci ha sconvolti, avevamo
iniziato l'allestimento in Piazza Municioio, poi sabato abbiamo appreso dei
funerali e abbiamo bloccato l'evento che dovevamo aprire il 6 alle 12.30 con
il sottosegretario all'agricoltura La Pietra e poi abbiamo visto che il Sindaco
Mafredi ha proclamato il lutto cittadino e abbiamo spostato l'evento, che si
svolgerà dal 7 all'11 settembre. Quello di quest'anno il settimo Bufala Fest e
avrà un nuovo vestito, si fa per la prima volta in Piazza Municipio, una
location nuova per Napoli e per noi. Per raggiungere in maniera comoda e
conveniente il luogo della manifestazione, abbiamo stretto un accordo con
ANM che metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio più tram con corsa diretta BRIN Piazza Municipio,
dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30, ad un prezzo complessivo di 5 euro". Come direttore artistico - ha
affermato Francesco Sorrentino - sono amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di Gianbattista. Ci
saranno animazioni ma rivolte ai bimbi, con artisti strada e ci sarà un pianoforte per la comunità: chi vorrà ricordare il
nostro Giogiò, potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di Napoli" L'annuncio è stato dato nel corso della
conferenza stampa a bordo della nave Msc World Europa, alla quale sono intervenuti: Leonardo Massa, Country
Manager di MSC Crociere; Antonio Rea, Direttore Organizzativo di Bufala Fest; Francesco Sorrentino, Direttore
Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio, Direttore della Scuola di Cucina Dolce & Salato; Erny Lombardo,
Coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest. Hanno portato il proprio saluto istituzionale: Luigi Carbone,
Presidente della Commissione Cultura, Turismo e Attività Produttive del Comune di Napoli; Sen. Antonio Iannone,
Segretario dell'Ufficio di Presidenza del Senato; Prof. Clara Bassano, Docente del Dipartimento di Farmacia - Difarma
dell'Università degli Studi di Salerno; Pier Maria Saccani, Direttore del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana D.O.P.; Raffaele Amore, Presidente di Cia - Agricoltori Italiani della Campania. "Bufala Fest non solo
mozzarella" è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la
Pesca
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- Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di
Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. I partner Affiancano la settima
edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5
Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; F.lli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like
Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano;
Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling;
Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e
Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it . Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood
Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando
una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione
tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del
settore nel nostro Paese, Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli
show coking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli
oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1
bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o
1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1
primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com
è prevista la sezione Salta la Fila dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket,
consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e
Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore
12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Park & Go Per raggiungere in maniera comoda e
conveniente il luogo della manifestazione, ANM metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con
corsa diretta BRIN Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro
(valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano
Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a
Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle
precedenti edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato
che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di
cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in
ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e
aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti

napolitoday.it

Web



 

martedì 05 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 121

[ § 2 2 6 2 3 8 7 5 § ]

della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello
Chef Erny Lombardo. Il Giardino delle Idee Prosegue la partnership con l'Associazione culturale "Il Giardino delle
Idee", grazie alla quale la kermesse continua ad essere anche conoscenza. In un'area dedicata promuoverà e
valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo giornalisti, esperti ed operatori del settore, anche di profilo
internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal Marketing Manager Vincenzo La Croce, organizzati per
contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della filiera bufalina che potrebbe far ulteriormente crescere
l'indotto economico, con ricadute importanti sul territorio. Gli incontri organizzati nel Giardino delle Idee toccheranno
i seguenti temi: Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra presente e futuro. La filiera agroalimentare tra food
diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale. Storie di successo: le Agristartup guidano il
cambiamento. ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare Arte e Cibo, un connubio
che si rinnova Anche quest'anno ci sarà il connubio con l'Arte, grazie al sodalizio di Bufala Fest con l'officina
artistica Fonderia Nolana - Del Giudice. Infatti, il Maestro Carmine Carlo Maffei ha realizzato in esclusiva per noi
Radici, un'opera di pregevole fattura che punta ad esaltare il valore della vita.
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Bufala Fest Nasce il biglietto integrato Brin più Tram a 5 euro

ANM lancia il servizio Park & Go. In occasione dell'evento Bufala

Per raggiungere in maniera comoda e conveniente i l  luogo della
manifestazione, che si svolgerà a Napoli dal 06 al 10 settembre 2023 in
piazza Municipio, ANM metterà a diposizione un servizio combinato
parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN Piazza Municipio dalle 12,00 alle
16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino
a 4 persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli
disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram,
con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a
Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Utilizzare Park & Go è semplice: il
cliente dovrà recarsi alla cassa automatica e acquistare il titolo Bufala Fest
2023 pagando 5 euro in contanti o con carta di credito. Lo stesso titolo
consentirà di utilizzare il Tram in andata e ritorno (fino a 4 persone). Al
termine della sosta il cliente dovrà recarsi con la propria autovettura
all'uscita del parcheggio ed inserire nella colonnina il ticket Bufala Fest 2023
per aprire il gate. L'Amministrazione Comunale ritiene che, come in tutte le
città europee, il servizio di trasporto è un elemento fondamentale per la
buona riuscita degli eventi cittadini. Con questo spirito ha fortemente sostenuto ANM nella realizzazione del servizio
Park & Go con l'obiettivo di favorire la mobilità sostenibile e l'accessibilità all'area della manifestazione. L'iniziativa
spiega Francesco Favo Direttore Generale ANM è finalizzata ad incentivare l'utilizzo di servizi di mobilità integrata
anche in occasione di gradi eventi. E' nostra intenzione rilanciare il Parcheggio Brin che per la sua posizione
strategica è funzionale alla mobilità di tutti coloro che dalla periferia possono raggiungere il centro città in maniera
comoda ed economica, lasciando l'auto al parcheggio multipiano e utilizzando il trasporto pubblico. Stiamo
verificando le modalità per estendere la sperimentazione del servizio Park & Go in tutti punti di interscambio tra
parcheggio ANM e servizio di trasporto.
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Il Bufala Fest ricorda Giogiò e sposta le sue date: "Un pianoforte per lui"

La kermesse, che doveva partire il 6 settembre, comincerà il 7 in piazza Municipio. Lo strumento sarà al centro della
pizza e chiunque potrà suonare qualcosa in memoria del giovane ucciso pochi giorni fa

Sarà un Bufala Fest diverso dagli altri quello dell'edizione 2023. E non solo
perché per la prima volta si terrà in piazza Municipio e non sul Lungomare,
ma soprattutto perché proprio in quella piazza, pochi giorni fa, è morto
Giovanbattista Cutolo, il musicista di 24 anni ucciso a colpi di pistola. Si è
aperta con un minuto di raccoglimento in suo onore la conferenza stampa di
presentazione a bordo della nave da crociera Msc Europa World. Un dramma
che ha spinto gli organizzatori della kermesse a spostare la data di inizio,
previsto per il 6 settembre. "Quando abbiamo saputo che il quel giorno si
sarebbero tenuti i funerali del ragazzo abbiamo preso la decisione di far
slittare il tutto. Poi è arrivato anche il lutto cittadino. Il Bufala Fest, quindi, si
terrà dal 7 al giorno 11 settembre" spiega Antonio Rea, direttore
organizzativo dell'evento. Saranno trenta gli 'artisti' della bufala che
accoglieranno i visitatori negli stand. Si proporranno tutti piatti a base di
bufala. Come ricorda il claim della kermesse "non solo mozzarella", quindi
spazio anche ai prodotti derivati dal latte di bufala come i gelati, senza
dimenticare pizze, panini, primi piatti e secondi. Tra le novità di questa
edizione anche il ticket parcheggio+tram al costo di 5 euro grazie a una collaborazione con Comune di Napoli e
Anm: ci sarà la possibilità di fermare l'automobile al parcheggio Brin e di giungere in piazza Municipio con il tram che
passa su via Marina e che sarà in servizio fino alla fine della manifestazione.
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Weekend a Napoli, gli eventi da non perdere: cosa fare dall'8 al 10 settembre

Bufala Fest, la Deejay Ten, i festival musicali Ethnos e Unimusic, la rassegna teatrale In-stabilestate, gli appuntamenti
di Scenari al Borgo e la grande kermesse che celebra la Pasta di Gragnano IGP

Bufala Fest - non solo mozzarella in piazza Municipio, la Deejay Ten per la
prima volta a Napoli ( una delle corse non competitive più famose d'Italia) ,
l'Unimusic - festival della musica e della cultur a e l'Ethnos - Festival
Internazionale della Musica Etnica, la rassegna teatrale In-stabilestate, gli
appuntamenti di Scenari al Borgo e la grande kermesse che celebra la Pasta
di Gragnano IGP Nuovo fine settimana in città è ricco di eventi da non
perdere, per grandi e piccini. Ecco i nostri consigli su cosa fare e vedere a
Napoli (e dintorni) da venerdì 8 a domenica 10 settembre: Bufala Fest in
Piazza Municipio Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura.
A Napoli, in piazza Municipio torna Bufala Fest- non solo mozzarella ,
kermesse giunta alla settima edizione che dal 7 all'11 settembre offrirà al
grande pubbl ico stand di  food che proporranno piatt i  real izzat i
esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. In programma un ampio
cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi
chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech
nell'area " Il Giardino delle Idee " con operatori, esperti e rappresentanti delle
istituzioni. Tema di questa edizione è l'Agrifood Tech. L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la
visione degli show coking nell'Arena del Gusto. Clicca qui per tutte le informazioni La Deejay Ten arriva a Napoli La
Deejay Ten 2023 arriva per la prima volta a Napoli: domenica 10 settembre il capoluogo campano accoglie una delle
corse non competitive più famose d'Italia, nata nel 2005 a Milano da un'idea di Linus e che nel corso delle sue 18
edizioni ha coinvolto centinaia di migliaia di persone. Per questo esordio, la Deejay Ten vuole rendere omaggio al
capoluogo campano, reduce della vittoria del terzo scudetto che l'ha reso ufficialmente campione d'Italia 2023, con
una maglia speciale realizzata ad hoc per la tappa napoletana che riporta il celebre numero 10, appartenuto a Diego
Armando Maradona. L'appuntamento per tutti gli amanti dello sport che desiderano trascorre una piacevole
domenica all'aperto nel cuore di una delle città più iconiche e amate al mondo è alle ore 9.30 da Piazza del
Plebiscito, dove Linus, Nicola Savino, il Trio Medusa, i Vitiello, Diego e La Vale daranno il via alla corsa dal palchetto
adiacente alla partenza e da dove partiranno due differenti percorsi da 5 e da 10km (il primo accessibile a chiunque,
il secondo rivolto ai superiori di 16 anni). Sul sito ufficiale della manifestazione è possibile effettuare l'iscrizione.
Clicca qui per tutte le informazioni Al via Unimusic , il festival della musica e della cultura Torna l'appuntamento con
Unimusic, il festival della musica e della cultur a ideato e realizzato dalla Nuova Orchestra Scarlatti in partnership
con l'Università Federico II. Si parte domenica 10 settembre nel Cortile delle Statue della Federico II (Via Paladino 39,
ore 18.30), con il Concerto
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sinfonico dell'Orchestra Scarlatti Junior; musiche di Mozart, Beethoven, Sibelius e altro ancora; direttore Gaetano
Russo. Clicca qui per tutte le informazioni Al Mann prorogata la mostra Picasso e l'antico Al Museo Archeologico
Nazionale di Napoli, prorogata fino a 2 ottobre la mostra Picasso e l'antico. L'esposizione curata da Clemente
Marconi, allestita nelle sale della collezione Farnese, si divide in due parti: la prima relativa ai soggiorni a Napoli di
Picasso, delineando come si presentava il museo al tempo della visita dell'artista, e la seconda relativa al confronto
tra le opere del museo e i lavori di Pablo Picasso . Clicca qui per tutte le informazioni Gianfranco Gallo in scena con
Captivo Ultimo appuntamento di stagione per Agorà San Sebastiano al Vesuvio . Sabato 9 settembre alle 21,15 nel
Parco Urbano di via Panoramica Fellapane arriva Gianfranco Gallo in Captivo. Lo spettacolo, che doveva svolgersi a
fine agosto ma a causa del maltempo è stato spostato a settembre, fa parte della serata intitolata Core core che
racchiude anche un prologo in musica del cantante e chitarrista Gianluigi Esposito. Clicca qui per tutte le
informazioni Ethnos , Festival Internazionale della Musica Etnica Le musiche del mondo in scena alle pendici del
Vesuvio per il festival Ethnos. Dal 7 settembre all'1 ottobre, in 6 comuni della costa vesuviana - Ercolano, Napoli,
Portici, San Giorgio a Cremano, Torre Annunziata e Torre del Greco - si terrà la XXVIII edizione del festival
internazionale della world music ideato e diretto da Gigi Di Luca. Tra gli ospiti di questo fine settimana l' Amrat
Hussain Brothers Trio alla Reggia di Portici (sabato 9 settembre) e La Banda del Sud a Villa Campolieto di Ercoalno
(domenica 10 settembre). Clicca qui per tutte le informazioni In-stabilestate, rassegna teatrale al Tin In-stabilestate è
la rassegna teatrale, partita il primo settembre al teatro Tin (vico Fico Purgatorio,38), con la direzione artistica di
Gianni Sallustro, a cura della Talentum production di Marcello Radano, dell'Accademia vesuviana del teatro e del
cinema e del teatro Instabile Napoli. Sabato 9 settembre, l'appuntamento è con Signora Odissea , scritto, diretto e
interpretato da Roberta Misticone e Titti Nuzzolese. In esso si parte da un punto di vista totalmente nuovo, frutto di
studio e approfondimenti. L'Odissea che tutti conoscono ha una narrazione maschile che rilega due stereotipi
riconosciute per le loro caratteristiche più note: la magia per Circe, la fedeltà per Penelope. Il punto di vista
femminile allarga la prospettiva delle loro personalità. Clicca qui per tutte le informazioni A Capodimonte tra arte,
bellezza e natura Cittadini e turisti, amanti dell'arte e della natura, non potranno perdere l'occasione di visitare il
meraviglioso Museo di Capodimonte e gli straordinari capolavori esposti. Da non perdere, inoltre, una passeggiata
rilassante e rigenerante tra gli splendidi viali del Real Bosco. Gragnano Città della Pasta Giunta alla 21esima edizione,
l'attesa kermesse gragnanese presenta un calendario di eventi e attività imperdibili, dedicati alla celebrazione della
Pasta di Gragnano IGP e al suo ruolo nella tradizione e nella cultura italiana. Una straordinaria rassegna che
promuove l'italianità del gusto, offre un'esperienza culinaria a 360° tra sapori, storia, arte e cultura e riscopre la
tradizione e l'evoluzione in cucina di uno dei prodotti italiani più iconici nel mondo: la pasta. Nei tre giorni di
kermesse (dall'8 al 10 settembre): chef stellati e stand food dedicati alla preparazione di ricette legate al territorio
ma anche innovative
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e contemporanee; talk e convegni tematici per approfondire l'importanza della tutela dei prodotti alimentari e
promuovere l'italianità nel gusto; visite guidate ai pastifici per scoprire la storia e le fasi di produzione della pasta
gragnanese; live performance e street art per animare l'intera città e coinvolgere il pubblico nel riscoprire la
tradizione e l'evoluzione della Pasta di Gragnano IGP. Clicca qui per tutte le informazioni Scenari al Borgo Teatro,
musica, cabaret: è ricco e variegato il programma di eventi di "Scenari al borgo", la rassegna teatrale promossa dal
comune di Casamarciano in scena nella suggestiva cornice di Santa Maria Del Plesco fino al 10 settembre. Sabato
9, protagonista Francesco Di Leva, vincitore di recente del David di Donatello, che salirà sul palco con lo spettacolo
"Muhamad Ali". Gran galà di chiusura, domenica con un doppio show: la prima parte con la straordinaria voce di
Katia Ricciarelli che poi lascerà spazio agli storici musicisti del "Nero a metà" di Pino Daniele con un tributo
all'indimenticato artista napoletano. Senza dimenticare l'area del dopo festival con uno spazio interamente dedicato
al food con proposte culinarie diversificate. Clicca qui per tutte le informazioni E per i più piccini : Al via la rassegna
Autunno Open Air al Teatro dei Piccoli: Dopo il successo della sessione estiva, nella pineta del Teatro dei Piccoli
della Mostra d'Oltremare di Napoli riprendono gli appuntamenti della rassegna Open Air dedicati a bambini (dai 3
anni) e ragazzi e alle loro famiglie. Ben 12 giornate di teatro e musica con tante attività di laboratorio creativo per
accompagnare le prime giornate d'autunno godendo ancora degli spazi attrezzati del parco di pini marittimi attiguo
al teatro . Si parte sabato 9 e domenica 10 settembre - dalle ore 17 - con POLLICINO una performance di ascolto
multisensoriale (per tutti, dai 9 anni) dell'omonima fiaba di Perrault accompagnata da un laboratorio artistico-
performativo (durata complessiva 2 ore) a cura di Casa del Contemporaneo. Clicca qui per tutte le informazioni
Luce e Magia a Città della Scienza: Il weekend del 9 e 10 settembre attende grandi e bambini con uno spettacolare
science show dal titolo Luce e magia , per scoprire insieme come si comporta la luce quando attraversa la materia e
divertirsi, con pochi e semplici materiali, a riprodurre fantastici esperimenti sulla luce. Clicca qui per tutte le
informazioni
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Si chiude Bufala Fest, gli organizzatori: "Vinta la sfida di un grande evento a piazza
Municipio"

Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di
Bufala Fest non solo mozzarella", la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Manfredi: "Clima sereno e ordinato" Nell'ultima giornata ha fatto visita al
Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva assegnato
all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio potesse
davvero funzionare per gli eventi. E' stata ha commentato Manfredi una bella
esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un clima
molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto negativo sul
traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto
nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre
iniziative in Piazza Municipio. Rea: "Vittoria per la città" Una riuscita apprezzata dal Direttore Organizzativo Antonio
Rea: E' con grande orgoglio afferma Rea che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha
vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni
sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo.
Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest
grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della
Metroplitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana. E' stata così una festa di cinque
giorni nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la
vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno
riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la
vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e
privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la
collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento
per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo. Le emozioni che
ho vissuto durante le cinque giornate
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di Bufala Fest sostiene il Direttore Artistico Francesco Sorrentino sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere
quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte sospeso,
che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea
più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un
evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa
che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione. Bufala Fest dichiara Domenico Raimondo, Presidente del
Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie
potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano
del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e
stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della
mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la Bufala
Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in
una congiuntura complessa per tutti.
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ANM lancia il servizio Park & Go: in occasione del Bufala Fest nasce il biglietto integrato
Brin+ Tram

NAPOLI - Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, che si svolgerà a Napoli
dal 06 al 10 settembre 2023 in piazza

NAPOLI Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della
manifestazione, che si svolgerà a Napoli dal 06 al 10 settembre 2023 in
piazza Municipio, ANM metterà a diposizione un servizio combinato
parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle
16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino
a 4 persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli
disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram,
con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a
Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Utilizzare Park & Go è semplice: il
cliente dovrà recarsi alla cassa automatica e acquistare il titolo 'Bufala Fest
2023' pagando 5 euro in contanti o con carta di credito. Lo stesso titolo
consentirà di utilizzare il Tram in andata e ritorno (fino a 4 persone). Al
termine della sosta il cliente dovrà recarsi con la propria autovettura
all'uscita del parcheggio ed inserire nella colonnina il ticket 'Bufala Fest 2023'
per aprire il gate. L'Amministrazione Comunale ritiene che, come in tutte le
città europee, il servizio di trasporto è un elemento fondamentale per la
buona riuscita degli eventi cittadini. Con questo spirito ha fortemente sostenuto ANM nella realizzazione del servizio
Park & Go con l'obiettivo di favorire la mobilità sostenibile e l'accessibilità all'area della manifestazione. 'L'iniziativa'
spiega Francesco Favo Direttore Generale ANM 'è finalizzata ad incentivare l'utilizzo di servizi di mobilità integrata
anche in occasione di gradi eventi. È nostra intenzione rilanciare il Parcheggio Brin che per la sua posizione
strategica è funzionale alla mobilità di tutti coloro che dalla periferia possono raggiungere il centro città in maniera
comoda ed economica, lasciando l'auto al parcheggio multipiano e utilizzando il trasporto pubblico. Stiamo
verificando le modalità per estendere la sperimentazione del servizio Park & Go in tutti punti di interscambio tra
parcheggio ANM e servizio di trasporto'.
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Bufala Fest a Napoli dal 7 all'11 settembre. Per lutto cittadino annullate tutte le attività di
mercoledì 6 settembre

NAPOLI Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista
Cutolo e del lutto cittadino proclamato dal Comune di Napoli, la Direzione
Organizzativa di Bufala ha annullato tutte le iniziative e le attività previste per
mercoledì 6 settembre, cancellando di fatto la giornata inaugurale
dell'evento. L'omicidio di Gianbattista Cutolo ha affermato Antonio Rea,
direttore organizzativo di Bufala Fest ci ha sconvolti, avevamo iniziato
l'allestimento in Piazza Municioio, poi sabato abbiamo appreso dei funerali e
abbiamo bloccato l'evento che dovevamo aprire il 6 alle 12.30 con il
sottosegretario all'agricoltura La Pietra e poi abbiamo visto che il Sindaco
Mafredi ha proclamato il lutto cittadino e abbiamo spostato l'evento, che si
svolgerà dal 7 all'11 settembre. Quello di quest'anno il settimo Bufala Fest e
avrà un nuovo vestito, si fa per la prima volta in Piazza Municipio, una
location nuova per Napoli e per noi. Per raggiungere in maniera comoda e
conveniente il luogo della manifestazione, abbiamo stretto un accordo con
ANM che metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio più tram
con corsa diretta BRIN - Piazza Municipio, dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30
alle 00,30, ad un prezzo complessivo di 5 euro. 'Come direttore artistico ha affermato Francesco Sorrentino sono
amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di Gianbattista. Ci saranno animazioni ma rivolte ai bimbi,
con artisti strada e ci sarà un pianoforte per la comunità: chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e
ricordarlo con dei brani della storia di Napoli. L'annuncio è stato dato questa mattina a Napoli, nel corso della
conferenza stampa a bordo della nave Msc World Europa, alla quale sono intervenuti: Leonardo Massa, Country
Manager di MSC Crociere; Antonio Rea, Direttore Organizzativo di Bufala Fest; Francesco Sorrentino, Direttore
Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio, Direttore della Scuola di Cucina 'Dolce & Salato'; Erny Lombardo,
Coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest. Hanno portato il proprio saluto istituzionale: Luigi Carbone,
Presidente della Commissione Cultura, Turismo e Attività Produttive del Comune di Napoli; Sen. Antonio Iannone,
Segretario dell'Ufficio di Presidenza del Senato; Prof. Clara Bassano, Docente del Dipartimento di Farmacia Difarma
dell'Università degli Studi di Salerno; Pier Maria Saccani, Direttore del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana D.O.P.; Raffaele Amore, Presidente di Cia Agricoltori Italiani della Campania. Bufala Fest - non solo
mozzarella è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la
Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento
di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette
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del Mezzogiorno. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale,
come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; F.lli La Bufala; MSC Crociere;
Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua
Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di
Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato;
Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it . Media Partner: Radio Marte;
Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli
ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior
peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la
competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese, Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di
Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli show coking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno
gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù
Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù
Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato.
Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la
Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è
possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle
casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i
seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle ore 19:00 alle
ore 24:00 . Park & Go Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM metterà
a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle
16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile
lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con
corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti.
Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno
Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due
autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte
le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell 'organizzazione, in ogni minimo dettaglio,
dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e aziende del food &
beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina.
Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo. Il
Giardino delle Idee Prosegue la partnership con l'Associazione
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culturale Il Giardino delle Idee, grazie alla quale la kermesse continua ad essere anche conoscenza. In un'area
dedicata promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo giornalisti, esperti ed operatori del settore,
anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal Marketing Manager Vincenzo La Croce,
organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della filiera bufalina che potrebbe far ulteriormente
crescere l'indotto economico, con ricadute importanti sul territorio. Gli incontri organizzati nel Giardino delle Idee
toccheranno i seguenti temi: 'Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra presente e futuro'. 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale'. 'Storie di successo: le Agristartup guidano il
cambiamento'. 'ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare' Arte e Cibo, un connubio
che si rinnova Anche quest'anno ci sarà il connubio con l'Arte, grazie al sodalizio di Bufala Fest con l'officina
artistica 'Fonderia Nolana Del Giudice'. Infatti, il Maestro Carmine Carlo Maffei ha realizzato in esclusiva per noi
'Radici', un'opera di pregevole fattura che punta ad esaltare il valore della vita. NAPOLI: BUFALA FEST A PIAZZA
MUNICIPIO. ACAMPORA (PD): SERVE PIU' POLIZIA MUNICIPALE PER RISCHIO TRAFFICO, LO PAGHINO GLI
ORGANIZZATORI Come già fatto per il Pizza Village, penso che la Mostra d'Oltremare sarebbe stato il luogo più
idoneo a ospitare anche il Bufala Fest. Piazza Municipio presenta evidenti problemi di viabilità che vanno risolti
tempestivamente, anche con il contributo degli organizzatori. Così in una nota Gennaro Acampora, capogruppo del
Partito Democratico in Consiglio Comunale Al momento è prevista una presenza ordinaria della Polizia Municipale,
con mezzi non adeguati a gestire il traffico cittadino in uno snodo così critico, specie in una fase di rientro della città
a pieno ritmo sottolinea Acampora chiedo quindi che gli organizzatori facciano domanda al Comune di personale
aggiuntivo a loro spese, in base a quanto previsto dal regolamento comunale, così come chiedo delucidazioni
sull'utilizzo dell'acqua che servirà ai forni e alle cucine nel corso della manifestazione, acqua che sembrerebbe non
sia corrente ma da serbatoi. Acampora infine ribadisce che non mi oppongo mai a eventi che possano promuovere
le tradizioni e le eccellenze del nostro territorio, stimolando anche un indotto occupazione non indifferente. Ma
proprio per la loro giusta vocazione e la loro sacrosanta ambizione, questi non possono rischiare su location che da
una parte ingiustamente li ridimensionano, dall'altra alterano la mobilità e la vivibilità, come nel caso di Piazza
Municipio. Napoli in questo senso offre un'opzione sempre pronta e sempre valida, ovvero la Mostra d'Oltremare,
ben sfruttata per il Pizza Village. Credo che l'amministrazione comunale debba puntarvi sempre di più, anche in una
strategia di valorizzazione crescente di quegli spazi, facendoli essere sempre più luogo di fiere napoletane ma
anche di respiro nazionale e internazionale.
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Lopa, "Bufala Fest rappresenta sicuramente un momento di confronto"

NAPOLI - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo

NAPOLI Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli,
nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 7
al 11 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. le carni di bufalo, le pizze dei grandi maestri campani, i dolci e i
gelati con la ricotta di bufala, questo e molto altro ancora sarà possibile
trovarlo in un suggestivo 'Salotto del Gusto' che sarà allestito a Piazza
Municipio. In occasione di Bufala Fest Piazza Municipio, oggetto di un
suggestivo restyling urbanistico, si trasforma in una vetrina di prestigio per le
tipicità enogastronomiche della Campania che si integrano con la filiera
bufalina. Una vera e propria Arena del Gusta ospiterà gli Show Cooking di
Chef Stellati che interagiranno con il pubblico presente all'evento. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con
iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati
alle AgrifoodTech nell'area Il Giardino delle Idee con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Nel villaggio
troverete anche un pianoforte a disposizione di tutti coloro che vorranno allietare i presenti mettendo in mostra tutta
la propria abilità musicale. Il divertimento è assicurato dalla presenza di artisti di strada, che non vedono l'ora di far
divertire i vostri bambini. Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello
di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village.
Valorizzare, un territorio, come la Campania, che rappresenta un valore inestimabile per l'economia, l'agricoltura,
l'ambiente, la salute e la qualità della vita, così Rosario Lopa Portavoce della Consulta Nazionale per l' Agricoltura e
Turismo aps, in questo quadro l'evento Bufala Fest rappresenta sicuramente un momento di confronto, conoscenza
e promozione della filiera bufalina come attrattore, non solo economico ma anche sociale e turistico. Un plauso a
Rea, Sorrentino e La Croce per crederci organizzando un evento in un momento di sostanziale crisi economica
sanitaria e dei venti di guerra ad est e per la sensibilità avuta nel posticipare l'evento e modificare il cartellone degli
eventi di spettacolo con più sobri, in occasione delle celebrazioni funebre del giovane Giovanbattista Cutolo.
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Napoli, domani apertura del villaggio di Bufala Fest in Piazza Municipio

NAPOLI - Sarà inaugurato domani, giovedì 7 settembre 2023, alle ore 12:00, il villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII

NAPOLI Sarà inaugurato domani , giovedì 7 settembre 2023, alle ore 12:00 , il
villaggio di Bufala Fest , la kermesse enogastronomica, giunta alla VII
edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al
successo della mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà
della sua carne. Alle ore 12:30, la Cia - Agricoltori Italiani della Campania ha
organizzato nella Talk Area 'Giardino delle Idee' di Bufala Fest, un incontro
sul tema 'Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura' , un argomento
importante, perché sulle tecnologie di previsione meteo per l'agricoltura e di
ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione dei terreni si basa un pezzo
importante proprio dell'Agrifood tech, che fa largo uso di dati raccolti
mediante la sensoristica ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla
gestione del rischio in agricoltura ci sono quasi 1 miliardo e 332 milioni di
euro nel 2023-2027,pari al 19,73% del totale dei fondi comunitari per il settore
primario assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della Politica agricola comune. Al talk di apertura di Bufala Fest,
organizzato da Cia - Agricoltori Italiani della Campania, interverranno: il Sindaco di Napoli prof. Gaetano Manfredi; il
presidente Cia - Agricoltori Italiani della Campania Raffaele Amore ; il prof. Fabian Capitanio , docente presso
l'Università degli Studi Federico II di Napoli; il Direttore Generale Politiche Internazionali e Unione Europea del Masaf
dott. Luigi Polizzi ; l'Assessore all'Agricoltura della Regione Campania on. Nicola Caputo . Le conclusioni sono
affidate al Sen. Patrizio Giacomo la Pietra , Sottosegretario del Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare
e delle Foreste ed a Cristiano Fini , Presidente Nazionale di Cia- Agricoltori Italiani. Il talk sarà moderato dalla
Giornalista Maria Cava. Alle ore 19:00 di domani, sempre nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk
sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale, organizzato in
collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale
interverranno: Riccardo Agugiaro , A.D. di Agugiaro & Figna; Leonardo Massa , Country Manager di Msc Crociere;
Francesca Marotta , Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Am ore, Presidente Cia-Agricoltori Italiani della
Campania; Francesco Pio Fiorillo , Fondatore Lympha Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio Limone, Direttore
Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Prof. Giuseppe
Iovine , Direttore della Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria (Referente
FEAMP); Marco Nobis,
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Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
D.O.P. Il talk sarà moderato dal Giornalista enogastronomico Alfonso Del Forno. L'incontro sarà l'occasione per il
pubblico, addetti ai lavori e giornalisti di conoscere i progetti di sostenibilità delle rispettive aziende, con particolare
attenzione agli investimenti tecnologici volti a ridurre gli impatti sull'ambiente, ma anche a rendere efficaci,
tracciabili e tangibili i processi e le prassi aziendali. Organizzazione e Patrocini Bufala Fest - non solo mozzarella è
organizzato dalla Diciassette Eventi , in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione
Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
Feamp ; dell' Università degli Studi Federico II di Napoli ; dell Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di
Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. I partner Affiancano la settima
edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5
Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante;
Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè
Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini;
Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e
Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it . Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood
Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando
una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione
tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del
settore nel nostro Paese. Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli
showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli
oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1
bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o
1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1
primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com
è prevista la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket,
consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e
Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore
12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Park & Go Per raggiungere in maniera comoda e
conveniente il luogo della manifestazione, ANM metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con
corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di
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5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio
multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del
viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del
successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina
'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio ,
rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà
dell'organizzazione, in ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In
quest'area, professionisti e aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con
l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative
con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo . Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica
azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione
saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello,
Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far
sognare i palati attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a
una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla
pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno
trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per
Le Sinfonie , farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi
interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria
dell'Impossibile' e il basilico idroponico Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner
storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e
inserimento professionale attraverso il progetto ' Pizzeria dell'Impossibile ', in collaborazione con il Carcere di Nisida.
Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano
in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e
idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura
tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Il
Giardino delle Idee Prosegue la partnership con l'Associazione culturale Il Giardino delle Idee, grazie alla quale la
kermesse continua ad essere anche conoscenza. In un'area dedicata promuoverà e valorizzerà l'intera filiera
bufalina, coinvolgendo giornalisti, esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk
tematici, coordinati dal Marketing Manager Vincenzo La Croce , organizzati per contribuire alla sensibilizzazione
sulle potenzialità della filiera bufalina che potrebbe far ulteriormente crescere l'indotto economico, con ricadute
importanti sul territorio.
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Gli incontri organizzati nel Giardino delle Idee toccheranno i seguenti temi: 'Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità
tra presente e futuro'. 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale'.
'Storie di successo: le Agristartup guidano il cambiamento'. 'ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare'
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Bufala Fest, buona la prima in Piazza Municipio

NAPOLI - È stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala
Fest, la kermesse enogastronomica,

NAPOLI È stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto,
quel la  s i  è  svolta  ier i  nel  v i l laggio di  Bufala Fest  ,  la  kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio , organizzata dalla Diciassette
Eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di ANM hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. Park & Go Si ricorda che per
raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione,
ANM ha messo a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con
corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5
euro (valido fino a 4 persone) . E' quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio
multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del
viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp ; dell' Università degli Studi
Federico II di Napoli ; dell Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La
filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area
Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la
partecipazione di MSC Crociere , nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, A.D. di Agugiaro&Figna;
Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala;
Raffaele Amore, Presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha
Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Prof. Giuseppe Iovane, Direttore della Scuola di
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Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria (Referente FEAMP); Marco Nobis,
Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.
Per noi sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni - ha affermato Riccardo Agugiaro, AD di
Agugiaro&Figna non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri
collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato
nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del Molino, che
nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo
piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con
l'intento di compensarne le emissioni . ' Da quest'anno MSC Crociere - ha dichiarato Leonardo Massa, Country
Manager di MSC Crocier e ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership
che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del
brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio,
veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con
dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC
che solcano i mari di tutto il pianeta '. ' In questi vent'anni la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza - le parole di Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - ma
anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e
dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a
dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà
la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi'. 'Rendere un prodotto alimentare più
sostenibile - ha aggiunto Raffaele Amore, Presidente di CIA - Agricoltori Italiani della Campania significa creare
valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di CIA investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità'. 'L'importanza
della filiera bufalina - ha concluso il Prof. Antonio Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale
del Mezzogiorno la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento
di approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di
un prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene,
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per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione
in questa Regione. L' Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei
caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'IZSM di Portici, faremo chiarezza
con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo
chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!' Domani, sabato 9
settembre 2023 , alle ore 19:00 , presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'ESG, un
vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: On. Marco
Cerreto , Componente XIII Commissione Agricoltura Camera dei Deputati; Renato Freda , Marketing Operativo, Eventi
Partnership e Sponsorizzazioni de La Molisana; Francesco Franzese , Ceo La Fiammante; Davide De Biase , DVM,
Ph.D, Specialista in Medicina degli Animali da Laboratorio Dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno;
Mario Grasso , Direttore Cia Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe Palma, Segretario Generale di Assoittica
Italia; Giuliano Martino , Direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo , Responsabile Ricerca e Sviluppo Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campania D.O.P. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e
sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni;
Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto
Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del
Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di
Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it .
Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech è il tema di
questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione,
attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono
oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. Accesso Gratuito
L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell'Arena del Gusto. Per
coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre
tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1
caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica;
1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o
1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la sezione 'Salta la Fila'
dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: Evitare
la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest
osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30 . orario serale:
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dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle
precedenti edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato'
che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di
cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in
ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e
aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti
della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef
Erny Lombardo . Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana, torna
al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri
dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale,
Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le
pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima
d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai
punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella
gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie , farine
dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della
pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il
basilico idroponico Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che
con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale
attraverso il progetto ' Pizzeria dell'Impossibile ', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha
confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e
acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I
vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor
sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti.
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Bufala Fest vince la 'scommessa' di Piazza Municipio: migliaia di visitatori tra gusto,
eccellenze e sana aggregazione

NAPOLI - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo
mozzarella

NAPOLI Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella, la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal Direttore Organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio - afferma Rea - che mi sento di
affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metroplitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa,
non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni
parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e
apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a
dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile
creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest
possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della
città che si apre al mondo'.
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'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest - sostiene il Direttore Artistico Francesco
Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti
insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in
memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che
mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza
e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'.
'Bufala Fest - dichiara Domenico Raimondo, Presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è
riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani
sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di
Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire
ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie,
tanti ragazzi hanno degustato la Bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più
belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti'. I partner Hanno affiancato la
settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale ed internazionale come: Agugiaro & Figna
Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La
Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda
Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati;
Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione
Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream
e Horecanews.it . I partner Hanno affiancato la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio
nazionale ed internazionale come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni;
Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto
Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del
Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di
Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media
Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Un'edizione all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La
storica azienda molitoria italiana è stata protagonista al Bufala Fest con una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla
manifestazione sono stati presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni:
Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo
che hanno deliziato i palati dei visitatori con le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi
showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine
dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto
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ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione
nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non è mancato il proscenio per Le Sinfonie, farine
dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini, che hanno accordato le note dolci dei grandi interpreti della
pasticceria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il basilico
idroponico di Fratelli La Bufala Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di
Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento
professionale attraverso il progetto 'Pizzeria dell'Impossibile', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La
Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in
idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e
idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura
tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti.
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Bufala Fest, gli Assessori all'Agricoltura delle Regioni italiane cercano intesa su
emergenze e investimenti

NAPOLI - Prosegue con successo la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella

NAPOLI Prosegue con successo la settima edizione di 'Bufala Fest - non
solo mozzarella, la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina , organizzata in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica ,  del la Regione Campania ,  del  Comune e del la Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
Feamp ; dell' Università degli Studi Federico II di Napoli ; dell Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Questa mattina, nella Talk Area
'Giardino delle Idee', ha avuto luogo un incontro organizzato da Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, sul tema 'Prevenzione e gestione del
rischio in agricoltura' , nel corso del quale sono intervenuti: il Presidente di
Cia - Agricoltori Italiani, Cristiano Fini; il Presidente Cia - Agricoltori Italiani
della Campania Raffaele Amore; il prof. Fabian Capitanio, docente presso
l'Università degli Studi Federico II di Napoli; il Direttore Generale Politiche
Internazionali e Unione Europea del Masaf dott. Luigi Polizzi; l'Assessore all'Agricoltura della Regione Campania on.
Nicola Caputo. L'incontro è stato moderato dalla giornalista Maria Cava. Tutti di grande importanza gli argomenti
trattati, poiché sulle tecnologie di previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione
dei terreni si basa un pezzo importante proprio dell'AgriFoodtech, che fa largo uso di dati raccolti mediante la
sensoristica ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla gestione del rischio in agricoltura ci sono circa 1
miliardo e 300 milioni di euro di euro per il 2023-2027, ovvero quasi il 20% del totale dei fondi comunitari per il settore
primario assegnato all'Italia dall'Unione Europeo nel quadro della Politica Agricola Comune. ' Oggi, a Napoli, in
occasione di Bufala Fest - ha affermato Federico Caner, Assessore all'Agricoltura della Regione Veneto, nonché
coordinatore della Commissione Politiche Agricole della Conferenza Stato Regioni cominciamo noi Assessori
regionali all'Agricoltura a confrontarci sul tema della gestione del rischio, tema di cui domani parleremo a Caserta
con il Ministro dell'Agricoltura, Sovranità Alimentari e Fortest Francesco Lollobrigida, per cercare una strada che
consenta di affrontare al meglio anche le tante altre emergenze. Sono temi che la commissione agricola della
conferenza Stato-Regioni affronta per decidere uniti le strategie, trovando un'intesa con il Governo. Alcune
emergenze cambiano di territorio, come la siccità spostata al Nord, mentre il Sud ora affronta la peronospera nei
vigneti, tema che nel settentrione è conosciuto e gestito da sempre. In generale ci sono molte esigenze differenti
legate al cambiamento climatico che ci devono portare a fare delle riflessioni e, quindi, grandi investimenti unitari. La
Commissione Politiche Agricole della Conferenza Stato-Regioni - ha aggiunto Nicola Caputo,
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Assessore all'Agricoltura della Regione Campania va al di là degli schieramenti e delle logge di appartenenza,
siamo una squadra di assessori responsabili. Certo ci sono momenti di litigio come avvenuto sulla distribuzione
territoriale della Politica Agricola Comune per il sostegno alle aziende. Noi, rappresentanti delle Regioni del Sud
continua Caputo siamo riusciti a non perdere un euro rispetto alla programmazione precedente, ma questa
ripartizione va rimodulata. Presenterò una proposta semplice basata sulle modalità di ripartizione dei fondi tra i paesi
europei, nello stesso modo i fondi vanno poi ripartiti all'interno di ogni paese in maniera equa. In agricoltura viviamo
infatti anche grandi paradossi, con le Regioni del Sud che pagano ma poi affrontano un approccio non
particolarmente costruttivo e giusto anche nella gestione del rischio. Parliamo di dare un contributo di 100 e di
ricevere poi 10, questo è un po' il parametro di riferimento che va cambiato. L'Assessore Nicola Caputo ha
organizzato, per la giornata di domani, lunedì 11 settembre, l'incontro con il Ministro Lollobrigida a Caserta , per
condividere l'attività della commissione - conclude anche sul territorio. Ci vediamo alla Reggia di Caserta, per
rappresentare la Campania nelle sue bellezze ma anche per stimolare il dibattito . ' Condividiamo in pieno la proposta
della Regione Campania - ha affermato Raffaele Amore, Presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania nel
senso di una regionalizzazione della gestione di almeno una parte dei fondi dedicati alle assicurazioni incentivate e
ai fondi mutualistici, soprattutto chiediamo con forza che anche Regione Campania possa dotarsi di un autonomo
ente pagatore regionale, in grado anche di concretizzare i controlli sui rilievi in caso di danni a colture, necessari per
attivare tutti gli strumenti a disposizione. E di sicuro è necessario anche, in un contesto di maggiore e migliore
divulgazione di tutti gli strumenti della gestione del rischio, semplificare gli aspetti amministrativi e burocratici anche
per rendere possibile l'attivazione anche nelle regioni meridionali dei fondi di mutualizzazione che sono
complementari allo strumento assicurativo e che hanno anche l'ulteriore valore aggiunto di facilitare l'accesso al
credito delle aziende agricole mediante la costituzione del soggetto gestore con bilancio certificato e bancabile '. '
Oggi il sistema non funziona - chiosa Cristiano Fini, Presidente Nazionale di Cia - Agricoltori Italiani larga parte delle
produzioni agricole è in difficoltà per i cambiamenti climatici. E il sistema assicurativo resta l'unica via per dare un
futuro ed equità alle aziende agricole. Abbiamo aziende agricole non assicurate che perdono tutto, ma altre aziende
che possono beneficiarne perché altri in diversi territori hanno avuto danni non risarciti '. A livello europeo stiamo già
discutendo della nuova Pac dal 2028, dove si pensa di superare i pagamenti a superfice per orientarli sempre più alla
sostenibilità ambientale vero, ma se ne deve fare carico tutta la collettività, non solo l'agricoltore'.. Domani, lunedì 11
settembre, presso il Giardino delle Idee, avrà luogo il talk di chiusura sul tema : 'Filiera Bufalina 4.0: sfide e
opportunità tra presente e futuro', nel corso del quale interverranno: Domenico Raimondo, Presidente Consorzio di
Tutela Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.; Vincenzo Cirillo, Consigliere delegato alla Città Metropolitana di Napoli
alla promozione del territorio e agricoltura; Prof. Giuseppe Campanile, Docente di Zootecnia Speciale, Dipartimento
di Medicina Veterinaria e Produzioni
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Animali dell'Università Federico II; Filippo Mastrolonardo, Ceo Like Italy. Modera: Fabio Russo, Direttore
Horecanews.it . Nel corso del talk, sarà analizzato come si pone la filiera bufalina davanti ad alcuni filoni che stanno
caratterizzando il Future of Food, ovvero la nutrizione personalizzata; la produzione e i consumi sostenibili; il
paradigma di Industria 4.0; gli ecosistemi, con le loro nuove forme di collaborazione.

napolivillage.com

Web



 

lunedì 11 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 148

[ § 2 2 6 2 3 8 8 7 § ]

Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Adnkronos

Napoli, 11 set. (Labitalia) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza
Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della
filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in collab... di Adnkronos
Pubblicato il 11 Settembre 2023 Napoli, 11 set. (Labitalia) Si chiude questa
sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest non
solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del
Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto
visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva
assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi.
E' stata ha commentato Manfredi una bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un
clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città,
anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: E' con grande orgoglio -ha affermato Rea che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile
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creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest
possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della
città che si apre al mondo, ha commentato ancora. Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala
Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere
quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte sospeso,
che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea
più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un
evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa
che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione. Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente
del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie
potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano
del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e
stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della
mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala
Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in
una congiuntura complessa per tutti, ha concluso.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno.

Lavoro | AdnKronos | Napoli, 11 set. (Labitalia) - Si chiude questa sera, a
Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato
della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca -
Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto
visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva
assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio
potesse davvero funzionare per gli eventi. "E' stata - ha commentato Manfredi
- una bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie, dei turisti,
in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto
negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver
lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio". Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: "E' con
grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto
la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha
continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma
è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno
hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la
vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e
privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la
collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento
per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo", ha commentato
ancora. "Le emozioni
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che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino -
sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme
suonare e cantare intorno al pianoforte "sospeso", che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di
Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò
sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà
attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione". "Bufala Fest -
ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita
a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti", ha concluso.
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Food: Bufala Fest a Napoli dal 7 all'11 settembre.

Napoli, 5 set. (Labitalia) - Nel rispetto della memoria del giovane musicista
Giovanbattista Cutolo e del lutto cittadino proclamato dal Comune di Napoli,
la direzione organizzativa di Bufala Fest ha annullato tutte le iniziative e le
attività previste per mercoledì 6 settembre, cancellando di fatto la giornata
inaugurale dell'evento. "La tragedia di Gianbattista Cutolo -ha affermato
Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest- ci ha sconvolti, avevamo
iniziato l'allestimento, poi sabato abbiamo appreso dei funerali e abbiamo
bloccato l'evento che dovevamo aprire il 6 settembre alle ore 12.30 con il
sottosegretario La Pietra e quando abbiamo appreso che il Sindaco ha
proclamato il lutto cittadino, abbiamo spostato l'evento che, dunque, si
svolgerà dal 7 all'11 settembre. Quello di quest'anno sarà tutto un altro
evento, si svolgerà per la prima volta in Piazza Municipio, nuova per Napoli e
per noi. Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della
manifestazione, Anm ha messo a disposizione un servizio combinato
parcheggio più tram, con corsa diretta Brin - Piazza Municipio, dalle 12 alle 16
e dalle 18.30 alle 00.30, ad un prezzo complessivo di 5 euro". 'Come direttore
artistico -ha affermato Francesco Sorrentino - sono amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di
Gianbattista. Ci saranno animazioni, ma rivolte ai bimbi, con artisti di strada e ci sarà un pianoforte per la comunità:
chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di Napoli". L'annuncio è stato
dato ieri a Napoli, nel corso della conferenza stampa a bordo della nave Msc World Europa, alla quale sono
intervenuti: Leonardo Massa, country manager di Msc Crociere; Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest;
Francesco Sorrentino, Direttore Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio, direttore della scuola di Cucina 'Dolce &
Salato'; Erny Lombardo, coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest. 'Da quest'anno Msc Crociere -ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di Msc Crociere- ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si
tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si
affianca l'eccellenza del brand di Msc Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione
verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà
importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio
come le navi di Msc che solcano i mari di tutto il pianeta'. Hanno portato il proprio saluto istituzionale: Luigi Carbone,
presidente della commissione Cultura, Turismo e Attività Produttive del Comune di Napoli; Sen. Antonio Iannone,
segretario dell'ufficio di presidenza del Senato; Prof. Clara Bassano, docente del dipartimento di Farmacia - Difarma
dell'università degli studi di Salerno; Pier Maria Saccani, direttore del consorzio di tutela della mozzarella di bufala
Campana D.O.P.; Raffaele
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Amore, presidente di Cia - Agricoltori Italiani della Campania. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana Dop e Cia -
agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'università degli studi "Federico II" di Napoli; dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Affiancano la settima edizione di Bufala Fest
partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie;
Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois;
Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio
Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore
Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; Gma;
Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . L'agrifood tech è il tema di questa
edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione,
attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono
oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. L'accesso al
Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali
vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di
ticket: menù adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1
liquore; menù bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa
o 1 gelato; menù gluten free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato.
Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile
acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: evitare la coda alle casse;
ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura:
orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30, orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00.Per raggiungere in maniera
comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM metterà a disposizione un servizio combinato parcheggio
+ Tram con corsa diretta Brin - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo
complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al
parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La
durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Forte del successo delle precedenti edizioni, anche
quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta
di due autorevoli chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà
tutte le attività di degustazione del Villaggio
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e si occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del
Gusto. In quest'area, professionisti e aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop
con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie
innovative con il coordinamento dello chef Erny Lombardo. Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna.
La storica azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla
manifestazione saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni:
Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo
sono pronti a far sognare i palati attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi
showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine
dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi
chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non
mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie, farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini, che
accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e
Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il basilico idroponico. Di grande importanza anche le attività che
di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività
sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto 'Pizzeria dell'Impossibile', in collaborazione
con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che
coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione
simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95%
rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di
pesticidi e fertilizzanti. Prosegue la partnership con l'Associazione culturale 'Il Giardino delle Idee', grazie alla quale la
kermesse continua ad essere anche conoscenza. In un'area dedicata promuoverà e valorizzerà l'intera filiera
bufalina, coinvolgendo giornalisti, esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk
tematici, coordinati dal Marketing Manager Vincenzo La Croce, organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle
potenzialità della filiera bufalina che potrebbe far ulteriormente crescere l'indotto economico, con ricadute
importanti sul territorio. Gli incontri organizzati nel Giardino delle Idee toccheranno i seguenti temi: 'Filiera Bufalina
4.0: sfide e opportunità tra presente e futuro'; 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e
sostenibilità ambientale'; 'Storie di successo: le Agristartup guidano il cambiamento'; 'ESG, un vantaggio competitivo
per le aziende della filiera agroalimentare'. Anche quest'anno ci sarà il connubio con l'arte, grazie al sodalizio di
Bufala Fest con l'officina artistica 'Fonderia Nolana - Del Giudice'. Infatti, il Maestro Carmine Carlo Maffei ha
realizzato in esclusiva per noi 'Radici', un'opera di pregevole fattura che punta ad esaltare il valore della vita.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

AdnKronos

Napoli, 11 set. (Labitalia) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza
Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della
filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana
di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e
sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto visita al
Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva assegnato
all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio potesse
davvero funzionare per gli eventi.'E' stata - ha commentato Manfredi - una
bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un
clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto
negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver
lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio'.Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con
grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto
la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha
continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma
è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno
hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la
vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e
privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la
collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento
per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato
ancora. 'Le emozioni che ho vissuto
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durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco
uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare
intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata
un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro.
Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e
spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'.'Bufala Fest -ha
dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a
mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari
Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con
l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima
giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi
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che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza
Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. "E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio". Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: "E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il
successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi
come il salotto della città che si apre al mondo", ha commentato ancora. "Le emozioni che ho vissuto
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durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco
uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare
intorno al pianoforte "sospeso", che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata
un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro.
Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e
spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione". "Bufala Fest -ha
dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a
mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti", ha concluso. (Adnkronos).
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Food: Bufala Fest a Napoli dal 7 all'11 settembre

(Adnkronos) Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista Cutolo e del lutto cittadino proclamato
dal Comune di Napoli, la direzione organizzativa di Bufala Fest ha annullato tutte le iniziative e le attività previste per
mercoledì 6 settembre, cancellando di fatto la giornata inaugurale dell'evento. La tragedia di Gianbattista Cutolo -ha
affermato Antonio Rea,

redazione

(Adnkronos) Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista
Cutolo e del lutto cittadino proclamato dal Comune di Napoli, la direzione
organizzativa di Bufala Fest ha annullato tutte le iniziative e le attività
previste per mercoledì 6 settembre, cancellando di fatto la giornata
inaugurale dell'evento. La tragedia di Gianbattista Cutolo -ha affermato
Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest- ci ha sconvolti, avevamo
iniziato l'allestimento, poi sabato abbiamo appreso dei funerali e abbiamo
bloccato l'evento che dovevamo aprire il 6 settembre alle ore 12.30 con il
sottosegretario La Pietra e quando abbiamo appreso che il Sindaco ha
proclamato il lutto cittadino, abbiamo spostato l'evento che, dunque, si
svolgerà dal 7 all'11 settembre. Quello di quest'anno sarà tutto un altro
evento, si svolgerà per la prima volta in Piazza Municipio, nuova per Napoli e
per noi. Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della
manifestazione, Anm ha messo a disposizione un servizio combinato
parcheggio più tram, con corsa diretta Brin Piazza Municipio, dalle 12 alle 16
e dalle 18.30 alle 00.30, ad un prezzo complessivo di 5 euro. Come direttore
artistico -ha affermato Francesco Sorrentino sono amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di
Gianbattista. Ci saranno animazioni, ma rivolte ai bimbi, con artisti di strada e ci sarà un pianoforte per la comunità:
chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di Napoli. L'annuncio è stato
dato ieri a Napoli, nel corso della conferenza stampa a bordo della nave Msc World Europa, alla quale sono
intervenuti: Leonardo Massa, country manager di Msc Crociere; Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest;
Francesco Sorrentino, Direttore Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio, direttore della scuola di Cucina Dolce &
Salato; Erny Lombardo, coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest. Da quest'anno Msc Crociere -ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di Msc Crociere- ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si
tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si
affianca l'eccellenza del brand di Msc Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione
verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà
importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio
come le navi di Msc che solcano i mari di tutto il pianeta. Hanno portato il proprio saluto istituzionale: Luigi Carbone,
presidente della commissione Cultura, Turismo e Attività Produttive del Comune di Napoli;
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Sen. Antonio Iannone, segretario dell'ufficio di presidenza del Senato; Prof. Clara Bassano, docente del
dipartimento di Farmacia Difarma dell'università degli studi di Salerno; Pier Maria Saccani, direttore del consorzio di
tutela della mozzarella di bufala Campana D.O.P.; Raffaele Amore, presidente di Cia Agricoltori Italiani della
Campania. Bufala Fest non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il
consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana Dop e Cia agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio
del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo
Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'università degli studi Federico II di Napoli; dell'università degli
studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del
Mezzogiorno. Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro
& Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola;
La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima;
Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati;
Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione
Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; Gma; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream
e Horecanews.it . L'agrifood tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta
attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e
innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo
periodo del settore nel nostro Paese. L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli
showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli
oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: menù adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1
bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore; menù bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o
1 buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato; menù gluten free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1
primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista
la sezione Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un
duplice vantaggio: evitare la coda alle casse; ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Il Villaggio di Bufala Fest
osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30, orario serale: dalle ore
19:00 alle ore 24:00.Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM metterà a
disposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta Brin Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00
e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile lasciare
l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa
diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Forte del
successo delle precedenti edizioni,
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anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato' che, sotto la
guida esperta di due autorevoli chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo
dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto. In quest'area, professionisti e aziende del
food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera
bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello chef Erny
Lombardo. Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna. La storica azienda molitoria italiana, torna al
Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri
dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale,
Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le
pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima
d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai
punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella
gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie, farine
dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini, che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della
pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La Pizzeria dell'Impossibile' e il
basilico idroponico. Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che
con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale
attraverso il progetto Pizzeria dell'Impossibile', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha
confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e
acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I
vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor
sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Prosegue la
partnership con l'Associazione culturale Il Giardino delle Idee', grazie alla quale la kermesse continua ad essere
anche conoscenza. In un'area dedicata promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo giornalisti,
esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal Marketing
Manager Vincenzo La Croce, organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della filiera bufalina
che potrebbe far ulteriormente crescere l'indotto economico, con ricadute importanti sul territorio. Gli incontri
organizzati nel Giardino delle Idee toccheranno i seguenti temi: Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra presente e
futuro'; La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale'; Storie di
successo: le Agristartup guidano il cambiamento'; ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare'. Anche quest'anno ci sarà il connubio con l'arte, grazie al sodalizio di Bufala
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Fest con l'officina artistica Fonderia Nolana Del Giudice'. Infatti, il Maestro Carmine Carlo Maffei ha realizzato in
esclusiva per noi Radici, un'opera di pregevole fattura che punta ad esaltare il valore della vita.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di
Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a
Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le
peculiarità dell'intera
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(Adnkronos) E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto,
quel la  s i  è  svol ta  ier i  ne l  v i l laggio  d i  Bufa la  Fest ,  la  kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. Bufala Fest non solo
mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. Per noi ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna sostenibilità
significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo
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a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un
retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica
ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo
acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola
Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le
emissioni. Da quest'anno ha dichiarato Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere MSC Crociere ha deciso
di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché,
alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo
della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello
internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di
Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta. In
questi vent'anni ha sottolineato Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala la nostra azienda ha
saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore,
quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a
riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che
altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo
essere anche portatori di sani principi. Rendere un prodotto alimentare più sostenibile ha chiarito Raffaele Amore,
presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo.
Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento
occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti
alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve
partire dalle scuole per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della
cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli
imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità
e l'innovazione con la sostenibilità. L'importanza della filiera bufalina ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare
campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce
in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé
contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria
produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori,
dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza
con una conferenza stampa che mi piace
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lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da
sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!. Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il
Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia Agricoltori Italiani
della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia Olivicola;
Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop.
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Bufala Fest. Protagonisti, dalla scuola Dolce&Salato al Casatiè

Alessandra D'alessandro

Alessandra D'alessandro -Da domani prende il via il 'Bufala Fest-non solo
mozzarella', la food kermesse dedicata alla promozione e alla valorizzazione
della filiera bufalina che si terrà in Piazza Municipio a Napoli dal 7 all'11
settembre. Il famoso evento food che celebra una delle specialità più amate
della regione campana e mixa gusto musica e tanti eventi culturali. Anche
quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di cucina Dolce & Salato
che, sotto la guida esperta degli chef Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio,
rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Fest. Tanti saranno gli stand gastronomici allestiti
nel centro della città. Parteciperà all'evento, tra gli altri, Casatiè Petrone di
Sant'Arpino in provincia di Caserta con la sua eccellenza gastronomica il
casatiello con la mozzarella di bufala e tante altre novità degustabili presso
lo stand 12. Sulla pagina social di Dolce&Salato così si legge: «La settima
edizione vedrà tra i migliori chef protagonisti dello show cooking anche il
nostro amato chef Daddio! Ti aspettiamo per gustare insieme le eccellenze
del nostro territorio e per rispondere a tutte le tue domande sulla scuola». Gli
organizzatori raccontano: «Il tema della settima edizione del Bufala Fest sarà l'AgriFoodTech. Negli ultimi anni, la
filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai
concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la
sostenibilità e la competitività nel medio lungo periodo del settore nel nostro paese». Continuano poi: «Con queste
premesse, Bufala Fest 2023 si configura come una preziosa occasione di confronto sull'attualissimo tema della
strategia verde europea suoi risvolti sulla filiera agroalimentare nazionale internazionale, un panorama in profondo
cambiamento e con un futuro sempre più orientato all'innovazione tecnologica, sia di processo, che di prodotto».
Per 5 giornate Piazza Municipio si trasformerà in una vetrina di prestigio per le tipicità enogastronomiche della
Campania che si integrano con la filiera Bufalina. Tra le varie arie una in particolare quella nominata 'arena del gusto
vedrà professionisti e aziende del food e del beverage che si esibiranno con showcooking e workshop.
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Napoli, la "prevenzione del gestione del rischio in agricoltura" al Bufala Fest

Dal 7 al 10 settembre in Piazza Municipio la manifestazione della CIA

Un argomento importante perché sulle tecnologie di previsione meteo per
l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione dei terreni si
basa un pezzo importante proprio dell'AgriFoodtech, che fa largo uso di dati
raccolti mediante la sensoristica ed elaborati digitalmente, e perché dedicati
alla gestione del rischio in agricoltura ci sono quasi un miliardo e 288 milioni
di euro di euro nel 2023-2027, pari a circa il 20% del totale dei fondi
comunitari per il settore primario assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della
Politica agricola comune. Ad aprire i lavori Gaetano Manfredi , sindaco di
Napoli, cui seguiranno gli interventi di Raffaele Amore , presidente Cia
Campania e di Fabian Capitanio, docente all'Università degli Studi Federico II
di Napoli, l'esperto in materia di rischio che ha elaborato, in collaborazione
con il Crea e per Regione Campania, un ampio documento conoscitivo noto
come Progetto Agririsk secondo cui nel caso nulla cambiasse nella gestione
centralizzata delle quattro misure per la gestione del rischio (Assicurazioni
agevolate e Fondo mutualistico nazionale AgriCat, Fondi di mutualizzazione
e Strumenti per la stabil izzazione del reddito) le Regioni del Sud
continuerebbero a finanziare con la propria quota Feasr i programmi di difesa delle regioni del Nord, dove sono attivi
i Consorzi di difesa. Interverrà anche Luigi Polizzi direttore generale Politiche Internazionali e Unione Europea del
Masaf, mentre toccherà all'onorevole Nicola Caputo , Assessore regionale all'Agricoltura, ribadire la proposta della
Campania, lanciata in un convegno il 27 febbraio scorso: assicurare parte delle risorse nella disponibilità delle regioni
per dar luogo a un'azione forte ed efficace, misurata alle esigenze assicurative e mutualistiche specifiche dei singoli
territori implementando, in autonomia, progetti sperimentali per polizze, fondi mutualistici e strumenti di tutela del
reddito settoriali e non settoriali.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna -
sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini
come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri
progetti di sostenibilità è il Bosco
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del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo
anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country
manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la
pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno
sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di
Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo
sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto
alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa
creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza
della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del
mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è
da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il
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Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della
filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. (Adnkronos - Lavoro).
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Food: Bufala Fest vince scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il
successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi
come il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto
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durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco
uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare
intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata
un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro.
Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e
spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha
dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a
mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso. (Adnkronos Lavoro)
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Napoli, dal 6 al 10 settembre filiera bufalina in primo piano con la nuova edizione di Bufala
Fest 2023

28.08.2023 Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a
Napoli, nella bellissima Piazza Municipio , oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà '
Bufala Fest - non solo mozzarella ', la kermesse enogastronomica , giunta
alla VII edizione , che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico
stand di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti
della filiera bufalina. LEGGI L'ARTICOLO SU HORECANEWS.IT
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Bufala Fest: migliaia di visitatori tra gusto e sana aggregazione - Per il sindaco di Napoli,
Gaetano Manfredi, è una scommessa vinta per la città

Per il sindaco di Napoli, Gaetano Manfredi, è una scommessa vinta per la città

Si chiude stasera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella", la kermesse enogastronomica dedicata alla
promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. E' stata ha
commentato Manfredi una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea : E' con grande orgoglio che mi sento di affermare che la
macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in
Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori
della mozzarella e della carne di bufalo", dichiara Rea . "Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala
Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto
della città che si apre al mondo. Secondo il direttore artistico Francesco Sorrentino , "quando il pubblico di un evento
come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che
abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione. "Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro
dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra
istituzioni e stakeholders - dice Domenico Raimondo , presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala
Campana Dop -. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto
della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna".

European Food Agency

Web



 

sabato 26 agosto 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 8

[ § 2 2 6 7 9 4 5 9 § ]

Torna Bufala Fest, la mozzarella e le altre eccellenze della filiera bufalina dal 6 al 10
settembre nella rinnovata Piazza Municipio

Pietro Pizzolla

La mozzarella DOP del Consorzio di Tutela, i burger e le carni di bufalo, le
pizze dei grandi maestri campani, i dolci e i gelati con la ricotta di bufala,
questo e molto altro ancora sarà possibile trovarlo a Napoli , dal 6 al 10
settembre 2023 , in un suggestivo 'Salotto del Gusto' che sarà allestito nella
rinnovata Piazza Municipio . Un evento che, nel corso delle sei edizioni
svoltesi sul Lungomare Caracciolo, ha dimostrato di saper esaltare le
peculiarità della filiera bufalina , legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che è in grado di poter dare di più, con il sapore e le proprietà
della sua carne. Ma, soprattutto, ha dimostrato di saper valorizzare
l'integrazione delle varie filiere agroalimentari, esaltando i vari territori e
promuovendo il dialogo tra la Campania e le altre regioni d'Italia. Dopo il
Territorio, il Benessere e la Sostenibilità, il tema della settima edizione di
Bufala Fest sarà l'AgriFoodTech . Negli ultimi anni, la filiera agroalimentare
sta attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre
maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica . Questi
due fenomeni sono oggi centrali per garantire la sostenibilità e la
competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. La Campania è al 1° posto nel Mezzogiorno per
Valore Aggiunto generato dalla Bioeconomia (6 miliardi di Euro), al 1° posto nel Mezzogiorno e al 5° posto in Italia
per export agroalimentare (3,5 miliardi di Euro), al 1° posto nel Mezzogiorno e al 4° posto in Italia per Eco-
investimenti in prodotti e tecnologie green (36,1 milioni di Euro), al 1° nel Mezzogiorno e al 4° posto in Italia per
incidenza della produzione di bioenergia sul totale della produzione energetica (oltre il 9,0% del totale). Con queste
premesse, Bufala Fest 2023 si configura come una preziosa occasione di confronto sull'attualissimo tema della
strategia verde europea e i suoi risvolti sulla filiera agroalimentare nazionale e internazionale, un panorama in
profondo cambiamento e con un futuro sempre più orientato all'innovazione tecnologica, sia di processo, che di
prodotto. In occasione di Bufala Fest 2023 Piazza Municipio , oggetto di un suggestivo restyling urbanistico , si
trasforma in una vetrina di prestigio per le tipicità enogastronomiche della Campania che si integrano con la filiera
bufalina . Una vera e propria Arena del Gusto ospiterà gli Show Cooking di Chef Stellati che interagiranno con il
pubblico presente all'evento. Dal 6 al 10 settembre 2023 a Napoli torna il Bufala Fest - Non solo mozzarella , uno
degli eventi più attesi che trasformerà piazza Municipio in un vero e proprio villaggio del gusto con oltre 30
eccellenze della ristorazione che esalteranno la filiera bufalina. Si susseguiranno 5 giornate all'insegna dei sapori
della tradizione campana e delle svariate prelibatezze a base di mozzarella di bufala campana DOP , uno dei prodotti
tipici che rende la nostra Regione famosa in tutto il mondo. Cittadini e turisti potranno perdersi tra i diversi stand
allestiti nella centralissima piazza Municipio, degustando le specialità
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dei diversi chef pronti a deliziare anche i palati più esigenti con una ricchissima offerta gastronomica. Dagli
antipasti ai primi passando per le pizze, i secondi e gli immancabili dolci : per gli amanti della buona tavola ci sarà
davvero l'imbarazzo della scelta. Pasta e patate con provola , risotto con gamberi e colatura di bufala , panini con
polpette di bufala , provola di bufala e parmigiana di melanzane, cheesecake con ricotta di bufala sono solo alcune
delle proposte già annunciate dai ristoratori che prenderanno parte alla kermesse. Momenti di gusto arricchiti da
iniziative artistiche, ludiche e culturali tra show cooking, talk tematici, esibizioni e spettacoli musicali . Il programma
della settima edizione del Bufala Festa sarà reso noto il 4 settembre nel corso di una conferenza stampa che si terrà
nel porto partenopeo, a bordo della nave MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner
dell'evento. La principale novità di quest'anno riguarda proprio la location: non più il lungomare Caracciolo ma la
grande piazza a pochi passi dal porto. Bufala Fest è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune della Città Metropolitana di Napoli, del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la
Pesca - Feamp, dell'Università Federico II di Napoli, dell'Università di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con
l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Istituzione di un particolare dispositivo di traffico in
piazza Municipio dalle ore 08:00 del giorno 31 agosto fino al giorno 13 settembre 2023 per consentire lo svolgimento
della manifestazione denominata 'Bufala Fest'. Sarà istituito il divieto di transito nella corsia interna di piazza
Municipio che confluisce in via Acton, dalle ore 08:00 del giorno 31 agosto fino al giorno 13 settembre 2023

Sapori Condivisi

Web



 

venerdì 22 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 10

[ § 2 2 6 7 9 4 5 8 § ]

Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest

Redazione

Gli oli extravergine di qualità hanno esaltato i sapori dei piatti della kermesse
Si è conclusa lunedì 11 settembre a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella, la kermesse enogastronomica
dedicata al la promozione e valorizzazione del la f i l iera bufal ina,
accompagnata e sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia
Olivicola, la prima organizzazione della produzione olivicola italiana. L'olio,
alimento principe della Dieta Mediterranea, è stato assoluto protagonista del
villaggio di Bufala Fest, nel corso di tutta la manifestazione, che si è svolta
dal 7 all'11 settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati in ognuna
delle aree degustazione di Bufala Fest - Arena del Gusto, Giardino delle Idee,
Terrazza del Gusto e Villaggio del Gusto - sono stati impreziositi e resi
ancora più gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualità,
attentamente selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati,
provenienti da ogni parte d'Italia. Inoltre, durante il talk sul tema 'ESG, un
vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare' ospitato
nell'area 'Il Giardino delle Idee', in Piazza Municipio, il Coordinatore di Italia
Olivicola Giuliano Martino ha condiviso con una folta, qualificata e attenta platea l'importanza di puntare su prodotti
di qualità, tracciati e sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del nostro Paese, le identità dei territori e di
portare benefici alla salute dell'organismo. 'La nostra presenza a Bufala Fest - ha affermato Gennaro Sicolo,
Presidente di Italia Olivicola ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro dialogo con il mondo dell'Ho.Re.Ca. Nel
corso delle ultime due edizioni, abbiamo fatto comprendere l'importanza di avere sulla tavola di tutti i ristoranti una
carta degli oli, come già accade per i vini, e addirittura per l'acqua. I consumatori devono poter accedere a tutta una
serie di informazioni corrette, devono saper riconoscere la qualità e gli sforzi produttivi, ricondurre l'olio alle zone di
produzione e corrispondere il giusto prezzo che una bottiglia di olio merita'. La settima edizione di Bufala Fest - non
solo mozzarella è stata organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno
con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
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Bufala Fest 2023: presentazione il 4 settembre a Napoli

Bufala Fest 2023: la presentazione a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere
Bufala Fest 2023. Lunedì 4 settembre 2023, alle  ore 14:00, nel porto di Napoli, presso il Molo Angioino - Terminal
Crociere,  a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, avrà luogo la []

Redazione

Bufala Fest 2023: la presentazione a bordo della MSC World Europa, la nave
fiore all'occhiello di MSC Crociere Bufala Fest 2023. Lunedì 4 settembre
2023, alle ore 14:00, nel porto di Napoli , presso il Molo Angioino - Terminal
Crociere , a bordo della MSC World Europa , la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere , avrà luogo la conferenza stampa di presentazione di Bufala Fest
non solo mozzarella , la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,
in programma a Napoli, in Piazza Municipio, dal 6 al 10 settembre 2023, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina.
Interverranno: Leonardo Massa , Country Manager di MSC Crociere; Antonio
Rea , Direttore Organizzativo di Bufala Fest; Francesco Sorrentino , Direttore
Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio , Direttore della Scuola di Cucina
'Dolce & Salato'; Erny Lombardo, Coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala
Fest. Saluti Istituzionali: Sen. Antonio Iannone, Segretario dell'Ufficio di
Presidenza del Senato; On. Nicola Caputo ,  Assessore Regionale
all'Agricoltura; Prof. Pietro Campiglia , Direttore DIFARMA Dipartimento di
Farmacia dell'Università degli Studi di Salerno; Pier Maria Saccani , Direttore
del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.; Raffaele Amore , Presidente di Cia Agricoltori
Italiani della Campania. Modera: Vincenzo La Croce , Marketing Director di Bufala Fest. Bufala Fest - non solo
mozzarella è organizzato dalla Diciassette Eventi , in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana DOP e con il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della
Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell' Università degli Studi
Federico II di Napoli, dell' Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nota stampa Lascia un like su Facebook e seguici su Twitter
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Napoli, inaugurato il villaggio Bufala Fest

547 VisiteInaugurato ieri a Napoli il villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,  in
programma da oggi  7 all'11 settembre 2023 in Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico,  a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,  organizzata dalla Diciassette Eventi con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata

redazione

547 Visite Inaugurato ieri a Napoli il villaggio di Bufala Fest , la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma da oggi 7 all'11
settembre 2023 in Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
organizzata dalla Diciassette Eventi con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua
carne. Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato in collaborazione con
il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica ,  del la Regione Campania ,  del  Comune e del la Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
Feamp ; dell' Università degli Studi Federico II di Napoli ; dell Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. ' Quella inaugurata oggi a
Piazza Municipio - afferma Antonio Rea, Direttore Organizzativo del Bufala
Fest - sarà un'edizione speciale. Un'esperienza nuova per noi e per la città di Napoli. I nostri visitatori avranno la
possibilità di farsi coccolare da quelli che io chiamo i 'Trenta Artisti' del food. Ovvero, i nostri espositori: ristoranti,
pizzerie, pub, friggitorie e pasticcerie che delizieranno i palati di tutti con ricette esclusive, che contemplano ognuna
di esse almeno un prodotto della filiera bufalina '. ' E' un onore per noi - dichiara Francesco Sorrentino, Direttore
Artistico di Bufala Fest - essere il primo grande evento che animerà Piazza Municipio, dopo il suggestivo restyling
urbanistico. Questa è una location importante, che deve vivere 365 giorni all'anno. Pertanto, stiamo profondendo il
massimo sforzo affinché Bufala Fest faccia da apripista in questa direzione. L'intrattenimento sarà tutto dedicato
alle famiglie, mentre da un punto di vista musicale, posizioneremo un pianoforte accessibile a chiunque voglia
mettere a disposizione il proprio talento in ricordo del povero Giovanbattista Cutolo '. L'Agrifood Tech è il tema di
questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione,
attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono
oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. A tal riguardo,
prosegue la partnership con l'Associazione culturale Il Giardino delle Idee , grazie alla quale la
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kermesse continua ad essere anche conoscenza. In un'area dedicata, promuoverà e valorizzerà l'intera filiera
bufalina, coinvolgendo giornalisti, esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk
tematici, coordinati dal Marketing Manager Vincenzo La Croce , organizzati per contribuire alla sensibilizzazione
sulle potenzialità della filiera bufalina. Domani, venerdì 8 settembre 2023 , alle ore 19:00 , presso il Giardino delle Idee
di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Storie di successo: le Agristartup guidano il cambiamento', nel corso del
quale interverranno: Sofia Cavalleri per Ristolab (startup food); Pasquale Senatore per Biancamore (startup cosmesi
a base di bufala); Andrea Cirillo per Exporium (startup market place estero di prodotti Dop e Igp); Renato Paolucci
per Novacoltura (startup coltivazioni idroponiche); Isabella D'Addeo per Enismaro (startup tracciamento filiera
alimentare con blockchain e da sensori IOT); Vincenzo Benessere per Isuschem (startup sostenibilità recupero oli
vegetali per solventi green). Le conclusioni sono affidate al Prof. Giorgio Ventre , Direttore Scientifico della Apple
Developer Academy presso l'Università degli Studi di Napoli Federico II. Modera: Paola Cacace , Giornalista
economica ed esperta di Startup. Il talk sarà un'utile occasione per accendere i riflettori sull'innovazione del
comparto agroalimentare della Campania, che è al 1° posto nel Mezzogiorno per Valore Aggiunto generato dalla
Bioeconomia (6 miliardi di Euro), al 1° posto nel Mezzogiorno e al 5° posto in Italia per export agroalimentare (3,5
miliardi di Euro), al 1° posto nel Mezzogiorno e al 4° posto in Italia per Eco-investimenti in prodotti e tecnologie green
(36,1 milioni di Euro), al 1° nel Mezzogiorno e al 4° posto in Italia per incidenza della produzione di bioenergia sul
totale della produzione energetica (oltre il 9,0% del totale). Inoltre, riflettori accesi anche su come le Università
campane si contraddistinguono per una formazione di eccellenza che ha portato alla nascita di numerose startup
innovative e importanti spin-off, resa possibile anche grazie a un percorso di affiancamento del sistema-Impresa al
sistema accademico. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale,
come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC
Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala;
Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti
di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato;
Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte;
Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli
ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior
peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la
competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di
Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno
gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù
Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato;
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1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda
analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda
e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la sezione 'Salta
la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio:
Evitare la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala
Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle
ore 19:00 alle ore 24:00 . Park & Go Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione,
ANM metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza Municipio
dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà
quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire
del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10
minuti. Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle precedenti edizioni, anche
quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta
di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà
tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo dettaglio,
dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e aziende del food &
beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina.
Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo .
Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per
una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra
cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino,
Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le pizze proposte negli
stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la linea di farine
Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel
settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai
tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie , farine dedicate alla pasticceria di
Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria millenaria napoletana:
I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il basilico idroponico Di grande
importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel
mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto ' Pizzeria
dell'Impossibile ', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e
sostegno

Terra Nostra

Web



 

venerdì 08 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 15

[ § 2 2 6 7 9 4 5 4 § ]

verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla
sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un
risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità,
oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. © Copyright
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Bufala Fest, buona la prima in Piazza Municipio: migliaia di persone tra gli stand

anna cali

È stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è
svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest. La kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in
Piazza Municipio , organizzata dalla Diciassette Eventi con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al
successo della mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà
della sua carne. Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il
villaggio allestito in Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla
circolazione e al traffico veicolare della città di Napoli. Un segnale che il
dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di
ANM hanno funzionato per tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla
posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1
della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla
stazione di Linea2 e Cumana. Bufala Fest - non solo mozzarella è
organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della Campania, con il
patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp ; dell' Università degli Studi Federico II di Napoli ; dell
Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette
del Mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra food
diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest.
Organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere , nel
corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, A.D. di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di
Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, Presidente Cia-Agricoltori
Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio
Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS;
Prof. Giuseppe Iovane, Direttore della Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria
(Referente FEAMP); Marco Nobis, Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. Per noi sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni -
ha affermato Riccardo Agugiaro, AD di Agugiaro&Figna non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma
anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di
lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di
sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo
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acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi,
rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di
compensarne le emissioni . ' Da quest'anno MSC Crociere - ha dichiarato Leonardo Massa, Country Manager di MSC
Crocier e ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in
modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC
Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua
immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione
portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di
tutto il pianeta '. ' In questi vent'anni la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la
pizza - le parole di Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - ma anche cambiare i parametri di un
settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione
mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che
altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo
essere anche portatori di sani principi'. 'Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha aggiunto Raffaele Amore,
Presidente di CIA - Agricoltori Italiani della Campania significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo.
Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento
occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti
alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve
partire dalle scuole per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di CIA investiamo molto nella crescita della
cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli
imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità
e l'innovazione con la sostenibilità'. 'L'importanza della filiera bufalina - ha concluso il Prof. Antonio Limone,
Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto, sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L' Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno è
al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'IZSM
di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!' Domani, sabato 9 settembre 2023 , alle ore 19:00 , presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk
sul tema 'ESG, un vantaggio competitivo
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per le aziende della filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: On. Marco Cerreto , Componente XIII
Commissione Agricoltura Camera dei Deputati; Renato Freda , Marketing Operativo, Eventi Partnership e
Sponsorizzazioni de La Molisana; Francesco Franzese , Ceo La Fiammante; Davide De Biase , DVM, Ph.D, Specialista
in Medicina degli Animali da Laboratorio Dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso ,
Direttore Cia Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe Palma, Segretario Generale di Assoittica Italia; Giuliano
Martino , Direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo , Responsabile Ricerca e Sviluppo Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campania D.O.P. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di
prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La
Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's;
Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio;
Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina
Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it . Media
Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it .
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Bufala Fest, buona la prima in Piazza Municipio

Antonio Pavone - Piero Longano - Input Srl

E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è
svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest , la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in
Piazza Municipio , organizzata dalla Diciassette Eventi con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al
successo della mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà
della sua carne. Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il
villaggio allestito in Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla
circolazione e al traffico veicolare della città di Napoli. Un segnale che il
dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di
ANM hanno funzionato per tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla
posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1
della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla
stazione di Linea2 e Cumana. Park & Go Si ricorda che per raggiungere in
maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM ha
messo a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa
diretta BRIN Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro
(valido fino a 4 persone) . E' quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano
Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a
Piazza Municipio è di circa 10 minuti. "Bufala Fest non solo mozzarella" è organizzato in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della Campania, con il
patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp ; dell` Università degli Studi "Federico II" di Napoli ; dell
`Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l`Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette
del Mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema La filiera agroalimentare tra food
diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest,
organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere , nel
corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, A.D. di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di
Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, Presidente Cia-Agricoltori
Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio
Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS;
Prof. Giuseppe Iovane, Direttore della Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria
(Referente FEAMP); Marco Nobis,
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Amministratore Mbc Service Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.
" Per noi sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni ha affermato Riccardo Agugiaro, AD di
Agugiaro&Figna - non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri
collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato
nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del Molino, che
nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l`azienda e in un solo anno abbiamo
piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con
l'intento di compensarne le emissioni ". Da quest'anno MSC Crociere ha dichiarato Leonardo Massa, Country
Manager di MSC Crocier e - ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership
che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del
brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio,
veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con
dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC
che solcano i mari di tutto il pianeta . In questi vent'anni la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto
eccellente come la pizza le parole di Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala ma anche
cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e
dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a
dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà
la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi. Rendere un prodotto alimentare più
sostenibile ha aggiunto Raffaele Amore, Presidente di CIA Agricoltori Italiani della Campania - significa creare valore
aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento.
Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori consapevoli.
Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un processo di
educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più consapevoli.
Noi di CIA investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di
realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni
eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità. L`importanza della filiera
bufalina ha concluso il Prof. Antonio Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione
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in questa Regione. L' Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei
caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'IZSM di Portici, faremo chiarezza
con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo
chiarezza diremo tutto quello che c`è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità! Domani, sabato 9
settembre 2023 , alle ore 19:00 , presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema ESG, un
vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare, nel corso del quale interverranno: On. Marco
Cerreto , Componente XIII Commissione Agricoltura Camera dei Deputati; Renato Freda , Marketing Operativo, Eventi
Partnership e Sponsorizzazioni de La Molisana; Francesco Franzese , Ceo La Fiammante; Davide De Biase , DVM,
Ph.D, Specialista in Medicina degli Animali da Laboratorio - Dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di
Salerno; Mario Grasso , Direttore Cia - Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe Palma, Segretario Generale di
Assoittica Italia; Giuliano Martino , Direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo , Responsabile Ricerca e Sviluppo
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campania D.O.P. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala
Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie;
Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois;
Pepsi; Chinotto Neri; Lay`s; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio
Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore
Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA;
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Shophoreca.it . Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech
è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte
trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due
fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese.
Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell`Arena
del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono
previste tre tipologie di ticket: ? Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o
gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. ? Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1
bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. ? Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza;
1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la
sezione Salta la Fila dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un
duplice vantaggio: ? Evitare la coda alle casse. ? Ricevere un bellissimo gadget dell`evento. Giorni e Orari di Apertura
Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: ? orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore
15:30 . ? orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del
successo delle precedenti edizioni, anche
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quest`anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato che, sotto la guida
esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e pasticceria,
coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo dettaglio,
dell`organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest`area, professionisti e aziende del food &
beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l`obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina.
Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo .
Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per
una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra
cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino,
Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le pizze proposte negli
stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la linea di farine
Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel
settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai
tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie , farine dedicate alla pasticceria di
Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria millenaria napoletana:
I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La Pizzeria dell'Impossibile e il basilico idroponico Di grande
importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel
mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto Pizzeria
dell'Impossibile , in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e
sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola
basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero
enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la
verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Comunicato stampa 11/09/2023
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Napoli, Bufala Fest vince la 'scommessa' di Piazza Municipio

NAPOLI - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo []

Redazione

NAPOLI - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella, la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia-Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca-Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'È stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea : 'È con grande orgoglio - dice - che mi sento di affermare
che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande
evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi
sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha
potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. È stata così una festa di cinque giorni nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa,
non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni
parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e
apprezzando le nostre eccellenze. È stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a
dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile
creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest
possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della
città che si apre al mondo'.
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'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest - sostiene il direttore artistico Francesco
Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti
insieme suonare e cantare intorno al pianoforte sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in
memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che
mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza
e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'.
'Bufala Fest - dichiara Domenico Raimondo , presidente del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità,
giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel
cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo
di capire ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante
famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la Bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le
immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti'. LE FOTO
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Bufala Fest, tutto pronto per l'inaugurazione del villaggio in Piazza Municipio ::

Matteo Burroni

Inaugurano il Sindaco Manfredi, il Sottosegretario La Pietra, l'Assessore
Regionale Caputo e il Presidente di Cia - Agricoltori Italiani Cristiano Fini Sarà
inaugurato domani, giovedì 7 settembre 2023 , alle ore 12:00 , il villaggio di
Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione , in
programma dal 7 all'11 settembre 2023 , a Napoli, in Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua
carne. Alle ore 12:30, la Cia - Agricoltori Italiani della Campania ha
organizzato nella Talk Area 'Giardino delle Idee' di Bufala Fest , un incontro
sul tema 'Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura', un argomento
importante, perché sulle tecnologie di previsione meteo per l'agricoltura e di
ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione dei terreni si basa un pezzo
importante proprio dell'Agrifood tech, che fa largo uso di dati raccolti
mediante la sensoristica ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla
gestione del rischio in agricoltura ci sono quasi 1 miliardo e 332 milioni di euro nel 2023-2027,pari al 19,73% del totale
dei fondi comunitari per il settore primario assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della Politica agricola comune. Al
talk di apertura di Bufala Fest, organizzato da Cia - Agricoltori Italiani della Campania , interverranno: il Sindaco di
Napoli prof. Gaetano Manfredi; il presidente Cia - Agricoltori Italiani della Campania Raffaele Amore; il prof. Fabian
Capitanio, docente presso l' Università degli Studi Federico II di Napoli ; il Direttore Generale Politiche Internazionali e
Unione Europea del Masaf dott. Luigi Polizzi; l'Assessore all'Agricoltura della Regione Campania on. Nicola Caputo.
Le conclusioni sono affidate al Sen. Patrizio Giacomo la Pietra, Sottosegretario del Ministero dell'Agricoltura, della
Sovranità alimentare e delle Foreste ed a Cristiano Fini, Presidente Nazionale di Cia- Agricoltori Italiani. Il talk sarà
moderato dalla Giornalista Maria Cava. Alle ore 19 : 00 di domani, sempre nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest ,
avrà luogo il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità
ambientale, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale interverranno: Riccardo Agugiaro, A.D. di Agugiaro & Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, Presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha Stazione Basilico Idroponico; Prof.
Antonio Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Prof. Giuseppe Iovine, Direttore della Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia
Veterinaria
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(Referente FEAMP); Marco Nobis, Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana D.O.P . Il talk sarà moderato dal Giornalista enogastronomico Alfonso Del Forno.
L'incontro sarà l'occasione per il pubblico, addetti ai lavori e giornalisti di conoscere i progetti di sostenibilità delle
rispettive aziende, con particolare attenzione agli investimenti tecnologici volti a ridurre gli impatti sull'ambiente, ma
anche a rendere efficaci, tracciabili e tangibili i processi e le prassi aziendali. Organizzazione e Patrocini Bufala Fest -
non solo mozzarella è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno
con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. [] Fonte:
Ufficio stampa Bufala Fest; Consorzio Mozzarella di Bufala Campana DOP SCARICA IL COMUNICATO STAMPA
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Bufala Fest, buona la prima in Piazza Municipio

Matteo Burroni

Migliaia di persone tra gli stand e nessuna criticità alla circolazione E' stata
una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta ieri
nel villaggio di Bufala Fest , la kermesse enogastronomica, giunta alla VII
edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza
Municipio , organizzata dalla Diciassette Eventi con l'obiettivo di promuovere
e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua
carne. Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio
allestito in Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla circolazione
e al traffico veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo
messo in campo dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di ANM hanno
funzionato per tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla posizione
centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1 della
metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla stazione
di Linea2 e Cumana. [] Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione
Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
Feamp ; dell' Università degli Studi Federico II di Napoli ; dell Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di
Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Grande interesse da parte del
pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità
ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con
Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere , nel corso del quale sono intervenuti:
Riccardo Agugiaro, A.D. di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta,
Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, Presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco
Pio Fiorillo, Fondatore Lympha Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio Limone, Direttore Generale Istituto
Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Prof. Giuseppe Iovane, Direttore
della Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria (Referente FEAMP); Marco
Nobis, Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
D.O.P. Per noi sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni - ha affermato Riccardo
Agugiaro, AD di Agugiaro&Figna non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei
nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in
passato nascevano le città. In ottica ambientale
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un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo
acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola
Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le
emissioni . Fonte: Ufficio stampa Bufala Fest; Consorzio Mozzarella di Bufala Campana DOP SCARICA IL
COMUNICATO STAMPA

Qualivita

Web



 

domenica 13 agosto 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 29

[ § 2 2 6 7 9 3 5 9 § ]

Bufala Fest 2023, a Napoli dal 6 al 10 settembre

Napoli si prepara ad accogliere la nuova edizione di Bufala Fest 2023, un evento che mette in primo piano la filiera
bufalina. Dal 6 al 10 settembre, presso

Angela Massa

Napoli si prepara ad accogliere la nuova edizione di Bufala Fest 2023 , un
evento che mette in primo piano la filiera bufalina. Dal 6 al 10 settembre ,
presso Piazza Municipio, che ha recentemente subito un restyling
urbanistico, i visitatori saranno immersi in cinque giorni all'insegna del gusto,
dell'arte e della cultura . Questo evento, giunto alla settima edizione , è
l'occasione perfetta per esplorare le peculiarità dietro il successo mondiale
della mozzarella e scoprire le molteplici possibilità che la filiera bufalina può
offrire. Situata a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
Piazza Municipio si trasformerà in un luogo dedicato alla bufala. Il festival
mira a promuovere e valorizzare non solo la rinomata mozzarella, ma anche
altre prelibatezze offerte dalla carne di bufala. Bufala Fest non solo
mozzarella sarà un'esperienza culinaria unica che invita il pubblico a scoprire
la versatilità di questa materia prima di qualità. Durante l'evento, il pubblico
avrà l 'opportunità di gustare una vasta gamma di piatti  preparati
esclusivamente con prodotti provenienti dalla filiera bufalina. Gli stand
gastronomici saranno i protagonisti di questo festival enogastronomico,
offrendo una varietà di delizie che vanno ben oltre la semplice mozzarella. Ma Bufala Fest non si ferma solo al cibo.
L'evento sarà arricchito da iniziative pensate per le famiglie, show cooking con chef nell'arena del gusto e
interessanti talk tematici sull'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee. Qui, esperti, operatori e rappresentanti
delle istituzioni si confronteranno su tematiche legate all'innovazione nel settore agroalimentare. La VII edizione di
Bufala Fest non solo mozzarella vede anche il rinnovo di una preziosa partnership con la Scuola di Cucina Dolce &
Salato. Gli chef esperti Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio guideranno le attività di degustazione presso il Bufala
Village, offrendo un'esperienza culinaria indimenticabile. La presentazione ufficiale dell'evento avverrà il 4 settembre
2023 a bordo della MSC World Europa, la fiore all'occhiello di MSC Crociere e partner del Bufala Fest.
L'organizzazione di Bufala Fest non solo mozzarella è affidata a Diciassette Eventi, in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP. L'evento gode del patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli, del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca, dell'Università degli Studi Federico II di Napoli e dell'Università degli Studi di Salerno.
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Bufala Fest torna a Napoli per la settima edizione

Napoli Piazza Municipio di Napoli si prepara a ospitare i cinque giorni di Bufala Fest non solo mozzarella'. L'evento,
che si terrà dal 6 al 10 settembre 2023, presenterà al pubblico tutta la filiera della mozzarella di bufala, attraverso
stand e ricette in cui questa eccellenza è protagonista. Bufala Fest 2023, la settima []

RepartoGrafico

Napoli - Piazza Municipio di Napoli si prepara a ospitare i cinque giorni di
'Bufala Fest - non solo mozzarella' . L'evento, che si terrà dal 6 al 10
settembre 2023, presenterà al pubblico tutta la filiera della mozzarella di
bufala, attraverso stand e ricette in cui questa eccellenza è protagonista.
Bufala Fest 2023 , la settima edizione della kermesse, prevede iniziative
dedicate alle famiglie, show cooking di grandi chef e diversi talk tematici
dedicati all'Agrifood Tech. Anche quest'anno si rinnova la partnership con la
Scuola di Cucina Dolce & Salato , che coordinerà tutte le attività di
degustazione del Bufala Village . 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è
organizzato dalla Diciassette Eventi , in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop , con il patrocinio di Senato,
Regione e numerosi altri enti. Tutti i dettagli del programma saranno illustrati
nel corso della conferenza stampa di presentazione, lunedì 4 settembre
2023, a bordo della Msc World Europa, presso il porto di Napoli. WhatsApp
Facebook Twitter LinkedIn
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Bufala Fest 2023 a Napoli

Luciano Carotenuto

In occasione di Bufala Fest Piazza Municipio , oggetto di un suggestivo
restyling urbanistico, si trasforma in una vetrina di prestigio per le tipicità
enogastronomiche della Campania che si integrano con la filiera bufalina.
Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato dalla Diciassette Eventi , in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione
Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo
Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell' Università degli Studi
Federico II di Napoli, dell' Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento
di Farmacia e con l Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del
Mezzogiorno.
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Bufala Fest- Non solo mozzarella, dal 6 al 10 Settembre a Piazza Municipio

Sergio Cimmino

Bufala Fest Non solo mozzarella giunge alla sua VII Edizione e da
appuntamento a tutti gli appassionati di enogastronomia dal 6 al 10
Settembre a Piazza Municipio per una cinque giorni all'insegna dell'arte, degli
eventi e del buon cibo. Il mondo della filiera bufalina sarà protagonista in uno
dei luoghi simbolo della città partenopea, tra stands e piatti rigorosamente
realizzati a base di mozzarella. Una manifestazione impreziosita anche
dall'ampia proposta pensata per le famiglie, con masterclass e show cooking
nell'Arena del Gusto ed anche momenti tematici dedicati all'Agrifood Tech
nell'area Il Giardino delle Idee con operatori del settore, esperti e istituzioni.
Anche per l'edizione 2023 si rinnova la partnership con la Scuola di cucina
Dolce & Salato che, guidata dagli chef Giuseppe Daddio Aniello di Caprio,
maestri di cucina e pasticceria, che dirigeranno le degustazioni all'interno del
Bufala Village. Maggiori dettagli sulla manifestazione saranno diffusi lunedì 4
settembre 2023, in occasione della conferenza ufficiale prevista a bordo
della MSC World Europa nave fiore all'occhiello di MSC Crociere.
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Food: a Napoli in piazza Municipio dal 6 al 10 settembre la settima edizione di 'Bufala
fest'

Filiera bufalina in primo piano, presentazione il 4 settembre a bordo di MSC World Europa

Redazione

Napoli, 18 ago. (Labitalia) - Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e
della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un
recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi
di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le
peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della
mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne: questo e molto altro ancora sarà 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno
piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Bufala Fest
2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli
show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici
dedicati all'agrifood tech nell'area 'Il Giardino delle Idee' con operatori, esperti
e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della scorsa edizione,
anche quest'anno si rinnova la partnership con la scuola di cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe
Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del
Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella' saranno illustrati nel corso della
conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC
World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili
al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e
oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini
di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di
design e tecnologie. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con
il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli affari marittimi e la
pesca - Feamp; dell'università degli studi "Federico II" di Napoli, dell'università degli studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Il Bufala Fest 2023 in piazza Municipio di Napoli

Piazza Municipio di Napoli si prepara ad accogliere la VII edizione del Bufala
Fest non solo mozzarella . Una kermesse enogastronomica all'insegna del
gusto, dell'arte e della cultura. La mozzarella di bufala campana DOP, uno dei
formaggi freschi più apprezzati al mondo, ha un sapore talmente unico da
aver meritato l'appellativo di 'oro bianco' Mozzarella di Bufala Campana DOP
Bufala Fest 2023 è un evento lungo cinque giorni, dal 6 al 10 settembre ,
dedicati all'oro bianco della Campania e a tutti i prodotti di eccellenza derivati
dal pregiato latte di bufala. Bufala Fest 2023: la festa della mozzarella di
Bufala a Napoli In occasione di Bufala Fest 2023 la rinnovata Piazza
Municipio di Napoli , si trasforma in un suggestivo 'Salotto del Gusto' con un
ampio cartellone di spettacoli, musica e comicità. E poi show cooking dei
grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati all'Agrifood
Tech nell'area Il Giardino delle Idee con operatori, esperti e rappresentanti
delle istituzioni. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è una kermesse
organizzata dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP, con il patrocinio di Regione
Campania e Comune di Napoli. Bufala Fest 2023 permetterà di conoscere e apprezzare questo prodotto
d'eccezione della tradizione campana. Nel corso dell'evento sarà possibile tramite degustazioni, gare
gastronomiche, momenti didattici ed esibizioni avvicinarsi alla storia ed alla tradizione di questo straordinario
prodotto. Anche quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di cucina 'Dolce & Salato'. Due autorevoli Chef
come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i
dettagli della VII edizione di Bufala Fest saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in
programma lunedì 4 settembre 2023 , nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello
di MSC Crociere. I menu del Bufala Fest e i prezzi Menù Adulto: dal costo di euro 18,00. Comprende: piatto a scelta
tra primo / secondo / pizza / panino o 500g di mozzarella; 1 bevanda a scelta; 1 dessert a scelta gelato o salato;
caffè; liquore. Menù Bambino: dal costo di euro 15,00. Comprende: pasto a scelta tra pizza o panino; bevanda
analcolica; Dessert a scelta tra graffa o gelato. Menù Gluten Free: dal costo di euro 16,00. Comprende: pasto a
scelta tra pizza o panino; dolce a scelta tra: dolce o gelato; bevanda a scelta. Sul sito ufficiale dell'evento è prevista
la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket (e ricevere un
gadget). Informazioni utili Quando: dal 6 al 10 settembre 2023 Dove: Piazza Municipio, Napoli Ingresso Gratuito tutti i
giorni dalle ore 12:30 alle 15:30 e dalle 19:00 alle 24:00.
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Bufala Fest 2023: il salotto del gusto a Piazza Municipio

Lisa Ribotti

Dopo il successo delle scorse edizioni, il Bufala Fest ritorna a Napoli insieme
al suo 'salotto del gusto', dal 7 all'11 settembre 2023, in una rinnovata Piazza
Municipio. La data d'inaugurazione del settimo appuntamento del 'Bufala
Fest - Non solo mozzarella' , la kermesse enogastronomica dedicata alle
specialità della filiera bufalina , si sposta di un giorno (dal 6 settembre al 7
settembre) nel rispetto della memoria di Giovanbattista Cutolo , il giovane
musicista ucciso pochi giorni fa nei pressi di Piazza Municipio. Ad
annunciarlo è stato il Direttore Organizzativo del Bufala Fest, Antonio Rea ,
durante la conferenza stampa di presentazione dell' evento , tenutasi a bordo
della nave da crociera MSC World Europa ,  partner del l 'evento e
portabandiera nel mondo dei valori del territorio italiano e campano. Durante
la conferenza, iniziata con un minuto di silenzio in ricordo del musicista
napoletano , tutti i presenti hanno espresso il loro cordoglio nei confronti del
grave accaduto che ha sconvolto l'intera comunità, sottolineando come il
Bufala Fest 2023 possa essere un'occasione per mandare un messaggio di
speranza per un futuro migliore, rivolto soprattutto ai giovani . «Credo che il
lavoro dei cittadini onesti, insieme alle nostre eccellenze che fanno parlare positivamente di noi nel mondo,
rappresenti il miglior antidoto alla violenza, all'ignoranza e a tutto quello che il nostro territorio in realtà non è.» - ha
affermato il Senatore Antonio Iannone , Segretario dell'Ufficio di Presidenza del Senato. In un videomessaggio,
anche il Sindaco della città Napoli Gaetano Manfredi ha sottolineato la necessità di lavorare insieme, per far sì che
Napoli possa essere luogo di eventi che valorizzino le eccellenze dei territori campani, creando possibilità d'incontro
e di crescita per tutti. Proprio in ricordo di Giovanbattista Cutolo, verrà messo a disposizione un pianoforte nell'area
del Bufala Fest di Piazza Municipio , dove chiunque potrà omaggiare il giovane attraverso la musica , da sempre
promotrice del cambiamento, come ha specificato il Direttore Artistico dell'evento, Francesco Sorrentino . Bufala
Fest 2023: la piazza del gusto Il tema dell'edizione del Bufala Fest di quest'anno sarà l' Agrifood Tech , dovuto alla
fase di forte trasformazione che sta attraversando la filiera agroalimentare, attribuendo sempre maggior importanza
ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica , centrali per garantire la sostenibilità e la competitività di tale
settore nel nostro Paese. Tra le varie aree del Bufala Fest 2023 , vi saranno: la Terrazza del Gusto , gestita dalla
Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' e guidata dagli chef Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio; l' Arena del Gusto , dove
professionisti e aziende del food & beverage si esibiranno con showcooking e workshop, coordinati dallo chef Erny
Lombardo; il Giardino delle Idee , dove si terranno una serie di talk tematici. Saranno circa 30 gli espositori che
presenteranno i loro piatti all'interno della manifestazione, tra gelaterie , pasticcerie, pub e pizzerie , in un'immensa
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vetrina che esalta tutte le tipicità enogastronomiche della Campania che si integrano perfettamente con la filiera
bufalina. Ampio spazio sarà dato alle famiglie , con artisti di strada e il ritorno della simpatica mascotte Buffy per i
più piccoli. Non vi sarà, però, alcun palcoscenico, come ha sottolineato il Direttore Organizzativo Antonio Rea ,
poiché l'obiettivo primario del Bufala Fest 2023 sarà unicamente la promozione di una delle filiere più belle e
importanti della Campania e dell'intero territorio nazionale. L'evento, il cui ingresso è gratuito, si terrà per la prima
volta a Piazza Municipio , oggetto di un suggestivo restyling urbanistico. «È un esperimento importante per
l'amministrazione, per verificare la possibilità di utilizzare questo straordinario spazio architettonico per eventi che
siano sostenibili e compatibili con le attività della nostra città.» - ha affermato il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi
. Un'altra novità dell'evento è la collaborazione tra il Comune di Napoli, Bufala Fest e ANM, che hanno messo in
campo un'interessante iniziativa: il Park & Go . In occasione dell'evento sarà possibile acquistare un biglietto
integrato al costo 5 euro, che comprende il parcheggio presso il Brin e il tram per raggiungere Piazza Municipio, con
corse dirette programmate ogni 15 minuti. Fonti immagini: Ufficio stampa e Archivio personale
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Un 'Salotto del Gusto' a Napoli in piazza Municipio per il Bufala Fest 2023

Lopa: Bufala Fest rappresenta sicuramente un momento di confronto, conoscenza e promozione della filiera
bufalina come attrattore, non solo economico ma anche sociale e turistico.

Redazione

Napoli . Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli,
nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 7
al 11 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che
proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della filiera
bufalina. Le carni di bufalo, le pizze dei grandi maestri campani, i dolci e i
gelati con la ricotta di bufala, questo e molto altro ancora sarà possibile
trovarlo in un suggestivo 'Salotto del Gusto' che sarà allestito a Piazza
Municipio. In occasione di Bufala Fest Piazza Municipio, oggetto di un
suggestivo restyling urbanistico, si trasforma in una vetrina di prestigio per le
tipicità enogastronomiche della Campania che si integrano con la filiera
bufalina. Una vera e propria Arena del Gusto ospiterà gli Show Cooking di
Chef Stellati che interagiranno con il pubblico presente all'evento. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con
iniziative dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati
alle AgrifoodTech nell'area Il Giardino delle Idee con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Nel villaggio
troverete anche un pianoforte a disposizione di tutti coloro che vorranno allietare i presenti mettendo in mostra tutta
la propria abilità musicale. Il divertimento è assicurato dalla presenza di artisti di strada, che non vedono l'ora di far
divertire i vostri bambini. Forte del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello
di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village.
Valorizzare, un territorio, come la Campania, che rappresenta un valore inestimabile per l'economia, l'agricoltura,
l'ambiente, la salute e la qualità della vita, così Rosario Lopa Portavoce della Consulta Nazionale per l'Agricoltura e
Turismo aps, in questo quadro l'evento Bufala Fest rappresenta sicuramente un momento di confronto, conoscenza
e promozione della filiera bufalina come attrattore, non solo economico ma anche sociale e turistico. Un plauso a
Rea, Sorrentino e La Croce per crederci organizzando un evento in un momento di sostanziale crisi economica
sanitaria e dei venti di guerra ad est e per la sensibilità avuta nel posticipare l'evento e modificare il cartellone degli
eventi di spettacolo con più sobri, in occasione delle celebrazioni funebre del giovane Giovanbattista Cutolo. ©
Riproduzione riservata
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Bufala Fest: domani l'inaugurazione a Napoli - Fino all'11 settembre degustazioni e talk in
piazza Municipio

Fino all'11 settembre degustazioni e talk in piazza Municipio

Sarà inaugurato domani, giovedì 7 settembre 2023, alle ore 12, il villaggio di
Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in
programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua
carne. Alle ore 12:30, la Cia Agricoltori Italiani della Campania ha organizzato
nella Talk Area Giardino delle Idee di Bufala Fest, un incontro sul tema
Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura, un argomento importante,
perché sulle tecnologie di previsione meteo per l 'agricoltura e di
ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione dei terreni si basa un pezzo
importante proprio dell'Agrifood tech, che fa largo uso di dati raccolti
mediante la sensoristica ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla
gestione del rischio in agricoltura ci sono quasi 1 miliardo e 332 milioni di
euro nel 2023-2027, pari al 19,73% del totale dei fondi comunitari per il
settore primario assegnato all'Italia dall'Unione Europea nel quadro della Politica agricola comune. Al talk di apertura
di Bufala Fest, organizzato da Cia Agricoltori Italiani della Campania, interverranno: il sindaco di Napoli, Gaetano
Manfredi ; il presidente Cia Agricoltori Italiani della Campania Raffaele Amore ; Fabian Capitanio , docente presso
l'Università degli Studi Federico II di Napoli; il direttore generale Politiche Internazionali e Unione Europea del Masaf,
Luigi Polizzi ; l'assessore all'Agricoltura della Regione Campania Nicola Caputo . Le conclusioni sono affidate al
senatore Patrizio Giacomo La Pietra , sottosegretario del ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare e delle
Foreste, e a Cristiano Fini , presidente nazionale di Cia-Agricoltori Italiani. Alle ore 19 di domani, sempre nell'area
Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione
economica e sostenibilità ambientale", organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con
la partecipazione di Msc Crociere, nel corso del quale interverranno: Riccardo Agugiaro , amministratore delegato di
Agugiaro & Figna; Leonardo Massa , Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta , Marketing Executive
Fratelli La Bufala; Raffaele Amore , presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo ,
Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone , direttore generale Istituto Zooprofilattico
Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovine , direttore della Scuola di
Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria (Referente Feamp); Marco Nobis ,
amministratore Mbc Service Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop.
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Napoli, tutto pronto per il Bufala Fest in Piazza Municipio

Inaugurano il Bufala Fest il Sindaco Manfredi, il Sottosegretario La Pietra, l'Assessore Regionale Caputo e il
Presidente di Cia - Agricoltori Italiani Cristiano Fini. In serata un talk su food diversity, inclusione e sostenibilità

Inaugurano il Bufala Fest il Sindaco Manfredi, il Sottosegretario La Pietra,
l'Assessore Regionale Caputo e il Presidente di Cia - Agricoltori Italiani
Cristiano Fini . In serata un talk su food diversity, inclusione e sostenibilità
Napoli, 6 settembre 2023 - Sarà inaugurato domani , giovedì 7 settembre
2023 ,  a l le  o re  12 :00  ,  i l  v i l lagg io  d i  Bufa la  Fest  ,  l a  kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, oggetto di un recente e
suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di
interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità
dell'intera filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può
dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne. Alle ore 12:30, la Cia -
Agricoltori Italiani della Campania ha organizzato nella Talk Area 'Giardino
delle Idee' di Bufala Fest, un incontro sul tema ' Prevenzione e gestione del
rischio in agricoltura' , un argomento importante, perché sulle tecnologie di
previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e
fertilizzazione dei terreni si basa un pezzo importante proprio dell'Agrifood
tech, che fa largo uso di dati raccolti mediante la sensoristica ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla
gestione del rischio in agricoltura ci sono quasi 1 miliardo e 332 milioni di euro nel 2023-2027,pari al 19,73% del totale
dei fondi comunitari per il settore primario assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della Politica agricola comune. Al
talk di apertura di Bufala Fest, organizzato da Cia - Agricoltori Italiani della Campania, interverranno: il Sindaco di
Napoli prof. Gaetano Manfredi; il presidente Cia - Agricoltori Italiani della Campania Raffaele Amore ; il prof. Fabian
Capitanio , docente presso l'Università degli Studi Federico II di Napoli. Il Direttore Generale Politiche Internazionali e
Unione Europea del Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare e delle Foreste dott. Luigi Polizzi ;
l'Assessore all'Agricoltura della Regione Campania on. Nicola Caputo . Le conclusioni sono affidate al Sen. Patrizio
Giacomo la Pietra , Sottosegretario del Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare e delle Foreste ed a
Cristiano Fini , Presidente Nazionale di Cia- Agricoltori Italiani. Il talk sarà moderato dalla Giornalista Maria Cava. Alle
ore 19:00 di domani, sempre nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema ' La filiera
agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale, organizzato in collaborazione
con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale interverranno:
Riccardo Agugiaro , A.D. di Agugiaro & Figna; Leonardo Massa , Country Manager di Msc Crociere; Francesca
Marotta , Marketing Executive Fratelli La Bufala;
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Raffaele Am ore, Presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania. Francesco Pio Fiorillo , Fondatore Lympha
Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Prof. Giuseppe Iovine , Direttore della Scuola di Specializzazione in
Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria (Referente FEAMP); Marco Nobis, Amministratore Mbc Service -
Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. Il talk sarà moderato dal
Giornalista enogastronomico Alfonso Del Forno. L'incontro sarà l'occasione per il pubblico, addetti ai lavori e
giornalisti di conoscere i progetti di sostenibilità delle rispettive aziende, con particolare attenzione agli investimenti
tecnologici volti a ridurre gli impatti sull'ambiente, ma anche a rendere efficaci, tracciabili e tangibili i processi e le
prassi aziendali. Organizzazione e Patrocini Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato dalla Diciassette Eventi ,
in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp ; dell' Università degli Studi
Federico II di Napoli ; dell Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. www.impresaitaliana.net
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Napoli: oggi parte il Bufala Fest in piazza Municipio

Parte oggi alle 12 il villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma fino
all'11 settembre 2023

Redazione

Parte oggi alle 12 il villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica,
giunta alla VII edizione, in programma fino all'11 settembre 2023, a Napoli, in
Piazza Municipio. La rassegna ha trasformato con gli stand dedicati alla
carne di bufalo, alla mozzarella, alla pizza, ai dolci fatti con il latte bufalino, la
Piazza Municipio da alcuni mesi riaperta dal Comune di Napoli che ha deciso
di puntare proprio sul Bufala Fest, che dopo sei anni lascia il lungomare.
Apertura anche a pranzo pensando ai tanti turisti che scendono dalle navi a
due passi e ai napoletani. In Piazza Minicipio il Bufala Fest è quest'anno è
molto collegato con la stazione della metropolitana Linea 1, ma anche con la
funicolare Centrale e di Montesanto e la Linea 2 della metropolitana. Oggi si
parte anche con le riflessioni con, alle 12.30, la Cia (Agricoltori Italiani) della
Campania tiene nella talk area Giardino delle Idee di Bufala Fest, un incontro
sul tema Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura, su tecnologie di
previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e
fertilizzazione. Pezzi importanti dell'Agrifood tech perché la gestione del
rischio in agricoltura vale quasi 1 miliardo e 332 milioni di euro nel 2023-2027,
pari al 19,73% del totale dei fondi comunitari per il settore primario assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della
Politica agricola comune. Al dibattito parteciperanno anche l'assessore all'Agricoltura della Regione Nicola Caputo e
il Patrizio Giacomo la Pietra, sottosegretario all'Agricoltura. Alle 19, sempre nell'area Giardino delle Idee di Bufala
Fest, domani si discute sul tema La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità
ambientale, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala. Continua a seguire il nostro sito e
la pagina Facebook La Bussola TV per orientarti e informarti in Campania. Siamo anche su Tik Tok e Instagram !
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NAPOLI, AL VIA BUFALA FEST IN PIAZZA MUNICIPIO: IL PRIMO GRANDE EVENTO DOPO
RESTYLING DELLA PIAZZA

Redazione

Inaugurato oggi a Napoli  i l  vi l laggio di Bufala Fest ,  la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma da oggi 7 all'11
settembre 2023 in Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo
restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,
organizzata dalla Diciassette Eventi con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua
carne. Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato in collaborazione con
il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica ,  del la Regione Campania ,  del  Comune e del la Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
Feamp ; dell' Università degli Studi Federico II di Napoli ; dell Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. ' Quella inaugurata oggi a
Piazza Municipio - afferma Antonio Rea, Direttore Organizzativo del Bufala
Fest - sarà un'edizione speciale. Un'esperienza nuova per noi e per la città di Napoli. I nostri visitatori avranno la
possibilità di farsi coccolare da quelli che io chiamo i 'Trenta Artisti' del food. Ovvero, i nostri espositori: ristoranti,
pizzerie, pub, friggitorie e pasticcerie che delizieranno i palati di tutti con ricette esclusive, che contemplano ognuna
di esse almeno un prodotto della filiera bufalina '. ' E' un onore per noi - dichiara Francesco Sorrentino, Direttore
Artistico di Bufala Fest - essere il primo grande evento che animerà Piazza Municipio, dopo il suggestivo restyling
urbanistico. Questa è una location importante, che deve vivere 365 giorni all'anno. Pertanto, stiamo profondendo il
massimo sforzo affinché Bufala Fest faccia da apripista in questa direzione. L'intrattenimento sarà tutto dedicato
alle famiglie, mentre da un punto di vista musicale, posizioneremo un pianoforte accessibile a chiunque voglia
mettere a disposizione il proprio talento in ricordo del povero Giovanbattista Cutolo '. L'Agrifood Tech è il tema di
questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione,
attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono
oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. A tal riguardo,
prosegue la partnership con l'Associazione culturale Il Giardino delle Idee , grazie alla quale la kermesse continua ad
essere anche conoscenza. In un'area dedicata, promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo
giornalisti, esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal
Marketing Manager Vincenzo La Croce , organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della
filiera bufalina. Domani, venerdì 8 settembre 2023 ,
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alle ore 19:00 , presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Storie di successo: le
Agristartup guidano il cambiamento', nel corso del quale interverranno: Sofia Cavalleri per Ristolab (startup food);
Pasquale Senatore per Biancamore (startup cosmesi a base di bufala); Andrea Cirillo per Exporium (startup market
place estero di prodotti Dop e Igp); Renato Paolucci per Novacoltura (startup coltivazioni idroponiche); Isabella
D'Addeo per Enismaro (startup tracciamento filiera alimentare con blockchain e da sensori IOT); Vincenzo
Benessere per Isuschem (startup sostenibilità recupero oli vegetali per solventi green). Le conclusioni sono affidate
al Prof. Giorgio Ventre , Direttore Scientifico della Apple Developer Academy presso l'Università degli Studi di Napoli
Federico II. Modera: Paola Cacace , Giornalista economica ed esperta di Startup. Il talk sarà un'utile occasione per
accendere i riflettori sull'innovazione del comparto agroalimentare della Campania, che è al 1° posto nel
Mezzogiorno per Valore Aggiunto generato dalla Bioeconomia (6 miliardi di Euro), al 1° posto nel Mezzogiorno e al
5° posto in Italia per export agroalimentare (3,5 miliardi di Euro), al 1° posto nel Mezzogiorno e al 4° posto in Italia per
Eco-investimenti in prodotti e tecnologie green (36,1 milioni di Euro), al 1° nel Mezzogiorno e al 4° posto in Italia per
incidenza della produzione di bioenergia sul totale della produzione energetica (oltre il 9,0% del totale). Inoltre,
riflettori accesi anche su come le Università campane si contraddistinguono per una formazione di eccellenza che
ha portato alla nascita di numerose startup innovative e importanti spin-off, resa possibile anche grazie a un
percorso di affiancamento del sistema-Impresa al sistema accademico. I partner Affiancano la settima edizione di
Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le
Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella
Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa;
Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling;
Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e
Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood
Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando
una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione
tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del
settore nel nostro Paese. Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli
showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli
oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1
bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o
1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1
primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com
è prevista la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo
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le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un bellissimo
gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e
chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Park & Go Per
raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM metterà a diposizione un servizio
combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30
ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli
disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15
minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce
& Salato Forte del successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con
la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e
Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si
occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto
In quest'area, professionisti e aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con
l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative
con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo . Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica
azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione
saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello,
Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far
sognare i palati attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a
una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla
pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno
trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per
Le Sinfonie , farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi
interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria
dell'Impossibile' e il basilico idroponico Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner
storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e
inserimento professionale attraverso il progetto ' Pizzeria dell'Impossibile ', in collaborazione con il Carcere di Nisida.
Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano
in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e
idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura
tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi
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e fertilizzanti.
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Eventi a Napoli e in Campania da giovedì 7 a domenica 10 settembre

Da Giovedì 7 a domenica 10 settembre sarà un weekend ricco di eventi a
Napoli e in Campania. Ecco quali sono i principali appuntamenti da non
perdere. A Napoli e in Campania da giovedì 7 a domenica 10 settembre 2023
sono previsti numerosi eventi di sagre, concerti e spettacoli. Ecco alcuni
appuntamenti. Bufala Fest a Napoli Piazza Municipio dal 7 all'11 settembre
Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, a piazza
Municipio, per promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: Bufala Fest non solo mozzarella , la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, dal 7 al 11 settembre
2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati
esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. DeeJay Ten 2023 Piazza
del Plebiscito sabato 9 e domenica 10 settembre Per la prima volta sbarca a
Napoli il villaggio della Deejay Ten che sarà situato in Piazza del Plebiscito,
sabato 09 Settembre dalle 10:00 alle 19:00 e domenica 10 Settembre dalle
07:00 alle 12:00. Per l'evento è stato istituito un particolare dispositivo di
circolazione . Per maggiori dettagli clicca qui Museo delle Illusioni di Napoli dal 7 settembre Nel cuore storico della
città. La suggestiva location della Chiesa delle Crocelle ai Mannesi , all'angolo di via Duomo, ospita questa nuova
attrazione: circa 70 installazioni che dimostrano come la percezione della realtà spesso sia fittizia ed ingannevole.
Napoli Incontra il Mondo Festival dell'Oriente L'evento si svolgerà Mostra D'Oltremare sabato 9, domenica 10, sabato
16, domenica 17 settembre 2023. Un viaggio itinerante tra cultura, arte, tradizioni, folklore, show, attività, musica e
sapori! Con un unico Biglietto (16 euro adulti 11 euro ridotto per ragazzi dagli 8 ai 12 anni compiuti) potrete visitare
contemporaneamente tutti i Festival di Napoli Incontra il Mondo che si svolgono in contemporanea nei 4 giorni di
manifestazione: il Festival dell'Oriente , il Festival Irlandese, il Festival Country, il Festival dei Nativi, il Festival
Argentino, il That's America, il Festival Spagnolo, il Festival dell'America Latina, il Festival del Giappone, il Sushi
Village, il Festival della Salute e Benessere , Il Festival le Mille e una Notte, l'October Fest, i Giochi dal Mondo, l'Holi
Festival, lo Street World Food Festival, la Sfida delle Grigliate e tantissimi altri format. Vedi Napoli d'estate e poi
Torni. Emozioni oltre stagione: dal 13 luglio al 13 ottobre La rassegna prevede eventi gratuiti in tutta la città. 9
concerti di musica classica napoletana; 111 spettacoli itineranti di musica popolare; 117 itinerari tematici; 12 eventi
in occasione delle feste patronali e il Tour del Giallo Città di Napoli con 10 appuntamenti. Per programma completo
clicca QUI Al MANN, Museo Archeologico Nazionale di Napoli, prorogata al 2 ottobre la mostra PICASSO E
L'ANTICO. Grande il successo di pubblico per la mostra Picasso e l'antico in corso al Museo Archeologico Nazionale
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di Napoli, diretto da Paolo Giulierini, prorogata al 2 ottobre 2023. Grande il successo di pubblico per la mostra
Picasso e l'antico in corso al Museo Archeologico Nazionale di Napoli, diretto da Paolo Giulierini, prorogata al 2
ottobre 2023. Città della Scienza Continuano gli appuntamenti a Città della Scienza. Dal 5 settembre al 10 settembre
il science show Luce e magia sarà dedicato a fantastici esperimenti sulla luce! Come si comporta la luce quando
attraversa la materia? Per una scienza ad effetto WOW! SCIENCE SHOW LAB1_Piano Terra Corporea Durata: 30
minuti Target: per tutti Ore: 13.00 Per maggiori dettagli clicca qui Il Palazzo Reale di Napoli ospita la mostra
dell'artista Mimmo Paladino (Paduli, 1948) dedicata a Pulcinella, a cura di Flavio Arensi, dal 6 luglio al 3 ottobre 2023.
Al Palazzo Reale di Napoli il ciclo si arricchisce di un nuovo straordinario elemento: ai 104 disegni se ne aggiungerà
uno di nuova realizzazione, un disegno celebrativo per la vittoria del terzo scudetto del Napoli, presentato per la
prima volta a Palazzo Reale. Festa dei Gigli a Barra Dal 31 agosto al 25 settembre torna, dopo tre anni di pausa, la
Festa dei Gigli di Barra, tradizionale e attesissimo appuntamento per tutto il quartiere. Per il programma completo
clicca qui A Pozzuoli dall'11 luglio al 30 settembre al via Notti di Stelle, Pozzuoli in Arte. Cinema all'aperto, teatro,
cabaret, musica, danza, fiabe ed enogastronomia. Per maggiori dettagli clicca Qui Il Museo Nazionale Ferroviario fa
orario prolungato per l'estate: apertura fino a tarda serata. Il Museo Nazionale Ferroviario di Pietrarsa propone, per la
stagione estiva, un orario prolungato che consente ai visitatori di fruire degli ampi spazi al suo interno fino a tarda
sera. Inoltre la Fondazione FS , nelle giornate di venerdì 15, sabato 16 e domenica 17 settembre, ha organizzato un
ricco programma di treni rievocativi di servizi viaggiatori del secolo scorso, con trazione a vapore, che percorreranno
le ardite rampe della Maiella. L'iniziativa è del Tour Operator Pallenium, partner commerciale della Fondazione FS.
Per l'occasione saranno utilizzate ben due locomotive a vapore, tra cui la storica Gr.940 costruita per le ripide tratte
appenniniche, che traineranno una composizione di carrozze Centoporte, Corbellini e bagagliai attrezzati per
trasporto bici. Pomigliano, Cartellone D'Estate 2023: in programma 60 eventi per tutti i gusti fino al 30 settembre. Una
kermesse che vanta circa 60 eventi che avranno luogo su tutto il territorio comunale dai rioni delle periferie al centro,
dai parchi pubblici alle masserie storiche, in cui si alterneranno concerti, spettacoli teatrali, festival letterari e
cinematografici, ma anche eventi dedicati anche al cibo locale. Per maggiori dettagli clicca QUI Antico Teatro del
Parco Archeologico di Ercolano Partono dal 5 settembre le aperture dell'Antico Teatro del Parco Archeologico di
Ercolano, un viaggio nel tempo attraverso i cunicoli settecenteschi, in un percorso sotterraneo che trasporta indietro
nei secoli. Per i mesi di settembre, ottobre e novembre nei giorni di martedì, giovedì e sabato, con 6 turni al giorno (3
antimeridiani e 3 pomeridiani con due di essi in lingua inglese) a partire dalle 9.30 fino alle ore 16.30, si potrà vivere
una vera esperienza esplorativa muniti di casco, torcia e mantellina in una ideale viaggio del tempo a oltre 20 metri
nel sottosuolo della città. Per maggiori dettagli clicca qui Caserta Polo Fieristico A1Expò Scocca l'ora dello show dei
motori più amato d'Italia. Dall'8 al 10 settembre all'A1Expò arriva Truck in Sud. Al
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Polo Fieristico A1Expò, in Viale delle Industrie 10, San Marco Evangelista (Caserta Sud) è tutto pronto per
un'edizione, la nona, che si preannuncia entusiasmante come sempre. Si parte venerdì 8 settembre con lo
spettacolo serale di apertura affidato al duo Gigio Rosa e Gigi Soriani di Radio Marte con il loro Vip Party che sarà
preceduto dallo show degli stuntmen di Hurricane Motor Show . Lo show degli stuntmen sarà ripetuto anche per i
due giorni successivi, alle 12:00, alle 17:00, alle 20:30 ed alle 23:00. Per maggiori dettagli clicca qui Festival Ethnos Le
musiche del mondo in scena alle pendici del Vesuvio per il festival Ethnos . Dal 7 settembre all'1 ottobre 2023 in 6
comuni della costa vesuviana Ercolano , Napoli , Portici , San Giorgio a Cremano , Torre Annunziata e Torre del Greco
si terrà la XXVIII edizione del festival internazionale della world music ideato e diretto da Gigi Di Luca . Da martedì 5
settembre il Teatro Comunale di Massa di Somma Carmela Maddaloni ospiterà tre serate di musica e teatro, con
artisti che affascineranno un target variegato di spettatori. ospiterà tre serate di musica e teatro, con artisti che
affascineranno un target variegato di spettatori. Teatro dei Piccoli Mostra d'Oltremare Sabato 9 e domenica 10
settembre nella Mostra d'Oltremare di Napoli Pollicino performance multisensoriale apre la rassegna Autunno Open
Air al Teatro dei Piccoli . Da martedì 5 settembre il Teatro Comunale di Massa di Somma Carmela Maddaloni
ospiterà tre serate di musica e teatro, con artisti che affascineranno un target variegato di spettatori. Programma
PROSSIMI EVENTI DI SETTEMBRE Festival dell'Oriente Mostra d'Oltremare di Napoli Balloon Museum Mostra
d'Oltremare di Napoli Love Museum a Palazzo Fondi
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Napoli, dal 6 al 10 settembre filiera bufalina in primo piano con Bufala Fest

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un
recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai

RedazioneCostieramalfitana

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella
bellissima Piazza Municipio , oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella , la kermesse enogastronomica , giunta alla
VII edizione , che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione , in programma
lunedì 4 settembre 2023, nel porto di Napoli , a bordo della MSC World Europa , la nave fiore all'occhiello di MSC
Crociere , partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo , MSC World Europa è la prima nave
della World Class , con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre
un vero e proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e
stabilendo un nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo
mozzarella è organizzato dalla Diciassette Eventi , in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della
Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell' Università degli Studi
Federico II di Napoli, dell' Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

11 settembre 2023- 18:56 Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza
Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al giorno Si chiude questa sera
Napoli, 11 set. (Labitalia) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza
Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della
filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana
di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e
sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto visita al
Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva assegnato
all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio potesse
davvero funzionare per gli eventi.'E' stata - ha commentato Manfredi - una
bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e
ordinato. Non c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della
combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito,
quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'.Una riuscita apprezzata dal direttore
organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina
organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza
Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della
mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto
raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla
fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E'
stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento.
Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti
da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e
apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a
dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile
creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest
possa diventare un modello di riferimento
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per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato
ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico
Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed
anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del
villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima
edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con
compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta
direzione'.'Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala
Campana Dop - è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione,
sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle
insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha
avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della
rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del
gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha
concluso.

affaritaliani.it

Web



 

mercoledì 13 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 52

[ § 2 2 6 2 3 6 8 3 § ]

Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest

13 settembre 2023- 19:09 Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest
Napoli, 13 set. (Labitalia) - Si è conclusa lunedì 11 settembre a Napoli, in
Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della
filiera bufalina, accompagnata e sostenuta per il secondo anno consecutivo
da Italia Olivicola, la prima organizzazione della produzione olivicola italiana.
L'olio, alimento principe della dieta mediterranea, è stato assoluto
protagonista del villaggio di Bufala Fest, nel corso di tutta la manifestazione,
che si è svolta dal 7 all'11 settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati
in ognuna delle aree degustazione di Bufala Fest - Arena del Gusto, Giardino
delle Idee, Terrazza del Gusto e Villaggio del Gusto - sono stati impreziositi e
resi ancora più gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualità,
attentamente selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati,
provenienti da ogni parte d'Italia.Inoltre, durante il talk sul tema 'Esg, un
vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare' ospitato
nell'area 'Il Giardino delle Idee', in Piazza Municipio, il coordinatore di Italia
Olivicola Giuliano Martino ha condiviso con una folta, qualificata e attenta platea l'importanza di puntare su prodotti
di qualità, tracciati e sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del nostro Paese, le identità dei territori e di
portare benefici alla salute dell'organismo.'La nostra presenza a Bufala Fest -ha affermato Gennaro Sicolo,
presidente di Italia Olivicola- ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro dialogo con il mondo dell'ho.re.ca. Nel
corso delle ultime due edizioni, abbiamo fatto comprendere l'importanza di avere sulla tavola di tutti i ristoranti una
carta degli oli, come già accade per i vini, e addirittura per l'acqua. I consumatori devono poter accedere a tutta una
serie di informazioni corrette, devono saper riconoscere la qualità e gli sforzi produttivi, ricondurre l'olio alle zone di
produzione e corrispondere il giusto prezzo che una bottiglia di olio merita'. La settima edizione di Bufala Fest - non
solo mozzarella è stata organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di tutela della
mozzarella di bufala campana Dop e Cia - agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'università degli studi 'Federico II' di Napoli; dell'università degli studi di
Salerno con il dipartimento di farmacia e con l'osservatorio sui parchi e sulle aree protette del Mezzogiorno.
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Presentata oggi a Napoli Bufala Fest

(AGENPARL) lun 04 settembre 2023 Comunicato Stampa Napoli,  4
settembre 2023 Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura' è l'incontro
di Cia Campania organizzato in occasione del Bufala Fest per il 7 settembre
2023 con il sottosegretario Masaf Patrizio Giacomo La Pietra ed il presidente
Cia Cristiano Fini Quest'anno il 'Bufala Fest 2023' che si terrà dal 7 al 10
settembre in Piazza Municipio a Napoli avrà come tema lo sviluppo
dell'AgriFoodTech. E Cia Campania nella Talk Area 'Giardino delle Idee',
subito dopo l'apertura del Villaggio Bufala Fest, prevista per giovedì, 7
settembre 2023 alle ore 12:00, ha organizzato per le 12:30 un talk di apertura
sul tema: 'Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura'. Un argomento
importante, perché sulle tecnologie di previsione meteo per l'agricoltura e di
ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione dei terreni si basa un pezzo
importante proprio dell'AgriFoodtech, che fa largo uso di dati raccolti
mediante la sensoristica ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla
gestione del rischio in agricoltura ci sono quasi un miliardo e 288 milioni di
euro di euro nel 2023-2027, pari a circa il 20% del totale dei fondi comunitari
per il settore primario assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della Politica agricola comune.
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Cia Campania, l'incontro organizzato in occasione del Bufala Fest Prevenzione e gestione
del rischio in agricoltura' inizialmente previsto per domattina alle ore 12 è stato annullato

Comunicato Stampa Napoli 10 settembre 2023 Cia Campania lancia le sue proposte a Bufala Fest sul tema
Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura': più fondi a disposizione, necessaria la regionalizzazione finanziaria
e decisionale degli strumenti

(AGENPARL) mer 06 settembre 2023 Comunicato Stampa Napoli 6
settembre 2023 L'incontro di Cia Campania organizzato in occasione del
Bufala Fest Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura inizialmente
previsto per domattina alle ore 12 è stato annullato Quest'anno il Bufala Fest
2023 che si terrà dal 7 all'11 settembre in Piazza Municipio a Napoli ha come
tema lo sviluppo dell'AgriFoodTech. E Cia Campania nella Talk Area Giardino
delle Idee, aveva organizzato per le ore 12 di domani un talk sul tema:
Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura. Avevano assicurato la loro
presenza, tra gli altri, l'assessore all'Agricoltura della Regione Campania,
Caputo, e il presidente nazionale di Cia Agricoltori, Cristiano Fini Per motivi
organizzativi l'incontro è stato annullato.
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BUFALA FEST 2023, CERRETO(FDI): COSTANTE IMPEGNO DEL GOVERNO PER
MIGLIORARE LA COMPETITIVITÀ DELLE IMPRESE AGROALIMENTARI

Il Governo è costantemente impegnato per migliorare la competitività delle
nostre imprese della filiera agroalimentare che incrementano l'uso di energia
da fonti rinnovabili. La riduzione delle emissioni di gas climalteranti, la
gestione efficiente delle risorse idriche, la riduzione degli sprechi alimentari,
l'adesione a certificazioni ambientali, la protezione della biodiversità e la
garanzia della sicurezza alimentare sono temi fondamentali e all'attenzione
del governo per creare gli strumenti per mettere in condizione le imprese di
accrescere la loro competitività in uno scenario globale, nel quale anche la
filiera agroalimentare è chiamata a competere. Si lavora per migliorare le
condizioni sociali dei lavoratori e delle comunità coinvolte nella filiera
attraverso il rispetto dei diritti umani e delle norme sul lavoro. A tal proposito
voglio ricordare che uno dei primi decreti del Ministro Lollobrigida è stato
quello di redigere un decreto sul caporalato per ridurre e contrastare con
ogni mezzo tale fenomeno e ottimizzare il flusso immigratorio regolare.
L'adozione di una governance trasparente ed etica anche attraverso principi
di procedure che possano creare le condizioni per una conduzione
dell'azienda è fondamentale per questo governo. Così come lo è il vantaggio competitivo per l'azienda che si crea
anche con una serie di strumenti che il Ministero delle Politiche Agricole ha messo a disposizione: 400 milioni di euro
del PNRR per l'ammodernamento dei macchinari agricoli, il fondo per l'innovazione in agricoltura in Ismea (225
milioni di euro), 1 miliardo di euro stanziato per il secondo bando del Parco agrisolare pubblicato il 21 luglio 2023, 1
miliardo e 200 milioni di euro per quanto riguarda i contratti di filiera agroalimentare. Tutte queste misure
contribuiscono alla necessità che oggi le imprese hanno di migliorare la propria governance e competitività
attraverso gli strumenti posti in essere dal governo che possono essere concretamente utilizzati dalle imprese. In
questo altresì non secondari appaiono tutti i sistemi di promozione della nascita di start up nel campo agri ed
agritech che diventano essenziali per le imprese che vogliono sviluppare, attraverso fondi pubblici, idee innovative
rispetto alla sostenibilità e sviluppo tecnico industriale delle filiere. Tutto questo è stato affrontato dall'onorevole
Marco Cerreto, capogruppo in Commissione Agricoltura, durante il talk tecnico 'ESG, un vantaggio competitivo per le
aziende della filiera agroalimentare' del Bufala Fest 2023 svoltosi oggi a Napoli
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Cia Campania lancia le sue proposte a Bufala Fest sul tema Prevenzione e gestione del
rischio in agricoltura':

Sulla principale misura per la gestione del rischio in agricoltura della Politica
agricola comune nel periodo 2023 - 2027 e inerente l'aiuto agli agricoltori per
sottoscrive polizze assicurative mancano almeno 230 milioni all'anno e si
rischia di ridurre della metà l'intensità dell'aiuto ora previsto al 70%, proprio
nel momento in cui è più necessario promuovere la cultura della gestione del
rischio tra gli agricoltori E' questa la notizia rimbalzata oggi al 'Bufala Fest
2023' che si tiene in Piazza Municipio a Napoli - durante il talk di Cia
Campania sul tema: 'Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura'. A
lanciare l'allarme il professor Fabian Capitanio, docente all'Università degli
Studi Federico II di Napoli, l'esperto in materia di rischio che ha elaborato in
collaborazione con il Crea e per Regione Campania un ampio documento
conoscitivo noto come 'progetto Agririsk'. 'E' il conto presentato da una
gestione centralizzata e che assicura solo alcune province e poche colture -
spiega il docente con la misura nazionale le tariffe medie sono cresciute a
dismisura (raddoppiate) e, di conseguenza, gli stessi valori assicurati
assorbono molte più risorse: previsto un fabbisogno di spesa pubblica circa
300 milioni l'anno, in realtà costeranno almeno 530 milioni Il tutto mentre sulla gestione del rischio in agricoltura ci
sono quasi un miliardo e 288 milioni di euro di euro nel 2023-2027, pari a circa il 20% del totale dei fondi comunitari
per il settore primario assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della Politica agricola comune e un impegno
complessivo di spesa pubblica che va ben oltre il 3 miliardi di euro. Alert subito raccolto dal presidente di Cia
Campania Raffaele Amore 'Si sta discutendo di portare l'intensità di aiuto al 30 o al 40 per cento, rispondiamo no, al
ministero dell'Agricoltura trovino i soldi per completare il budget della nuova programmazione, un taglio del genere
sarebbe tanto più inaccettabile oggi, che discutiamo della necessità di una maggiore diffusione della cultura della
copertura del rischio tra gli agricoltori.' Nel convegno rilanciata anche la necessità di un ente pagatore regionale per
la Campania, in grado di attuare anche il monitoraggio dei danni. Nell'intervento del professor Capitanio sono
emerse tutte le potenziali distorsioni connesse alla gestione centralizzata degli strumenti del rischio nella
programmazione 2023-2027, non essendo cambiata l'impostazione della passata programmazione: concentrazione
della spesa nel settore assicurativo, con la possibilità che anche in questa programmazione la spesa di 8 province
del Nord rappresenti il 70% delle polizze agevolate italiane, mentre appena 60 milioni di spesa pubblica a livello
nazionale sul periodo 2023 -2027 sono stati appostati per supportare i fondi mutualistici per la gestione del rischio
climatico, stessa cifra appostata sui fondi mutualistici per il riequilibrio del reddito in caso di crisi di mercato. Il tutto
con il rischio di continuare a pregiudicare anche l'equilibrio della gestione delle compagnie agricole, fino ad oggi in
perdita strutturale
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sul settore agricolo, motivo questo dell'aumento dei costi delle polizze. 'È importante non identificare la gestione
del rischio solo con lo strumento assicurativo - afferma il prof. Capitanio - è pertanto fondamentale considerare
anche l'utilizzo dei fondi mutualistici sia nella versione a copertura dei rischi naturali che nella formula 'Income
Stabilization Tools' posti a tutela dei rischi di mercato, che possono essere anche una chiave decisiva nel rapporto
banca impresa in agricoltrura.' Raffaele Amore, presidente di Cia, su tanto ha detto: 'Condividiamo in pieno la
proposta della Regione Campania nel senso di una regionalizzazione della gestione di almeno una parte dei fondi
dedicati alle assicurazioni incentivate e ai fondi mutualistici, soprattutto chiediamo con forza che anche Regione
Campania possa dotarsi di un autonomo ente pagatore regionale, in grado anche di concretizzare i controlli sui rilievi
in caso di danni a colture, necessari per attivare tutti gli strumenti a disposizione. E di sicuro è necessario anche, in
un contesto di maggiore e migliore divulgazione di tutti gli strumenti della gestione del rischio, semplificare gli aspetti
amministrativi e burocratici anche per rendere possibile l'attivazione anche nelle regioni meridionali dei fondi di
mutualizzazione che sono complementari allo strumento assicurativo e che hanno anche l'ulteriore valore aggiunto
di facilitare l'accesso al credito delle aziende agricole mediante la costituzione del soggetto gestore con bilancio
certificato e bancabile.' Nicola Caputo - Assessore Agricoltura Regione Campania, ha ribadito la proposta della
Regione Campania, lanciata in un convegno il 27 febbraio scorso: assicurare parte delle risorse nella disponibilità
delle regioni per dar luogo a un'azione forte ed efficace, misurata alle esigenze assicurative e mutualistiche
specifiche dei singoli territori implementando, in autonomia, progetti sperimentali per polizze, fondi mutualistici e
strumenti di tutela del reddito settoriali e non settoriali. In proposito, l'assessore Caputo ha detto 'Durante la
Commissione Politiche Agricole che si tiene domani alla Reggia di Caserta ho intenzione di chiedere al ministro il
40% per queste misure'. Caputo inoltre ha rivelato che in un documento di posizione depositato alla Commissione
Regioni dell'Unione Europea ha delineato il futuro della gestione del rischio nella programmazione europea dal 2028,
nel senso di un 'Fondo catastrofale aperto alla finanza privata e un maggiore equilibrio tra gli altri tre strumenti: fondi
mutualistici e assicurazioni incentivate'. Sono poi seguiti gli interventi di alcuni assessori regionali all'agricoltura, che
si sono detti tutti pronti - pur con argomentazioni diverse - a sostenere la proposta Caputo sulla regionalizzazione
degli strumenti di gestione del rischio e che si sono anche detti favorevoli ad un necessario intervento dell'Italia nella
discussione della futura Pac a 2028. Marco Protopata, assessore in Piemonte ha sostenuto in particolare la
necessita che vi siano più assicurati e polizze più accessibili. 'I nostri Condifesa con le anticipazioni che hanno fatto
rischiano di chiudere - ha detto, sottolineando: 'Come Regione Piemonte abbiamo avviato un tavolo di confronto, i
cambiamenti climatici sono al centro della riflessione e sulla regionalizzazione, siamo in linea con la proposta di
Regione Campania Sulla stessa linea anche Federico Caner, assessore in Veneto e coordinatore della Commissione
politiche agricole della Conferenza Stato Regioni e Andrea Maria Antonini, assessore nelle Marche. Cristiano Fini,
presidente nazionale di Cia ha concluso sottolineando
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l'importanza del ruolo delle assicurazioni incentivante 'Nessuno regala nulla, ma devo dire che la perdita è
compensata'. Ma dal presidente Fini arriva anche l'ammissione: 'Oggi il sistema non funziona. Larga parte delle
produzioni agricole è in difficoltà per i cambiamenti climatici. E il sistema assicurativo resta l'unica via per dare un
futuro ed equità alle aziende agricole. Abbiamo aziende agricole non assicurate che perdono tutto, ma altre aziende
che possono beneficiarne perché altri in diversi territori hanno avuto danni non risarciti'. L'imprenditore agricolo per
Fini 'deve essere messo in grado di lavorare tutti gli anni allo stesso modo'. 'A livello europeo ha aggiunto stiamo già
discutendo della nuova Pac dal 2028, dove si pensa di superare i pagamenti a superfice per orientarli sempre più alla
sostenibilità ambientale vero, ma se ne deve fare carico tutta la collettività, non solo l'agricoltore'. Sul fondo
catastrofale AgriCat ha detto 'In Italia abbiamo portato avanti una sorta di sperimentazione: 3% del primo pilastro dal
portafoglio degli agricoltori per alimentare AgriCat.' 'AgriCat - ha concluso non sostituisce le assicurazioni, ma è nato
per incentivare le polizze assicurative. Dobbiamo su questa linea cercare di accompagnare sempre di più le aziende
agricole in questa trasformazione'. Occorre cogliere la sfida per costruire un sistema per risarcire veramente le
aziende agricole anche quando si perde sui prezzi di mercato. Ma non deve diventare un alibi per l'industria. Io credo
che questa sia una strada da percorrere.
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Cia Campania - Regionalizzazione degli strumenti per la gestione del rischio, il ministro
Lollobrigida chiede una proposta formale delle Regioni - Pieno successo delle proposte
Cia durante l'evento Bufala Fest

(AGENPARL) mar 12 settembre 2023 *Cia Agricoltori Italiani - Campania*
*Napoli, 12 Settembre 2023* *Comunicato Stampa* *Regionalizzazione degli
strumenti per la gestione del rischio, il ministro Lollobrigida chiede una
proposta formale delle Regioni. Cia Campania, pieno successo delle nostre
proposte durante l'evento Bufala Fest* Il ministro dell'Agricoltura e della
Sovranità Alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, durante la
Commissione politiche agricole tenutasi ieri, 11 settembre 2023 nella Reggia
di Caserta, di fronte alla unanime richiesta degli assessori all'agricoltura
d'Italia di regionalizzare almeno in parte gli strumenti per la gestione del
rischio cofinanziati dalla Politica agricola comune sia sul piano decisionale
che finanziario, anticipata durante il convegno di Cia Campania al Bufala Fest
di ieri l'altro, 10 settembre, si è reso disponibile a ricevere dalla Commissione
politiche agricole, coordinata dall'assessore della Regione del Veneto
Federico Caner, una proposta formale da portare avanti che vada nella
direzione richiesta dalla Regioni. Lo si apprende dall'assessore all'Agricoltura
della Regione Campania, Nicola Caputo. Al risultato si giunge dopo mesi di
pressing dell'assessore all'Agricoltura della Regione Campania, Nicola Caputo, e dopo una precisa presa di posizione
di Cia Agricoltori Italiani, e proprio mentre si registra il fallimento dello strumento assicurativo, troppo puntato sulle
sole regioni del Nord Italia e su due colture melo e vite da vino e che ha visto raddoppiare i costi delle polizze per gli
agricoltori e con il rischio concreto, come illustrato dal professor Fabian Capitanio durante il talk organizzato da Cia
Campania, che l'aiuto pubblico alla sottoscrizione delle polizze stesse crolli dal 70% al 35% per carenza di budget. 'Si
tratta di un brillante primo risultato, che apre le porte, sia pure in prospettiva, ad una riforma del sistema della
gestione del rischio in Italia sin dalla programmazione 2023-2027 più orientata ai fondi di mutualizzazione e alle
colture mediterranee e al quale come Cia Campania abbiamo offerto un decisivo contributo con l'incontro
organizzato sul tema lo scorso 10 settembre a Napoli durante il Bufala Fest e che ha visto la partecipazione degli
assessori all'agricoltura di tutte le Regioni italiane che hanno avuto modo di confrontarsi sull'argomento e registrare
importanti convergenze sul punto- dichiara Raffaele Amore, presidente di Cia Campania. Toccherà ora al
coordinatore della Commissione politiche agricole Federico Caner, formulare una proposta emendativa all'attuale
forma di gestione centralizzata con l'ausilio di un tavolo tecnico.
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Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest. Gli oli extravergine di qualità hanno
esaltato i sapori dei piatti della kermesse

Si è conclusa ieri a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di "Bufala
Fest - non solo mozzarella", la kermesse enogastronomica dedicata alla
promozione e valorizzazione della filiera bufalina, accompagnata e sostenuta
per il secondo anno consecutivo da Italia Olivicola, la prima organizzazione
della produzione olivicola italiana. L'olio, alimento principe della Dieta
Mediterranea, è stato assoluto protagonista del villaggio di Bufala Fest, nel
corso di tutta la manifestazione, che si è svolta dal 7 all'11 settembre. Infatti,
tutti i piatti preparati e presentati in ognuna delle aree degustazione di Bufala
Fest - Arena del Gusto, Giardino delle Idee, Terrazza del Gusto e Villaggio del
Gusto - sono stati impreziositi e resi ancora più gustosi dall'utilizzo di una
raccolta di extravergini di qualità, attentamente selezionati da Italia Olivicola e
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raccolta di extravergini di qualità, attentamente selezionati da Italia Olivicola e
tutti tracciati e certificati, provenienti da ogni parte d'Italia. Inoltre, durante il
talk sul tema "ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare" ospitato nell'area "Il Giardino delle Idee", in Piazza Municipio,
il Coordinatore di Italia Olivicola Giuliano Martino ha condiviso con una folta,
qualificata e attenta platea l'importanza di puntare su prodotti di qualità,
tracciati e sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del nostro Paese, le identità dei territori e di portare
benefici alla salute dell'organismo. "La nostra presenza a Bufala Fest - ha affermato Gennaro Sicolo, Presidente di
Italia Olivicola - ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro dialogo con il mondo dell' Ho.Re.Ca. Nel corso delle
ultime due edizioni, abbiamo fatto comprendere l'importanza di avere sulla tavola di tutti i ristoranti una carta degli
oli, come già accade per i vini, e addirittura per l'acqua. I consumatori devono poter accedere a tutta una serie di
informazioni corrette, devono saper riconoscere la qualità e gli sforzi produttivi, ricondurre l'olio alle zone di
produzione e corrispondere il giusto prezzo che una bottiglia di olio merita". La settima edizione di Bufala Fest - non
solo mozzarella è stata organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
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Presentata a Napoli Bufala Fest. Il 7 settembre l'incontro di Cia Campania: Prevenzione e
gestione del rischi in agricoltura

Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura' è l'incontro di Cia Campania organizzato in occasione del Bufala
Fest per il 7 settembre

NAPOLI Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura' è l'incontro di Cia
Campania organizzato in occasione del Bufala Fest per il 7 settembre 2023
con il sottosegretario Masaf Patrizio Giacomo La Pietra ed il presidente Cia
Cristiano Fini. Quest'anno il 'Bufala Fest 2023' che si terrà dal 7 al 10
settembre in Piazza Municipio a Napoli avrà come tema lo sviluppo
dell'AgriFoodTech. E Cia Campania nella Talk Area 'Giardino delle Idee',
subito dopo l'apertura del Villaggio Bufala Fest, prevista per giovedì, 7
settembre 2023 alle ore 12, ha organizzato per le 12:30 un talk di apertura sul
tema: 'Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura'. Un argomento
importante, perché sulle tecnologie di previsione meteo per l'agricoltura e di
ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione dei terreni si basa un pezzo
importante proprio dell'AgriFoodtech, che fa largo uso di dati raccolti
mediante la sensoristica ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla
gestione del rischio in agricoltura ci sono quasi un miliardo e 288 milioni di
euro di euro nel 2023-2027, pari a circa il 20% del totale dei fondi comunitari
per il settore primario assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della Politica
agricola comune. Dopo i saluti del professor Gaetano Manfredi, sindaco di Napoli, seguiranno gli interventi di
Raffaele Amore, presidente Cia Campania e del professor Fabian Capitanio - docente all'Università degli Studi
Federico II di Napoli, l'esperto in materia di rischio che ha elaborato in collaborazione con il Crea e per Regione
Campania un ampio documento conoscitivo noto come 'progetto Agririsk'. Secondo 'Agririsk', nel caso nulla
cambiasse nella gestione centralizzata delle quattro misure per la gestione del rischio Assicurazioni agevolate e
Fondo mutualistico nazionale AgriCat, Fondi di mutualizzazione e Strumenti per la stabilizzazione del reddito le
Regioni del Sud continuerebbero a finanziare con la propria quota Feasr i programmi di difesa delle regioni del Nord,
dove sono attivi i Consorzi di difesa. Prenderà la parola anche Luigi Polizzi , direttore generale Politiche
Internazionali e Unione Europea del Masaf, mentre toccherà a Nicola Caputo, assessore Agricoltura Regione
Campania, ribadire la proposta della Campania, lanciata in un convegno il 27 febbraio scorso: assicurare parte delle
risorse nella disponibilità delle regioni per dar luogo a un'azione forte ed efficace, misurata alle esigenze assicurative
e mutualistiche specifiche dei singoli territori implementando, in autonomia, progetti sperimentali per polizze, fondi
mutualistici e strumenti di tutela del reddito settoriali e non settoriali. Conclusioni affidate al senatore Patrizio
Giacomo la Pietra , sottosegretario del Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare e delle foreste ed a
Cristiano Fini, presidente Nazionale Cia- Agricoltori Italiani. Iscriviti alla newsletter di Agricultura.it Iscriviti alla
newsletter di Agricultura.it per ricevere gli aggiornamenti sulle ultime
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notizie dal mondo rurale. ISCRIVITI! Controlla l'email per confermare l'iscrizione alla newsletter di
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EVENTO RIPROGRAMMATO - Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura

L'EVENTO E' STATO RIPROGRAMMATO AL 10 SETTEMBRE CON UN NUOVO PROGRAMMA L'incontro organizzato
da Cia Campania in occasione del Bufala Fest con il sottosegretario Masaf Patrizio Giacomo La Pietra e il presidente
Cia Cristiano Fini

Mimmo Pelagalli

Aggiornamento dell'8 settembre 2023: contrariamente a quanto annunciato
in precedenza, l'evento "Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura" si
terrà domenica 10 settembre presso il Bufala Fest 2023 Talk Area Giardino
delle Idee in Piazza Municipio a Napoli. Questo il programma aggiornato:
Saluti: Antonio Rea - Direttore Organizzativo Bufala Fest Interventi: Raffaele
AMORE , Presidente CIA Agricoltori Italiani Campania Prof. Fabian
CAPITANIO Unina Federico II *Dott. Luigi Polizzi Direttore Generale Politiche
Internazionali e Unione Europea del MASAF On.Nicola CAPUTO Assessore
Agricoltura Regione Campania Partecipano: Tutti gli assessori regionali
All'Agricoltura componenti della Commissione Politiche Agricole CPA -
Conclusioni: *On. Patrizio Giacomo la Pietra Sottosegretario al Ministro
dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare e delle foreste alimentare e delle
foreste Cristiano Fini Presidente Nazionale Cia- Agricoltori Italiani Modera
Maria Cava Giornalista *in attesa di conferma Aggiornamento del 6
settembre 2023: L'evento è stato annullato . A Napoli il prossimo mercoledì 7
settembre si terrà l ' incontro "Prevenzione e gestione del rischio in
agricoltura" organizzato da Cia Campania nell'ambito del Bufala Fest 2023 che vedrà la partecipazione del
sottosegretario del Masaf Patrizio Giacomo La Pietra e del presidente Cia Cristiano Fini . Un tema importante: sulle
tecnologie di previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione dei terreni si basa
infatti un pezzo importante dell' agrifoodtech , che fa largo uso di dati raccolti mediante la sensoristica ed elaborati
digitalmente, e perché dedicati alla gestione del rischio in agricoltura ci sono quasi un miliardo e 288 milioni di euro
di euro nel 2023-2027, pari a circa il 20% del totale dei fondi comunitari per il settore primario assegnato all'Italia
dall'Ue nel quadro della Politica Agricola Comune. Il programma Aggiornamento dell'8 settembre: il programma
definitivo è riportato in apertura di questo articolo. All'apertura con i saluti del professor Gaetano Manfredi , sindaco
di Napoli, seguiranno gli interventi di Raffaele Amore , presidente Cia Campania, e del professor Fabian Capitanio ,
docente all'Università degli Studi Federico II di Napoli, l'esperto in materia di rischio che ha elaborato in
collaborazione con il Crea e per Regione Campania un ampio documento conoscitivo noto come progetto Agririsk.
Secondo Agririsk, nel caso nulla cambiasse nella gestione centralizzata delle quattro misure per la gestione del
rischio - assicurazioni agevolate e Fondo mutualistico nazionale AgriCat, fondi di mutualizzazione e strumenti per la
stabilizzazione del reddito - le regioni del Sud continuerebbero a finanziare con la propria quota Feasr i programmi di
difesa delle regioni del Nord, dove sono attivi i consorzi di difesa. Prenderà la parola anche Luigi
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Polizzi , direttore generale Politiche Internazionali e Unione Europea del Masaf, mentre toccherà a Nicola Caputo ,
assessore all'Agricoltura Regione Campania, ribadire la proposta della Campania, lanciata in un convegno il 27
febbraio scorso: assicurare parte delle risorse nella disponibilità delle regioni per dar luogo a un'azione forte ed
efficace, misurata alle esigenze assicurative e mutualistiche specifiche dei singoli territori implementando, in
autonomia, progetti sperimentali per polizze, fondi mutualistici e strumenti di tutela del reddito settoriali e non
settoriali. Le conclusioni dell'incontro saranno a cura di Patrizio Giacomo la Pietra , sottosegretario del Ministero
dell'Agricoltura, della Sovranità Alimentare e delle Foreste, e di Cristiano Fini , presidente nazionale Cia - Agricoltori
Italiani. Questo articolo è stato modificato il 6 settembre 2023: l'evento è stato annullato
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Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura

L'EVENTO E' STATO RIPROGRAMMATO AL 10 SETTEMBRE CON UN NUOVO
PROGRAMMA L'incontro organizzato da Cia Campania in occasione del
Bufala Fest con il sottosegretario Masaf Patrizio Giacomo La Pietra e il
presidente Cia Cristiano Fini 10 set 2023 Inizio ore 11:00 RIPROGRAMMATO
L'evento si terrà alle 11:00 del 10 settembre nella Talk Area Giardino delle
Idee, piazza Municipio a Napoli (Foto di archivio) - Fonte foto: © Franco Deriu
- Adobe Stock Aggiornamento dell'8 settembre 2023: contrariamente a
quanto annunciato in precedenza, l'evento "Prevenzione e gestione del
rischio in agricoltura" si terrà domenica 10 settembre presso il Bufala Fest
2023 Talk Area Giardino delle Idee in Piazza Municipio a Napoli. Questo il
programma aggiornato: Saluti: Antonio Rea - Direttore Organizzativo Bufala
Fest Interventi: Raffaele AMORE , Presidente CIA Agricoltori Italiani
Campania Prof. Fabian CAPITANIO Unina Federico II *Dott. Luigi Polizzi
Direttore ... Continua a leggere Aggiungi al tuo calendario Fonte: Cia
Campania Come raggiungere il luogo dell'evento Altri eventi relativi a:
assicurazioni Gestione del rischio in agricoltura: le sfide della nuova Pac
Secondo Forum internazionale Asnacodi - "Gestione dei rischi e gestione delle crisi in agricoltura: gli strumenti
innovativi nelle prospettive dell'Europa 2020" Gestione del rischio climatico in agricoltura: politiche e misure
convegni incontri seminari Agricoltura sociale nella programmazione territoriale Riso, open day Allevamento degli
animali di bassa corte eventi Bilancio fitosanitario 2020-2021del pomodoro - EVENTO ONLINE Prezzi delle materie
prime: rincari e conseguenze sul comparto agroalimentare - EVENTO ONLINE La regolazione o taratura
dell'irroratrice. Perché è importante e quali dati si devono registrare L'agricoltura per me Leggi notizie,
approfondimenti tecnici, consigli agronomici e previsioni meteo personalizzate
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Gestione del rischio in agricoltura, apertura sulla regionalizzazione degli strumenti

Il ministro dell'Agricoltura Francesco Lollobrigida, durante la Commissione Politiche Agricole tenutasi a Caserta l'11
settembre, ha autorizzato la formalizzazione di una proposta delle regioni mediante un tavolo tecnico

Mimmo Pelagalli

Nella Commissione Politiche Agricole dell' 11 settembre scorso , tenutasi a
Caserta , sono molti i temi affrontati: riforma della gestione del rischio in
agricoltura , peste suina , decreto per la peronospora e - in prospettiva -
anche sulla valorizzazione delle filiere ortofrutticola e del vino . In mattinata
dell'11 settembre il ministro dell'Agricoltura Francesco Lollobrigida è
intervenuto alla Reggia di Caserta , confermando la massima disponibilità e
accogliendo la richiesta dei tavoli tecnici su tutti gli argomenti trattati
avanzata dalla Commissione. E anche se la riunione ha avuto un carattere
interlocutorio, l'assessore all'Agricoltura della Campania, Nicola Caputo sulla
disponibilità del ministro a riformare gli strumenti per la gestione del rischio
ha parlato di "incontro decisivo" . " La riunione di oggi - ha affermato il
ministro Francesco Lollobrigida - dimostra il rapporto virtuoso e costante tra
il Ministero che rappresento e le regioni . Un confronto fluido per accelerare
la ricerca di soluzioni nell'interesse della collettività e affinché l'agricoltura
sia sempre più centrale nel dibattito politico. Peronospora , granchio blu,
alluvione e caccia: su questi temi, come su tanti altri , il Governo continuerà a
lavorare in accordo con le regioni". Verso la regionalizzazione della gestione del rischio In particolare, il ministro
Lollobrigida, durante la Commissione Politiche Agricole tenutasi l'11 settembre 2023 nella Reggia di Caserta, di
fronte alla unanime richiesta degli assessori all'agricoltura d'Italia di regionalizzare almeno in parte gli strumenti per
la gestione del rischio cofinanziati dalla Politica Agricola Comune (Pac) - sia sul piano decisionale che finanziario - si
è reso disponibile a ricevere dalla Commissione Politiche Agricole, coordinata dall'assessore della Regione del
Veneto Federico Caner , una proposta formale che vada nella direzione richiesta dalla regioni. La richiesta delle
regioni era stata anticipata durante il convegno di Cia Campania al Bufala Fest del 10 settembre scorso, pure ripresa
da AgroNotizie ® . Al risultato si giunge dopo mesi di pressing dell'assessore all'Agricoltura della Regione Campania,
Nicola Caputo , e dopo una precisa presa di posizione di Cia Agricoltori Italiani , e proprio mente si registra il
fallimento dello strumento assicurativo , troppo puntato sulle regioni del Nord Italia e su due colture - melo e vite da
vino - e che ha visto raddoppiare i costi delle polizze per gli agricoltori e con il rischio concreto , come illustrato dal
professor Fabian Capitanio durante il talk organizzato da Cia Campania, che l' aiuto pubblico alla sottoscrizione delle
polizze stesse crolli dal 70% al 35% per carenza di budget . "Un incontro decisivo per il futuro della nostra agricoltura ,
che rafforza ulteriormente le relazioni e il dialogo tra Governo e regioni" ha commentato l'assessore campano
Caputo. Abbiamo portato
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al centro del dibattito le emergenze che attanagliano i territori italiani - ha aggiunto Caputo - c i siamo concentrati,
in particolare, sul tema della gestione del rischio, che ho portato all'attenzione anche del Comitato delle Regioni di
Bruxelles. L'agricoltura si sta evolvendo e i continui cambiamenti climatici ci impongono di adottare un nuovo
approccio, anche grazie alle innovazioni a nostra disposizione" . "Intanto - ha concluso l'assessore campano -
abbiamo ottenuto un risultato importante . Le nostre istanze sono state accolte e nelle prossime settimane apriremo
un tavolo tecnico tematico per definire le strategie da mettere in campo . Si tratta di un brillante primo risultato , che
apre le porte, sia pure in prospettiva, ad una riforma del sistema della gestione del rischio in Italia sin dalla
programmazione 2023-2027 più orientata ai fondi di mutualizzazione e alle colture mediterranee e al quale come Cia
Campania abbiamo offerto un decisivo contributo con l'incontro organizzato sul tema lo scorso 10 settembre a
Napoli durante il Bufala Fest e che ha visto la partecipazione degli assessori all'agricoltura di tutte le regioni italiane
che hanno avuto modo di confrontarsi sull'argomento e registrare importanti convergenze sul punto" ha commenta
Raffaele Amore , presidente di Cia Campania. Gli altri temi affrontati in Commissione Politiche Agricole "Ho
rappresentato al ministro alcuni importanti dossier - ha detto ancora l'assessore Caputo - che saranno approfonditi
nei tavoli tecnici. Siamo sulla buona strada per arginare la diffusione della peste suina africana , grazie all'azione
coordinata che abbiamo messo in campo con la Regione Campania ". Caputo ha aggiunto: " Ci siamo confrontati
sulla promozione e valorizzazione delle nostre filiere , a partire dal settore ortofrutticolo e vitivinicolo , colpito da
emergenze fitosanitarie . In particolare, ho sollecitato un intervento del Governo per sostenere le aziende in
difficoltà che, a causa della peronospora , solo in Campania hanno subito danni stimati tra 40 e 50 milioni di euro ". Al
centro del dibattito anche la questione dell' Organismo pagatore regionale . Dobbiamo decidere il modello da
adottare - ha infine concluso l'assessore campano Nicola Caputo - in un momento storico dove tutte le regioni si
sentono penalizzate. La scelta è tra il modello nazionale Agea e gli Organismi pagatori regionali , considerando che
la priorità è valutare le specificità delle singole regioni e garantire la vicinanza alle imprese . Uno strumento sempre
più importante per assicurare risposte puntuali agli agricoltori. AgroNotizie ® è un marchio registrato da Image Line
® Srl Unipersonale
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari
Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con
l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima
giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi
che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza
Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. "E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio". Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: "E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il
successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi
come il salotto della città che si apre al mondo", ha commentato ancora. "Le emozioni che ho vissuto
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durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco
uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare
intorno al pianoforte "sospeso", che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata
un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro.
Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e
spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione". "Bufala Fest -ha
dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a
mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti", ha concluso. (Adnkronos).
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Dagli chef a cucine casa, tecnologie per tagliare inquinamento

(ANSA) - NAPOLI, 12 SET - Sosteniblità nei Paesi e nelle grandi aziende, ma
anche nelle singole cucine. E' questa l'idea lanciata al Bufala Fest di Napoli
nello showcooking di Erny Lombardo, chef partenopeo che da tanti anni vive
a Milano e oggi lavora per le attrezzature che abbattono l'inquinamento. "Le
tecnologie molto contemporanee nella cucina - spiega a margine del Bufala
Fest di Napoli - sono molto cresciute nelle cucine dei ristoranti ma oggi sono
pronte anche per entrare nelle cucine di casa, che sono le più importanti,
perché ogni momento di cottura inquina meno se usato con le nuove
tecnologie, oltre che con un acquisto di alimenti a km zero per diminuire il
trasporto. Tutti bisogna camminare verso lo spreco zero e le cotture in un
tempo più breve". Un'era cominciata qualche anno fa con le padelle
antiaderenti, ormai conosce nei ristoranti nuovi strumenti che si aprono alle
cucine di casa come le nuove pentole in ghisa vetrificata "l'antiaderente -
spiega Lombardo - è stato il primo passo ma oggi abbiamo la ghisa
vetrificata che è un eccellente conduttore e conservazione di calore a lungo.
A Napoli ci preparerei la carne alla genovese o il ragù, per ore". Un campo su
cui in tanti sono pronti a lanciarsi, come testimoniano i sondaggi tra persone tra i 30 e i 60 anni che sono attenti alla
sostenibilità e che hanno anche meno tempo per cucinare visto il lavoro. "La generazione contemporanea - spiega
Lombardo, che lavora per la Zwilling Ballarini Italia, società che lavora sulla diffusione dei nuovi strumenti per
cucinare nelle case - segue molto gli strumenti della conservazione. Oggi abbiamo molto diffusi i wok, che per
preparare la patata fritta usano meno olio e meno energia e producono piatti che possono essere conservati
sottovuoto: prepariamo più patate di quante servono quella sera e una parte di patate cotte le conserviamo nei
contenitori adatti per aspirare ossigeno e fare sottovuoto. Creiamo così alimenti che non si ossidano e che
possiamo conservare in frigo o in freezer per tempi lunghi. La ristorazione ha investito in questi progetti da tempo
ma ora si fanno anche per le case con un'attrezzatura completa di qualità per il sottovuoto, con contenitori e
sacchetti e la pompetta che aspira l'aria in un intero kit che non supera i 100 euro". Prezzi che sembrano alti ma
permettono risparmi maggiori negli anni. E gli ingredienti sottovuoto possono essere anche crudi e cotti senza
fuoco: "Possiamo prendere - dice lo chef - la carne tritata che abbiamo sottovuoto e cuocerla con il sous vide, un
attrezzo che si mette nella pentola e riscalda l'acqua a bassa temperatura e senza fuoco. Anche lui costa circa 100
euro e dura per anni producendo enormi risparmi. Ma anche sulle padelle, ricordo che oggi basta comprarne una di
piccola, media e grande dimensione, una casseruola e cucchiai di silicone che resistono ai 250 gradi e sono inodori.
Tutta questa atrezzatura dura una vita e per questo nel tempo costa meno rispetto ad altre attrezzature". Nuove
frontiere partite alla presentazione con spiegazioni al Bufala Fest di Napoli
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ma che per lo chef Erny Lombardo porterà poi in tour di 20 eventi in tutta Italia, al via da Milano nella seconda metà
di settembre per il progetto "Niente storie semplificare e risparmiare in cucina". (ANSA).
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Food: Bufala Fest a Napoli dal 7 all'11 settembre

(Adnkronos) Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista Cutolo e del lutto cittadino proclamato
dal Comune di Napoli, la direzione organizzativa di Bufala Fest ha annullato tutte le iniziative e le attività previste per
mercoledì 6 settembre, cancellando di fatto la giornata inaugurale dell'evento. La tragedia di Gianbattista Cutolo -ha
affermato Antonio Rea,

redazione

(Adnkronos) Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista
Cutolo e del lutto cittadino proclamato dal Comune di Napoli, la direzione
organizzativa di Bufala Fest ha annullato tutte le iniziative e le attività
previste per mercoledì 6 settembre, cancellando di fatto la giornata
inaugurale dell'evento. La tragedia di Gianbattista Cutolo -ha affermato
Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest- ci ha sconvolti, avevamo
iniziato l'allestimento, poi sabato abbiamo appreso dei funerali e abbiamo
bloccato l'evento che dovevamo aprire il 6 settembre alle ore 12.30 con il
sottosegretario La Pietra e quando abbiamo appreso che il Sindaco ha
proclamato il lutto cittadino, abbiamo spostato l'evento che, dunque, si
svolgerà dal 7 all'11 settembre. Quello di quest'anno sarà tutto un altro
evento, si svolgerà per la prima volta in Piazza Municipio, nuova per Napoli e
per noi. Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della
manifestazione, Anm ha messo a disposizione un servizio combinato
parcheggio più tram, con corsa diretta Brin Piazza Municipio, dalle 12 alle 16
e dalle 18.30 alle 00.30, ad un prezzo complessivo di 5 euro. Come direttore
artistico -ha affermato Francesco Sorrentino sono amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di
Gianbattista. Ci saranno animazioni, ma rivolte ai bimbi, con artisti di strada e ci sarà un pianoforte per la comunità:
chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di Napoli. L'annuncio è stato
dato ieri a Napoli, nel corso della conferenza stampa a bordo della nave Msc World Europa, alla quale sono
intervenuti: Leonardo Massa, country manager di Msc Crociere; Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest;
Francesco Sorrentino, Direttore Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio, direttore della scuola di Cucina Dolce &
Salato; Erny Lombardo, coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest. Da quest'anno Msc Crociere -ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di Msc Crociere- ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si
tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si
affianca l'eccellenza del brand di Msc Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione
verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà
importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio
come le navi di Msc che solcano i mari di tutto il pianeta. Hanno portato il proprio saluto istituzionale: Luigi Carbone,
presidente della commissione Cultura, Turismo e Attività Produttive del Comune di Napoli;
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Sen. Antonio Iannone, segretario dell'ufficio di presidenza del Senato; Prof. Clara Bassano, docente del
dipartimento di Farmacia Difarma dell'università degli studi di Salerno; Pier Maria Saccani, direttore del consorzio di
tutela della mozzarella di bufala Campana D.O.P.; Raffaele Amore, presidente di Cia Agricoltori Italiani della
Campania. Bufala Fest non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il
consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana Dop e Cia agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio
del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo
Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'università degli studi Federico II di Napoli; dell'università degli
studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del
Mezzogiorno. Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro
& Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola;
La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima;
Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati;
Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione
Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; Gma; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream
e Horecanews.it . L'agrifood tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta
attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e
innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo
periodo del settore nel nostro Paese. L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli
showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli
oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: menù adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1
bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore; menù bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o
1 buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato; menù gluten free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1
primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista
la sezione Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un
duplice vantaggio: evitare la coda alle casse; ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Il Villaggio di Bufala Fest
osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30, orario serale: dalle ore
19:00 alle ore 24:00.Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM metterà a
disposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta Brin Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00
e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile lasciare
l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa
diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Forte del
successo delle precedenti edizioni,
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anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato' che, sotto la
guida esperta di due autorevoli chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo
dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto. In quest'area, professionisti e aziende del
food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera
bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello chef Erny
Lombardo. Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna. La storica azienda molitoria italiana, torna al
Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri
dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale,
Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le
pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima
d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai
punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella
gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie, farine
dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini, che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della
pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La Pizzeria dell'Impossibile' e il
basilico idroponico. Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che
con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale
attraverso il progetto Pizzeria dell'Impossibile', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha
confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e
acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I
vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor
sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Prosegue la
partnership con l'Associazione culturale Il Giardino delle Idee', grazie alla quale la kermesse continua ad essere
anche conoscenza. In un'area dedicata promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo giornalisti,
esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal Marketing
Manager Vincenzo La Croce, organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della filiera bufalina
che potrebbe far ulteriormente crescere l'indotto economico, con ricadute importanti sul territorio. Gli incontri
organizzati nel Giardino delle Idee toccheranno i seguenti temi: Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra presente e
futuro'; La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale'; Storie di
successo: le Agristartup guidano il cambiamento'; ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare'. Anche quest'anno ci sarà il connubio con l'arte, grazie al sodalizio di Bufala
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Fest con l'officina artistica Fonderia Nolana Del Giudice'. Infatti, il Maestro Carmine Carlo Maffei ha realizzato in
esclusiva per noi Radici, un'opera di pregevole fattura che punta ad esaltare il valore della vita.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di
Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a
Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le
peculiarità dell'intera
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(Adnkronos) E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto,
quel la  s i  è  svol ta  ier i  ne l  v i l laggio  d i  Bufa la  Fest ,  la  kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. Bufala Fest non solo
mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. Per noi ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna sostenibilità
significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo
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a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un
retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica
ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo
acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola
Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le
emissioni. Da quest'anno ha dichiarato Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere MSC Crociere ha deciso
di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché,
alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo
della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello
internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di
Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta. In
questi vent'anni ha sottolineato Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala la nostra azienda ha
saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore,
quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a
riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che
altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo
essere anche portatori di sani principi. Rendere un prodotto alimentare più sostenibile ha chiarito Raffaele Amore,
presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo.
Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento
occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti
alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve
partire dalle scuole per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della
cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli
imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità
e l'innovazione con la sostenibilità. L'importanza della filiera bufalina ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare
campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce
in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé
contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria
produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori,
dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza
con una conferenza stampa che mi piace

altomantovanonews.it

Web



 

sabato 09 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 78

[ § 2 2 6 2 3 7 1 1 § ]

lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da
sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!. Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il
Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia Agricoltori Italiani
della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia Olivicola;
Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop.
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Napoli, Muscarà: No al Bufala Fest' a piazza Municipio

Ci dovremmo solo vergognare, tra qualche giorno ci sarà il Bufala Fest nella stessa piazza dove pochi giorni prima è
stato ucciso un giovane figlio di Napoli, come Giovanbattista Cutolo dichiara il consigliere del gruppo Misto Maria
Muscarà è vero, la vita va avanti, ma se proprio non si può evitare, dedichino al []

Redazione

- Pubblicità - Tempo di lettura: < 1 minuto Ci dovremmo solo vergognare, tra
qualche giorno ci sarà il Bufala Fest nella stessa piazza dove pochi giorni
prima è stato ucciso un giovane figlio di Napoli, come Giovanbattista Cutolo
dichiara il consigliere del gruppo Misto Maria Muscarà è vero, la vita va
avanti, ma se proprio non si può evitare, dedichino al ragazzo un minuto di
silenzio, anche se per la povera famiglia poco cambierà. La cosa ancora più
assurda è quella di festeggiare le nostre bufale, nonostante le devastanti
politiche degli abbattimenti bufalini per sospetta brucellosi nel Casertano,
nonostante l'ingiustificata mattanza di decine e decine di migliaia di capi sani
e nonostante, sottolineo, la chiusura di centinaia di aziende bufaline. Faccio
davvero fatica a capire cosa ci sia da festeggiare, il genocidio' delle Bufale
nel luogo dell'uccisione di una giovane vita? Avrei preferito festeggiare
finalmente gli atti concreti di De Luca, magari non a piazza Municipio con
una ferita ancora fresca, dopo ben otto anni di assoluto immobilismo del
governatore. Intanto le bufale casertane sono destinate all'estinzione, e noi
mangiamo e festeggiamo conclude il consigliere Muscarà.
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Caputo: Confronto tra Regioni in agricoltura per l'equità nei fondi

La commissione politica agricola della Conferenza delle Regioni va al di là degli schieramenti e delle logge di
appartenenza, siamo una squadra di assessori responsabili. Certo ci sono momenti di litigio come avvenuto sulla
distribuzione territoriale della Pac (Politica agricola comune) per il sostegno alle aziende. Lo ha detto Nicola Caputo,
assessore regionale della Campania []

Redazione

- Pubblicità - Tempo di lettura: 2 minuti La commissione politica agricola
della Conferenza delle Regioni va al di là degli schieramenti e delle logge di
appartenenza, siamo una squadra di assessori responsabili. Certo ci sono
momenti di litigio come avvenuto sulla distribuzione territoriale della Pac
(Politica agricola comune) per il sostegno alle aziende. Lo ha detto Nicola
Caputo , assessore regionale della Campania all'agricoltura , in un primo
incontro avvenuto oggi al Bufala Fest di Napoli, organizzato da Cia Campania
sul tema Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura, alla vigilia del
summit che si tiene domani alla Reggia di Caserta con tutti gli assessori e il
ministro Francesco Lollobrigida. Noi regioni del sud spiega Caputo siamo
riuscite a non perdere un euro rispetto alla programmazione precedente, ma
questa ripartizione va rimodulata. Presenterò una proposta semplice basata
su come si ripartiscono i soldi tra i paesi europei, nello stesso modo i fondi
vanno poi ripartiti all'interno di ogni paese in maniera equa. In agricoltura
viviamo infatti anche grande paradossi, con le Regioni del Sud che pagano
ma poi affrontano un approccio non particolarmente costruttivo e giusto
anche nella gestione del rischio. Parliamo di dare un contributo di 100 e di ricevere poi 10, questo è un po' il
parametro di riferimento che va cambiato. Caputo ha organizzato la riunione a Caserta di domani per condividere
l'attività della commissione spiega anche sul territorio. Ci vediamo alla Reggia di Caserta, per rappresentare la
Campania nelle sue bellezze ma anche per stimolare il dibattito.
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BUFALA FEST: MUSCARÀ (GM), ISTITUZIONI IMMOBILI SU DRAMMA BRUCELLOSI, C'È
POCO DA FESTEGGIARE

'Di fronte alle devastanti politiche degli abbattimenti bufalini per sospetta brucellosi nel Casertano, all'ingiustificata
mattanza di decine e decine di migliaia di capi sani, alla chiusura di centinaia di aziende bufaline, faccio davvero
fatica a capire cosa ci sia da festeggiare'. Lo afferma consigliera regionale campana del Gruppo Misto Maria
Muscarà commentando il taglio del [...]

'Di fronte alle devastanti politiche degli abbattimenti bufalini per sospetta
brucellosi nel Casertano, all'ingiustificata mattanza di decine e decine di
migliaia di capi sani, alla chiusura di centinaia di aziende bufaline, faccio
davvero fatica a capire cosa ci sia da festeggiare'. Lo afferma consigliera
regionale campana del Gruppo Misto Maria Muscarà commentando il taglio
del nastro del Bufala Fest che avverrà il 6 settembre prossimo a Napoli.
'Insieme ad un intervento determinato del governo di centrodestra - afferma
Muscarà - mi sarei aspettata di vedere finalmente atti concreti rispetto a ben
otto anni di assoluto immobilismo di De Luca'. 'Invece - aggiunge -, nulla da
Roma, men che meno da Napoli dove, oltre al danno la beffa, a proporsi come
grandi cerimonieri saranno proprio i principali responsabili del dramma'.
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Napoli, domani apertura del villaggio di Bufala Fest in Piazza Municipio

Inaugurano il Sindaco Manfredi, il Sottosegretario La Pietra, l'Assessore Regionale Caputo e il Presidente di Cia -
Agricoltori Italiani Cristiano Fini. In serata un talk su food diversity, inclusione e sostenibilità

Annamaria Braschi

Sarà inaugurato domani, giovedì 7 settembre 2023, alle ore 12:00, il villaggio
di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in
programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne
. Alle ore 12:30, la Cia - Agricoltori Italiani della Campania ha organizzato
nella Talk Area 'Giardino delle Idee' di Bufala Fest, un incontro sul tema
'Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura', un argomento importante,
perché sulle tecnologie di previsione meteo per l 'agricoltura e di
ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione dei terreni si basa un pezzo
importante proprio dell'Agrifood tech, che fa largo uso di dati raccolti
mediante la sensoristica ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla
gestione del rischio in agricoltura ci sono quasi 1 miliardo e 332 milioni di
euro nel 2023-2027,pari al 19,73% del totale dei fondi comunitari per il settore
primario assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della Politica agricola comune. Al talk di apertura di Bufala Fest,
organizzato da Cia - Agricoltori Italiani della Campania, interverranno: il Sindaco di Napoli prof. Gaetano Manfredi; il
presidente Cia - Agricoltori Italiani della Campania Raffaele Amore; il prof. Fabian Capitanio, docente presso
l'Università degli Studi Federico II di Napoli; il Direttore Generale Politiche Internazionali e Unione Europea del Masaf
dott. Luigi Polizzi; l'Assessore all'Agricoltura della Regione Campania on. Nicola Caputo. Le conclusioni sono
affidate al Sen. Patrizio Giacomo la Pietra, Sottosegretario del Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare e
delle Foreste ed a Cristiano Fini, Presidente Nazionale di Cia- Agricoltori Italiani. Il talk sarà moderato dalla
Giornalista Maria Cava. Alle ore 19:00 di domani, sempre nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk
sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale, organizzato in
collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale
interverranno: Riccardo Agugiaro, A.D. di Agugiaro & Figna; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere;
Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, Presidente Cia-Agricoltori Italiani della
Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio Limone, Direttore
Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Prof. Giuseppe
Iovine, Direttore della Scuola di
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Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria (Referente FEAMP); Marco Nobis,
Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.
Il talk sarà moderato dal Giornalista enogastronomico Alfonso Del Forno. L'incontro sarà l'occasione per il pubblico,
addetti ai lavori e giornalisti di conoscere i progetti di sostenibilità delle rispettive aziende, con particolare attenzione
agli investimenti tecnologici volti a ridurre gli impatti sull'ambiente, ma anche a rendere efficaci, tracciabili e tangibili i
processi e le prassi aziendali. Organizzazione e Patrocini Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca -Feamp;
dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. I partner Affiancano la settima edizione di
Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le
Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella
Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa;
Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling;
Imperatore Hotellerie; Scuola di CucinaDolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e
Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood
TechL'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando
una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione
tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del
settore nel nostro Paese. Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli
showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli
oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1
bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o
1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1
primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com
è prevista la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket,
consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e
Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore
12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Park & Go Per raggiungere in maniera comoda e
conveniente il luogo della manifestazione, ANM metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con
corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,
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00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile
lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con
corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti.
Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno
Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due
autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte
le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell 'organizzazione, in ogni minimo dettaglio,
dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e aziende del food &
beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina.
Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo.
Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & FignaLa storica azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per
una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra
cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino,
Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le pizze proposte negli
stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la linea di farine
Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel
settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai
tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie, farine dedicate alla pasticceria di
Agugiaro & Figna Molini, che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I
Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il basilico idroponico Di grande
importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel
mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto 'Pizzeria
dell'Impossibile', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e
sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola
basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero
enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la
verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Il Giardino delle Idee Prosegue la partnership con
l'Associazione culturale Il Giardino delle Idee, grazie alla quale la kermesse continua ad essere anche conoscenza.
In un'area dedicata promuoverà e vale valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo giornalisti, esperti ed
operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal Marketing Manager
Vincenzo La Croce, organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della filiera bufalina che
potrebbe far ulteriormente crescere l'indotto economico, con ricadute importanti sul territorio.
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Gli incontri organizzati nel Giardino delle Idee toccheranno i seguenti temi: 'Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità
tra presente e futuro'. 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale'.
'Storie di successo: le Agristartup guidano il cambiamento'. 'ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare
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Napoli, inaugurato il Villaggio di Bufala Fest in Piazza Municipio

Gli organizzatori: 'Sarà un'edizione speciale dedicata alle famiglie con trenta 'artisti del gusto' Domani, talk dedicato
alle Agristartup con il Prof. Giorgio Ventre, Direttore Apple Academy

Annamaria Braschi

Inaugurato oggi a Napoli  i l  v i l laggio di  Bufala Fest ,  la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, oggetto di un recente e
suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di
interesse della città, organizzata dalla Diciassette Eventi con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al
successo della mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà
della sua carne. Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del
Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. ' Quella inaugurata oggi a
Piazza Municipio - afferma Antonio Rea, Direttore Organizzativo del Bufala
Fest - sarà un'edizione speciale. Un'esperienza nuova per noi e per la città di Napoli. I nostri visitatori avranno la
possibilità di farsi coccolare da quelli che io chiamo i 'Trenta Artisti' del food. Ovvero, i nostri espositori: ristoranti,
pizzerie, pub, friggitorie e pasticcerie che delizieranno i palati di tutti con ricette esclusive, che contemplano ognuna
di esse almeno un prodotto della filiera bufalina '. ' E' un onore per noi - dichiara Francesco Sorrentino, Direttore
Artistico di Bufala Fest - essere il primo grande evento che animerà Piazza Municipio, dopo il suggestivo restyling
urbanistico. Questa è una location importante, che deve vivere 365 giorni all'anno. Pertanto, stiamo profondendo il
massimo sforzo affinché Bufala Fest faccia da apripista in questa direzione. L'intrattenimento sarà tutto dedicato
alle famiglie, mentre da un punto di vista musicale, posizioneremo un pianoforte accessibile a chiunque voglia
mettere a disposizione il proprio talento in ricordo del povero Giovanbattista Cutolo '. L'Agrifood Tech è il tema di
questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione,
attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono
oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. A tal riguardo,
prosegue la partnership con l'Associazione culturale Il Giardino delle Idee , grazie alla quale la kermesse continua ad
essere anche conoscenza. In un'area dedicata, promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo
giornalisti, esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal
Marketing Manager Vincenzo La Croce , organizzati per contribuire
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alla sensibilizzazione sulle potenzialità della filiera bufalina. Domani, venerdì 8 settembre 2023 , alle ore 19:00 ,
presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Storie di successo: le Agristartup guidano il
cambiamento', nel corso del quale interverranno: Sofia Cavalleri per Ristolab (startup food); Pasquale Senatore per
Biancamore (startup cosmesi a base di bufala); Andrea Cirillo per Exporium (startup market place estero di prodotti
Dop e Igp); Renato Paolucci per Novacoltura (startup coltivazioni idroponiche); Isabella D'Addeo per Enismaro
(startup tracciamento filiera alimentare con blockchain e da sensori IOT); Vincenzo Benessere per Isuschem
(startup sostenibilità recupero oli vegetali per solventi green). Le conclusioni sono affidate al Prof. Giorgio Ventre ,
Direttore Scientifico della Apple Developer Academy presso l'Università degli Studi di Napoli Federico II. Modera:
Paola Cacace , Giornalista economica ed esperta di Startup. Il talk sarà una utile occasione per accendere i riflettori
sull'innovazione del comparto agroalimentare della Campania, che è al 1° posto nel Mezzogiorno per Valore
Aggiunto generato dalla Bioeconomia (6 miliardi di Euro), al 1° posto nel Mezzogiorno e al 5° posto in Italia per
export agroalimentare (3,5 miliardi di Euro), al 1° posto nel Mezzogiorno e al 4° posto in Italia per Eco-investimenti in
prodotti e tecnologie green (36,1 milioni di Euro), al 1° nel Mezzogiorno e al 4° posto in Italia per incidenza della
produzione di bioenergia sul totale della produzione energetica (oltre il 9,0% del totale). Inoltre, riflettori accesi anche
su come le Università campane si contraddistinguono per una formazione di eccellenza che ha portato alla nascita
di numerose startup innovative e importanti spin-off, resa possibile anche grazie a un percorso di affiancamento del
sistema-Impresa al sistema accademico. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di
prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La
Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's;
Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio;
Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina
Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media
Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa
edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione,
attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono
oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. Accesso Gratuito
L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell'Arena del Gusto. Per
coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre
tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1
caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica;
1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o
1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.
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com è prevista la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket,
consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e
Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore
12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Park & Go Per raggiungere in maniera comoda e
conveniente il luogo della manifestazione, ANM metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con
corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5
euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio
multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del
viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del
successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina
'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio ,
rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà
dell'organizzazione, in ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In
quest'area, professionisti e aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con
l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative
con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo . Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica
azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione
saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello,
Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far
sognare i palati attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a
una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla
pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno
trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per
Le Sinfonie , farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi
interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria
dell'Impossibile' e il basilico idroponico Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner
storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e
inserimento professionale attraverso il progetto ' Pizzeria dell'Impossibile ', in collaborazione con il Carcere di Nisida.
Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano
in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e
idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura
tradizionale, un minor sfruttamento
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del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti.
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Bufala Fest, buona la prima in Piazza Municipio

Migliaia di persone tra gli stand e nessuna criticità alla circolazione

Annamaria Braschi

E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è
svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in
Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette Eventi con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al
successo della mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà
della sua carne. Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il
villaggio allestito in Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla
circolazione e al traffico veicolare della città di Napoli. Un segnale che il
dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di
ANM hanno funzionato per tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla
posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1
della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla
stazione di Linea2 e Cumana. Park & Go Si ricorda che per raggiungere in
maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM ha
messo a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa
diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro
(valido fino a 4 persone) . E' quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano
Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a
Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della Campania, con il
patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp ; dell' Università degli Studi Federico II di Napoli ; dell
Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette
del Mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra food
diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest,
organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere , nel
corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, A.D. di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di
Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, Presidente Cia-Agricoltori
Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio
Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS;
Prof. Giuseppe Iovane, Direttore della Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria
(Referente FEAMP); Marco Nobis,
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Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
D.O.P. Per noi sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni - ha affermato Riccardo
Agugiaro, AD di Agugiaro&Figna non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei
nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in
passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del
Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno
abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni . ' Da quest'anno MSC Crociere - ha dichiarato Leonardo
Massa, Country Manager di MSC Crocier e ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta '. ' In questi vent'anni la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza - le parole di Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - ma
anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e
dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a
dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà
la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi'. 'Rendere un prodotto alimentare più
sostenibile - ha aggiunto Raffaele Amore, Presidente di CIA - Agricoltori Italiani della Campania significa creare
valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di CIA investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità'. 'L'importanza
della filiera bufalina - ha concluso il Prof. Antonio Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale
del Mezzogiorno la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento
di approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di
un prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria
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produzione in questa Regione. L' Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno è al servizio degli
allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'IZSM di Portici,
faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il
Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!'
Domani, sabato 9 settembre 2023 , alle ore 19:00 , presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul
tema 'ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno:
On. Marco Cerreto , Componente XIII Commissione Agricoltura Camera dei Deputati; Renato Freda , Marketing
Operativo, Eventi Partnership e Sponsorizzazioni de La Molisana; Francesco Franzese , Ceo La Fiammante; Davide
De Biase , DVM, Ph.D, Specialista in Medicina degli Animali da Laboratorio Dipartimento di Farmacia, Università degli
Studi di Salerno; Mario Grasso , Direttore Cia Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe Palma, Segretario Generale
di Assoittica Italia; Giuliano Martino , Direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo , Responsabile Ricerca e Sviluppo
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campania D.O.P. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala
Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie;
Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois;
Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio
Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore
Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA;
Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech
è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte
trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due
fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese.
Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell'Arena
del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono
previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o
gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1
bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1
bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la
sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un
duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il
Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30 .
orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo
delle precedenti

assonapoli.it

Web



 

sabato 09 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 93

[ § 2 2 6 2 3 7 2 3 § ]

edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che,
sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo
dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e aziende del
food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera
bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef Erny
Lombardo . Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana, torna al
Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri
dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale,
Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le
pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima
d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai
punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella
gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie , farine
dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della
pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il
basilico idroponico Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che
con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale
attraverso il progetto ' Pizzeria dell'Impossibile ', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha
confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e
acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I
vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor
sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Ufficio Stampa:
Domenico Ascolese cel l .  +39 338 111 66 59 Francesco Tedesco c e l l .  + 3 9  3 4 7  6 6 5  8 8  3 1  M a i l :
ufficiostampa@bufalafest.com
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Bufala Fest, gli Assessori all'Agricoltura delle Regioni italiane cercano intesa su
emergenze e investimenti

Domani, ultima giornata tra showcooking, talk tematici e prelibatezze gastronomiche

Annamaria Braschi

Prosegue con successo la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo
mozzarella, la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina , organizzata in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana
di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp;
dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e
sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Questa mattina, nella Talk Area
'Giardino delle Idee', ha avuto luogo un incontro organizzato da Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, sul tema 'Prevenzione e gestione del
rischio in agricoltura' , nel corso del quale sono intervenuti: il Presidente di
Cia - Agricoltori Italiani, Cristiano Fini; il Presidente Cia - Agricoltori Italiani
della Campania Raffaele Amore; il prof. Fabian Capitanio, docente presso
l'Università degli Studi Federico II di Napoli; il Direttore Generale Politiche
Internazionali e Unione Europea del Masaf dott. Luigi Polizzi; l'Assessore all'Agricoltura della Regione Campania on.
Nicola Caputo. L'incontro è stato moderato dalla giornalista Maria Cava. Tutti di grande importanza gli argomenti
trattati, poiché sulle tecnologie di previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione
dei terreni si basa un pezzo importante proprio dell'AgriFoodtech, che fa largo uso di dati raccolti mediante la
sensoristica ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla gestione del rischio in agricoltura ci sono circa 1
miliardo e 300 milioni di euro di euro per il 2023-2027, ovvero quasi il 20% del totale dei fondi comunitari per il settore
primario assegnato all'Italia dall'Unione Europeo nel quadro della Politica Agricola Comune. ' Oggi, a Napoli, in
occasione di Bufala Fest - ha affermato Federico Caner, Assessore all'Agricoltura della Regione Veneto, nonché
coordinatore della Commissione Politiche Agricole della Conferenza Stato Regioni cominciamo noi Assessori
regionali all'Agricoltura a confrontarci sul tema della gestione del rischio, tema di cui domani parleremo a Caserta
con il Ministro dell'Agricoltura, Sovranità Alimentari e Fortest Francesco Lollobrigida, per cercare una strada che
consenta di affrontare al meglio anche le tante altre emergenze. Sono temi che la commissione agricola della
conferenza Stato-Regioni affronta per decidere uniti le strategie, trovando un'intesa con il Governo. Alcune
emergenze cambiano di territorio, come la siccità spostata al Nord, mentre il Sud ora affronta la peronospera nei
vigneti, tema che nel settentrione è conosciuto e gestito da sempre. In generale ci sono molte esigenze differenti
legate al cambiamento climatico che ci devono portare a fare delle riflessioni e, quindi, grandi investimenti unitari. La
Commissione Politiche Agricole della Conferenza Stato-Regioni - ha aggiunto Nicola Caputo,
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Assessore all'Agricoltura della Regione Campania va al di là degli schieramenti e delle logge di appartenenza,
siamo una squadra di assessori responsabili. Certo ci sono momenti di litigio come avvenuto sulla distribuzione
territoriale della Politica Agricola Comune per il sostegno alle aziende. Noi, rappresentanti delle Regioni del Sud
continua Caputo siamo riusciti a non perdere un euro rispetto alla programmazione precedente, ma questa
ripartizione va rimodulata. Presenterò una proposta semplice basata sulle modalità di ripartizione dei fondi tra i paesi
europei, nello stesso modo i fondi vanno poi ripartiti all'interno di ogni paese in maniera equa. In agricoltura viviamo
infatti anche grandi paradossi, con le Regioni del Sud che pagano ma poi affrontano un approccio non
particolarmente costruttivo e giusto anche nella gestione del rischio. Parliamo di dare un contributo di 100 e di
ricevere poi 10, questo è un po' il parametro di riferimento che va cambiato. L'Assessore Nicola Caputo ha
organizzato, per la giornata di domani, lunedì 11 settembre, l'incontro con il Ministro Lollobrigida a Caserta , per
condividere l'attività della commissione - conclude anche sul territorio. Ci vediamo alla Reggia di Caserta, per
rappresentare la Campania nelle sue bellezze ma anche per stimolare il dibattito . ' Condividiamo in pieno la proposta
della Regione Campania - ha affermato Raffaele Amore, Presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania nel
senso di una regionalizzazione della gestione di almeno una parte dei fondi dedicati alle assicurazioni incentivate e
ai fondi mutualistici, soprattutto chiediamo con forza che anche Regione Campania possa dotarsi di un autonomo
ente pagatore regionale, in grado anche di concretizzare i controlli sui rilievi in caso di danni a colture, necessari per
attivare tutti gli strumenti a disposizione. E di sicuro è necessario anche, in un contesto di maggiore e migliore
divulgazione di tutti gli strumenti della gestione del rischio, semplificare gli aspetti amministrativi e burocratici anche
per rendere possibile l'attivazione anche nelle regioni meridionali dei fondi di mutualizzazione che sono
complementari allo strumento assicurativo e che hanno anche l'ulteriore valore aggiunto di facilitare l'accesso al
credito delle aziende agricole mediante la costituzione del soggetto gestore con bilancio certificato e bancabile '. '
Oggi il sistema non funziona - chiosa Cristiano Fini, Presidente Nazionale di Cia - Agricoltori Italiani larga parte delle
produzioni agricole è in difficoltà per i cambiamenti climatici. E il sistema assicurativo resta l'unica via per dare un
futuro ed equità alle aziende agricole. Abbiamo aziende agricole non assicurate che perdono tutto, ma altre aziende
che possono beneficiarne perché altri in diversi territori hanno avuto danni non risarciti '. A livello europeo stiamo già
discutendo della nuova Pac dal 2028, dove si pensa di superare i pagamenti a superfice per orientarli sempre più alla
sostenibilità ambientale vero, ma se ne deve fare carico tutta la collettività, non solo l'agricoltore'.. Domani, lunedì 11
settembre, presso il Giardino delle Idee, avrà luogo il talk di chiusura sul tema : 'Filiera Bufalina 4.0: sfide e
opportunità tra presente e futuro', nel corso del quale interverranno: Domenico Raimondo, Presidente Consorzio di
Tutela Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.; Vincenzo Cirillo, Consigliere delegato alla Città Metropolitana di Napoli
alla promozione del territorio e agricoltura; Prof. Giuseppe Campanile, Docente di Zootecnia Speciale, Dipartimento
di Medicina Veterinaria e Produzioni
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Animali dell'Università Federico II; Filippo Mastrolonardo, Ceo Like Italy. Modera: Fabio Russo, Direttore
Horecanews.it . Nel corso del talk, sarà analizzato come si pone la filiera bufalina davanti ad alcuni filoni che stanno
caratterizzando il Future of Food, ovvero la nutrizione personalizzata; la produzione e i consumi sostenibili; il
paradigma di Industria 4.0; gli ecosistemi, con le loro nuove forme di collaborazione. Il Tema: Agrifood Tech
L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una
fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione
tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del
settore nel nostro Paese. Park & Go Si ricorda che per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della
manifestazione, ANM ha messo a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN -
Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4
persone) . E' quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina
ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio
è di circa 10 minuti. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale,
come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC
Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala;
Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti
di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato;
Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte;
Time4Stream e Horecanews.it . Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la
visione degli showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche
proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e
comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e
comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro
16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale
dell'evento www.bufalafest.com è prevista la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le
diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un bellissimo
gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e
chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Gusto ed
Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno Bufala Fest
si avvale della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef
come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in ogni
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minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e
aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti
della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef
Erny Lombardo . Ultima giornata all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana,
torna al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori
maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele
Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati
attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia
prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto
ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione
nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie , farine
dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della
pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il
basilico idroponico Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che
con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale
attraverso il progetto ' Pizzeria dell'Impossibile ', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha
confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e
acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I
vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor
sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti.
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Napoli, Bufala Fest vince la 'scommessa' di Piazza Municipio. Visita sindaco Manfredi

Napoli, Bufala Fest vince la 'scommessa' di Piazza Municipio: ogni giorno migliaia di visitatori tra gusto, eccellenze e
sana aggregazione. Gaetano Manfredi (Sindaco di Napoli): 'Bufala Fest, esperimento ben riuscito e possiamo
immaginare altre iniziative in Piazza Municipio

Annamaria Braschi

Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di '
Bufala Fest - non solo mozzarella , la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina , organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal Direttore Organizzativo Antonio Rea: ' E' con grande orgoglio - afferma Rea - che mi sento di
affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metroplitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa,
non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni
parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e
apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a
dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile
creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest
possa diventare un
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modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al
mondo'. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest - sostiene il Direttore Artistico
Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed
anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del
villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima
edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con
compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta
direzione'. ' Bufala Fest - dichiara Domenico Raimondo, Presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala
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Campana Dop è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione,
sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle
insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha
avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della
rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la Bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del
gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti '. I
partner Hanno affiancato la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale ed
internazionale come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La
Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's;
Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio;
Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina
Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media
Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . I partner Hanno affiancato la settima edizione di Bufala Fest
partner e sponsor di prestigio nazionale ed internazionale come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e
Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy;
Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano;
Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling;
Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e
Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Un'edizione
all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana è stata protagonista al Bufala Fest
con una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione sono stati presenti i migliori maestri dell'arte
pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale
Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo che hanno deliziato i palati dei visitatori con le pizze
proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi
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showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine
dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi
chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non è
mancato il proscenio per Le Sinfonie , farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che hanno
accordato le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria
Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il basilico idroponico di Fratelli La Bufala Di grande importanza anche le
attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in
attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto ' Pizzeria dell'Impossibile ', in
collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha,
azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e
combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio
idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che
minor uso di pesticidi e fertilizzanti.
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Gli studenti dell'Alberghiero 'Villaggio dei Ragazzi' al 'Bufala Fest" di Napoli

Gli studenti dell'Alberghiero 'Villaggio dei Ragazzi' al 'Bufala Fest di Napoli

Lucia Grimaldi

Dal 7 all' 11 settembre p.v. , presso la Piazza Municipio di Napoli, è in corso la
VII edizione della kermesse enogastronomica 'Bufala Fest oltre la
mozzarella'. L'evento è organizzato da Antonio Rea e Francesco Sorrentino,
in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e la Scuola di Formazione Dolce & Salato di Maddaloni, che
cura tutte le attività di degustazione. Con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare la filiera bufalina, la Kermesse si caratterizzerà per una serie di
iniziative dedicate alle famiglie, diversi show cooking di grandi chef sulla
Terrazza del gusto e svariati talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area
Il Giardino delle Idee. Tra i protagonisti indiscussi, gli studenti dell'Istituto
Alberghiero 'Villaggio dei Ragazzi' di Maddaloni (Angela Pesce, Francesca
Marciano, Carlo Affinito, Arnaldo Iannotta, Luigi Gallucci, Domenico Gazzillo),
che si stanno occupando in maniera encomiabile dell'esclusiva area
ospitalità. I futuri direttori di sala sono stati accompagnati per l'occasione dal
docente/Chef stellato Giuseppe Daddio e dal docente/Direttore di Sala
Roberto Stracquadaini. 'Lavoriamo affinché i nostri studenti partecipino ad
eventi importanti legati al mondo enogastronomico. La finalità è di integrare le esperienze di apprendimento dei
ragazzi in ambito scolastico con quelle sperimentabili in un contesto lavorativo, nonché di favorire l'acquisizione di
competenze trasversali, utili all'inserimento in un mercato del lavoro sempre più dinamico e competitivo', ha
dichiarato l' avv. Antonio Caradonna, Commissario straordinario della Fondazione maddalonese. La manifestazione
è patrocinata dal Senato della Repubblica, dalla Regione Campania, dal Comune e dalla Città Metropolitana di Napoli,
dal Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp, dall' Università Federico II di Napoli, dall' Università di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
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Oggi parte a Napoli Bufala Fest tra gusto e forum scientifici

Parte oggi alle 12 il villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica,
giunta alla VII edizione, in programma fino all'11 settembre 2023, a Napoli, in
Piazza Municipio. La rassegna ha trasformato con gli stand dedicati alla
carne di bufalo, alla mozzarella, alla pizza, ai dolci fatti con il latte bufalino e
a mille ricette della tradizione ma anche innovate dai moderni chef, la Piazza
Municipio da alcuni mesi riaperta dal Comune di Napoli che ha deciso di
puntare proprio sul Bufala Fest, che dopo sei anni lascia il lungomare e
rinasce davanti al porto. Apertura anche a pranzo pensando ai tanti turisti
che scendono dalle navi a due passi e ai napoletani che ormai amano il
festival o vogliono conoscerlo. In Piazza Minicipio il Bufala Fest e'
quest'anno e' molto collegato con tutta Napoli, con la stazioen della
metropolitana Linea 1, ma anche con la funicolare Centrale e di Montesanto
a due passi, come anche la Linea 2 della metropolitana. Oggi si parte anche
con le riflessioni con, alle 12.30, la Cia (Agricoltori Italiani) della Campania
tiene nella talk area Giardino delle Idee di Bufala Fest, un incontro sul tema
Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura, un argomento importante,
perche' sulle tecnologie di previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione dei
terreni si basa un pezzo importante proprio dell'Agrifood tech, che fa largo uso di dati raccolti mediante la
sensoristica ed elaborati digitalmente, e perche' dedicati alla gestione del rischio in agricoltura ci sono quasi 1
miliardo e 332 milioni di euro nel 2023-2027,pari al 19,73% del totale dei fondi comunitari per il settore primario
assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della Politica agricola comune. Al dibattito parteciperanno tra gli altri
l'assessore all'Agricoltura della Regione Campania Nicola Caputo e il Patrizio Giacomo la Pietra, sottosegretario
all'Agricoltura. Alle 19, sempre nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, domani si discute sul tema La filiera
agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilita' ambientale, organizzato in collaborazione
con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere. L'incontro sara' l'occasione per il
pubblico, addetti ai lavori e giornalisti di conoscere i progetti di sostenibilita' delle rispettive aziende, con particolare
attenzione agli investimenti tecnologici volti a ridurre gli impatti sull'ambiente, ma anche a rendere efficaci,
tracciabili e tangibili i processi e le prassi aziendali.
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GUARDA LE FOTO - Gli studenti dell'Alberghiero 'Villaggio dei Ragazzi' al 'Bufala Fest" di
Napoli

La Redazione

09:56:27 Dal 7 all'11 settembre p.v. , presso la Piazza Municipio di Napoli, è in
corso la VII edizione della kermesse enogastronomica 'Bufala Fest - oltre la
mozzarella'. L'evento è organizzato da Antonio Rea e Francesco Sorrentino,
in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e la Scuola di Formazione "Dolce & Salato di Maddaloni, che
cura tutte le attività di degustazione. Con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare la filiera bufalina, la Kermesse si caratterizzerà per una serie di
iniziative dedicate alle famiglie, diversi show cooking di grandi chef sulla
Terrazza del gusto e svariati talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area
"Il Giardino delle Idee". Tra i protagonisti indiscussi, gli studenti dell'Istituto
Alberghiero 'Villaggio dei Ragazzi' di Maddaloni ( Angela Pesce, Francesca
Marciano, Carlo Affinito, Arnaldo Iannotta, Luigi Gallucci, Domenico Gazzillo
), che si stanno occupando in maniera encomiabile dell'esclusiva area
ospitalità. I futuri direttori di sala sono stati accompagnati per l'occasione dal
docente/Chef stellato Giuseppe Daddio e dal docente/Direttore di Sala
Roberto Stracquadaini. 'Lavoriamo affinché i nostri studenti partecipino ad
eventi importanti legati al mondo enogastronomico. La finalità è di integrare le esperienze di apprendimento dei
ragazzi in ambito scolastico con quelle sperimentabili in un contesto lavorativo, nonché di favorire l'acquisizione di
competenze trasversali, utili all'inserimento in un mercato del lavoro sempre più dinamico e competitivo', ha
dichiarato l' avv. Antonio Caradonna, Commissario straordinario della Fondazione maddalonese. La manifestazione
è patrocinata dal Senato della Repubblica, dalla Regione Campania, dal Comune e dalla Città Metropolitana di Napoli,
dal Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp, dall' Università "Federico II" di Napoli, dall' Università di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
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Gli studenti dell'Alberghiero 'Villaggio dei Ragazzi' al 'Bufala Fest di Napoli

Dal 7 all' 11 settembre p.v. , presso la Piazza Municipio di Napoli , è in corso
la VII edizione della kermesse enogastronomica 'Bufala Fest oltre la
mozzarella'. L'evento è organizzato da Antonio Rea e Francesco Sorrentino,
in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e la Scuola di Formazione Dolce & Salato di Maddaloni, che
cura tutte le attività di degustazione. Con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare la filiera bufalina, la Kermesse si caratterizzerà per una serie di
iniziative dedicate alle famiglie, diversi show cooking di grandi chef sulla
Terrazza del gusto e svariati talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area
Il Giardino delle Idee. Tra i protagonisti indiscussi, gli studenti dell'Istituto
Alberghiero 'Villaggio dei Ragazzi' di Maddaloni ( Angela Pesce, Francesca
Marciano, Carlo Affinito, Arnaldo Iannotta, Luigi Gallucci, Domenico Gazzillo),
che si stanno occupando in maniera encomiabile dell'esclusiva area
ospitalità. I futuri direttori di sala sono stati accompagnati per l'occasione dal
docente/Chef stellato Giuseppe Daddio e dal docente/Direttore di Sala
Roberto Stracquadaini. 'Lavoriamo affinché i nostri studenti partecipino ad
eventi importanti legati al mondo enogastronomico. La finalità è di integrare le esperienze di apprendimento dei
ragazzi in ambito scolastico con quelle sperimentabili in un contesto lavorativo, nonché di favorire l'acquisizione di
competenze trasversali, utili all'inserimento in un mercato del lavoro sempre più dinamico e competitivo', ha
dichiarato l' avv. Antonio Caradonna, Commissario straordinario della Fondazione maddalonese. La manifestazione
è patrocinata dal Senato della Repubblica, dalla Regione Campania, dal Comune e dalla Città Metropolitana di Napoli,
dal Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp, dall' Università Federico II di Napoli, dall' Università di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
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CIA CAMPANIA LANCIA LE SUE PROPOSTE A BUFALA FEST SUL TEMA PREVENZIONE E
GESTIONE DEL RISCHIO IN AGRICOLTURA

Redazione

Sulla principale misura per la gestione del rischio in agricoltura della Politica
agricola comune nel periodo 2023 - 2027 e inerente l'aiuto agli agricoltori per
sottoscrive polizze assicurative mancano almeno 230 milioni all'anno e si
rischia di ridurre della metà l'intensità dell'aiuto ora previsto al 70%, proprio
nel momento in cui è più necessario promuovere la cultura della gestione del
rischio tra gli agricoltori E' questa la notizia rimbalzata oggi al 'Bufala Fest
2023' che si tiene in Piazza Municipio a Napoli - durante il talk di Cia
Campania sul tema: 'Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura'. A
lanciare l'allarme il professor Fabian Capitanio, docente all'Università degli
Studi Federico II di Napoli, l'esperto in materia di rischio che ha elaborato in
collaborazione con il Crea e per Regione Campania un ampio documento
conoscitivo noto come 'progetto Agririsk'. 'E' il conto presentato da una
gestione centralizzata e che assicura solo alcune province e poche colture -
spiega il docente con la misura nazionale le tariffe medie sono cresciute a
dismisura (raddoppiate) e, di conseguenza, gli stessi valori assicurati
assorbono molte più risorse: previsto un fabbisogno di spesa pubblica circa
300 milioni l'anno, in realtà costeranno almeno 530 milioni Il tutto mentre sulla gestione del rischio in agricoltura ci
sono quasi un miliardo e 288 milioni di euro di euro nel 2023-2027, pari a circa il 20% del totale dei fondi comunitari
per il settore primario assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della Politica agricola comune e un impegno
complessivo di spesa pubblica che va ben oltre il 3 miliardi di euro. Alert subito raccolto dal presidente di Cia
Campania Raffaele Amore 'Si sta discutendo di portare l'intensità di aiuto al 30 o al 40 per cento, rispondiamo no, al
ministero dell'Agricoltura trovino i soldi per completare il budget della nuova programmazione, un taglio del genere
sarebbe tanto più inaccettabile oggi, che discutiamo della necessità di una maggiore diffusione della cultura della
copertura del rischio tra gli agricoltori.' Nel convegno rilanciata anche la necessità di un ente pagatore regionale per
la Campania, in grado di attuare anche il monitoraggio dei danni. Nell'intervento del professor Capitanio sono
emerse tutte le potenziali distorsioni connesse alla gestione centralizzata degli strumenti del rischio nella
programmazione 2023-2027, non essendo cambiata l'impostazione della passata programmazione: concentrazione
della spesa nel settore assicurativo, con la possibilità che anche in questa programmazione la spesa di 8 province
del Nord rappresenti il 70% delle polizze agevolate italiane, mentre appena 60 milioni di spesa pubblica a livello
nazionale sul periodo 2023 -2027 sono stati appostati per supportare i fondi mutualistici per la gestione del rischio
climatico, stessa cifra appostata sui fondi mutualistici per il riequilibrio del reddito in caso di crisi di mercato. Il tutto
con il rischio di continuare a pregiudicare anche l'equilibrio della gestione delle compagnie agricole, fino ad oggi in
perdita strutturale
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sul settore agricolo, motivo questo dell'aumento dei costi delle polizze. 'È importante non identificare la gestione
del rischio solo con lo strumento assicurativo - afferma il prof. Capitanio - è pertanto fondamentale considerare
anche l'utilizzo dei fondi mutualistici sia nella versione a copertura dei rischi naturali che nella formula 'Income
Stabilization Tools' posti a tutela dei rischi di mercato, che possono essere anche una chiave decisiva nel rapporto
banca impresa in agricoltrura.' Raffaele Amore, presidente di Cia, su tanto ha detto: 'Condividiamo in pieno la
proposta della Regione Campania nel senso di una regionalizzazione della gestione di almeno una parte dei fondi
dedicati alle assicurazioni incentivate e ai fondi mutualistici, soprattutto chiediamo con forza che anche Regione
Campania possa dotarsi di un autonomo ente pagatore regionale, in grado anche di concretizzare i controlli sui rilievi
in caso di danni a colture, necessari per attivare tutti gli strumenti a disposizione. E di sicuro è necessario anche, in
un contesto di maggiore e migliore divulgazione di tutti gli strumenti della gestione del rischio, semplificare gli aspetti
amministrativi e burocratici anche per rendere possibile l'attivazione anche nelle regioni meridionali dei fondi di
mutualizzazione che sono complementari allo strumento assicurativo e che hanno anche l'ulteriore valore aggiunto
di facilitare l'accesso al credito delle aziende agricole mediante la costituzione del soggetto gestore con bilancio
certificato e bancabile.' Nicola Caputo - Assessore Agricoltura Regione Campania, ha ribadito la proposta della
Regione Campania, lanciata in un convegno il 27 febbraio scorso: assicurare parte delle risorse nella disponibilità
delle regioni per dar luogo a un'azione forte ed efficace, misurata alle esigenze assicurative e mutualistiche
specifiche dei singoli territori implementando, in autonomia, progetti sperimentali per polizze, fondi mutualistici e
strumenti di tutela del reddito settoriali e non settoriali. In proposito, l'assessore Caputo ha detto 'Durante la
Commissione Politiche Agricole che si tiene domani alla Reggia di Caserta ho intenzione di chiedere al ministro il
40% per queste misure'. Caputo inoltre ha rivelato che in un documento di posizione depositato alla Commissione
Regioni dell'Unione Europea ha delineato il futuro della gestione del rischio nella programmazione europea dal 2028,
nel senso di un 'Fondo catastrofale aperto alla finanza privata e un maggiore equilibrio tra gli altri tre strumenti: fondi
mutualistici e assicurazioni incentivate'. Sono poi seguiti gli interventi di alcuni assessori regionali all'agricoltura, che
si sono detti tutti pronti - pur con argomentazioni diverse - a sostenere la proposta Caputo sulla regionalizzazione
degli strumenti di gestione del rischio e che si sono anche detti favorevoli ad un necessario intervento dell'Italia nella
discussione della futura Pac a 2028. Marco Protopata, assessore in Piemonte ha sostenuto in particolare la
necessita che vi siano più assicurati e polizze più accessibili. 'I nostri Condifesa con le anticipazioni che hanno fatto
rischiano di chiudere - ha detto, sottolineando: 'Come Regione Piemonte abbiamo avviato un tavolo di confronto, i
cambiamenti climatici sono al centro della riflessione e sulla regionalizzazione, siamo in linea con la proposta di
Regione Campania Sulla stessa linea anche Federico Caner, assessore in Veneto e coordinatore della Commissione
politiche agricole della Conferenza Stato Regioni e Andrea Maria Antonini, assessore nelle Marche. Cristiano Fini,
presidente nazionale di Cia ha concluso sottolineando
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l'importanza del ruolo delle assicurazioni incentivante 'Nessuno regala nulla, ma devo dire che la perdita è
compensata'. Ma dal presidente Fini arriva anche l'ammissione: 'Oggi il sistema non funziona. Larga parte delle
produzioni agricole è in difficoltà per i cambiamenti climatici. E il sistema assicurativo resta l'unica via per dare un
futuro ed equità alle aziende agricole. Abbiamo aziende agricole non assicurate che perdono tutto, ma altre aziende
che possono beneficiarne perché altri in diversi territori hanno avuto danni non risarciti'. L'imprenditore agricolo per
Fini 'deve essere messo in grado di lavorare tutti gli anni allo stesso modo'. 'A livello europeo ha aggiunto stiamo già
discutendo della nuova Pac dal 2028, dove si pensa di superare i pagamenti a superfice per orientarli sempre più alla
sostenibilità ambientale vero, ma se ne deve fare carico tutta la collettività, non solo l'agricoltore'. Sul fondo
catastrofale AgriCat ha detto 'In Italia abbiamo portato avanti una sorta di sperimentazione: 3% del primo pilastro dal
portafoglio degli agricoltori per alimentare AgriCat.' 'AgriCat - ha concluso non sostituisce le assicurazioni, ma è nato
per incentivare le polizze assicurative. Dobbiamo su questa linea cercare di accompagnare sempre di più le aziende
agricole in questa trasformazione' . Occorre cogliere la sfida per costruire un sistema per risarcire veramente le
aziende agricole anche quando si perde sui prezzi di mercato. Ma non deve diventare un alibi per l'industria. Io credo
che questa sia una strada da percorrere.
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CIA CAMPANIA PIENO DI SUCCESSO DELLE PROPOSTE DURANTE L'EVENTO BUFALA
EST. ECCO LA RICHIESTA DI LOLLOBRIGIDA

Campania. Il ministro dell'Agricoltura e della Sovranità Alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, durante la
Commissione politiche agricole tenutas

Redazione

Campania. Il ministro dell'Agricoltura e della Sovranità Alimentare e delle
Foreste, Francesco Lollobrigida, durante la Commissione politiche agricole
tenutasi ieri, 11 settembre 2023 nella Reggia di Caserta, di fronte alla
unanime richiesta degli assessori all'agricoltura d'Italia di regionalizzare
almeno in parte gli strumenti per la gestione del rischio cofinanziati dalla
Politica agricola comune sia sul piano decisionale che finanziario, anticipata
durante il convegno di Cia Campania al Bufala Fest di ieri l'altro, 10
settembre, si è reso disponibile a ricevere dalla Commissione politiche
agricole, coordinata dall'assessore della Regione del Veneto Federico Caner,
una proposta formale da portare avanti che vada nella direzione richiesta
dalla Regioni. Lo si apprende dall'assessore all'Agricoltura della Regione
Campania, Nicola Caputo. Al risultato si giunge dopo mesi di pressing
dell'assessore all'Agricoltura della Regione Campania, Nicola Caputo, e dopo
una precisa presa di posizione di Cia Agricoltori Italiani, e proprio mentre si
registra il fallimento dello strumento assicurativo, troppo puntato sulle sole
regioni del Nord Italia e su due colture melo e vite da vino e che ha visto
raddoppiare i costi delle polizze per gli agricoltori e con il rischio concreto, come illustrato dal professor Fabian
Capitanio durante il talk organizzato da Cia Campania, che l'aiuto pubblico alla sottoscrizione delle polizze stesse
crolli dal 70% al 35% per carenza di budget. Si tratta di un brillante primo risultato, che apre le porte, sia pure in
prospettiva, ad una riforma del sistema della gestione del rischio in Italia sin dalla programmazione 2023-2027 più
orientata ai fondi di mutualizzazione e alle colture mediterranee e al quale come Cia Campania abbiamo offerto un
decisivo contributo con l'incontro organizzato sul tema lo scorso 10 settembre a Napoli durante il Bufala Fest e che
ha visto la partecipazione degli assessori all'agricoltura di tutte le Regioni italiane che hanno avuto modo di
confrontarsi sull'argomento e registrare importanti convergenze sul punto - dichiara Raffaele Amore, presidente di
Cia Campania. Toccherà ora al coordinatore della Commissione politiche agricole Federico Caner, formulare una
proposta emendativa all'attuale forma di gestione centralizzata con l'ausilio di un tavolo tecnico.
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Bufala Fest 2023, presentazione il 4 settembre a Napoli, a bordo di MSC World Europa

Napoli,  30 agosto 2023    Lunedì 4 settembre 2023, alle  ore 14:00, nel porto di Napoli, presso il Molo Angioino
Terminal Crociere,  a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere, avrà luogo
la conferenza stampa di presentazione di Bufala Fest non solo mozzarella, la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione,  in programma a Napoli, in Piazza Municipio,

AUTOSTAR AUTOSTAR WhatsApp Facebook Twitter Email Print Napoli, 30
agosto 2023 Lunedì 4 settembre 2023, alle ore 14:00 , nel porto di Napoli ,
presso il Molo Angioino - Terminal Crociere , a bordo della MSC World Europa
, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere , avrà luogo la conferenza stampa
di presentazione di Bufala Fest non solo mozzarella , la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma a Napoli, in Piazza
Municipio, dal 6 al 10 settembre 2023, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina. Interverranno: Leonardo Massa
, Country Manager di MSC Crociere; Antonio Rea , Direttore Organizzativo di
Bufala Fest; Francesco Sorrentino , Direttore Artistico di Bufala Fest;
Giuseppe D'Addio , Direttore della Scuola di Cucina Dolce & Salato; Erny
Lombardo, Coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest. amica
anticheleuciane 4905915929767055994 Saluti Istituzionali: Sen. Antonio
Iannone, Segretario dell'Ufficio di Presidenza del Senato; On. Nicola Caputo ,
Assessore Regionale all'Agricoltura; Prof. Pietro Campiglia , Direttore
DIFARMA Dipartimento di Farmacia dell'Università degli Studi di Salerno; Pier
Maria Saccani , Direttore del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.; Raffaele Amore ,
Presidente di Cia Agricoltori Italiani della Campania. Modera: Vincenzo La Croce , Marketing Director di Bufala Fest.
Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato dalla Diciassette Eventi , in collaborazione con il Consorzio di Tutela
della Mozzarella di Bufala Campana DOP e con il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania ,
del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'
Università degli Studi Federico II di Napoli, dell' Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con
l Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
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Bufala Fest si svolgerà a Napoli dal 7 all'11 settembre. Per lutto cittadino, annullate le
attività del 6 settembre |

Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista Cutolo e del lutto cittadino proclamato dal Comune
di Napoli, la Direzione Organizzativa di Bufala ha annullato tutte le iniziative e le attività previste per mercoledì 6
settembre, cancellando di fatto la giornata inaugurale dell'evento. L'omicidio di Gianbattista Cutolo ha affermato
Antonio Rea, direttore  organizzativo di

AUTOSTAR AUTOSTAR WhatsApp Facebook Twitter Email Print Nel rispetto
della memoria del giovane musicista Giovanbattista Cutolo e del lutto
cittadino proclamato dal Comune di Napoli, la Direzione Organizzativa di
Bufala ha annullato tutte le iniziative e le attività previste per mercoledì 6
settembre, cancellando di fatto la giornata inaugurale dell'evento. L'omicidio
di Gianbattista Cutolo ha affermato Antonio Rea, direttore organizzativo di
Bufala Fest ci ha sconvolti, avevamo iniziato l'allestimento in Piazza
Municioio, poi sabato abbiamo appreso dei funerali e abbiamo bloccato
l'evento che dovevamo aprire il 6 alle 12.30 con il sottosegretario
all'agricoltura La Pietra e poi abbiamo visto che il Sindaco Manfredi ha
proclamato il lutto cittadino e abbiamo spostato l'evento, che si svolgerà dal
7 all'11 settembre. amica anticheleuciane 4905915929767055994 Quello di
quest'anno il settimo Bufala Fest e avrà un nuovo vestito, si fa per la prima
volta in Piazza Municipio, una location nuova per Napoli e per noi. Per
raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione,
abbiamo stretto un accordo con ANM che metterà a diposizione un servizio
combinato parcheggio più tram con corsa diretta BRIN - Piazza Municipio, dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle
00,30, ad un prezzo complessivo di 5 euro. Come direttore artistico ha affermato Francesco Sorrentino sono
amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di Gianbattista. Ci saranno animazioni ma rivolte ai bimbi,
con artisti strada e ci sarà un pianoforte per la comunità: chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e
ricordarlo con dei brani della storia di Napoli. L'annuncio è stato dato questa mattina a Napoli, nel corso della
conferenza stampa a bordo della nave Msc World Europa , alla quale sono intervenuti: Leonardo Massa , Country
Manager di MSC Crociere; Antonio Rea , Direttore Organizzativo di Bufala Fest; Francesco Sorrentino , Direttore
Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio , Direttore della Scuola di Cucina Dolce & Salato; Erny Lombardo ,
Coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest. Hanno portato il proprio saluto istituzionale: Luigi Carbone ,
Presidente della Commissione Cultura, Turismo e Attività Produttive del Comune di Napoli; Sen. Antonio Iannone ,
Segretario dell'Ufficio di Presidenza del Senato; Prof. Clara Bassano , Docente del Dipartimento di Farmacia Difarma
dell'Università degli Studi di Salerno; Pier Maria Saccani , Direttore del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana D.O.P.; Raffaele Amore , Presidente di Cia Agricoltori Italiani della Campania. Bufala Fest - non solo
mozzarella è organizzato dalla Diciassette Eventi , in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana DOP e CIA
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Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp ; dell'
Università degli Studi Federico II di Napoli ; dell Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con
l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala
Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie;
Marana Forni; F.lli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois;
Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio
Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore
Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA;
Shophoreca.it . Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech
è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte
trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due
fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese,
Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli show coking nell'Arena
del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono
previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o
gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1
bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1
bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la
sezione Salta la Fila dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un
duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il
Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30 .
orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Park & Go Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo
della manifestazione, ANM metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN -
Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4
persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via
Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza
Municipio è di circa 10 minuti. Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle precedenti
edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato che, sotto
la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in ogni
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minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e
aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti
della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef
Erny Lombardo. Il Giardino delle Idee Prosegue la partnership con l'Associazione culturale Il Giardino delle Idee,
grazie alla quale la kermesse continua ad essere anche conoscenza. In un'area dedicata promuoverà e valorizzerà
l'intera filiera bufalina, coinvolgendo giornalisti, esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una
serie di talk tematici, coordinati dal Marketing Manager Vincenzo La Croce , organizzati per contribuire alla
sensibilizzazione sulle potenzialità della filiera bufalina che potrebbe far ulteriormente crescere l'indotto economico,
con ricadute importanti sul territorio. Gli incontri organizzati nel Giardino delle Idee toccheranno i seguenti temi:
Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra presente e futuro. La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione
economica e sostenibilità ambientale. Storie di successo: le Agristartup guidano il cambiamento. ESG, un vantaggio
competitivo per le aziende della filiera agroalimentare Arte e Cibo, un connubio che si rinnova Anche quest'anno ci
sarà il connubio con l'Arte, grazie al sodalizio di Bufala Fest con l'officina artistica Fonderia Nolana Del Giudice.
Infatti, il Maestro Carmine Carlo Maffei ha realizzato in esclusiva per noi Radici, un'opera di pregevole fattura che
punta ad esaltare il valore della vita.
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Gli studenti dell'Alberghiero Villaggio dei Ragazzi di Maddaloni al Bufala Fest di Napoli

Dal 7 all' 11 settembre p.v. , presso la Piazza Municipio di Napoli, è in corso la VII edizione della kermesse
enogastronomica Bufala Fest oltre la mozzarella. L'evento è organizzato da Antonio Rea e Francesco Sorrentino, in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e la Scuola di Formazione

AUTOSTAR AUTOSTAR WhatsApp Facebook Twitter Email Print Dal 7 all' 11
settembre p.v. , presso la Piazza Municipio di Napoli, è in corso la VII
edizione della kermesse enogastronomica Bufala Fest oltre la mozzarella.
L'evento è organizzato da Antonio Rea e Francesco Sorrentino, in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e la Scuola di Formazione Dolce & Salato di Maddaloni, che
cura tutte le attività di degustazione. Con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare la filiera bufalina, la Kermesse si caratterizzerà per una serie di
iniziative dedicate alle famiglie, diversi show cooking di grandi chef sulla
Terrazza del gusto e svariati talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area
Il Giardino delle Idee. veccia 4905915929767055994 Tra i protagonisti
indiscussi, gli studenti dell'Istituto Alberghiero Villaggio dei Ragazzi di
Maddaloni (Angela Pesce, Francesca Marciano, Carlo Affinito, Arnaldo
Iannotta, Luigi Gallucci, Domenico Gazzillo), che si stanno occupando in
maniera encomiabile dell'esclusiva area ospitalità. I futuri direttori di sala
sono stati accompagnati per l'occasione dal docente/Chef stellato Giuseppe
Daddio e dal docente/Direttore di Sala Roberto Stracquadaini. Lavoriamo affinché i nostri studenti partecipino ad
eventi importanti legati al mondo enogastronomico. La finalità è di integrare le esperienze di apprendimento dei
ragazzi in ambito scolastico con quelle sperimentabili in un contesto lavorativo, nonché di favorire l'acquisizione di
competenze trasversali, utili all'inserimento in un mercato del lavoro sempre più dinamico e competitivo, ha
dichiarato l' avv. Antonio Caradonna, Commissario straordinario della Fondazione maddalonese. La manifestazione
è patrocinata dal Senato della Repubblica, dalla Regione Campania, dal Comune e dalla Città Metropolitana di Napoli,
dal Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp, dall' Università Federico II di Napoli, dall' Università di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
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Bufala Fest 2023: per Italia Olivicola bilancio positivo

Gli oli extravergine di qualita hanno esaltato i sapori dei piatti della kermesse

Si e conclusa ieri a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala
Fest - non solo mozzarella", la kermesse enogastronomica dedicata alla
promozione e valorizzazione della filiera bufalina, accompagnata e
sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia Olivicola, la prima
organizzazione della produzione olivicola italiana. L'olio, alimento principe
della Dieta Mediterranea, e stato assoluto protagonista del villaggio di Bufala
Fest, nel corso di tutta la manifestazione, che si e svolta dal 7 all'11
settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati in ognuna delle aree
degustazione di Bufala Fest - Arena del Gusto, Giardino delle Idee, Terrazza
del Gusto e Villaggio del Gusto - sono stati impreziositi e resi ancora piu
gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualita, attentamente
selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati, provenienti da ogni
parte d'Italia. Inoltre, durante il talk sul tema 'ESG, un vantaggio competitivo
per le aziende della filiera agroalimentare' ospitato nell'area 'Il Giardino delle
Idee', in Piazza Municipio, il Coordinatore di Italia Olivicola Giuliano Martino
ha condiviso con una folta, qualificata e attenta platea l'importanza di
puntare su prodotti di qualita, tracciati e sostenibili in grado di raccontare la biodiversita del nostro Paese, le identita
dei territori e di portare benefici alla salute dell'organismo. 'La nostra presenza a Bufala Fest -ha affermato Gennaro
Sicolo, presidente di Italia Olivicola- ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro dialogo con il mondo
dell'Ho.Re.Ca. Nel corso delle ultime due edizioni, abbiamo fatto comprendere l'importanza di avere sulla tavola di
tutti i ristoranti una carta degli oli, come gia accade per i vini, e addirittura per l'acqua. I consumatori devono poter
accedere a tutta una serie di informazioni corrette, devono saper riconoscere la qualita e gli sforzi produttivi,
ricondurre l'olio alle zone di produzione e corrispondere il giusto prezzo che una bottiglia di olio merita'. La settima
edizione di Bufala Fest -non solo mozzarella e stata organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia-Agricoltori Italiani della Campania, con il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Citta Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Universita degli Studi "Federico II" di Napoli;
dell'Universita degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree
Protette del Mezzogiorno.
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Gli eventi enogastronomici del weekend del 8, 9, 10 settembre 2023

A breve ripartiranno le scuole e per i più settembre segna la fine delle
vacanze, ma (forse proprio per questo) si tratta di un mese che ha
moltissimo da offrire. L'agenda delle prossime settimane infatti, si infittisce
di eventi enogastronomici assolutamente da non perdere, approfittando
degli ultimi sprazzi estivi. Per i cheese lover continuano gli eventi dedicati al
formaggio, tra cui Made in Malga che dopo lo scorso weekend replica. Tra
manifestazioni dedicate alla mixology e alla cucina di montagna, ma anche
le tantissime feste e sagre dedicate a uno dei periodi più importanti per la
viticoltura: la vendemmia. Ce n'è per tutti i gusti, da nord a sud della nostra
peniso la .  The  Queen of  Taste  -  Veneto  Set t ima ed iz ione  de l la
manifestazione dedicata alla ristorazione e l'accoglienza ad alta quota. A
Cortina viene celebrata la cucina di montagna e i suoi protagonisti, tra piatti
gourmet, prodotti tradizionali e diversi ospiti. Un evento in sinergia con
Obiettivo3, un progetto nato dall'idea di Alex Zanardi a sostegno dello sport
per superare barriere e disabilità. Sabato, dopo l'aperitivo d'inaugurazione e la
presentazione della kermesse, inizia la cena itinerante StrEat Chef con 5
tappe e ben 14 protagonisti della ristorazione montana che porteranno un loro piatto-simbolo. Domenica ci saranno
una serie di talk moderati da Marco Colognese, poi lo StrEat Lunch preparato da quattro chef ospiti del Trentino, Alto
Adige, Emilia Romagna e Abruzzo, insieme ai padroni di casa di Chef Team Cortina. Dove: Cortina d'Ampezzo (BL)
Quando: 9 e 10 settembre Prezzo: 120 il pranzo, 150 la cena Fb: The Queen of Taste TheGINday - Milano Nel
capoluogo meneghino questo weekend c'è l'undicesima edizione di theGINday al SuperSudio Più in via Tortona. Un
festival dedicato al mondo del Gin, del Genever e ai loro botanicals ideato da Luca Pirola , il fondatore di Bartender.it,
con assaggi e degustazioni, bar tematici, masterclass, tavole rotonde con ospiti internazionali e food corner. A
rendere la due giorni ancora più conviviale e divertente, ci saranno delle zone allestite per il Brunch&Gin e il Merenda
Time nello spazio dell'Art Garden. Anche quest'anno non può mancare theGINweek, il Fuori Salone dedicato al Gin
che alla sua quarta edizione (dal 7 all' 11 settembre) che coinvolgerà i locali del panorama milanese anticipando e
accompagnando l'evento. Quest'anno però c'è qualcosa in più: i GIN AWARDS, ovvero un concorso con 4 vincitori
delle categorie Best Italian Gin, Best International Gin, Best Idea/Concept (dedicata al servizio del gin) e Best
Packaging. Le 50 referenze che partecipano saranno giudicate da una giuria di esperti del settore dopo la
degustazione alla cieca. Dove: Milano Quando: 10 e 11 settembre Prezzo: gratuito Sito: theGINday Bufala Fest -
Napoli Nel cuore della città partenopea, in Piazza Municipio, e a pochi passi dal porto torna il festival dedicato alla
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella di bufala campana DOP, da cui però si ricavano anche altre
materie prime. La piazza sarà trasformata in un villaggio del gusto dove oltre 30 eccellenze della ristorazione

cibotoday.it

Web



 

domenica 10 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 116

[ § 2 2 6 2 3 7 4 9 § ]

locale porteranno i loro piatti: dai burger e carni di bufala alle pizze dei grandi maestri campani, dai dolci ai gelati
con la ricotta di bufala. Il focus di quest'anno sarà l'AgriFoodTech, così Bufala Fest 2023 diventa una bella
occasione di confronto anche su temi di sostenibilità e innovazione tecnologica. Nell'Arena del Gusto professionisti
e aziende del settore, si alterneranno con showcooking e workshop tematici. Dove: Napoli Quando: dal 7 all'11
settembre Prezzo: ingresso gratuito; menu adulto 18, menu bambino 15, menu senza glutine 16 Sito: Bufala Fest
Festa della Vendemmia - Piemonte Nel Villaggio Narrante di Fontanafredda a Serralunga d'Alba viene fatta la Festa
della Vendemmia. Nel 2023 il tema è la Fiducia nella Terra che entra a far parte in un ricco palinsesto di eventi e
appuntamenti enogastronomici. Alle 12:30 inizierà Degustando, un evento in cui verranno proposti 10 piatti di
altrettanti chef (di cui 6 stellati) del territorio come Marcello Trentini , Fabio Ingallinera e Andrea Larossa , in
abbinamento a specialità del territorio, vini, birre artigianali e cocktail. A Garden del Lago sia a pranzo che a cena ci
sarà Osteria Disguido con i suoi piatti moderni e sinceri che riprendono le ricette di una volta. Per chi desiderasse
una cosa più veloce ci sarà anche una zona dedicata al cibo di strada, il tutto accompagnato dai vini delle cantine
Fontanafredda e Casa E. di Mirafiore. Durante la giornata musica dal vivo e dj set si alternano al tradizionale
momento della pigiatura dell'uva a piedi scalzi e a spettacoli itineranri. Inoltre ci saranno un mercatino vintage, delle
visite guidate nelle cantine e tour in e-bike. Dove: Fontanafredda (CN) Quando: 9 settembre Prezzo: ingresso
gratuito, attività su prenotazione a pagamento Fb: Festa della vendemmia Friuli DOC - Udine Un appuntamento
annuale che ricorre dal 1995, diventato un punto di riferimento per scoprire i vini, la gastronomia locale e il territorio
del Friuli, insieme agli incontri dedicati all'arte, alla storia e ai prodotti tipici. Oltre ai vini regionali, al San Daniele, alla
Gubana, al Montasio e alle altre eccellenze del territorio, Friuli DOC è un pretesto per visitare Udine. Saranno
coinvolte anche le osterie e i ristoranti della città che porteranno in tavola i sapori del territorio con un menu studiato
ad hoc per l'occasione. Dove: Udine Quando: dal 7 al 10 settembre Prezzo: ingresso gratuito Sito: Friuli Doc Sagra del
Pizzutello - Lazio Una sagra nella provincia di Roma ormai giunta alla 75esima edizione, dedicata all'antica uva corna
tiburtina, adesso presidio Slow Food. Itinerari di gusto e di memoria. Storia, natura e nuovi scenari enogastronomici
del Pizzutello" è il tema proposto dall'Amministrazione Comunale per l'edizione 2023. Il programma è ricco e
variegato e ha l'obiettivo di riscoprire questo vecchio vitigno che si coltiva da millenni, valorizzando la sua unicità,
grazie anche alla partecipazione dei "pizzutellari" e delle "pizzutellare", ovvero di coloro che da sempre proteggono e
promuovono il Pizzutello di Tivoli. Ci saranno musica, passeggiate nei pergolati di Pizzutello (libere e gratuite), visite
guidate, banchi di degustazione e mercato di SlowFood. Per l'occasione viene fatto anche un corteo folkloristico
con la benedizione delle uve. Dove: Tivoli (RM) Quando: dal 7 al 10 settembre Prezzo: ingresso gratuito Sito:
Comune di Tivoli
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Food: Bufala Fest vince scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia -

Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di
Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile creare qualcosa
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di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare
un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al
mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto
il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini,
giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al
centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa
settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad
essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti
quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela
Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera
bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e
siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse
del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana
Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef
e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa
per tutti', ha concluso. Adnkronos
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è
svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza
Municipio, organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne.
Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in
Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico
veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo
dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per
tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i
trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e
vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e
Cumana. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato in collaborazione
con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli
affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di
Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande
interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione
economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in
collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale
sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere;
Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della
Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore
generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane,
direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp);
Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore
il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei
nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in
passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del
Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo
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acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi,
rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di
compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere -
MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in
modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC
Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua
immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione
portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di
tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la
nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri
di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra
azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani
ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma,
vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito
Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo
valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo
cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo
per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di
formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo
molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli
agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si
coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio
Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk
sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le
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aziende della filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII
Commissione Agricoltura Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e
sponsorizzazioni de La Molisana; Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista
in Medicina degli animali da laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso,
direttore Cia - Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano
Martino, direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della
mozzarella di bufala campana dop. Adnkronos LEAVE A REPLY.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

Sign in / Join C Palermo scrivi qui... Cerca Cerca Bufala Fest, migliaia di
persone tra gli stand della kermesse enogastronomica di AdnKronos 8
S e t t e m b r e  2 0 2 3  -  1 7 : 0 0  AdnKronos https://www.cronacadisicilia.it
(Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato in collaborazione
con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna -
sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
ambientale, ma anche a quella sociale
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dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in
passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del
Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno
abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country
manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la
pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno
sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di
Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo
sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto
alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa
creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza
della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del
mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante
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kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina.
Niente bufale, solo verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle Idee di Bufala
Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare', nel corso
del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura Camera dei deputati; Renato
Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana; Francesco Franzese, Ceo La
Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da laboratorio - dipartimento di
Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe
Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo,
responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. Articolo precedente
Consulenti lavoro, in Spagna crescono le assunzioni a tempo indeterminato, ma licenziare è molto semplice Articolo
seguente Montagna, in Val di Fiemme si celebra il World Wellness Weekend SCRIVI UNA RISPOSTA Cancella
risposta Per favore inserisci il tuo commento! Per favore, inserisci il tuo nome qui Hai inserito un indirizzo email
errato! Inserisci il tuo indirizzo e-mail qui Do il mio consenso affinché un cookie salvi i miei dati (nome, email e sito
web) per il prossimo commento. Questo sito usa Akismet per ridurre lo spam. Scopri come i tuoi dati vengono
elaborati Pulses PRO.
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Napoli, migliaia di persone tra gli stand del Bufala Fest

E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è
svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest. La kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in piazza
Municipio, organizzata dalla Diciassette Eventi con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne.
Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in
Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico
veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo
dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per
tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i
trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e
vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e
Cumana. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema "La
filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità
ambientale" che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest,
organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere. Nel
corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, A.D. di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di
Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, Presidente Cia-Agricoltori
Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio
Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS;
Prof. Giuseppe Iovane, Direttore della Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria
(Referente FEAMP); Marco Nobis, Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. Domani, sabato 9 settembre, alle ore 19:00, presso il Giardino delle Idee di
Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema "ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare", nel
corso del quale interverranno: On. Marco Cerreto, Componente XIII Commissione Agricoltura Camera dei Deputati;
Renato Freda, Marketing Operativo, Eventi Partnership e Sponsorizzazioni de La Molisana; Francesco Franzese, Ceo
La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, Specialista in Medicina degli Animali da Laboratorio - Dipartimento di
Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, Direttore Cia - Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe
Palma, Segretario Generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, Direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo,
Responsabile Ricerca e Sviluppo Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campania D.O.P.
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Bufala Fest, Anm lancia servizio Park & Go

Redazione

Bufala Fest: per raggiungere il luogo della manifestazione, che si svolgerà a
Napoli dal 06 al 10 settembre in piazza Municipio, ANM metterà a
diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN
Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo
complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile
lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di
via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15
minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10
minuti.Utilizzare Park & Go è semplice: il cliente dovrà recarsi alla cassa
automatica e acquistare il titolo Bufala Fest 2023 pagando 5 euro in contanti
o con carta di credito. Lo stesso titolo consentirà di utilizzare il Tram in
andata e ritorno (fino a 4 persone). Al termine della sosta il cliente dovrà
recarsi con la propria autovettura all'uscita del parcheggio ed inserire nella
colonnina il ticket Bufala Fest 2023 per aprire il gate. L'Amministrazione
Comunale ritiene che, come in tutte le città europee, il servizio di trasporto è
un elemento fondamentale per la buona riuscita degli eventi cittadini. Con
questo spirito ha fortemente sostenuto ANM nella realizzazione del servizio Park & Go con l'obiettivo di favorire la
mobilità sostenibile e l'accessibilità all'area della manifestazione. L'iniziativa spiega Francesco Favo Direttore
Generale ANM è finalizzata ad incentivare l'utilizzo di servizi di mobilità integrata anche in occasione di gradi eventi.
E' nostra intenzione rilanciare il Parcheggio Brin che per la sua posizione strategica è funzionale alla mobilità di tutti
coloro che dalla periferia possono raggiungere il centro città in maniera comoda ed economica, lasciando l'auto al
parcheggio multipiano e utilizzando il trasporto pubblico. Stiamo verificando le modalità per estendere la
sperimentazione del servizio Park & Go in tutti punti di interscambio tra parcheggio ANM e servizio di trasporto.
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Bufala Fest si svolgerà a Napoli dal 7 all'11 settembre

Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista Cutolo e del lutto cittadino proclamato dal Comune
di Napoli, la Direzione Organizzativa

A. Carlino

Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista Cutolo e del
lutto cittadino proclamato dal Comune di Napoli , la Direzione Organizzativa
di Bufala ha annullato tutte le iniziative e le attività previste per mercoledì 6
settembre, cancellando di fatto la giornata inaugurale dell'evento. L'omicidio
di Gianbattista Cutolo ha affermato Antonio Rea, direttore organizzativo di
Bufala Fest ci ha sconvolti, avevamo iniziato l'allestimento in Piazza
Municioio, poi sabato abbiamo appreso dei funerali e abbiamo bloccato
l'evento che dovevamo aprire il 6 alle 12.30 con il sottosegretario
all'agricoltura La Pietra e poi abbiamo visto che il Sindaco Mafredi ha
proclamato il lutto cittadino e abbiamo spostato l'evento, che si svolgerà dal
7 all'11 settembre. Quello di quest'anno il settimo Bufala Fest e avrà un
nuovo vestito, si fa per la prima volta in Piazza Municipio, una location nuova
per Napoli e per noi. Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il
luogo della manifestazione, abbiamo stretto un accordo con ANM che
metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio più tram con corsa
diretta BRIN - Piazza Municipio, dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30,
ad un prezzo complessivo di 5 euro. 'Come direttore artistico ha affermato Francesco Sorrentino sono amareggiato
e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di Gianbattista. Ci saranno animazioni ma rivolte ai bimbi, con artisti
strada e ci sarà un pianoforte per la comunità: chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e ricordarlo con dei
brani della storia di Napoli. L'annuncio è stato dato questa mattina a Napoli, nel corso della conferenza stampa a
bordo della nave Msc World Europa, alla quale sono intervenuti: Leonardo Massa, Country Manager di MSC Crociere;
Antonio Rea, Direttore Organizzativo di Bufala Fest; Francesco Sorrentino, Direttore Artistico di Bufala Fest;
Giuseppe D'Addio, Direttore della Scuola di Cucina 'Dolce & Salato'; Erny Lombardo, Coordinatore dell'Arena del
Gusto di Bufala Fest. Hanno portato il proprio saluto istituzionale: Luigi Carbone, Presidente della Commissione
Cultura, Turismo e Attività Produttive del Comune di Napoli; Sen. Antonio Iannone, Segretario dell'Ufficio di
Presidenza del Senato; Prof. Clara Bassano, Docente del Dipartimento di Farmacia Difarma dell'Università degli Studi
di Salerno; Pier Maria Saccani, Direttore del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.; Raffaele
Amore, Presidente di Cia Agricoltori Italiani della Campania. Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp;
dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con

cronachedellacampania.it

Web



 

lunedì 04 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 128

[ § 2 2 6 2 3 7 6 1 § ]

il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. I partner
Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini
con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; F.lli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La
Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli;
Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group;
Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria
Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it . Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema:
Agrifood Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta
attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e
innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo
periodo del settore nel nostro Paese, Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la
visione degli show coking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche
proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e
comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e
comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro
16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale
dell'evento http://www.bufalafest.com è prevista la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in
anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un
bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di
apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Park &
Go Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM metterà a diposizione un
servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30
alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno
dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta
programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Gusto ed
Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno Bufala Fest
si avvale della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef
come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di
degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della
Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e aziende del food & beverage saranno protagonisti
di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate
creazioni culinarie innovative con
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il coordinamento dello Chef Erny Lombardo. Il Giardino delle Idee Prosegue la partnership con l'Associazione
culturale Il Giardino delle Idee, grazie alla quale la kermesse continua ad essere anche conoscenza. In un'area
dedicata promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo giornalisti, esperti ed operatori del settore,
anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal Marketing Manager Vincenzo La Croce,
organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della filiera bufalina che potrebbe far ulteriormente
crescere l'indotto economico, con ricadute importanti sul territorio. Gli incontri organizzati nel Giardino delle Idee
toccheranno i seguenti temi: 'Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra presente e futuro'. 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale'. 'Storie di successo: le Agristartup guidano il
cambiamento'. 'ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare' Arte e Cibo, un connubio
che si rinnova Anche quest'anno ci sarà il connubio con l'Arte, grazie al sodalizio di Bufala Fest con l'officina
artistica 'Fonderia Nolana Del Giudice'. Infatti, il Maestro Carmine Carlo Maffei ha realizzato in esclusiva per noi
'Radici', un'opera di pregevole fattura che punta ad esaltare il valore della vita.
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Domani parte a Napoli Bufala Fest tra gusto e forum scientifici

Redazione

Via con panel su agricoltura con sottosegretario La Pietra. Parte domani alle
12 il villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII
edizione, in programma fino all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza
Municipio. La rassegna ha trasformato con gli stand dedicati alla carne di
bufalo, alla mozzarella, alla pizza, ai dolci fatti con il latte bufalino e a mille
ricette della tradizione ma anche innovate dai moderni chef, la Piazza
Municipio da alcuni mesi riaperta dal Comune di Napoli che ha deciso di
puntare proprio sul Bufala Fest, che dopo sei anni lascia il lungomare e
rinasce davanti al porto. Apertura anche a pranzo pensando ai tanti turisti
che scendono dalle navi a due passi e ai napoletani che ormai amano il
festival o vogliono conoscerlo. In Piazza Minicipio il Bufala Fest è
quest'anno è molto collegato con tutta Napoli, con la stazioen della
metropolitana Linea 1, ma anche con la funicolare Centrale e di Montesanto
a due passi, come anche la Linea 2 della metropolitana. Domani si parte
anche con le riflessioni con, alle 12.30, la Cia (Agricoltori Italiani) della
Campania tiene nella talk area Giardino delle Idee di Bufala Fest, un incontro
sul tema Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura, un argomento importante, perché sulle tecnologie di
previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione dei terreni si basa un pezzo
importante proprio dell'Agrifood tech, che fa largo uso di dati raccolti mediante la sensoristica ed elaborati
digitalmente, e perché dedicati alla gestione del rischio in agricoltura ci sono quasi 1 miliardo e 332 milioni di euro
nel 2023-2027,pari al 19,73% del totale dei fondi comunitari per il settore primario assegnato all'Italia dall'UE nel
quadro della Politica agricola comune. Al dibattito parteciperanno tra gli altri l'assessore all'Agricoltura della Regione
Campania Nicola Caputo e il Patrizio Giacomo la Pietra, sottosegretario all'Agricoltura. Alle 19, sempre nell'area
Giardino delle Idee di Bufala Fest, domani si discute sul tema La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione
economica e sostenibilità ambientale, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con
la partecipazione di MSC Crociere. L'incontro sarà l'occasione per il pubblico, addetti ai lavori e giornalisti di
conoscere i progetti di sostenibilità delle rispettive aziende, con particolare attenzione agli investimenti tecnologici
volti a ridurre gli impatti sull'ambiente, ma anche a rendere efficaci, tracciabili e tangibili i processi e le prassi
aziendali.
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Italia Olivicola: bilancio positivo per Bufala Fest - Gli oli extravergine di qualità hanno
esaltato i sapori dei piatti della kermesse

Gli oli extravergine di qualità hanno esaltato i sapori dei piatti della kermesse

L'olio, alimento principe della Dieta Mediterranea, è stato assoluto
protagonista del villaggio di Bufala Fest, nel corso di tutta la manifestazione,
che si è svolta dal 7 all'11 settembre (leggi notizia EFA News ). Infatti, tutti i
piatti preparati e presentati in ognuna delle aree degustazione di Bufala Fest -
Arena del Gusto, Giardino delle Idee, Terrazza del Gusto e Villaggio del Gusto
- sono stati impreziositi e resi ancora più gustosi dall'utilizzo di una raccolta
di extravergini di qualità, attentamente selezionati da Italia Olivicola e tutti
tracciati e certificati, provenienti da ogni parte d'Italia. Inoltre, durante il talk
sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare' ospitato nell'area 'Il Giardino delle Idee', in piazza Municipio,
il Coordinatore di Italia Olivicola Giuliano Martino ha condiviso con una folta,
qualificata e attenta platea l'importanza di puntare su prodotti di qualità,
tracciati e sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del nostro Paese,
le identità dei territori e di portare benefici alla salute dell'organismo. 'La
nostra presenza a Bufala Fest - ha affermato Gennaro Sicolo , presidente di
Italia Olivicola - ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro dialogo con il
mondo dell'Ho.Re.Ca. Nel corso delle ultime due edizioni, abbiamo fatto comprendere l'importanza di avere sulla
tavola di tutti i ristoranti una carta degli oli, come già accade per i vini, e addirittura per l'acqua. I consumatori devono
poter accedere a tutta una serie di informazioni corrette, devono saper riconoscere la qualità e gli sforzi produttivi,
ricondurre l'olio alle zone di produzione e corrispondere il giusto prezzo che una bottiglia di olio merita'.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Lavoro Food: Bufala Fest vince scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al giorno

868254

(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette I contenuti di VeneziePost sono a pagamento. Per
visualizzare questo articolo e tutti i nostri contenuti scegli tra queste opzioni
Sei già iscritto a VeneziePost? Clicca qui sotto e inserisci le tue credenziali
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna -
sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini
come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri
progetti di sostenibilità è il Bosco
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del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo
anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country
manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la
pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno
sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di
Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo
sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto
alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa
creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza
della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del
mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è
da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il
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Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della
filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di Bufala Fest - non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop e Cia Agricoltori Italiani della []

(Adnkronos) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile
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creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest
possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della
città che si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala
Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere
quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso',
che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea
più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un
evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa
che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente
del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie
potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano
del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e
stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della
mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala
Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in
una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Pizza napoletana Stg: approvato il "forno rotante"

La procedura è inclusa nel nuovo disciplinare che sarà illustrato al Bufala Fest

Il Bufala Fest, che inaugura domani a Napoli (leggi notizia EFA News ), sarà
l'occasione per presentare il nuovo disciplinare della Pizza napoletana Stg. Si

European Food Agency

Web

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 138

l'occasione per presentare il nuovo disciplinare della Pizza napoletana Stg. Si
t r a t t a  d i  " u n  s i s t e m a  c h e  c o n s e n t e  d i  c u o c e r e  p i ù  p i z z e
contemporaneamente, gestendo in modo comodo la rotazione delle stesse
e "con risultati qualitativamente ineccepibili".  È questa, annuncia
l'Associazione verace pizza napoletana (Avpn), la definizione che si
potrebbe dare del forno "Marana Rotoforno SU&GIU", primo rotante proprio in
questi  giorni  approvato dall 'Avpn. La nuova tecnologia,  volta ad
efficientizzare la produzione "conferma il percorso verso innovazione e
ricerca che Avpn porta avanti già da tempo, al fine di aiutare il mestiere del
fornaio senza nulla togliere alla qualità del prodotto finale". Il forno rotante è
quindi "in grado di facilitare le operazioni di infornata e al tempo stesso
apportare vantaggi in termini di produttività, riducendo anche i tempi di attesa
della clientela". Una procedura compiuta "nel pieno rispetto degli standard
definiti dal disciplinare della Vera Pizza Napoletana, universalmente
riconosciuto come il testo di riferimento quando si parla di autentica pizza
napoletana". "La tecnologia a supporto della qualità - afferma il presidente di Apvn Antonio Pace - è uno degli asset
fondamentali che identificano la nostra associazione. Per questo motivo ci impegniamo costantemente per
migliorare la qualità del prodotto e parallelamente per supportare i nostri pizzaioli, in termini di gestione delle
tempistiche e ottimizzazione dei risultati. Un impegno che si concretizza con l'approvazione dell'utilizzo del forno
rotante che non è certo sostitutivo di quello statico ma ne rappresenta un'interessante alternativa".
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ANM lancia il servizio Park & Go per il Bufala Fest 2023

In occasione dell'evento enogastronomico nasce il biglietto integrato Brin +
Tram a 5 euro Riceviamo e pubblichiamo dall'Ufficio Stampa del Comune di
Napoli. Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della
manifestazione, che si svolgerà a Napoli dal 06 al 10 settembre 2023 in
piazza Municipio, ANM metterà a diposizione un servizio combinato
parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12:00 alle
16:00 e dalle 18:30 alle 00:30 ad un prezzo complessivo di 5 euro, valido fino
a 4 persone. Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli
disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram,
con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a
Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Utilizzare Park & Go è semplice: il
cliente dovrà recarsi alla cassa automatica e acquistare il titolo Bufala Fest
2023' pagando 5 euro in contanti o con carta di credito. Lo stesso titolo
consentirà di utilizzare il Tram in andata e ritorno, fino a 4 persone. Al termine
della sosta il cliente dovrà recarsi con la propria autovettura all'uscita del
parcheggio ed inserire nella colonnina il ticket Bufala Fest 2023' per aprire il
gate . L'Amministrazione Comunale ritiene che, come in tutte le città europee, il servizio di trasporto è un elemento
fondamentale per la buona riuscita degli eventi cittadini. Con questo spirito ha fortemente sostenuto ANM nella
realizzazione del servizio Park & Go con l'obiettivo di favorire la mobilità sostenibile e l'accessibilità all'area della
manifestazione. Spiega Francesco Favo Direttore Generale ANM: L'iniziativa è finalizzata ad incentivare l'utilizzo di
servizi di mobilità integrata anche in occasione di gradi eventi. È nostra intenzione rilanciare il Parcheggio Brin che
per la sua posizione strategica è funzionale alla mobilità di tutti coloro che dalla periferia possono raggiungere il
centro città in maniera comoda ed economica, lasciando l'auto al parcheggio multipiano e utilizzando il trasporto
pubblico. Stiamo verificando le modalità per estendere la sperimentazione del servizio Park & Go in tutti punti di
interscambio tra parcheggio ANM e servizio di trasporto.
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Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest

Gli oli extravergine di qualità hanno esaltato i sapori dei piatti della kermesse

Alberto Grazi

Si è conclusa lunedì 11 settembre a Napoli , in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata al la promozione e valorizzazione del la f i l iera bufal ina,
accompagnata e sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia
Olivicola, la prima organizzazione della produzione olivicola italiana. L'olio,
alimento principe della Dieta Mediterranea, è stato assoluto protagonista del
villaggio di Bufala Fest, nel corso di tutta la manifestazione, che si è svolta
dal 7 all'11 settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati in ognuna
delle aree degustazione di Bufala Fest - Arena del Gusto, Giardino delle Idee,
Terrazza del Gusto e Villaggio del Gusto - sono stati impreziositi e resi
ancora più gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualità,
attentamente selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati,
provenienti da ogni parte d'Italia. Inoltre, durante il talk sul tema 'ESG, un
vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare' ospitato
nell'area 'Il Giardino delle Idee', in Piazza Municipio, il Coordinatore di Italia
Olivicola Giuliano Martino ha condiviso con una folta, qualificata e attenta
platea l'importanza di puntare su prodotti di qualità, tracciati e sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del
nostro Paese, le identità dei territori e di portare benefici alla salute dell'organismo. 'La nostra presenza a Bufala Fest
- ha affermato Gennaro Sicolo, Presidente di Italia Olivicola - ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro dialogo
con il mondo dell'Ho.Re.Ca. Nel corso delle ultime due edizioni, abbiamo fatto comprendere l'importanza di avere
sulla tavola di tutti i ristoranti una carta degli oli, come già accade per i vini, e addirittura per l'acqua. I consumatori
devono poter accedere a tutta una serie di informazioni corrette, devono saper riconoscere la qualità e gli sforzi
produttivi, ricondurre l'olio alle zone di produzione e corrispondere il giusto prezzo che una bottiglia di olio merita'. La
settima edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella è stata organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione
con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della Campania , con il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi 'Federico II' di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree
Protette del Mezzogiorno.
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Al Bufala fest confronto sulla prevenzione rischi in agricoltura

Al Bufala fest parte il confronto sulla prevenzione rischi in agricoltura, tema fondamentale in un momento di
trasformazione per la filiera agroalimentare.Il

Alessia Acunzo

Al Bufala fest parte il confronto sulla prevenzione rischi in agricoltura, tema
fondamentale in un momento di trasformazione per la filiera agroalimentare.
Il Bufala fest, manifestazione enogastronomica dedicata alla promozione
della filiera bufalina giunto alla settima edizione riapre a piazza Municipio,
oltre gli stand gastronomici, previsti appuntamenti tematici dedicati al food
curati dall'organizzazione culturale Giardino delle idee. Domenica 11
settembre CIA Campania ha incontrato le aziende agricole sul tema
'Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura'. Nel corso del dibattito
sono intervenuti: il Presidente di Cia - Agricoltori Italiani, Cristiano Fini; il
Presidente Cia - Agricoltori Italiani della Campania Raffaele Amore; il prof.
Fabian Capitanio, docente presso l'Università degli Studi Federico II di Napoli;
il Direttore Generale Politiche Internazionali e Unione Europea del Masaf
dott. Luigi Polizzi; l'Assessore all'Agricoltura della Regione Campania on.
Nicola Caputo. L'incontro è stato moderato dalla giornalista Maria Cava.
Punto di partenza del dibattito è stato il Fondo Nazionale Agri-Cat per i rischi
catastrofali a copertura parziale dei danni causati da siccità, gelate e
alluvioni, previsto nel Piano di gestione dei rischi agricoli 2023 recentemente approvato. Sul quale afferma il
professore Fabian Capitanio, esperto in materia di rischio, emergono mancanze in merito alla copertura di 230
milioni, che servirebbero agli agricoltori per sottoscrivere polizze assicurative. Ciò comporterebbe la riduzione di
circa la metà del contributo previsto al 70%, proprio nel momento in cui è necessario promuovere la cultura della
gestione del rischio tra gli agricoltori. Da questa necessità, dalla consapevolezza che occorre investire
nell'innovazione, nella sostenibilità e nella prevenzione del rischio nasce Agririsk , curato da Capitanio in
collaborazione con il Crea e per Regione Campania. Agririsk è il programma di azione e comunicazione sugli
strumenti per la gestione del rischio in Campania, a tutela del reddito degli agricoltori, sempre più minacciato da
eventi metrologici estremi. Gli strumenti messi a disposizione dal PGRA rappresentano dunque un punto di svolta
nella prevenzione del rischio per la filiera agroalimentare del nostro Paese e per l'Unione Europa. Una sfida da
vincere per la Campania e per il Sud in previsione dell'evoluzione degli scenari internazionali determinati dai
cambiamenti climatici e dalla necessità di assicurare redditi il più possibile stabili. Bisogna fare di più, soprattutto al
Sud. Secondo Nicola Caputo, Assessore all'Agricoltura della Regione Campania e Raffaele Amore, presidente CIA
occorre rendere la distribuzione dei fondi tra i paesi europei e all'interno degli stessi più equa. Superare la visione
centralizzata degli strumenti del rischio nella programmazione 2023-2027, per virare verso una gestione regionale
dei fondi dedicati alle assicurazioni e l'istituzione di un autonomo ente pagatore regionale, in grado
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anche di concretizzare i controlli sui rilievi in caso di danni. Infine, semplificare gli aspetti amministrativi e
burocratici anche per rendere possibile l'attivazione anche nelle regioni meridionali dei fondi di mutualizzazione che
sono complementari allo strumento assicurativo.
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Pizza: L'Associazione Verace Pizza Napoletana approva il forno rotante

L'ufficializzazione al pubblico e agli addetti ai lavori prevista nell'ambito del Bufalafest,in programma l'8 settembre a
NapoliL'Associazione Verace

Antonio Savarese

L'ufficializzazione al pubblico e agli addetti ai lavori prevista nell'ambito del
Bufalafest, in programma l'8 settembre a Napoli L'Associazione Verace
Pizza Napoletana approva il forno rotante Antonio Pace, Presidente AVPN:
'Un importante supporto tecnologico a sostegno dell'abilità del fornaio'' Un
sistema che consente di cuocere più pizze contemporaneamente, gestendo
in modo comodo la rotazione delle stesse, con un oggettivo risparmio di
tempo,  un  aumento  concreto  de l la  produt t iv i tà  e  con  r isu l ta t i
qualitativamente ineccepibili. È questa in sintesi la definizione che si
potrebbe dare del forno 'Marana Rotoforno SU&GIU', primo rotante proprio in
questi giorni approvato dall'Associazione Verace Pizza Napoletana. La
nuova tecnologia, rivolta all'efficienza del processo produttivo, conferma il
percorso verso innovazione e ricerca che AVPN porta avanti già da tempo, al
fine di aiutare il mestiere del fornaio senza nulla togliere alla qualità del
prodotto finale. Proprio qui interviene il forno rotante in grado di facilitare le
operazioni di infornata e al tempo stesso apportare vantaggi in termini di
produttività, riducendo anche i tempi di attesa della clientela. Il tutto nel
pieno rispetto degli standard definiti dal disciplinare della Vera Pizza Napoletana, universalmente riconosciuto come
il testo di riferimento quando si parla di autentica pizza napoletana. 'La tecnologia a supporto della qualità - afferma
Antonio Pace, Presidente dell'Associazione Verace Pizza Napoletana - è uno degli asset fondamentali che
identificano la nostra associazione. Per questo motivo ci impegniamo costantemente per migliorare la qualità del
prodotto e parallelamente per supportare i nostri pizzaioli, in termini di gestione delle tempistiche e ottimizzazione
dei risultati. Un impegno che si concretizza con l'approvazione dell'utilizzo del forno rotante che non è certo
sostitutivo di quello statico ma ne rappresenta un'interessante alternativa. Abbiamo ovviamente provveduto a
testare questo strumento, apprezzandone l'accurata gestione della cottura, grazie alle sue funzioni innovative quali il
controllo della velocità di rotazione e il mantenimento della temperatura.' Sono infatti tre le principali caratteristiche
tecniche che caratterizzano la validità del Marana TuttoTondo SU&GIU: la piastra girevole, che garantisce una
cottura omogenea su tutta la superficie dell'impasto; il sistema di alzata che permette di regolare l'altezza della
pizza in cottura; il controllo della temperatura, che assicura le medesime condizioni di calore in ogni momento del
servizio. Il forno rotante si presenta così come un'efficace opzione al forno tradizionale e si pone a supporto del
fornaio per valorizzare ancora di più questa figura professionale, sempre più richiesta dal mercato. AVPN e Marana
daranno vita ad un percorso formativo dedicato ai giovani e alle nuove leve che vorranno avvicinarsi a questo
mestiere. L'approvazione del forno rotante verrà ufficializzata durante la masterclass che
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sarà tenuta l'8 settembre dal Presidente Antonio Pace e dal Segretario Generale Paolo Surace, in occasione del
Bufalafest, nell'esclusivo Salotto del Gusto di Piazza Municipio. Un momento di confronto e di approfondimento che
consentirà di osservare il forno in funzione e trattare delle sue caratteristiche innovative, insieme alla platea di
pizzaioli e appassionati presenti
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Bufala Fest, buona la prima in Piazza Municipio. Migliaia di persone tra gli stand e
nessuna criticità alla circolazione

E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è
svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest , la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza
Municipio , organizzata dalla Diciassette Eventi con l'obiettivo di promuovere
e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne.
Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in
Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico
veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo
dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di ANM hanno funzionato per
tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i
trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e
vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e
Cumana. Park & Go Si ricorda che per raggiungere in maniera comoda e
conveniente il luogo della manifestazione, ANM ha messo a diposizione un
servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza
Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone) .
E' quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed
usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è
di circa 10 minuti. "Bufala Fest - non solo mozzarella" è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca - Feamp ; dell' Università degli Studi "Federico II" di Napoli ; dell 'Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema "La filiera agroalimentare tra food diversity,
inclusione economica e sostenibilità ambientale" che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest,
organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere , nel
corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, A.D. di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di
Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, Presidente Cia-Agricoltori
Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio
Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS;
Prof. Giuseppe Iovane, Direttore della Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria
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(Referente FEAMP); Marco Nobis, Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. " Per noi sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni -
ha affermato Riccardo Agugiaro, AD di Agugiaro&Figna - non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma
anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di
lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di
sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con
l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano
insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni ". " Da quest'anno MSC Crociere - ha
dichiarato Leonardo Massa, Country Manager di MSC Crocier e - ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta ". " In questi vent'anni la nostra azienda ha
saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la pizza - le parole di Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le
direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo,
in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza
futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi".
"Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha aggiunto Raffaele Amore, Presidente di CIA - Agricoltori Italiani
della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che
investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di
mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non
accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere
consumatori sempre più consapevoli. Noi di CIA investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità
anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno
saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la
sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha concluso il Prof. Antonio Limone, Direttore Generale Istituto
Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non
può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini
occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per
non aver ancora eradicato alcune
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malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L' Istituto
Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'IZSM di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è
da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!" Domani, sabato 9 settembre 2023 , alle ore 19:00 , presso il
Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema "ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della
filiera agroalimentare", nel corso del quale interverranno: On. Marco Cerreto , Componente XIII Commissione
Agricoltura Camera dei Deputati; Renato Freda , Marketing Operativo, Eventi Partnership e Sponsorizzazioni de La
Molisana; Francesco Franzese , Ceo La Fiammante; Davide De Biase , DVM, Ph.D, Specialista in Medicina degli
Animali da Laboratorio - Dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso , Direttore Cia -
Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe Palma, Segretario Generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino ,
Direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo , Responsabile Ricerca e Sviluppo Consorzio di Tutela della Mozzarella
di Bufala Campania D.O.P. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio
nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala;
MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua
Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo
Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce &
Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio
Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché,
negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre
maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per
garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. Accesso Gratuito L'accesso al
Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali
vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di
ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1
liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa
o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato.
Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la sezione "Salta la Fila" dalla quale è
possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle
casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i
seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30
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. orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del
successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina
"Dolce & Salato" che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio ,
rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà
dell'organizzazione, in ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In
quest'area, professionisti e aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con
l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative
con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica
azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione
saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello,
Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far
sognare i palati attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a
una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla
pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno
trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per
Le Sinfonie , farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi
interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La "Pizzeria
dell'Impossibile" e il basilico idroponico Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner
storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e
inserimento professionale attraverso il progetto " Pizzeria dell'Impossibile ", in collaborazione con il Carcere di
Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico
Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di
acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto
all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e
fertilizzanti. In "Turismo e Sapori" In "Cronaca".
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Bufala Fest, gli Assessori all'Agricoltura delle Regioni italiane cercano intesa su
emergenze e investimenti

Prosegue con successo la settima edizione di "Bufala Fest - non solo
mozzarella", la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina organizzata in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA -
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana
di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp ; dell'
Università degli Studi "Federico II" di Napoli ; dell 'Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle
Aree Protette del Mezzogiorno. Domenica mattina, nella Talk Area "Giardino
delle Idee", ha avuto luogo un incontro organizzato da Cia - Agricoltori Italiani
della Campania, sul tema "Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura" ,
nel corso del quale sono intervenuti: il Presidente di Cia - Agricoltori Italiani,
Cristiano Fini; il Presidente Cia - Agricoltori Italiani della Campania Raffaele
Amore; il prof. Fabian Capitanio, docente presso l'Università degli Studi
Federico II di Napoli; il Direttore Generale Politiche Internazionali e Unione
Europea del Masaf dott. Luigi Polizzi; l'Assessore all'Agricoltura della Regione Campania on. Nicola Caputo.
L'incontro è stato moderato dalla giornalista Maria Cava. Tutti di grande importanza gli argomenti trattati, poiché
sulle tecnologie di previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione dei terreni si
basa un pezzo importante proprio dell'AgriFoodtech, che fa largo uso di dati raccolti mediante la sensoristica ed
elaborati digitalmente, e perché dedicati alla gestione del rischio in agricoltura ci sono circa 1 miliardo e 300 milioni
di euro di euro per il 2023-2027, ovvero quasi il 20% del totale dei fondi comunitari per il settore primario assegnato
all'Italia dall'Unione Europeo nel quadro della Politica Agricola Comune. " Oggi, a Napoli, in occasione di Bufala Fest -
ha affermato Federico Caner, Assessore all'Agricoltura della Regione Veneto, nonché coordinatore della
Commissione Politiche Agricole della Conferenza Stato - Regioni - cominciamo noi Assessori regionali all'Agricoltura
a confrontarci sul tema della gestione del rischio, tema di cui domani parleremo a Caserta con il Ministro
dell'Agricoltura, Sovranità Alimentari e Fortest Francesco Lollobrigida, per cercare una strada che consenta di
affrontare al meglio anche le tante altre emergenze. Sono temi che la commissione agricola della conferenza Stato-
Regioni affronta per decidere uniti le strategie, trovando un'intesa con il Governo. Alcune emergenze cambiano di
territorio, come la siccità spostata al Nord, mentre il Sud ora affronta la peronospera nei vigneti, tema che nel
settentrione è conosciuto e gestito da sempre. In generale ci sono molte esigenze differenti legate al cambiamento
climatico che ci devono portare a fare delle riflessioni e, quindi, grandi investimenti unitari". " La Commissione
Politiche Agricole della Conferenza Stato-Regioni - ha aggiunto Nicola
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Caputo, Assessore all'Agricoltura della Regione Campania - va al di là degli schieramenti e delle logge di
appartenenza, siamo una squadra di assessori responsabili. Certo ci sono momenti di litigio come avvenuto sulla
distribuzione territoriale della Politica Agricola Comune per il sostegno alle aziende. Noi, rappresentanti delle Regioni
del Sud - continua Caputo - siamo riusciti a non perdere un euro rispetto alla programmazione precedente, ma
questa ripartizione va rimodulata. Presenterò una proposta semplice basata sulle modalità di ripartizione dei fondi
tra i paesi europei, nello stesso modo i fondi vanno poi ripartiti all'interno di ogni paese in maniera equa. In
agricoltura viviamo infatti anche grandi paradossi, con le Regioni del Sud che pagano ma poi affrontano un
approccio non particolarmente costruttivo e giusto anche nella gestione del rischio. Parliamo di dare un contributo
di 100 e di ricevere poi 10, questo è un po' il parametro di riferimento che va cambiato". L'Assessore Nicola Caputo
ha organizzato, per la giornata di domani, lunedì 11 settembre, l'incontro con il Ministro Lollobrigida a Caserta , "per
condividere l'attività della commissione - conclude - anche sul territorio. Ci vediamo alla Reggia di Caserta, per
rappresentare la Campania nelle sue bellezze ma anche per stimolare il dibattito ". " Condividiamo in pieno la
proposta della Regione Campania - ha affermato Raffaele Amore, Presidente di Cia-Agricoltori Italiani della
Campania - nel senso di una regionalizzazione della gestione di almeno una parte dei fondi dedicati alle
assicurazioni incentivate e ai fondi mutualistici, soprattutto chiediamo con forza che anche Regione Campania
possa dotarsi di un autonomo ente pagatore regionale, in grado anche di concretizzare i controlli sui rilievi in caso di
danni a colture, necessari per attivare tutti gli strumenti a disposizione. E di sicuro è necessario anche, in un
contesto di maggiore e migliore divulgazione di tutti gli strumenti della gestione del rischio, semplificare gli aspetti
amministrativi e burocratici anche per rendere possibile l'attivazione anche nelle regioni meridionali dei fondi di
mutualizzazione che sono complementari allo strumento assicurativo e che hanno anche l'ulteriore valore aggiunto
di facilitare l'accesso al credito delle aziende agricole mediante la costituzione del soggetto gestore con bilancio
certificato e bancabile ". " Oggi il sistema non funziona - chiosa Cristiano Fini, Presidente Nazionale di Cia -
Agricoltori Italiani - larga parte delle produzioni agricole è in difficoltà per i cambiamenti climatici. E il sistema
assicurativo resta l'unica via per dare un futuro ed equità alle aziende agricole. Abbiamo aziende agricole non
assicurate che perdono tutto, ma altre aziende che possono beneficiarne perché altri in diversi territori hanno avuto
danni non risarciti ". A livello europeo stiamo già discutendo della nuova Pac dal 2028, dove si pensa di superare i
pagamenti a superfice per orientarli sempre più alla sostenibilità ambientale vero, ma se ne deve fare carico tutta la
collettività, non solo l'agricoltore".. Lunedì 11 settembre, presso il Giardino delle Idee, avrà luogo il talk di chiusura sul
tema : "Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra presente e futuro", nel corso del quale interverranno: Domenico
Raimondo, Presidente Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.; Vincenzo Cirillo, Consigliere
delegato alla Città Metropolitana di Napoli alla promozione del territorio e agricoltura; Prof. Giuseppe Campanile,
Docente di Zootecnia Speciale,
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Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali dell'Università Federico II; Filippo Mastrolonardo, Ceo
Like Italy. Modera: Fabio Russo, Direttore Horecanews.it . Nel corso del talk, sarà analizzato come si pone la filiera
bufalina davanti ad alcuni filoni che stanno caratterizzando il Future of Food, ovvero la nutrizione personalizzata; la
produzione e i consumi sostenibili; il paradigma di Industria 4.0; gli ecosistemi, con le loro nuove forme di
collaborazione. Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera
agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di
sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel
medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. Park & Go Si ricorda che per raggiungere in maniera comoda e
conveniente il luogo della manifestazione, ANM ha messo a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram
con corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5
euro (valido fino a 4 persone) . E' quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio
multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del
viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner
e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana
Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi;
Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela
Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie;
Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA;
Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio
di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno
gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù
Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù
Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato.
Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la
Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la sezione "Salta la Fila" dalla quale è
possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle
casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i
seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle ore 19:00 alle
ore 24:00 . Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle precedenti edizioni, anche
quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina "Dolce & Salato" che, sotto la guida
esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente
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di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione,
in ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e
aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti
della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef
Erny Lombardo Ultima giornata all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana, torna
al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri
dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale,
Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le
pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima
d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai
punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella
gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie , farine
dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della
pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La "Pizzeria dell'Impossibile" e il
basilico idroponico Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che
con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale
attraverso il progetto " Pizzeria dell'Impossibile ", in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha
confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e
acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I
vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor
sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Torna, dal 15 al 19
settembre prossimi, al lungomare di Napoli, Bufala Fest, la rassegna gastronomica dedicata alla promozione e alla
valorizzazione della filiera bufalina. Giunta alla sua terza edizione e patrocinata da Comune di Napoli, Consorzio di
tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e dall'Apci (Associazione professionale cuochi In "Cronaca" In
"Turismo e Sapori".
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Bufala Fest, da Anm servizio Park & Go

ANM lancia il servizio Park & Go. In occasione dell'evento Bufala Fest nasce il biglietto integrato Brin+ Tram a 5 euro
Per raggiungere in maniera como

Redazione Gazzetta di Napoli

ANM lancia il servizio Park & Go. In occasione dell'evento Bufala Fest nasce
il biglietto integrato Brin+ Tram a 5 euro Per raggiungere in maniera comoda
e conveniente il luogo della manifestazione, che si svolgerà a Napoli dal 06
al 10 settembre 2023 in piazza Municipio, ANM metterà a diposizione un
servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza
Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo
complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile
lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di
via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15
minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti.
Utilizzare Park & Go è semplice: il cliente dovrà recarsi alla cassa automatica
e acquistare il titolo 'Bufala Fest 2023' pagando 5 euro in contanti o con
carta di credito. Lo stesso titolo consentirà di utilizzare il Tram in andata e
ritorno (fino a 4 persone). Al termine della sosta il cliente dovrà recarsi con la
propria autovettura all'uscita del parcheggio ed inserire nella colonnina il
ticket 'Bufala Fest 2023' per aprire il gate. L'Amministrazione Comunale
ritiene che, come in tutte le città europee, il servizio di trasporto è un elemento fondamentale per la buona riuscita
degli eventi cittadini. Con questo spirito ha fortemente sostenuto ANM nella realizzazione del servizio Park & Go con
l'obiettivo di favorire la mobilità sostenibile e l'accessibilità all'area della manifestazione. 'L'iniziativa' spiega
Francesco Favo Direttore Generale ANM 'è finalizzata ad incentivare l'utilizzo di servizi di mobilità integrata anche in
occasione di gradi eventi. E' nostra intenzione rilanciare il Parcheggio Brin che per la sua posizione strategica è
funzionale alla mobilità di tutti coloro che dalla periferia possono raggiungere il centro città in maniera comoda ed
economica, lasciando l'auto al parcheggio multipiano e utilizzando il trasporto pubblico. Stiamo verificando le
modalità per estendere la sperimentazione del servizio Park & Go in tutti punti di interscambio tra parcheggio ANM e
servizio di trasporto'.
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Bufala Fest, annullate tutte le attività previste per oggi in rispetto al lutto cittadino

Redazione Gazzetta di Napoli

Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista Cutolo e del
lutto cittadino proclamato dal Comune di Napoli, la direzione organizzativa di
Bufala Fest ha annullato tutte le iniziative e le attività previste per mercoledì
6 settembre, cancellando di fatto la giornata inaugurale dell'evento. La
tragedia di Gianbattista Cutolo -ha affermato Antonio Rea, direttore
organizzativo di Bufala Fest- ci ha sconvolti, avevamo iniziato l'allestimento,
poi sabato abbiamo appreso dei funerali e abbiamo bloccato l'evento che
dovevamo aprire il 6 settembre alle ore 12.30 con il sottosegretario La Pietra
e quando abbiamo appreso che il Sindaco ha proclamato il lutto cittadino,
abbiamo spostato l'evento che, dunque, si svolgerà dal 7 all'11 settembre.
Quello di quest'anno sarà tutto un altro evento, si svolgerà per la prima volta
in Piazza Municipio, nuova per Napoli e per noi. Per raggiungere in maniera
comoda e conveniente il luogo della manifestazione, Anm ha messo a
disposizione un servizio combinato parcheggio più tram, con corsa diretta
Brin - Piazza Municipio, dalle 12 alle 16 e dalle 18.30 alle 00.30, ad un prezzo
complessivo di 5 euro. 'Come direttore artistico -ha affermato Francesco
Sorrentino sono amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di Gianbattista. Ci saranno animazioni, ma
rivolte ai bimbi, con artisti di strada e ci sarà un pianoforte per la comunità: chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà
sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di Napoli. L'annuncio è stato dato ieri a Napoli, nel corso della
conferenza stampa a bordo della nave Msc World Europa, alla quale sono intervenuti: Leonardo Massa, country
manager di Msc Crociere; Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest; Francesco Sorrentino, Direttore
Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio, direttore della scuola di Cucina 'Dolce & Salato'; Erny Lombardo,
coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest. 'Da quest'anno Msc Crociere -ha dichiarato Leonardo Massa,
country manager di Msc Crociere- ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una
partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di Msc Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
Msc che solcano i mari di tutto il pianeta'. Hanno portato il proprio saluto istituzionale: Luigi Carbone, presidente
della commissione Cultura, Turismo e Attività Produttive del Comune di Napoli; Sen. Antonio Iannone, segretario
dell'ufficio di presidenza del Senato; Prof. Clara Bassano, docente del dipartimento di Farmacia Difarma
dell'università degli studi di Salerno; Pier Maria Saccani, direttore del consorzio di tutela della mozzarella di bufala
Campana D.O.P.; Raffaele
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Amore, presidente di Cia Agricoltori Italiani della Campania. Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana Dop e Cia
agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp;
dell'università degli studi Federico II di Napoli; dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Affiancano la settima edizione di Bufala Fest
partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie;
Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois;
Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio
Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore
Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; Gma;
Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . L'agrifood tech è il tema di questa
edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione,
attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono
oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. L'accesso al
Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali
vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di
ticket: menù adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1
liquore; menù bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa
o 1 gelato; menù gluten free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato.
Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la sezione Salta la Fila' dalla quale è possibile
acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: evitare la coda alle casse;
ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura:
orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30, orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00.Per raggiungere in maniera
comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM metterà a disposizione un servizio combinato parcheggio
+ Tram con corsa diretta Brin - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo
complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al
parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La
durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Forte del successo delle precedenti edizioni, anche
quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta
di due autorevoli chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà
tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione,
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in ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto. In quest'area,
professionisti e aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di
esaltare i prodotti della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il
coordinamento dello chef Erny Lombardo. Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna. La storica
azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione
saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello,
Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far
sognare i palati attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a
una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla
pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno
trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per
Le Sinfonie, farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini, che accorderanno le note dolci dei grandi
interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La Pizzeria
dell'Impossibile' e il basilico idroponico. Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner
storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e
inserimento professionale attraverso il progetto Pizzeria dell'Impossibile', in collaborazione con il Carcere di Nisida.
Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano
in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e
idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura
tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti.
Prosegue la partnership con l'Associazione culturale Il Giardino delle Idee', grazie alla quale la kermesse continua ad
essere anche conoscenza. In un'area dedicata promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo
giornalisti, esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal
Marketing Manager Vincenzo La Croce, organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della
filiera bufalina che potrebbe far ulteriormente crescere l'indotto economico, con ricadute importanti sul territorio. Gli
incontri organizzati nel Giardino delle Idee toccheranno i seguenti temi: Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra
presente e futuro'; La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale';
Storie di successo: le Agristartup guidano il cambiamento'; ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare'. Anche quest'anno ci sarà il connubio con l'arte, grazie al sodalizio di Bufala Fest con l'officina
artistica Fonderia Nolana Del Giudice'. Infatti, il Maestro Carmine Carlo Maffei ha realizzato in esclusiva per noi
'Radici', un'opera di pregevole fattura che punta ad esaltare il valore della vita. (AdnKronos)
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Bufala Fest, gli Assessori all'Agricoltura delle Regioni italiane cercano intesa su
emergenze e investimenti

Redazione Gazzetta di Napoli

Prosegue con successo la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo
mozzarella, la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina , organizzata in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica ,  del la Regione Campania ,  del  Comune e del la Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
Feamp ; dell' Università degli Studi Federico II di Napoli ; dell Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Domenica mattina, nella Talk
Area 'Giardino delle Idee', ha avuto luogo un incontro organizzato da Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, sul tema 'Prevenzione e gestione del
rischio in agricoltura' , nel corso del quale sono intervenuti: il Presidente di
Cia - Agricoltori Italiani, Cristiano Fini; il Presidente Cia - Agricoltori Italiani
della Campania Raffaele Amore; il prof. Fabian Capitanio, docente presso
l'Università degli Studi Federico II di Napoli; il Direttore Generale Politiche
Internazionali e Unione Europea del Masaf dott. Luigi Polizzi; l'Assessore all'Agricoltura della Regione Campania on.
Nicola Caputo. L'incontro è stato moderato dalla giornalista Maria Cava. Tutti di grande importanza gli argomenti
trattati, poiché sulle tecnologie di previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione
dei terreni si basa un pezzo importante proprio dell'AgriFoodtech, che fa largo uso di dati raccolti mediante la
sensoristica ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla gestione del rischio in agricoltura ci sono circa 1
miliardo e 300 milioni di euro di euro per il 2023-2027, ovvero quasi il 20% del totale dei fondi comunitari per il settore
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miliardo e 300 milioni di euro di euro per il 2023-2027, ovvero quasi il 20% del totale dei fondi comunitari per il settore
primario assegnato all'Italia dall'Unione Europeo nel quadro della Politica Agricola Comune. ' Oggi, a Napoli, in
occasione di Bufala Fest - ha affermato Federico Caner, Assessore all'Agricoltura della Regione Veneto, nonché
coordinatore della Commissione Politiche Agricole della Conferenza Stato Regioni cominciamo noi Assessori
regionali all'Agricoltura a confrontarci sul tema della gestione del rischio, tema di cui domani parleremo a Caserta
con il Ministro dell'Agricoltura, Sovranità Alimentari e Fortest Francesco Lollobrigida, per cercare una strada che
consenta di affrontare al meglio anche le tante altre emergenze. Sono temi che la commissione agricola della
conferenza Stato-Regioni affronta per decidere uniti le strategie, trovando un'intesa con il Governo. Alcune
emergenze cambiano di territorio, come la siccità spostata al Nord, mentre il Sud ora affronta la peronospera nei
vigneti, tema che nel settentrione è conosciuto e gestito da sempre. In generale ci sono molte esigenze differenti
legate al cambiamento climatico che ci devono portare a fare delle riflessioni e, quindi, grandi investimenti unitari. La
Commissione Politiche Agricole della Conferenza Stato-Regioni - ha aggiunto Nicola Caputo,
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Assessore all'Agricoltura della Regione Campania va al di là degli schieramenti e delle logge di appartenenza,
siamo una squadra di assessori responsabili. Certo ci sono momenti di litigio come avvenuto sulla distribuzione
territoriale della Politica Agricola Comune per il sostegno alle aziende. Noi, rappresentanti delle Regioni del Sud
continua Caputo siamo riusciti a non perdere un euro rispetto alla programmazione precedente, ma questa
ripartizione va rimodulata. Presenterò una proposta semplice basata sulle modalità di ripartizione dei fondi tra i paesi
europei, nello stesso modo i fondi vanno poi ripartiti all'interno di ogni paese in maniera equa. In agricoltura viviamo
infatti anche grandi paradossi, con le Regioni del Sud che pagano ma poi affrontano un approccio non
particolarmente costruttivo e giusto anche nella gestione del rischio. Parliamo di dare un contributo di 100 e di
ricevere poi 10, questo è un po' il parametro di riferimento che va cambiato. L'Assessore Nicola Caputo ha
organizzato, per la giornata di domani, lunedì 11 settembre, l'incontro con il Ministro Lollobrigida a Caserta , per
condividere l'attività della commissione - conclude anche sul territorio. Ci vediamo alla Reggia di Caserta, per
rappresentare la Campania nelle sue bellezze ma anche per stimolare il dibattito . ' Condividiamo in pieno la proposta
della Regione Campania - ha affermato Raffaele Amore, Presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania nel
senso di una regionalizzazione della gestione di almeno una parte dei fondi dedicati alle assicurazioni incentivate e
ai fondi mutualistici, soprattutto chiediamo con forza che anche Regione Campania possa dotarsi di un autonomo
ente pagatore regionale, in grado anche di concretizzare i controlli sui rilievi in caso di danni a colture, necessari per
attivare tutti gli strumenti a disposizione. E di sicuro è necessario anche, in un contesto di maggiore e migliore
divulgazione di tutti gli strumenti della gestione del rischio, semplificare gli aspetti amministrativi e burocratici anche
per rendere possibile l'attivazione anche nelle regioni meridionali dei fondi di mutualizzazione che sono
complementari allo strumento assicurativo e che hanno anche l'ulteriore valore aggiunto di facilitare l'accesso al
credito delle aziende agricole mediante la costituzione del soggetto gestore con bilancio certificato e bancabile '. '
Oggi il sistema non funziona - chiosa Cristiano Fini, Presidente Nazionale di Cia - Agricoltori Italiani larga parte delle
produzioni agricole è in difficoltà per i cambiamenti climatici. E il sistema assicurativo resta l'unica via per dare un
futuro ed equità alle aziende agricole. Abbiamo aziende agricole non assicurate che perdono tutto, ma altre aziende
che possono beneficiarne perché altri in diversi territori hanno avuto danni non risarciti '. A livello europeo stiamo già
discutendo della nuova Pac dal 2028, dove si pensa di superare i pagamenti a superfice per orientarli sempre più alla
sostenibilità ambientale vero, ma se ne deve fare carico tutta la collettività, non solo l'agricoltore'.. Lunedì 11
settembre, presso il Giardino delle Idee, avrà luogo il talk di chiusura sul tema : 'Filiera Bufalina 4.0: sfide e
opportunità tra presente e futuro', nel corso del quale interverranno: Domenico Raimondo, Presidente Consorzio di
Tutela Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.; Vincenzo Cirillo, Consigliere delegato alla Città Metropolitana di Napoli
alla promozione del territorio e agricoltura; Prof. Giuseppe Campanile, Docente di Zootecnia Speciale, Dipartimento
di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali
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dell'Università Federico II; Filippo Mastrolonardo, Ceo Like Italy. Modera: Fabio Russo, Direttore Horecanews.it .
Nel corso del talk, sarà analizzato come si pone la filiera bufalina davanti ad alcuni filoni che stanno caratterizzando
il Future of Food, ovvero la nutrizione personalizzata; la produzione e i consumi sostenibili; il paradigma di Industria
4.0; gli ecosistemi, con le loro nuove forme di collaborazione. Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech è il tema di
questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione,
attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono
oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. Park & Go Si ricorda
che per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM ha messo a diposizione
un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle
18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone) . E' quindi possibile lasciare l'auto in
uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta
programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. I partner
Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini
con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana;
La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center
Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini
Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale
Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e
Horecanews.it . Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli
showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli
oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1
bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o
1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1
primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com
è prevista la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket,
consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e
Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore
12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato
Forte del successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola
di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di
Caprio , rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà
dell'organizzazione, in ogni
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minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e
aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti
della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef
Erny Lombardo . Ultima giornata all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana,
torna al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori
maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele
Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati
attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia
prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto
ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione
nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie , farine
dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della
pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il
basilico idroponico Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che
con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale
attraverso il progetto ' Pizzeria dell'Impossibile ', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha
confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e
acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I
vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor
sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti.
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Bufala Fest vince la 'scommessa' di Piazza Municipio: ogni giorno migliaia di visitatori tra
gusto, eccellenze e sana aggregazione

Si è chiusa lunedì sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella

Redazione Gazzetta di Napoli

Si è chiusa lunedì sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di '
Bufala Fest - non solo mozzarella , la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina , organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp ; dell' Università degli Studi Federico II di
Napoli ; dell Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal Direttore Organizzativo Antonio Rea: ' E' con grande orgoglio - afferma Rea - che mi sento di
affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metroplitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa,
non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni
parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e
apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a
dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile
creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest
possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della
città
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che si apre al mondo'. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest - sostiene il Direttore
Artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani,
adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro
del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima
edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con
compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta
direzione'. ' Bufala Fest - dichiara Domenico Raimondo, Presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala
Campana Dop è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione,
sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle
insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha
avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della
rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la Bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del
gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti '. I
partner Hanno affiancato la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale ed
internazionale come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La
Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's;
Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio;
Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina
Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media
Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . I partner Hanno affiancato la settima edizione di Bufala Fest
partner e sponsor di prestigio nazionale ed internazionale come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e
Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy;
Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano;
Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling;
Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e
Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Un'edizione
all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana è stata protagonista al Bufala Fest
con una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione sono stati presenti i migliori maestri dell'arte
pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale
Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo che hanno deliziato i palati dei visitatori con le pizze
proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la
linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio

gazzettadinapoli.it

Web



 

martedì 12 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 163

[ § 2 2 6 2 3 7 8 2 § ]

di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti,
tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non
è mancato il proscenio per Le Sinfonie , farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che hanno
accordato le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria
Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il basilico idroponico di Fratelli La Bufala Di grande importanza anche le
attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in
attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto ' Pizzeria dell'Impossibile ', in
collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha,
azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e
combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio
idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che
minor uso di pesticidi e fertilizzanti.
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Dagli chef a cucine casa, tecnologie per tagliare inquinamento

(ANSA) - NAPOLI, 12 SET - Sosteniblit&agrave; nei Paesi e nelle grandi
aziende, ma anche nelle singole cucine. E' questa l'idea lanciata al Bufala
Fest di Napoli nello showcooking di Erny Lombardo, chef partenopeo che da
tanti anni vive a Milano e oggi lavora per le attrezzature che abbattono
l'inquinamento. "Le tecnologie molto contemporanee nella cucina - spiega a
margine del Bufala Fest di Napoli - sono molto cresciute nelle cucine dei
ristoranti ma oggi sono pronte anche per entrare nelle cucine di casa, che
sono le pi&ugrave; importanti, perch&eacute; ogni momento di cottura
inquina meno se usato con le nuove tecnologie, oltre che con un acquisto di
alimenti a km zero per diminuire il trasporto. Tutti bisogna camminare verso lo
spreco zero e le cotture in un tempo pi&ugrave; breve".
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Napoli, Meloni chiama la mamma del musicista ucciso. Lei chiede: «Stop a leggi insulse».
Funerali, si ferma il Bufala Fest

Una telefonata inaspettata, nel corso della quale Daniela Di Maggio ha «rotto
il protocollo» e ha chiamato per nome il premier Giorgia Meloni. La mamma
di Giovanbattista Cutolo, il musicista 24enne ucciso a Napoli, nella
centralissima piazza Municipio, nel corso di una lite per uno scooter
parcheggiato male, racconta così il confronto con il presidente del Consiglio
dei ministri. A chiamarla è stata Meloni, sabato scorso. Leggi anche / Tutte le
notizie sull'omicidio di Giovanbattista Cutolo, sull'inchiesta, sulle reazioni e
sulle iniziative «Signora Daniela, che cosa posso fare per lei?», le ha detto
Meloni. E Daniela non si è fatto trovare impreparata: «Io ho rotto il protocollo
e ho detto: posso chiamarla Giorgia? Perché per me lei è Giorgia Meloni,
quella che in maniera molto forte, determinata, ha fatto in modo di ottenere
risultati e l'hanno portata a diventare il nostro Presidente del Consiglio».
Quindi ha calato sul tavolo la sua richiesta: «Io, con la stessa determinazione
le chiedo di combattere per evitare queste leggi sciatte e insulse che non
danno giustizia, punto. Poi ho chiesto, sinceramente lo dico, di interpellare il
nostro Presidente della Repubblica Mattarella perché credo che mio figlio
meriti la medaglia d'oro al Valor Civile». I funerali di Giovanbattista Cutolo si terranno mercoledì 6 settembre presso
la Chiesa del Gesù Nuovo. Ad officiare messa sarà l'arcivescovo di Napoli, monsignor Domenico Battaglia. Un'ora
prima, a partire dalle 14, sarà allestita la camera ardente, per consentire a chiunque lo desideri di portare un saluto a
Giovanbattista Cutolo. Il Comune di Napoli ha proclamato il lutto cittadino, rinviando di 24 ore la seduta del Consiglio
comunale che era stata già programmata. Anche gli organizzatori del 'Bufala Fest', la cui settima edizione si terrà,
per la prima volta, in piazza Municipio, hanno deciso di rispettare la memoria di Cutolo e di rinviare la prima giornata
dell'evento che si sarebbe dovuta tenere proprio mercoledì. All'apertura della manifestazione era prevista la
partecipazione del sottosegretario Giacomo La Pietra. «L'omicidio di Giovanbattista Cutolo ci ha sconvolti ha
dichiarato Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest nel corso della conferenza stampa tenutasi oggi a
bordo della nave Msc World Europa -. Avevamo iniziato l'allestimento in piazza Municipio, poi abbiamo appreso dei
funerali e abbiamo bloccato l'evento». «Come direttore artistico ha affermato Francesco Sorrentino sono
amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di Giovanbattista. Ci saranno animazioni ma rivolte ai bimbi,
con artisti strada e ci sarà un pianoforte per la comunità: chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e
ricordarlo con dei brani della storia di Napoli». Nella giornata del 6 settembre subiranno uno stop anche le attività
didattiche e amministrative del Conservatorio San Pietro a Majella. «La tragica scomparsa di Giovanbattista ci
colpisce come comunità oltre che come istituzione ha dichiarato il presidente del Conservatorio Luigi Carbone -.
Onorare la memoria di un
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suo allievo modello impone al San Pietro a Majella di farsi sempre più presidio della convivenza civile nel segno
della musica». Il direttore del Conservatorio Carmine Santaniello e una rappresentanza di docenti parteciperanno ai
funerali con il gonfalone del San Pietro a Majella. lunedì, 4 Settembre 2023 - 21:00 © RIPRODUZIONE RISERVATA
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Napoli. Gli studenti dell'Alberghiero del Villaggio dei Ragazzi di Maddaloni al 'Bufala Fest'

Redazione

Articolo pubblicato il: 10/09/2023 10:04:59 Questo il comunicato stampa
diffuso dal Villaggio dei Ragazzi di Maddaloni: "Gli studenti dell'Alberghiero
Villaggio dei Ragazzi al Bufala Fest" di Napoli Dal 7 all' 11 settembre p.v. ,
presso la Piazza Municipio di Napoli , è in corso la VII edizione della
kermesse enogastronomica Bufala Fest - oltre la mozzarella. L'evento è
organizzato da Antonio Rea e Francesco Sorrentino, in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e la Scuola di
Formazione "Dolce & Salato di Maddaloni, che cura tutte le attività di
degustazione. Con l'obiettivo di promuovere e valorizzare - si legge nel
comunicato - la filiera bufalina, la Kermesse si caratterizzerà per una serie di
iniziative dedicate alle famiglie, diversi show cooking di grandi chef sulla
Terrazza del gusto e svariati talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area
"Il Giardino delle Idee". Tra i protagonisti indiscussi, gli studenti dell'Istituto
Alberghiero Villaggio dei Ragazzi di Maddaloni (Angela Pesce, Francesca
Marciano, Carlo Affinito, Arnaldo Iannotta, Luigi Gallucci, Domenico Gazzillo),
che si stanno occupando in maniera encomiabile dell'esclusiva area
ospitalità. I futuri direttori di sala sono stati accompagnati per l'occasione dal docente/Chef stellato Giuseppe
Daddio e dal docente/Direttore di Sala Roberto Stracquadaini. Lavoriamo affinché i nostri studenti partecipino ad
eventi importanti legati al mondo enogastronomico. La finalità è di integrare le esperienze di apprendimento dei
ragazzi in ambito scolastico con quelle sperimentabili in un contesto lavorativo - prosegueil comunicato - nonché di
favorire l'acquisizione di competenze trasversali, utili all'inserimento in un mercato del lavoro sempre più dinamico e
competitivo, ha dichiarato l' avv. Antonio Caradonna, Commissario straordinario della Fondazione maddalonese. La
manifestazione è patrocinata dal Senato della Repubblica, dalla Regione Campania, dal Comune e dalla Città
Metropolitana di Napoli, dal Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp, dall' Università "Federico II" di
Napoli, dall' Università di Salerno con il Dipartimento di Farmacia - conclude il comunicato - e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno".
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A Napoli torna il Bufala Fest, cinque giorni dedicati alla mozzarella campana DOC

Bufala Fest, la festa dedicata alla mozzarella di bufala campana DOP, torna a Napoli dal 7 all'11 settembre 2023.

Diego De Martino

Slitta al 7 settembre la data di inaugurazione del Bufala Fest- Non solo
mozzarella , il festival dedicato alle specialità della filiera bufalina. La
direzione organizzativa della kermesse ha infatti annullato tutte le attività
previste per mercoledì 6 settembre nel rispetto della memoria del giovane
musicista Giovanbattista Cutolo e del lutto cittadino proclamato dal Comune
di Napoli . Quello di quest'anno è il settimo Bufala Fest e avrà un nuovo
luogo, si farà per la prima volta in piazza Municipio . La scelta di questa
location, a pochi passi dal porto, aggiunge un tocco di freschezza all'evento.
Funerali di Giò Giò, a Napoli è lutto cittadino: la città unita per dare un forte
segnale Cosa si mangia al Bufala Fest? Il menù del Bufala Fest 2023 è ricco e
variegato , si susseguiranno cinque giornate all'insegna dei sapori della
tradizione campana e delle svariate prelibatezze a base di mozzarella di
bufala campana DOP , uno dei prodotti tipici che rende la nostra regione
famosa in tutto il mondo. Cittadini e turisti potranno perdersi tra i diversi
stand allestiti nella centralissima piazza Municipio. Tra le proposte, ci
saranno pasta e patate con provola , risotto con gamberi e colatura di bufala
, panini con polpette di bufala, provola di bufala, parmigiana di melanzane, cheesecake con ricotta di bufala e molti
altri piatti da gustare. L'accesso al villaggio del Bufala Fest è gratuito . Chi vuole usufruire delle proposte di menù
pensate per l'evento potrà scegliere tra 3 tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1
pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore; Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1
pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato; Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e
comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Sul sito ufficiale dell'evento, alla sezione 'Salta la Fila' ,
è possibile acquistare in anticipo il ticket menù evitando la coda alle casse e ricevendo un bellissimo omaggio
dell'evento. Dove parcheggiare al Bufala Fest? Anm informa che in occasione dell'evento Bufala Fest che si terrà in
piazza Municipio dal 7 al 11 Settembre 2023, utilizza il servizio Park&Go: lascia la tua auto al Parcheggio Brin e usa il
tram che ti accompagnerà all'evento. Il servizio è operativo dalle 12:00 alle 16:00 e dalle 18:30 alle 00:30. Il Biglietto
integrato Parcheggio Brin + Tram a 5,00 valido per 4 persone.
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Bufala Fest, a Napoli anche il Consorzio Mazzarella bufala campana, Agugiaro&Figna e
Fratelli La Bufala Set 8, 2023

E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è
svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza
Municipio organizzata dalla Diciassette Eventi con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne.
Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema "La filiera
agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità
ambientale" che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest,
organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con
la partecipazione di MSC Crociere , nel corso del quale sono intervenuti:
Riccardo Agugiaro, A.D. di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La
Bufala; Raffaele Amore , Presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania;
Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Prof. Antonio Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale
del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Prof. Giuseppe Iovane , Direttore della Scuola di
Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria (Referente FEAMP); Marco Nobis ,
Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. "
Per noi sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni - ha affermato Riccardo Agugiaro, AD di
Agugiaro&Figna - non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri
collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato
nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del Molino, che
nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo
piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con
l'intento di compensarne le emissioni ". " Da quest'anno MSC Crociere - ha dichiarato Leonardo Massa, Country
Manager di MSC Crocier e - ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership
che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del
brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio,
veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con
dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC
che solcano i mari di tutto il pianeta ". " In questi vent'anni la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza - le parole di Francesca Marotta,
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marketing executive di Fratelli La Bufala - ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza,
attraverso le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su
cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". " Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha aggiunto Raffaele Amore, Presidente di CIA -
Agricoltori Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di CIA investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". " L'importanza della filiera bufalina - ha concluso il Prof. Antonio Limone, Direttore
Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L' Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno è
al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'IZSM
di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023 , alle ore 19:00 , presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il
talk sul tema " ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare", nel corso del quale
interverranno: On. Marco Cerreto , Componente XIII Commissione Agricoltura Camera dei Deputati; Renato Freda ,
Marketing Operativo, Eventi Partnership e Sponsorizzazioni de La Molisana; Francesco Franzese Ceo La Fiammante;
Davide De Biase , DVM, Ph.D, Specialista in Medicina degli Animali da Laboratorio - Dipartimento di Farmacia,
Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso Direttore Cia - Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe Palma
Segretario Generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino Direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo Responsabile
Ricerca e Sviluppo Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campania D.O.P. Il Tema: Agrifood Tech
L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una
fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione
tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel
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medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese.

GustoH24

Web



 

lunedì 11 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 172

[ § 2 2 6 2 3 7 8 8 § ]

Bufala Fest. Vinta la scommessa della nuova location in Piazza Municipio

Ultima giornata per il Bufala Fest: la nuova location riscuote grande successo:
ogni giorno migliaia di visitatori tra gusto, eccellenze e sana aggregazione Si
chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di "
Bufala Fest - non solo mozzarella ", la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari
Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con
l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima
giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi
che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza
Municipio potesse davvero funzionare per gli  eventi."  È stata -  ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto negativo sul
traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto
nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre
iniziative in Piazza Municipio". Una buona riuscita apprezzata dal Direttore Organizzativo Antonio Rea "È con grande
orgoglio - afferma Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la
scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana. È stata così una festa di cinque giorni nel cuore della
città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di
Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro
villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. È stata la vittoria del dialogo
sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono
in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è
che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì
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che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo". "Le emozioni che ho
vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest - sostiene il Direttore Artistico Francesco Sorrentino - sono a dir
poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e
cantare intorno al pianoforte "sospeso", che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è
stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre
dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e
spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione". "Bufala Fest - dichiara
Domenico Raimondo , Presidente del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a
mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna.Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la Bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti". "Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità
tra presente e futuro". Tra gli ultimi eventi di questa edizione 2023 il talk "Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra
presente e futuro" in programma nell' Area "Giardino delle Idee" a partire dalle ore 19. Intervengono: Domenico
Raimondo, Presidente Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. Vincenzo Cirillo, Consigliere
delegato alla Città Metropolitana di Napoli alla promozione del territorio e agricoltura. Prof. Giuseppe Campanile,
Docente di Zootecnia Speciale, Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali dell'Università Federico II.
Filippo Mastrolonardo, Ceo Like Italy Modera: Fabio Russo Direttore Horecanews.it Un'edizione all'insegna del gusto
con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana è stata protagonista al Bufala Fest con una cinque giorni
all'insegna del gusto. Alla manifestazione sono stati presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli
ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni
Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo che hanno deliziato i palati dei visitatori con le pizze proposte negli stand di
degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5
Stagioni , il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore.
Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai
tradizionalisti agli innovatori. Non è mancato il proscenio per Le Sinfonie, farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro
& Figna Molini, che hanno accordato le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria napoletana: I Marigliano,
Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La "Pizzeria dell'Impossibile" e il basilico idroponico di Fratelli La Bufala Di grande
importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala , partner storico di Bufala Fest, che con la
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rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il
progetto "Pizzeria dell'Impossibile", in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo
impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica
agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura
sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo
utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. I partner Hanno affiancato la settima edizione
di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale ed internazionale come: Agugiaro & Figna Molini con i brand
Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La
Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli;
Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group;
Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria
Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it.
Horecanews.it informa ogni giorno i propri lettori su notizie, indagini e ricerche legate alla ristorazione, piatti tipici,
ingredienti, ricette, consigli e iniziative degli chef e barman, eventi Horeca e Foodservice, con il coinvolgimento e la
collaborazione delle aziende e dei protagonisti che fanno parte dei settori pasticceria, gelateria, pizzeria, caffè,
ospitalità, food e beverage, mixology e cocktail, food delivery, offerte di lavoro, marketing, premi e riconoscimenti,
distribuzione Horeca, Catering, retail e tanto altro!
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Italia Olivicola, bilancio positivo per Bufala Fest

Si  è  conclusa "Bufa la  Fest  -  non solo  mozzare l la" ,  la  kermesse
enogastronomica sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia
Olivicola Si è conclusa a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di
"Bufala Fest - non solo mozzarella" , la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, accompagnata e
sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia Olivicola , la prima
organizzazione della produzione olivicola italiana. L'olio, alimento principe
della Dieta Mediterranea, è stato assoluto protagonista del villaggio di Bufala
Fest, nel corso di tutta la manifestazione, che si è svolta dal 7 all'11
settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati in ognuna delle aree
degustazione di Bufala Fest - Arena del Gusto, Giardino delle Idee, Terrazza
del Gusto e Villaggio del Gusto - sono stati impreziositi e resi ancora più
gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualità, attentamente
selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati, provenienti da ogni
parte d'Italia. Inoltre, durante il talk sul tema "ESG, un vantaggio competitivo
per le aziende della filiera agroalimentare" ospitato nell'area "Il Giardino delle
Idee", in Piazza Municipio, il Coordinatore di Italia Olivicola Giuliano Martino ha condiviso con una folta, qualificata e
attenta platea l'importanza di puntare su prodotti di qualità, tracciati e sostenibili in grado di raccontare la
biodiversità del nostro Paese, le identità dei territori e di portare benefici alla salute dell'organismo. " La nostra
presenza a Bufala Fest - ha affermato Gennaro Sicolo , Presidente di Italia Olivicola - c i ha permesso di aprire e
rafforzare il nostro dialogo con il mondo dell'Horeca. Nel corso delle ultime due edizioni, abbiamo fatto
comprendere l'importanza di avere sulla tavola di tutti i ristoranti una carta degli oli, come già accade per i vini, e
addirittura per l'acqua. I consumatori devono poter accedere a tutta una serie di informazioni corrette, devono saper
riconoscere la qualità e gli sforzi produttivi, ricondurre l'olio alle zone di produzione e corrispondere il giusto prezzo
che una bottiglia di olio merita ". La settima edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella è stata organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA -
Agricoltori Italiani della Campania , con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Horecanews.it informa ogni giorno i propri
lettori su notizie, indagini e ricerche legate alla ristorazione, piatti tipici, ingredienti, ricette, consigli e iniziative degli
chef e barman, eventi Horeca e Foodservice, con il coinvolgimento e la collaborazione delle aziende e dei
protagonisti che fanno parte dei settori
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pasticceria, gelateria, pizzeria, caffè, ospitalità, food e beverage, mixology e cocktail, food delivery, offerte di
lavoro, marketing, premi e riconoscimenti, distribuzione Horeca, Catering, retail e tanto altro!
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Bufala Fest. Vinta la scommessa della nuova location in Piazza Municipio
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Bufala Fest. Vinta la scommessa della nuova location in Piazza Municipio

Ultima giornata per il Bufala Fest: la nuova location riscuote grande successo: ogni giorno migliaia di visitatori tra
gusto, eccellenze e sana aggregazione

Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di
Bufala Fest non solo mozzarella ", la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. È stata ha
commentato Manfredi una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio. Una
buona riuscita apprezzata dal Direttore Organizzativo Antonio Rea : È con grande orgoglio afferma Rea che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. È stata così una festa di cinque giorni nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa,
non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni
parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e
apprezzando le nostre eccellenze. È stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a
dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile
creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest
possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della
città
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che si apre al mondo. Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest sostiene il Direttore
Artistico Francesco Sorrentino sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani,
adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte sospeso, che avevamo posizionato al centro
del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima
edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con
compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta
direzione. Bufala Fest dichiara Domenico Raimondo , Presidente del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop - è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione,
sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle
insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha
avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della
rassegna.Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la Bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto.
Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti. Filiera
Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra presente e futuro. Tra gli ultimi eventi di questa edizione 2023 il talk Filiera
Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra presente e futuro in programma nell' Area Giardino delle Idee a partire dalle ore
19. Intervengono: Domenico Raimondo, Presidente Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana D.O.P .
Vincenzo Cirillo, Consigliere delegato alla Città Metropolitana di Napoli alla promozione del territorio e agricoltura.
Prof. Giuseppe Campanile, Docente di Zootecnia Speciale, Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali
dell'Università Federico II. Filippo Mastrolonardo, Ceo Like Italy Modera: Fabio Russo , Direttore Horecanews.it
Un'edizione all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana è stata protagonista al
Bufala Fest con una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione sono stati presenti i migliori maestri
dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello , Antonio Starita , Raffaele Vitale ,
Pasquale Cozzolino , Gianni Improta , Paolo Surace , Guglielmo Vuolo che hanno deliziato i palati dei visitatori con le
pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima
d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni , il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai
punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella
gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non è mancato il proscenio per Le Sinfonie, farine dedicate
alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che hanno accordato le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria
napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La Pizzeria dell'Impossibile e il basilico idroponico di
Fratelli La Bufala Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala , partner storico di Bufala Fest , che
con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale
attraverso il progetto Pizzeria
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dell'Impossibile, in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e
sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola
basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero
enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la
verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. I partner Hanno affiancato la settima edizione di Bufala Fest
partner e sponsor di prestigio nazionale ed internazionale come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e
Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala ; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy;
Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano;
Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling;
Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e
Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it. Horecanews.it
informa ogni giorno i propri lettori su notizie, indagini e ricerche legate alla ristorazione, piatti tipici, ingredienti, ricette,
consigli e iniziative degli chef e barman, eventi Horeca e Foodservice, con il coinvolgimento e la collaborazione delle
aziende e dei protagonisti che fanno parte dei settori pasticceria, gelateria, pizzeria, caffè, ospitalità, food e
beverage, mixology e cocktail, food delivery, offerte di lavoro, marketing, premi e riconoscimenti, distribuzione
Horeca, Catering, retail e tanto altro!
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Napoli, inaugurato ieri il Villaggio di Bufala Fest

Ha preso il via a Napoli Bufala Fest. Tanti talk e approfondimenti ma anche gli "artisti del gusto" pronti a far scoprire
le specialità della filiera bufalina

Ha preso il via nella mattinata di ieri 7 settembre la settima edizione di Bufala
Fest , la kermesse enogastronomica in programma a Napoli in Piazza
Municipio fino all'11 settembre 2023. L'evento, organizzato dalla Diciassette
Eventi, si pone l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
anche con il sapore e le proprietà della sua carne. Quella inaugurata oggi a
Piazza Municipio afferma Antonio Rea , Direttore Organizzativo del Bufala
Fest sarà un'edizione speciale. Un'esperienza nuova per noi e per la città di
Napoli. I nostri visitatori avranno la possibilità di farsi coccolare da quelli che
io chiamo i Trenta Artisti del food. Ovvero, i nostri espositori: ristoranti,
pizzerie, pub, friggitorie e pasticcerie che delizieranno i palati di tutti con
ricette esclusive, che contemplano ognuna di esse almeno un prodotto della
filiera bufalina. È un onore per noi dichiara Francesco Sorrentino , Direttore
Artistico di Bufala Fest essere il primo grande evento che animerà Piazza
Municipio, dopo il suggestivo restyling urbanistico. Questa è una location
importante, che deve vivere 365 giorni all 'anno. Pertanto, stiamo
profondendo il massimo sforzo affinché Bufala Fest faccia da apripista in questa direzione. L'intrattenimento sarà
tutto dedicato alle famiglie, mentre da un punto di vista musicale, posizioneremo un pianoforte accessibile a
chiunque voglia mettere a disposizione il proprio talento in ricordo del povero Giovanbattista Cutolo. L' Agrifood
Tech è il tema di questa edizione. Negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte
trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due
fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. A tal
riguardo, prosegue la partnership con l'Associazione culturale "Il Giardino delle Idee" , grazie alla quale la kermesse
continua ad essere anche conoscenza. In un'area dedicata, promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina,
coinvolgendo giornalisti, esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici,
coordinati dal Marketing Manager Vincenzo La Croce , organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle
potenzialità della filiera bufalina. Oggi, venerdì 8 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle Idee di Bufala
Fest , avrà luogo il talk sul tema Storie di successo: le Agristartup guidano il cambiamento , nel corso del quale
interverranno: Sofia Cavalleri per Ristolab (startup food); Pasquale Senatore per Biancamore (startup cosmesi a
base di bufala); Andrea Cirillo per Exporium (startup market place estero di prodotti Dop e Igp); Renato Paolucci per
Novacoltura (startup coltivazioni idroponiche); Isabella D'Addeo per Enismaro (startup tracciamento filiera
alimentare con blockchain e da sensori IOT); Vincenzo Benessere
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per Isuschem (startup sostenibilità recupero oli vegetali per solventi green). Le conclusioni sono affidate al Prof.
Giorgio Ventre, Direttore Scientifico della Apple Developer Academy presso l'Università degli Studi di Napoli Federico
II. Modera: Paola Cacace, Giornalista economica ed esperta di Startup. Il talk sarà una utile occasione per accendere
i riflettori sull'innovazione del comparto agroalimentare della Campania, che è al 1° posto nel Mezzogiorno per
Valore Aggiunto generato dalla Bioeconomia (6 miliardi di Euro), al 1° posto nel Mezzogiorno e al 5° posto in Italia
per export agroalimentare (3,5 miliardi di Euro), al 1° posto nel Mezzogiorno e al 4° posto in Italia per Eco-
investimenti in prodotti e tecnologie green (36,1 milioni di Euro), al 1° nel Mezzogiorno e al 4° posto in Italia per
incidenza della produzione di bioenergia sul totale della produzione energetica (oltre il 9,0% del totale). Inoltre,
riflettori accesi anche su come le Università campane si contraddistinguono per una formazione di eccellenza che
ha portato alla nascita di numerose startup innovative e importanti spin-off, resa possibile anche grazie a un
percorso di affiancamento del sistema-Impresa al sistema accademico. " Bufala Fest non solo mozzarella" è
organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori
Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della
Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi
"Federico II" di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di
prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni ; Fratelli La
Bufala; MSC Crociere ; Italia Olivicola ; La Molisana ; La Fiammante ; Like Italy ; Stella Artois ; Pepsi ; Chinotto Neri ;
Lay's ; Acqua Itala ; Acqua Chiarissima ; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano ; Guappa; Consorzio Tutela Vini del
Sannio ; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini ; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di
Cucina Dolce & Salato ; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it.
Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it. Horecanews.it informa ogni giorno i propri lettori su
notizie, indagini e ricerche legate alla ristorazione, piatti tipici, ingredienti, ricette, consigli e iniziative degli chef e
barman, eventi Horeca e Foodservice, con il coinvolgimento e la collaborazione delle aziende e dei protagonisti che
fanno parte dei settori pasticceria, gelateria, pizzeria, caffè, ospitalità, food e beverage, mixology e cocktail, food
delivery, offerte di lavoro, marketing, premi e riconoscimenti, distribuzione Horeca, Catering, retail e tanto altro!
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Apre domani a Napoli il villaggio di Bufala Fest

Verrà inaugurato domani 7 settembre alle ore 12:00 il villaggio di Bufala Fest. Alle 12:30 il primo convegno nell'area
talk organizzato da Cia Agricoltori

Sarà inaugurato domani, giovedì 7 settembre 2023 , alle ore 12:00, il villaggio
di Bufala Fest , la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in
programma dal 7 all'11 settembre 2023 a Napoli in Piazza Municipio con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina,
legata al successo della mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le
proprietà della sua carne. Alle ore 12:30, la Cia Agricoltori Italiani della
Campania ha organizzato nella Talk Area Giardino delle Idee di Bufala Fest ,
un incontro sul tema Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura , un
argomento importante, perché sulle tecnologie di previsione meteo per
l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione dei terreni si
basa un pezzo importante proprio dell'Agrifood tech - tema di questa
edizione - che fa largo uso di dati raccolti mediante la sensoristica ed
elaborati digitalmente, e perché dedicati alla gestione del rischio in
agricoltura ci sono quasi 1 miliardo e 332 milioni di euro nel 2023-2027, pari
al 19,73% del totale dei fondi comunitari per il settore primario assegnato
all'Italia dall'UE nel quadro della Politica agricola comune. Al talk di apertura
di Bufala Fest , organizzato da Cia Agricoltori Italiani della Campania, interverranno: il Sindaco di Napoli prof.
Gaetano Manfredi; il presidente Cia Agricoltori Italiani della Campania Raffaele Amore; il prof. Fabian Capitanio,
docente presso l'Università degli Studi Federico II di Napoli; il Direttore Generale Politiche Internazionali e Unione
Europea del Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare e delle Foreste dott. Luigi Polizzi; l'Assessore
all'Agricoltura della Regione Campania on. Nicola Caputo. Le conclusioni sono affidate al Sen. Patrizio Giacomo la
Pietra, Sottosegretario del Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare e delle Foreste ed a Cristiano Fini,
Presidente Nazionale di Cia - Agricoltori Italiani. Il talk sarà moderato dalla Giornalista Maria Cava. Alle ore 19:00 di
domani, sempre nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest , avrà luogo il talk sul tema La filiera agroalimentare tra
food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale" , organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna
e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale interverranno: Riccardo Agugiaro, Ad
di Agugiaro & Figna ; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive
Fratelli La Bufala ; Raffaele Amore, Presidente Cia -Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo,
Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico
Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionaleIstituiti Zooprofilattici Sperimentali; Prof. Giuseppe Iovine,
Direttore della Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria (Referente FEAMP);
Marco Nobis, Amministratore Mbc Service
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Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP . Il talk sarà moderato dal
Giornalista enogastronomico Alfonso Del Forno. L'incontro sarà l'occasione per il pubblico, addetti ai lavori e
giornalisti di conoscere i progetti di sostenibilità delle rispettive aziende, con particolare attenzione agli investimenti
tecnologici volti a ridurre gli impatti sull'ambiente, ma anche a rendere efficaci, tracciabili e tangibili i processi e le
prassi aziendali. Organizzazione e Patrocini " Bufala Fest non solo mozzarella" è organizzato dalla Diciassette
Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori
Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della
Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi
"Federico II" di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e
sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni;
Fratelli La Bufala ; MSC Crociere; Italia Olivicola ; La Molisana ; La Fiammante ; Like Italy; Stella Artois; Pepsi ;
Chinotto Neri ; Lay's ; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela
Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini ; Zwilling; Imperatore Hotellerie;
Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria ; GMA;
Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it. Horecanews.it informa ogni giorno i
propri lettori su notizie, indagini e ricerche legate alla ristorazione, piatti tipici, ingredienti, ricette, consigli e iniziative
degli chef e barman, eventi Horeca e Foodservice, con il coinvolgimento e la collaborazione delle aziende e dei
protagonisti che fanno parte dei settori pasticceria, gelateria, pizzeria, caffè, ospitalità, food e beverage, mixology e
cocktail, food delivery, offerte di lavoro, marketing, premi e riconoscimenti, distribuzione Horeca, Catering, retail e
tanto altro!
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Bufala Fest: la presentazione dell'edizione 2023 sarà a bordo di MSC World Europa

Bufala Fest torna a Napoli con tante novità: la presentazione dell'evento si terrà il prossimo 4 settembre a bordo
della MSC World Europa

HorecaNews

Lunedì 4 settembre 2023, alle ore 14, nel porto di Napoli, presso il Molo
Angioino Terminal Crociere, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore
all 'occhiello di MSC Crociere, avrà luogo la conferenza stampa di
presentazione di " Bufala Fest - non solo mozzarella ", la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma a Napoli, in Piazza
Municipio, dal 6 al 10 settembre 2023, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina. Interverranno: Leonardo Massa
, Country Manager di MSC Crociere; Antonio Rea , Direttore Organizzativo di
Bufala Fest ; Francesco Sorrentino , Direttore Artistico di Bufala Fest ;
Giuseppe D'Addio , Direttore della Scuola di Cucina Dolce & Salato; Erny
Lombardo , Coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest . Leonardo
Massa Country Manager di Msc con Antonio Rea organizzatore di Bufala
Fest I Saluti Istituzionali saranno da parte del Sen. Antonio Iannone,
Segretario dell'Ufficio di Presidenza del Senato; On. Nicola Caputo,
Assessore Regionale all'Agricoltura; Prof. Pietro Campiglia , Direttore del
DIFARMA - Dipartimento di Farmacia dell'Università degli Studi di Salerno;
Pier Maria Saccani , Direttore del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP; Raffaele Amore ,
Presidente di Cia - Agricoltori Italiani della Campania. Modera: Vincenzo La Croce , Marketing Director di Bufala Fest .
" Bufala Fest non solo mozzarella " è organizzato dalla Diciassette Eventi , in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e con il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione
Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca -
Feamp; dell' Università degli Studi "Federico II" di Napoli, dell' Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di
Farmacia e con l 'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
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L'AVPN approva il forno rotante: 'Un importante supporto tecnologico all'abilità del
fornaio'

Il forno 'Marana Rotoforno SU&GIU' primo rotante approvato dall'Associazione Verace Pizza Napoletana. Verrà
annunciato durante Bufalafest domani 8 settembre.

Un sistema che consente di cuocere più pizze contemporaneamente,
gestendo in modo comodo la rotazione delle stesse, con un oggettivo
risparmio di tempo, un aumento concreto della produttività e con risultati
qualitativamente ineccepibili. È questa in sintesi la definizione che si
potrebbe dare del forno Marana Rotoforno SU&GIU , primo rotante proprio in
questi giorni approvato dall' Associazione Verace Pizza Napoletana .
L'ufficializzazione al pubblico e agli addetti ai lavori è prevista nell'ambito del
BufalaFest , in programma l'8 settembre a Napoli. La nuova tecnologia,
rivolta all'efficienza del processo produttivo, conferma il percorso verso
innovazione e ricerca che AVPN porta avanti già da tempo, al fine di aiutare il
mestiere del fornaio senza nulla togliere alla qualità del prodotto finale.
Proprio qui interviene il forno rotante in grado di facilitare le operazioni di
infornata e al tempo stesso apportare vantaggi in termini di produttività,
riducendo anche i tempi di attesa della clientela. Il tutto nel pieno rispetto
degli standard definiti dal disciplinare della Vera Pizza Napoletana,
universalmente riconosciuto come il testo di riferimento quando si parla di
autentica pizza napoletana. La tecnologia a supporto della qualità afferma Antonio Pace, Presidente dell'
Associazione Verace Pizza Napoletana è uno degli asset fondamentali che identificano la nostra associazione. Per
questo motivo ci impegniamo costantemente per migliorare la qualità del prodotto e parallelamente per supportare i
nostri pizzaioli, in termini di gestione delle tempistiche e ottimizzazione dei risultati. Un impegno che si concretizza
con l'approvazione dell'utilizzo del forno rotante che non è certo sostitutivo di quello statico ma ne rappresenta
un'interessante alternativa. Abbiamo ovviamente provveduto a testare questo strumento, apprezzandone l'accurata
gestione della cottura, grazie alle sue funzioni innovative quali il controllo della velocità di rotazione e il
mantenimento della temperatura. Sono infatti tre le principali caratteristiche tecniche che caratterizzano la validità
del Marana Rotoforno SU&GIU : la piastra girevole, che garantisce una cottura omogena su tutta la superficie
dell'impasto; il sistema di alzata che permette di regolare l'altezza della pizza in cottura; il controllo della
temperatura, che assicura le medesime condizioni di calore in ogni momento del servizio. Il forno rotante si presenta
così come un'efficace opzione al forno tradizionale, che si pone a supporto del fornaio, senza sostituire la sua arte e
abilità. Per valorizzare ancora di più questa figura professionale, sempre più richiesta dal mercato, AVPN e Marana
daranno vita ad un percorso formativo dedicato ai giovani e alle nuove leve che vorranno avvicinarsi a questo
mestiere. L'approvazione del forno rotante verrà ufficializzata durante la masterclass tenuta l'8 settembre alle 20:30
dal Presidente Antonio Pace e dal Segretario Generale Paolo Surace, in occasione del Bufala Fest , nell'esclusiva
Arena
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del Gusto di Piazza Municipio. Un momento di confronto e di approfondimento che consentirà di osservare il
forno in funzione e trattare delle sue caratteristiche innovative, insieme alla platea di pizzaioli e appassionati
presenti all'evento. Horecanews.it informa ogni giorno i propri lettori su notizie, indagini e ricerche legate alla
ristorazione, piatti tipici, ingredienti, ricette, consigli e iniziative degli chef e barman, eventi Horeca e Foodservice,
con il coinvolgimento e la collaborazione delle aziende e dei protagonisti che fanno parte dei settori pasticceria,
gelateria, pizzeria, caffè, ospitalità, food e beverage, mixology e cocktail, food delivery, offerte di lavoro, marketing,
premi e riconoscimenti, distribuzione Horeca, Catering, retail e tanto altro!
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L'AVPN approva il forno rotante: 'Un importante supporto tecnologico all'abilità del
fornaio'

Il forno 'Marana Rotoforno SU&GIU' primo rotante approvato dall'Associazione Verace Pizza Napoletana. Verrà
annunciato durante Bufalafest domani 8 settembre.

HorecaNews

Un sistema che consente di cuocere più pizze contemporaneamente,
gestendo in modo comodo la rotazione delle stesse, con un oggettivo
risparmio di tempo, un aumento concreto della produttività e con risultati
qualitativamente ineccepibili. È questa in sintesi la definizione che si
potrebbe dare del forno Marana Rotoforno SU&GIU , primo rotante proprio in
questi giorni approvato dall' Associazione Verace Pizza Napoletana .
L'ufficializzazione al pubblico e agli addetti ai lavori è prevista nell'ambito del
BufalaFest , in programma l'8 settembre a Napoli. La nuova tecnologia,
rivolta all'efficienza del processo produttivo, conferma il percorso verso
innovazione e ricerca che AVPN porta avanti già da tempo, al fine di aiutare il
mestiere del fornaio senza nulla togliere alla qualità del prodotto finale.
Proprio qui interviene il forno rotante in grado di facilitare le operazioni di
infornata e al tempo stesso apportare vantaggi in termini di produttività,
riducendo anche i tempi di attesa della clientela. Il tutto nel pieno rispetto
degli standard definiti dal disciplinare della Vera Pizza Napoletana,
universalmente riconosciuto come il testo di riferimento quando si parla di
autentica pizza napoletana. La tecnologia a supporto della qualità afferma Antonio Pace, Presidente dell'
Associazione Verace Pizza Napoletana è uno degli asset fondamentali che identificano la nostra associazione. Per
questo motivo ci impegniamo costantemente per migliorare la qualità del prodotto e parallelamente per supportare i
nostri pizzaioli, in termini di gestione delle tempistiche e ottimizzazione dei risultati. Un impegno che si concretizza
con l'approvazione dell'utilizzo del forno rotante che non è certo sostitutivo di quello statico ma ne rappresenta
un'interessante alternativa. Abbiamo ovviamente provveduto a testare questo strumento, apprezzandone l'accurata
gestione della cottura, grazie alle sue funzioni innovative quali il controllo della velocità di rotazione e il
mantenimento della temperatura. Sono infatti tre le principali caratteristiche tecniche che caratterizzano la validità
del Marana Rotoforno SU&GIU : la piastra girevole, che garantisce una cottura omogena su tutta la superficie
dell'impasto; il sistema di alzata che permette di regolare l'altezza della pizza in cottura; il controllo della
temperatura, che assicura le medesime condizioni di calore in ogni momento del servizio. Il forno rotante si presenta
così come un'efficace opzione al forno tradizionale, che si pone a supporto del fornaio, senza sostituire la sua arte e
abilità. Per valorizzare ancora di più questa figura professionale, sempre più richiesta dal mercato, AVPN e Marana
daranno vita ad un percorso formativo dedicato ai giovani e alle nuove leve che vorranno avvicinarsi a questo
mestiere. L'approvazione del forno rotante verrà ufficializzata durante la masterclass tenuta l'8 settembre alle 20:30
dal Presidente Antonio Pace e dal Segretario Generale Paolo Surace, in occasione del Bufala Fest , nell'esclusiva
Arena
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del Gusto di Piazza Municipio. Un momento di confronto e di approfondimento che consentirà di osservare il
forno in funzione e trattare delle sue caratteristiche innovative, insieme alla platea di pizzaioli e appassionati
presenti all'evento. Horecanews.it informa ogni giorno i propri lettori su notizie, indagini e ricerche legate alla
ristorazione, piatti tipici, ingredienti, ricette, consigli e iniziative degli chef e barman, eventi Horeca e Foodservice,
con il coinvolgimento e la collaborazione delle aziende e dei protagonisti che fanno parte dei settori pasticceria,
gelateria, pizzeria, caffè, ospitalità, food e beverage, mixology e cocktail, food delivery, offerte di lavoro, marketing,
premi e riconoscimenti, distribuzione Horeca, Catering, retail e tanto altro!
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Bufala Fest 2023, giovedì talk di Cia Campania sul rischio in agricoltura

Quest'anno il 'Bufala Fest 2023'- che si terrà dal 7 al 10 settembre in Piazza Municipio a Napoli -avrà come tema lo
sviluppo dell'AgriFoodTech. E Cia Campania nella Talk Area 'Giardino delle Idee', subito dopo l'apertura del Villaggio
Bufala Fest, prevista per giovedì, 7 settembre 2023 alle ore 12:00, ha organizzato per le 12:30 un []

ildenaro.it

Quest'anno il 'Bufala Fest 2023'- che si terrà dal 7 al 10 settembre in Piazza
Municipio a Napoli -avrà come tema lo sviluppo dell'AgriFoodTech. E Cia
Campania nella Talk Area 'Giardino delle Idee', subito dopo l'apertura del
Villaggio Bufala Fest, prevista per giovedì, 7 settembre 2023 alle ore 12:00, ha
organizzato per le 12:30 un talk di apertura sul tema: 'Prevenzione e gestione
del rischio in agricoltura'. Un argomento importante, perché sulle tecnologie
di previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e
fert i l izzazione dei  terreni  s i  basa un pezzo importante propr io
dell'AgriFoodtech, che fa largo uso di dati raccolti mediante la sensoristica
ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla gestione del rischio in
agricoltura ci sono quasi un miliardo e 288 milioni di euro di euro nel 2023-
2027, pari a circa il20% del totale dei fondi comunitari per il settore primario
assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della Politica agricola comune. Dopo i
saluti del professor Gaetano Manfredi, sindaco di Napoli, seguiranno gli
interventi di Raffaele Amore, presidente Cia Campania, e del professor
Fabian Capitanio - docente all'Università degli Studi Federico II di Napoli -,
l'esperto in materia di rischio che ha elaborato in collaborazione con il Crea e per Regione Campania un ampio
documento conoscitivo noto come 'progetto Agririsk'. Secondo 'Agririsk', nel caso nulla cambiasse nella gestione
centralizzata delle quattro misure per la gestione del rischio Assicurazioni agevolate e Fondo mutualistico nazionale
AgriCat, Fondi di mutualizzazione e Strumenti per la stabilizzazione del reddito le Regioni del Sud continuerebbero a
finanziare con la propria quota Feasr i programmi di difesa delle regioni del Nord, dove sono attivi i Consorzi di
difesa. Prenderà la parola anche Luigi Polizzi - direttore generale Politiche Internazionali e Unione Europea del
Masaf, mentre toccherà all'onorevole Nicola Caputo - Assessore Agricoltura Regione Campania, ribadire la proposta
della Campania, lanciata in un convegno il 27 febbraio scorso: assicurare parte delle risorse nella disponibilità delle
regioni per dar luogo a un'azione forte ed efficace, misurata alle esigenze assicurative e mutualistiche specifiche dei
singoli territori implementando, in autonomia, progetti sperimentali per polizze, fondi mutualistici e strumenti di tutela
del reddito settoriali e non settoriali. Conclusioni affidate al senatore Patrizio Giacomo la Pietra, sottosegretario del
Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare e delle foreste ed a Cristiano Fini, presidente Nazionale Cia-
Agricoltori Italiani.
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Food: Bufala Fest a Napoli dal 7 all'11 settembre

(Adnkronos) Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista Cutolo e del lutto cittadino proclamato
dal Comune di Napoli, la direzione organizzativa di Bufala Fest ha annullato tutte le iniziative e le attività previste per
mercoledì 6 settembre, cancellando di fatto la giornata inaugurale dell'evento. La tragedia di Gianbattista Cutolo -ha
affermato Antonio Rea, []

ildenaro.it

(Adnkronos) Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista
Cutolo e del lutto cittadino proclamato dal Comune di Napoli, la direzione
organizzativa di Bufala Fest ha annullato tutte le iniziative e le attività
previste per mercoledì 6 settembre, cancellando di fatto la giornata
inaugurale dell'evento. La tragedia di Gianbattista Cutolo -ha affermato
Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest- ci ha sconvolti, avevamo
iniziato l'allestimento, poi sabato abbiamo appreso dei funerali e abbiamo
bloccato l'evento che dovevamo aprire il 6 settembre alle ore 12.30 con il
sottosegretario La Pietra e quando abbiamo appreso che il Sindaco ha
proclamato il lutto cittadino, abbiamo spostato l'evento che, dunque, si
svolgerà dal 7 all'11 settembre. Quello di quest'anno sarà tutto un altro
evento, si svolgerà per la prima volta in Piazza Municipio, nuova per Napoli e
per noi. Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della
manifestazione, Anm ha messo a disposizione un servizio combinato
parcheggio più tram, con corsa diretta Brin - Piazza Municipio, dalle 12 alle 16
e dalle 18.30 alle 00.30, ad un prezzo complessivo di 5 euro. 'Come direttore
artistico -ha affermato Francesco Sorrentino sono amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di
Gianbattista. Ci saranno animazioni, ma rivolte ai bimbi, con artisti di strada e ci sarà un pianoforte per la comunità:
chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di Napoli. L'annuncio è stato
dato ieri a Napoli, nel corso della conferenza stampa a bordo della nave Msc World Europa, alla quale sono
intervenuti: Leonardo Massa, country manager di Msc Crociere; Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest;
Francesco Sorrentino, Direttore Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio, direttore della scuola di Cucina 'Dolce &
Salato'; Erny Lombardo, coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest. 'Da quest'anno Msc Crociere -ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di Msc Crociere- ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si
tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si
affianca l'eccellenza del brand di Msc Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione
verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà
importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio
come le navi di Msc che solcano i mari di tutto il pianeta'. Hanno portato il proprio saluto istituzionale: Luigi Carbone,
presidente della commissione Cultura, Turismo e Attività Produttive
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del Comune di Napoli; Sen. Antonio Iannone, segretario dell'ufficio di presidenza del Senato; Prof. Clara Bassano,
docente del dipartimento di Farmacia Difarma dell'università degli studi di Salerno; Pier Maria Saccani, direttore del
consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana D.O.P.; Raffaele Amore, presidente di Cia Agricoltori Italiani
della Campania. Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il
consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana Dop e Cia agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio
del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo
Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'università degli studi Federico II di Napoli; dell'università degli
studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del
Mezzogiorno. Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro
& Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola;
La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima;
Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati;
Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione
Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; Gma; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream
e Horecanews.it . L'agrifood tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta
attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e
innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo
periodo del settore nel nostro Paese. L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli
showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli
oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: menù adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1
bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore; menù bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o
1 buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato; menù gluten free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1
primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista
la sezione Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un
duplice vantaggio: evitare la coda alle casse; ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Il Villaggio di Bufala Fest
osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30, orario serale: dalle ore
19:00 alle ore 24:00.Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM metterà a
disposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta Brin - Piazza Municipio dalle 12,00 alle
16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile
lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con
corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Forte
del successo delle precedenti
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edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina Dolce & Salato' che,
sotto la guida esperta di due autorevoli chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo
dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto. In quest'area, professionisti e aziende del
food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera
bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello chef Erny
Lombardo. Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna. La storica azienda molitoria italiana, torna al
Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri
dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale,
Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le
pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima
d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai
punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella
gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie, farine
dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini, che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della
pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La Pizzeria dell'Impossibile' e il
basilico idroponico. Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che
con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale
attraverso il progetto Pizzeria dell'Impossibile', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha
confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e
acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I
vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor
sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Prosegue la
partnership con l'Associazione culturale Il Giardino delle Idee', grazie alla quale la kermesse continua ad essere
anche conoscenza. In un'area dedicata promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo giornalisti,
esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal Marketing
Manager Vincenzo La Croce, organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della filiera bufalina
che potrebbe far ulteriormente crescere l'indotto economico, con ricadute importanti sul territorio. Gli incontri
organizzati nel Giardino delle Idee toccheranno i seguenti temi: Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra presente e
futuro'; La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale'; Storie di
successo: le Agristartup guidano il cambiamento'; ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare'. Anche quest'anno ci sarà il connubio con l'arte, grazie al sodalizio di Bufala

ildenaro.it

Web



 

martedì 05 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 193

[ § 2 2 6 2 3 7 9 6 § ]

Fest con l'officina artistica Fonderia Nolana Del Giudice'. Infatti, il Maestro Carmine Carlo Maffei ha realizzato in
esclusiva per noi 'Radici', un'opera di pregevole fattura che punta ad esaltare il valore della vita.
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Bufala Fest, oggi niente eventi per il lutto cittadino: parte domani a Napoli la kermesse

Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista Cutolo e del lutto cittadino proclamato dal Comune
di Napoli, la Direzione Organizzativa di Bufala ha annullato tutte le iniziative e le attività previste per oggi, mercoledì 6
settembre, cancellando di fatto la giornata inaugurale dell'evento. La tragedia di Gianbattista Cutolo  ha affermato
Antonio Rea, Direttore  Organizzativo di []

in foto da sinistra Antonio Rea, Leonardo Massa e Francesco Sorrentino
(foto da comunicato stampa) Nel rispetto della memoria del giovane
musicista Giovanbattista Cutolo e del lutto cittadino proclamato dal Comune
di Napoli, la Direzione Organizzativa di Bufala ha annullato tutte le iniziative e
le attività previste per oggi, mercoledì 6 settembre, cancellando di fatto la
giornata inaugurale dell'evento. La tragedia di Gianbattista Cutolo ha
affermato Antonio Rea, Direttore Organizzativo di Bufala Fest ci ha sconvolti,
avevamo iniziato l'allestimento, poi sabato abbiamo appreso dei funerali e
abbiamo bloccato l'evento che dovevamo aprire il 6 settembre alle ore 12.30
con il sottosegretario La Pietra e quando abbiamo appreso che il Sindaco ha
proclamato lutto cittadino, abbiamo spostato l'evento che, dunque, si
svolgerà dal 7 all'11 settembre. Quello di quest'anno sarà tutto un altro
evento, si svolgerà per la prima volta in Piazza Municipio, nuova per Napoli e
per noi. Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della
manifestazione, ANM ha messo a disposizione un servizio combinato
parcheggio più tram, con corsa diretta Brin - Piazza Municipio, dalle ore 12.00
alle ore 16.00 e dalle ore 18.30 alle 00.30, ad un prezzo complessivo di 5 euro . ' Come direttore artistico ha
affermato Francesco Sorrentino sono amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di Gianbattista. Ci
saranno animazioni, ma rivolte ai bimbi, con artisti di strada e ci sarà un pianoforte per la comunità: chi vorrà
ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di Napoli . L'annuncio è stato dato a
Napoli, nel corso della conferenza stampa a bordo della nave Msc World Europa , alla quale sono intervenuti:
Leonardo Massa , Country Manager di MSC Crociere; Antonio Rea , Direttore Organizzativo di Bufala Fest; Francesco
Sorrentino , Direttore Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio , Direttore della Scuola di Cucina 'Dolce & Salato';
Erny Lombardo , Coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest. ' Da quest'anno MSC Crociere - ha dichiarato
Leonardo Massa, Country Manager di MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si
tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si
affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione
verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà
importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro
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per il mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta '. Hanno portato il proprio saluto
istituzionale: Luigi Carbone , Presidente della Commissione Cultura, Turismo e Attività Produttive del Comune di
Napoli; Sen. Antonio Iannone , Segretario dell'Ufficio di Presidenza del Senato; Prof. Clara Bassano , Docente del
Dipartimento di Farmacia Difarma dell'Università degli Studi di Salerno; Pier Maria Saccani , Direttore del Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.; Raffaele Amore , Presidente di Cia Agricoltori Italiani della
Campania. Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato dalla Diciassette Eventi , in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della Campania, con il
patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp ; dell' Università degli Studi Federico II di Napoli ; dell
Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette
del Mezzogiorno. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale,
come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC
Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala;
Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti
di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato;
Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it . Media Partner: Radio Marte;
Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli
ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior
peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la
competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di
Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno
gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù
Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù
Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato.
Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la
Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è
possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle
casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i
seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle ore 19:00 alle
ore 24:00 . Park & Go: Parcheggio + Tram Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della
manifestazione, ANM mette a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza
Municipio dalle 12,00 alle 16,
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00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile
lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con
corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti.
Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno
Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due
autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte
le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell 'organizzazione, in ogni minimo dettaglio,
dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e aziende del food &
beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina.
Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo.
Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per
una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra
cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino,
Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le pizze proposte negli
stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la linea di farine
Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel
settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai
tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie , farine dedicate alla pasticceria di
Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria millenaria napoletana:
I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il basilico idroponico Di grande
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importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel
mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto ' Pizzeria
dell'Impossibile ', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e
sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola
basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero
enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la
verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Il Giardino delle Idee Prosegue la partnership con
l'Associazione culturale Il Giardino delle Idee, grazie alla quale la kermesse continua ad essere anche conoscenza.
In un'area dedicata promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo giornalisti, esperti ed operatori del
settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal Marketing Manager Vincenzo La
Croce , organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della filiera bufalina che potrebbe far
ulteriormente crescere l'indotto economico,
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con ricadute importanti sul territorio. Gli incontri organizzati nel Giardino delle Idee toccheranno i seguenti temi:
'Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra presente e futuro'. 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione
economica e sostenibilità ambientale'. 'Storie di successo: le Agristartup guidano il cambiamento'. 'ESG, un
vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare' Arte e Cibo, un connubio che si rinnova Anche
quest'anno ci sarà il connubio con l'Arte, grazie al sodalizio di Bufala Fest con l'officina artistica 'Fonderia Nolana Del
Giudice'. Infatti, il Maestro Carmine Carlo Maffei ha realizzato in esclusiva per noi 'Radici', un'opera di pregevole
fattura che punta ad esaltare il valore della vita.
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Bufala Fest, annullato il convegno Cia su prevenzione e gestione del rischio in agricoltura

Quest'anno il 'Bufala Fest 2023' che si terrà dal 7 all'11 settembre in Piazza Municipio a Napoli ha come tema lo
sviluppo dell'AgriFoodTech. E Cia Campania nella Talk Area 'Giardino delle Idee, aveva organizzato per le ore 12 di
domani un talk sul tema: 'Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura'. Avevano assicurato []

ildenaro.it

Quest'anno il 'Bufala Fest 2023' che si terrà dal 7 all'11 settembre in Piazza
Municipio a Napoli ha come tema lo sviluppo dell'AgriFoodTech. E Cia
Campania nella Talk Area 'Giardino delle Idee, aveva organizzato per le ore
12 di domani un talk sul tema: 'Prevenzione e gestione del rischio in
agricoltura'. Avevano assicurato la loro presenza, tra gli altri, l'assessore
all'Agricoltura della Regione Campania, Caputo, e il presidente nazionale di
Cia Agricoltori, Cristiano Fini Per motivi organizzativi l'incontro è stato
annullato. Lo rende noto un comunicato stampa.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di
Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a
Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le
peculiarità dell'intera []

(Adnkronos) E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto,
quel la  s i  è  svol ta  ier i  ne l  v i l laggio  d i  Bufa la  Fest ,  la  kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. Per noi ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna sostenibilità
significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo
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a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un
retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica
ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo
acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola
Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le
emissioni. 'Da quest'anno ha dichiarato Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere MSC Crociere ha deciso
di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché,
alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo
della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello
internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di
Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta'. 'In
questi vent'anni ha sottolineato Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala la nostra azienda ha
saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore,
quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a
riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che
altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo
essere anche portatori di sani principi'. 'Rendere un prodotto alimentare più sostenibile ha chiarito Raffaele Amore,
presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo.
Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento
occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti
alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve
partire dalle scuole per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della
cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli
imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità
e l'innovazione con la sostenibilità'. 'L'importanza della filiera bufalina ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare
campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce
in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé
contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria
produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori,
dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza
con una conferenza stampa che mi piace
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lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da
sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!'. Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il
Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia Agricoltori Italiani
della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia Olivicola;
Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop.
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Fiere, gli studenti dell'Alberghiero 'Villaggio dei Ragazzi' al Bufala Fest di Napoli

Si chiuderà domani, lunedì 11 settembre, presso la Piazza Municipio di Napoli, è in corso la VII edizione della
kermesse enogastronomica 'Bufala Fest oltre la mozzarella'. L'evento è organizzato da Antonio Rea e Francesco
Sorrentino, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e la Scuola di
Formazione  Dolce & Salato di Maddaloni, che cura []

Si chiuderà domani, lunedì 11 settembre , presso la Piazza Municipio di
Napoli , è in corso la VII edizione della kermesse enogastronomica 'Bufala
Fest oltre la mozzarella'. L'evento è organizzato da Antonio Rea e Francesco
Sorrentino, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana Dop e la Scuola di Formazione Dolce & Salato di Maddaloni
, che cura tutte le attività di degustazione. Con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare la filiera bufalina, la Kermesse si caratterizzerà per una serie di
iniziative dedicate alle famiglie, diversi show cooking di grandi chef sulla
Terrazza del gusto e svariati talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area
Il Giardino delle Idee. Tra i protagonisti indiscussi, gli studenti dell 'Istituto
Alberghiero 'Villaggio dei Ragazzi' di Maddaloni ( Angela Pesce, Francesca
Marciano, Carlo Affinito, Arnaldo Iannotta, Luigi Gallucci, Domenico Gazzillo )
, che si stanno occupando in maniera encomiabile dell'esclusiva area
ospitalità. I futuri direttori di sala sono stati accompagnati per l'occasione dal
docente/Chef stellato Giuseppe Daddio e dal docente/Direttore di Sala
Roberto Stracquadaini. 'Lavoriamo affinché i nostri studenti partecipino ad
eventi importanti legati al mondo enogastronomico. La finalità è di integrare le esperienze di apprendimento dei
ragazzi in ambito scolastico con quelle sperimentabili in un contesto lavorativo, nonché di favorire l'acquisizione di
competenze trasversali, utili all'inserimento in un mercato del lavoro sempre più dinamico e competitivo', ha
dichiarato Antonio Caradonna, Commissario straordinario della Fondazione maddalonese. La manifestazione è
patrocinata dal Senato della Repubblica , dalla Regione Campania , dal Comune e dalla Città Metropolitana di Napoli ,
dal Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp, dall' Università Federico II di Napoli , dall' Università di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l' Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno .
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Bufala Fest, vince la 'scommessa' di piazza Municipio: ogni giorno migliaia di visitatori

Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella, la
kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica,  della Regione Campania,
del Comune []

Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di '
Bufala Fest - non solo mozzarella , la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina , organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica , della Regione Campania , del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp ; dell' Università degli Studi Federico II di
Napoli ; dell Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal Direttore Organizzativo Antonio Rea: ' E' con grande orgoglio - afferma Rea - che mi sento di
affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa,
non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni
parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e
apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a
dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato
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interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il
mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che
Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo'. 'Le emozioni che ho vissuto
durante le cinque giornate di Bufala Fest - sostiene il Direttore Artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco
uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare
intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata
un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro.
Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e
spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. ' Bufala Fest - dichiara
Domenico Raimondo, Presidente del Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a
mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la Bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti '. I partner Hanno affiancato la settima
edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale ed internazionale come: Agugiaro & Figna Molini con
i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La
Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli;
Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group;
Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria
Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it .
Un'edizione all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana è stata protagonista al
Bufala Fest con una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione sono stati presenti i migliori maestri
dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale,
Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo che hanno deliziato i palati dei visitatori con le
pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima
d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai
punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella
gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non è mancato il proscenio per Le Sinfonie , farine dedicate
alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che hanno accordato le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria
napoletana: I Marigliano,
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Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il basilico idroponico di Fratelli La Bufala Di
grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli
nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto ' Pizzeria
dell'Impossibile ', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e
sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola
basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero
enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la
verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti.
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Bufala Fest, buona la prima: migliaia di visitatori e zero criticità alla circolazione

E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è
svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest , la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza
Municipio , organizzata dalla Diciassette Eventi con l'obiettivo di promuovere
e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne.
Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in
Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico
veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo
dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di ANM hanno funzionato per
tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i
trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e
vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e
Cumana. Park & Go Si ricorda che per raggiungere in maniera comoda e
conveniente il luogo della manifestazione, ANM ha messo a diposizione un
servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza
Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone) .
E' quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed
usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è
di circa 10 minuti. "Bufala Fest - non solo mozzarella" è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica , della Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca - Feamp ; dell' Università degli Studi "Federico II" di Napoli ; dell 'Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema "La filiera agroalimentare tra food diversity,
inclusione economica e sostenibilità ambientale" che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest,
organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere , nel
corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, A.D. di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di
Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, Presidente Cia-Agricoltori
Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio
Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS;
Prof. Giuseppe Iovane, Direttore della Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria
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(Referente FEAMP); Marco Nobis, Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. " Per noi sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni -
ha affermato Riccardo Agugiaro, AD di Agugiaro&Figna - non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma
anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di
lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di
sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con
l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano
insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni ". " Da quest'anno MSC Crociere - ha
dichiarato Leonardo Massa, Country Manager di MSC Crocier e - ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta ". " In questi vent'anni la nostra azienda ha
saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la pizza - le parole di Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le
direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo,
in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza
futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi".
"Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha aggiunto Raffaele Amore, Presidente di CIA - Agricoltori Italiani
della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che
investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di
mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non
accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere
consumatori sempre più consapevoli. Noi di CIA investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità
anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno
saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la
sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha concluso il Prof. Antonio Limone, Direttore Generale Istituto
Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non
può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini
occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per
non aver ancora eradicato alcune
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malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L' Istituto
Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'IZSM di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è
da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!" Domani, sabato 9 settembre 2023 , alle ore 19:00 , presso il
Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema "ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della
filiera agroalimentare", nel corso del quale interverranno: On. Marco Cerreto , Componente XIII Commissione
Agricoltura Camera dei Deputati; Renato Freda , Marketing Operativo, Eventi Partnership e Sponsorizzazioni de La
Molisana; Francesco Franzese , Ceo La Fiammante; Davide De Biase , DVM, Ph.D, Specialista in Medicina degli
Animali da Laboratorio - Dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso , Direttore Cia -
Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe Palma, Segretario Generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino ,
Direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo , Responsabile Ricerca e Sviluppo Consorzio di Tutela della Mozzarella
di Bufala Campania D.O.P. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio
nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala;
MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua
Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo
Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce &
Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio
Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché,
negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre
maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per
garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. Accesso Gratuito L'accesso al
Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali
vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di
ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1
liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa
o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato.
Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la sezione "Salta la Fila" dalla quale è
possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle
casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i
seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30
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. orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del
successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina
"Dolce & Salato" che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio ,
rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà
dell'organizzazione, in ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In
quest'area, professionisti e aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con
l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative
con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica
azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione
saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni : Ciccio Vitiello,
Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far
sognare i palati attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a
una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla
pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno
trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per
Le Sinfonie , farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini , che accorderanno le note dolci dei grandi
interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La "Pizzeria
dell'Impossibile" e il basilico idroponico Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner
storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e
inserimento professionale attraverso il progetto " Pizzeria dell'Impossibile ", in collaborazione con il Carcere di
Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico
Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di
acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto
all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e
fertilizzanti.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna -
sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini
come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri
progetti di sostenibilità è il Bosco
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del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo
anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country
manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la
pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno
sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di
Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo
sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto
alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa
creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza
della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del
mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è
da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il
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Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della
filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop.
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Bufala Fest, bilancio positivo per Italia Olivicola

Si è conclusa lunedì 11 settembre a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di "Bufala Fest - non solo mozzarella", la kermesse enogastronomica
dedicata al la promozione e valor izzazione del la f i l iera bufal ina,
accompagnata e sostenuta per il secondo anno consecutivo da Italia
Olivicola , la prima organizzazione della produzione olivicola italiana. L'olio,
alimento principe della Dieta Mediterranea, è stato assoluto protagonista del
villaggio di Bufala Fest, nel corso di tutta la manifestazione, che si è svolta dal
7 all'11 settembre. Infatti, tutti i piatti preparati e presentati in ognuna delle
aree degustazione di Bufala Fest - Arena del Gusto, Giardino delle Idee,
Terrazza del Gusto e Villaggio del Gusto - sono stati impreziositi e resi ancora
più gustosi dall'utilizzo di una raccolta di extravergini di qualità, attentamente
selezionati da Italia Olivicola e tutti tracciati e certificati, provenienti da ogni
parte d'Italia. Inoltre, durante il talk sul tema "ESG, un vantaggio competitivo
per le aziende della filiera agroalimentare" ospitato nell'area "Il Giardino delle
Idee", in Piazza Municipio, il Coordinatore di Italia Olivicola Giuliano Martino
ha condiviso con una folta, qualificata e attenta platea l'importanza di puntare
su prodotti di qualità, tracciati e sostenibili in grado di raccontare la biodiversità del nostro Paese, le identità dei
territori e di portare benefici alla salute dell'organismo. " La nostra presenza a Bufala Fest - ha affermato Gennaro
Sicolo, Presidente di Italia Olivicola - ci ha permesso di aprire e rafforzare il nostro dialogo con il mondo dell'
Ho.Re.Ca . Nel corso delle ultime due edizioni, abbiamo fatto comprendere l'importanza di avere sulla tavola di tutti i
ristoranti una carta degli oli, come già accade per i vini, e addirittura per l'acqua. I consumatori devono poter
accedere a tutta una serie di informazioni corrette, devono saper riconoscere la qualità e gli sforzi produttivi,
ricondurre l'olio alle zone di produzione e corrispondere il giusto prezzo che una bottiglia di olio merita ". La settima
edizione di Bufala Fest - non solo mozzarella è stata organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA - Agricoltori Italiani della Campania, con il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree
Protette del Mezzogiorno.
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Parte domani il Bufala Fest

Redazione

Sarà inaugurato domani, giovedì 7 settembre, alle 12, il villaggio di Bufala
Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma
fino all'11 settembre, a Napoli, in piazza Municipio. L'obiettivo della
manifestazione è promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera
bufalina, legata al successo della mozzarella, ma che può dare di più con il
sapore e le proprietà della sua carne. Alle 19 avrà luogo il talk sul tema La
filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità
ambientale, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La
Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere. Interverranno Riccardo
Agugiaro, Ad di Agugiaro & Figna, Leonardo Massa, country manager di Msc
Crociere, Francesca Marotta, marketing executive Fratelli La Bufala, Raffaele
Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania, Francesco Pio
Fiorillo, fondatore Lympha Stazione Basilico Idroponico, Antonio Limone,
direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del Mezzogiorno e
coordinatore nazionale II.ZZ.SS, Giuseppe Iovine, direttore della Scuola di
specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria
(referente Feamp), Marco Nobis, smministratore Mbc Service Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop. Il talk sarà moderato dal giornalista enogastronomico Alfonso Del Forno.
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Bufala Fest, la kermesse che celebra la filiera bufalina a Napoli

Redazione Press Italia

NAPOLI E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto,
quel la  s i  è  svol ta  ier i  ne l  v i l laggio  d i  Bufa la  Fest ,  la  kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
Eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di ANM hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. Park & Go Si ricorda che per
raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione,
ANM ha messo a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con
corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5
euro (valido fino a 4 persone). E' quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio
multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del
viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Bufala Fest - non solo mozzarella è organizzato in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi
Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La
filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area
Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la
partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, A.D. di Agugiaro&Figna;
Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala;
Raffaele Amore, Presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha
Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Prof. Giuseppe Iovane, Direttore della Scuola di Specializzazione in
Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria (Referente FEAMP); Marco Nobis,
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Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
D.O.P. Per noi sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni - ha affermato Riccardo
Agugiaro, AD di Agugiaro&Figna non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei
nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in
passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del
Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno
abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni. 'Da quest'anno MSC Crociere - ha dichiarato Leonardo
Massa, Country Manager di MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta'. 'In questi vent'anni la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza - le parole di Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - ma
anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e
dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a
dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà
la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi'. 'Rendere un prodotto alimentare più
sostenibile - ha aggiunto Raffaele Amore, Presidente di CIA - Agricoltori Italiani della Campania significa creare
valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di CIA investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità'. 'L'importanza
della filiera bufalina - ha concluso il Prof. Antonio Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale
del Mezzogiorno la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento
di approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di
un prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria
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produzione in questa Regione. L' Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno è al servizio degli
allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'IZSM di Portici,
faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il
Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!'.
Stasera, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul
tema 'ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno:
On. Marco Cerreto, Componente XIII Commissione Agricoltura Camera dei Deputati; Renato Freda, Marketing
Operativo, Eventi Partnership e Sponsorizzazioni de La Molisana; Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide
De Biase, DVM, Ph.D, Specialista in Medicina degli Animali da Laboratorio Dipartimento di Farmacia, Università degli
Studi di Salerno; Mario Grasso, Direttore Cia Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe Palma, Segretario Generale
di Assoittica Italia; Giuliano Martino, Direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo, Responsabile Ricerca e Sviluppo
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campania D.O.P. I partner Affiancano la settima edizione di Bufala
Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie;
Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois;
Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio
Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore
Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA;
Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it. Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech
è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte
trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due
fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese.
Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell'Arena
del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono
previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o
gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1
bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1
bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la
sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un
duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il
Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30.
orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00. Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo
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delle precedenti edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente
di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in
ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e
aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti
della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef
Erny Lombardo. Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana, torna
al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri
dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale,
Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le
pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima
d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai
punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella
gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie, farine
dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini, che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della
pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il
basilico idroponico Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che
con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale
attraverso il progetto 'Pizzeria dell'Impossibile', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha
confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e
acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I
vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor
sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Ragazzi che suonano
al pianoforte sospeso Dolci con latte di bufala FONTE: Ufficio Stampa Bufala Fest.
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Bufala Fest: la kermesse dedicata alla filiera bufalina e alle sfide dell'agricoltura ()

NAPOLI - Prosegue con successo la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella

Redazione Press Italia

NAPOLI Prosegue con successo la settima edizione di 'Bufala Fest non solo
mozzarella, la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina, organizzata in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana
di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp;
dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e
sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Questa mattina, nella Talk Area
'Giardino delle Idee', ha avuto luogo un incontro organizzato da Cia
Agricoltori Italiani della Campania, sul tema 'Prevenzione e gestione del
rischio in agricoltura', nel corso del quale sono intervenuti: il Presidente di Cia
Agricoltori Italiani, Cristiano Fini; il Presidente Cia Agricoltori Italiani della
Campania Raffaele Amore; il prof. Fabian Capitanio, docente presso
l'Università degli Studi Federico II di Napoli; il Direttore Generale Politiche
Internazionali e Unione Europea del Masaf dott. Luigi Polizzi; l'Assessore all'Agricoltura della Regione Campania on.
Nicola Caputo. L'incontro è stato moderato dalla giornalista Maria Cava. Tutti di grande importanza gli argomenti
trattati, poiché sulle tecnologie di previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e fertilizzazione
dei terreni si basa un pezzo importante proprio dell'AgriFoodtech, che fa largo uso di dati raccolti mediante la
sensoristica ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla gestione del rischio in agricoltura ci sono circa 1
miliardo e 300 milioni di euro di euro per il 2023-2027, ovvero quasi il 20% del totale dei fondi comunitari per il settore
primario assegnato all'Italia dall'Unione Europeo nel quadro della Politica Agricola Comune. 'Oggi, a Napoli, in
occasione di Bufala Fest ha affermato Federico Caner, Assessore all'Agricoltura della Regione Veneto, nonché
coordinatore della Commissione Politiche Agricole della Conferenza Stato Regioni cominciamo noi Assessori
regionali all'Agricoltura a confrontarci sul tema della gestione del rischio, tema di cui domani parleremo a Caserta
con il Ministro dell'Agricoltura, Sovranità Alimentari e Fortest Francesco Lollobrigida, per cercare una strada che
consenta di affrontare al meglio anche le tante altre emergenze. Sono temi che la commissione agricola della
conferenza Stato-Regioni affronta per decidere uniti le strategie, trovando un'intesa con il Governo. Alcune
emergenze cambiano di territorio, come la siccità spostata al Nord, mentre il Sud ora affronta la peronospera nei
vigneti, tema che nel settentrione è conosciuto e gestito da sempre. In generale ci sono molte esigenze differenti
legate al cambiamento climatico che ci devono portare a fare delle riflessioni e, quindi, grandi investimenti unitari. La
Commissione Politiche Agricole della Conferenza Stato-Regioni ha aggiunto Nicola Caputo,
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Assessore all'Agricoltura della Regione Campania va al di là degli schieramenti e delle logge di appartenenza,
siamo una squadra di assessori responsabili. Certo ci sono momenti di litigio come avvenuto sulla distribuzione
territoriale della Politica Agricola Comune per il sostegno alle aziende. Noi, rappresentanti delle Regioni del Sud
continua Caputo siamo riusciti a non perdere un euro rispetto alla programmazione precedente, ma questa
ripartizione va rimodulata. Presenterò una proposta semplice basata sulle modalità di ripartizione dei fondi tra i paesi
europei, nello stesso modo i fondi vanno poi ripartiti all'interno di ogni paese in maniera equa. In agricoltura viviamo
infatti anche grandi paradossi, con le Regioni del Sud che pagano ma poi affrontano un approccio non
particolarmente costruttivo e giusto anche nella gestione del rischio. Parliamo di dare un contributo di 100 e di
ricevere poi 10, questo è un po' il parametro di riferimento che va cambiato. L'Assessore Nicola Caputo ha
organizzato, per la giornata di domani, lunedì 11 settembre, l'incontro con il Ministro Lollobrigida a Caserta, per
condividere l'attività della commissione conclude anche sul territorio. Ci vediamo alla Reggia di Caserta, per
rappresentare la Campania nelle sue bellezze ma anche per stimolare il dibattito. 'Condividiamo in pieno la proposta
della Regione Campania ha affermato Raffaele Amore, Presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania nel senso
di una regionalizzazione della gestione di almeno una parte dei fondi dedicati alle assicurazioni incentivate e ai fondi
mutualistici, soprattutto chiediamo con forza che anche Regione Campania possa dotarsi di un autonomo ente
pagatore regionale, in grado anche di concretizzare i controlli sui rilievi in caso di danni a colture, necessari per
attivare tutti gli strumenti a disposizione. E di sicuro è necessario anche, in un contesto di maggiore e migliore
divulgazione di tutti gli strumenti della gestione del rischio, semplificare gli aspetti amministrativi e burocratici anche
per rendere possibile l'attivazione anche nelle regioni meridionali dei fondi di mutualizzazione che sono
complementari allo strumento assicurativo e che hanno anche l'ulteriore valore aggiunto di facilitare l'accesso al
credito delle aziende agricole mediante la costituzione del soggetto gestore con bilancio certificato e bancabile'.
'Oggi il sistema non funziona chiosa Cristiano Fini, Presidente Nazionale di Cia Agricoltori Italiani larga parte delle
produzioni agricole è in difficoltà per i cambiamenti climatici. E il sistema assicurativo resta l'unica via per dare un
futuro ed equità alle aziende agricole. Abbiamo aziende agricole non assicurate che perdono tutto, ma altre aziende
che possono beneficiarne perché altri in diversi territori hanno avuto danni non risarciti'. A livello europeo stiamo già
discutendo della nuova Pac dal 2028, dove si pensa di superare i pagamenti a superfice per orientarli sempre più alla
sostenibilità ambientale vero, ma se ne deve fare carico tutta la collettività, non solo l'agricoltore'.. Domani, lunedì 11
settembre, presso il Giardino delle Idee, avrà luogo il talk di chiusura sul tema: 'Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità
tra presente e futuro', nel corso del quale interverranno: Domenico Raimondo, Presidente Consorzio di Tutela
Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.; Vincenzo Cirillo, Consigliere delegato alla Città Metropolitana di Napoli alla
promozione del territorio e agricoltura; Prof. Giuseppe Campanile, Docente di Zootecnia Speciale, Dipartimento di
Medicina Veterinaria e Produzioni Animali dell'Università
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Federico II; Filippo Mastrolonardo, Ceo Like Italy. Modera: Fabio Russo, Direttore Horecanews.it. Nel corso del talk,
sarà analizzato come si pone la filiera bufalina davanti ad alcuni filoni che stanno caratterizzando il Future of Food,
ovvero la nutrizione personalizzata; la produzione e i consumi sostenibili; il paradigma di Industria 4.0; gli ecosistemi,
con le loro nuove forme di collaborazione. Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione,
poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo
sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali
per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. Park & Go Si ricorda che per
raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM ha messo a diposizione un
servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30
alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). E' quindi possibile lasciare l'auto in uno dei
600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata
ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. I partner Affiancano la settima
edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5
Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante;
Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè
Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini;
Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e
Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Accesso Gratuito
L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell'Arena del Gusto. Per
coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre
tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1
caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica;
1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o
1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la sezione 'Salta la Fila'
dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: Evitare
la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest
osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30. orario serale: dalle ore
19:00 alle ore 24:00. Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle precedenti edizioni,
anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida
esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria,
coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo dettaglio,
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dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e aziende del food &
beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina.
Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo.
Ultima giornata all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest
per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola,
tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino,
Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le pizze proposte negli
stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la linea di farine
Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel
settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai
tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie, farine dedicate alla pasticceria di
Agugiaro & Figna Molini, che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I
Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il basilico idroponico Di grande
importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel
mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto 'Pizzeria
dell'Impossibile', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e
sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola
basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero
enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la
verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Foto in copertina Un momento del talk organizzato da Cia
Agricoltori Italiani FONTE: Ufficio Stampa Bufala Fest.
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Bufala Fest: la mozzarella e il bufalo protagonisti a Napoli

Redazione Press Italia

NAPOLI Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest non solo mozzarella, la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata ha
commentato Manfredi una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal Direttore Organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio - afferma Rea - che mi sento di
affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa,
non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni
parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e
apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a
dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile
creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest
possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della
città che si apre al mondo'. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest - sostiene

pressitalia.net

Web



 

lunedì 11 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 14

[ § 2 2 6 2 3 9 0 1 § ]

il Direttore Artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente
bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo
posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più
rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento
come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che
abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest - dichiara Domenico Raimondo, Presidente del
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie
potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano
del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e
stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della
mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la Bufala
Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in
una congiuntura complessa per tutti'. I partner Hanno affiancato la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor
di prestigio nazionale ed internazionale come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie;
Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois;
Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio
Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore
Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA;
Shophoreca.it. Media Partner Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it. Un'edizione all'insegna del gusto con
Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana è stata protagonista al Bufala Fest con una cinque giorni
all'insegna del gusto. Alla manifestazione sono stati presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli
ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni
Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo che hanno deliziato i palati dei visitatori con le pizze proposte negli stand di
degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5
Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore.
Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai
tradizionalisti agli innovatori. Non è mancato il proscenio per Le Sinfonie, farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro
& Figna Molini, che hanno accordato le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria napoletana: I Marigliano,
Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il basilico idroponico di Fratelli La Bufala Di grande
importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel
mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto 'Pizzeria
dell'Impossibile', in collaborazione con il Carcere di
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Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico
Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di
acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto
all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e
fertilizzanti. Foto in copertina Francesco Sorrentino il sindaco Manfredi e Antonio Rea FONTE: Ufficio Stampa
Bufala Fest.
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Maddaloni, gli studenti dell'Alberghiero Villaggio dei Ragazzi al Bufala Fest

di Redazione 11 Settembre 2023 scritto da Redazione 11 Settembre 2023

Redazione

Maddaloni (Caserta) A Napoli, in piazza Municipio, si tiene la settima
edizione della kermesse enogastronomica 'Bufala Fest oltre la mozzarella'.
L'evento è organizzato da Antonio Rea e Francesco Sorrentino, in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e la Scuola di Formazione Dolce & Salato di Maddaloni, che
cura tutte le attività di degustazione. continua sotto Con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare la filiera bufalina, la kermesse si caratterizzerà per
una serie di iniziative dedicate alle famiglie, diversi show cooking di grandi
chef sulla Terrazza del gusto e svariati talk tematici dedicati all'Agrifood
Tech nell'area Il Giardino delle Idee. Tra i protagonisti indiscussi, gli studenti
dell'Istituto Alberghiero 'Villaggio dei Ragazzi' di Maddaloni (Angela Pesce,
Francesca Marciano, Carlo Affinito, Arnaldo Iannotta, Luigi Gallucci,
Domenico Gazzillo), che si stanno occupando in maniera encomiabile
dell'esclusiva area ospitalità. I futuri direttori di sala sono stati accompagnati
per l 'occasione dal docente/Chef stellato Giuseppe Daddio e dal
docente/Direttore di Sala Roberto Stracquadaini. 'Lavoriamo affinché i nostri
studenti partecipino ad eventi importanti legati al mondo enogastronomico. La finalità è di integrare le esperienze di
apprendimento dei ragazzi in ambito scolastico con quelle sperimentabili in un contesto lavorativo, nonché di
favorire l'acquisizione di competenze trasversali, utili all'inserimento in un mercato del lavoro sempre più dinamico e
competitivo', ha dichiarato l'avvocato Antonio Caradonna, commissario straordinario della Fondazione
maddalonese. continua sotto La manifestazione è patrocinata dal Senato della Repubblica, dalla Regione Campania,
dal Comune e dalla Città Metropolitana di Napoli, dal Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp, dall'
Università Federico II di Napoli, dall' Università di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. SOTTO UNA GALLERIA FOTOGRAFICA
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Napoli, Bufala Fest: migliaia di visitatori tra gusto, eccellenze e aggregazione

Matteo Burroni

Gaetano Manfredi (Sindaco di Napoli): 'Bufala Fest, esperimento ben riuscito
e possiamo immaginare altre iniziative in Piazza Municipio' Antonio Rea
(Direttore Organizzativo): 'Una vittoria figlia del dialogo sinergico con le
Istituzioni' Francesco Sorrentino (Direttore Artistico): 'Emozioni uniche
vedere giovani e adulti insieme al pianoforte' Domenico Raimondo
(Presidente Consorzio di Tutela): 'Bufala Fest, vetrina di prestigio per la
nostra filiera' Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
ed i z i o n e  d i  '  Bu f a l a  F es t  -  n o n  s o l o  m o zza r e l l a  ,  l a  ke r m es s e
enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera
bufalina , organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica ,  del la Regione Campania ,  del  Comune e del la Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
Feamp ; dell' Università degli Studi Federico II di Napoli ; dell Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli
Gaetano Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio potesse
davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande
partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto
negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver
lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal Direttore Organizzativo Antonio Rea: ' E' con
grande orgoglio - afferma Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la
scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metroplitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni nel cuore della
città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di
Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro
villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo
sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che
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quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e
di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di
riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo'. 'Le
emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest - sostiene il Direttore Artistico Francesco
Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti
insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in
memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che
mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza
e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. '
Bufala Fest - dichiara Domenico Raimondo, Presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana DOP è
riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani
sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di
Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire
ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie,
tanti ragazzi hanno degustato la Bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più
belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti '. [] Fonte: Ufficio stampa Bufala
Fest ; Consorzio Mozzarella di Bufala Campana DOP SCARICA IL COMUNICATO STAMPA
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LAVPN approva il forno rotante Marana Rotoforno SU&GIU

Antonio Pavone - Piero Longano

L'ufficializzazione al pubblico e agli addetti ai lavori prevista nell'ambito del
BufalaFest, in programma l'8 settembre a Napoli. Antonio Pace, Presidente
AVPN: Un importante supporto tecnologico all'abilità del fornaio. Un sistema
che consente di cuocere più pizze contemporaneamente, gestendo in modo
comodo la rotazione delle stesse, con un oggettivo risparmio di tempo, un
aumento concreto della produttività e con risultati qualitativamente
ineccepibili. È questa in sintesi la definizione che si potrebbe dare del forno
Marana Rotoforno SU&GIU , primo rotante proprio in questi giorni approvato
dall'Associazione Verace Pizza Napoletana. La nuova tecnologia, rivolta
all 'efficienza del processo produttivo, conferma il percorso verso
innovazione e ricerca che AVPN porta avanti già da tempo, al fine di aiutare il
mestiere del fornaio senza nulla togliere alla qualità del prodotto finale.
Proprio qui interviene il forno rotante in grado di facilitare le operazioni di
infornata e al tempo stesso apportare vantaggi in termini di produttività,
riducendo anche i tempi di attesa della clientela. Il tutto nel pieno rispetto
degli standard definiti dal disciplinare della Vera Pizza Napoletana,
universalmente riconosciuto come il testo di riferimento quando si parla di autentica pizza napoletana. La
tecnologia a supporto della qualità afferma Antonio Pace, Presidente dell'Associazione Verace Pizza Napoletana è
uno degli asset fondamentali che identificano la nostra associazione. Per questo motivo ci impegniamo
costantemente per migliorare la qualità del prodotto e parallelamente per supportare i nostri pizzaioli, in termini di
gestione delle tempistiche e ottimizzazione dei risultati. Un impegno che si concretizza con l'approvazione
dell'utilizzo del forno rotante che non è certo sostitutivo di quello statico ma ne rappresenta un'interessante
alternativa. Abbiamo ovviamente provveduto a testare questo strumento, apprezzandone l'accurata gestione della
cottura, grazie alle sue funzioni innovative quali il controllo della velocità di rotazione e il mantenimento della
temperatura. Sono infatti tre le principali caratteristiche tecniche che caratterizzano la validità del Marana Rotoforno
SU&GIU: la piastra girevole, che garantisce una cottura omogena su tutta la superficie dell'impasto; il sistema di
alzata che permette di regolare l'altezza della pizza in cottura; il controllo della temperatura, che assicura le
medesime condizioni di calore in ogni momento del servizio. Il forno rotante si presenta così come un'efficace
opzione al forno tradizionale, che si pone a supporto del fornaio, senza sostituire la sua arte e abilità. Per valorizzare
ancora di più questa figura professionale, sempre più richiesta dal mercato, AVPN e Marana daranno vita ad un
percorso formativo dedicato ai giovani e alle nuove leve che vorranno avvicinarsi a questo mestiere. L'approvazione
del forno rotante verrà ufficializzata durante la masterclass tenuta l'8 settembre alle 20.30 dal Presidente Antonio
Pace e dal Segretario Generale Paolo Surace, in occasione del Bufala Fest, nell'esclusiva Arena del Gusto di

Risto News

Web



 

mercoledì 13 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 20

[ § 2 2 6 7 9 4 6 1 § ]

Piazza Municipio. Un momento di confronto e di approfondimento che consentirà di osservare il forno in funzione
e trattare delle sue caratteristiche innovative, insieme alla platea di pizzaioli e appassionati presenti all'evento. Fonte
e foto: https://www.pizzanapoletana.org/
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è
svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza
Municipio, organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
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valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne.
Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in
Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico
veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo
dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per
tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i
trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e
vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e
Cumana. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato in collaborazione
con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli
affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di
Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande
interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione
economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in
collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale
sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere;
Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della
Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore
generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane,
direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp);
Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore
il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei
nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in
passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del
Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo
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acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi,
rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di
compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere -
MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in
modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC
Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua
immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione
portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di
tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la
nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri
di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra
azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani
ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma,
vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito
Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo
valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo
cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo
per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di
formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo
molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli
agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si
coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio
Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk
sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le
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aziende della filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII
Commissione Agricoltura Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e
sponsorizzazioni de La Molisana; Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista
in Medicina degli animali da laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso,
direttore Cia - Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano
Martino, direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della
mozzarella di bufala campana dop.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno -

Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di
Bufala Fest non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. E' stata ha
commentato Manfredi una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: E' con grande orgoglio -ha affermato Rea che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana Ultima ora Coronavirus Interviste Cronaca Politica Salute Esteri Spettacolo Cultura Altro Attualità Tv &
Gossip Curiosità Tecnologia Turismo Gastronomia Lavoro Sport Economia Motori Sostenibilità Regioni I Santi del
giorno Connect with us Sbircia la Notizia Magazine Food: Bufala Fest vince scommessa' di Piazza Municipio a
Napoli, migliaia di visitatori al giorno Ultima ora Pordenone, scontro auto-moto: un morto Lega, Pontida parte dai
giovani: mille attesi da tutta Italia Lega, verso Pontida senza Bossi. Il Senatur resta a Gemonio Brescia, uccide la
madre a calci e pugni: arrestato Migranti, sindaco Pozzallo contro governo Giorgia Meloni Coronavirus Lega, verso
Pontida senza Bossi. Il Senatur resta a Gemonio Fiumicino, boom aeroporto Da Vinci: ora è un modello Covid,
certificati malattia e lavoro: le ipotesi Parità di genere, per quasi una donna su quattro non si raggiungerà mai nei
ruoli direttivi Covid oggi Italia, più tamponi ma nessun allarme Interviste
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Intervista esclusiva a Diletta Acanfora: «Punto in alto, sogno di condurre Sanremo» Venezia nel cuore: Isabelle
Adriani racconta il suo ritorno alla Mostra e l'emozione del nuovo film Il Giardino delle Fate' Dal Tè alle Onde del
Mare, intervista esclusiva ad Elena Campanile Intervista esclusiva a Roberto Lipari: Dal cinema alla TV, una stella in
ascesa La bellezza e la determinazione di Lavinia Abate, l'incredibile storia di Miss Italia 2022 Cronaca Muore il
celebre pittore e scultore Fernando Botero Brescia, uccide la madre a calci e pugni: arrestato Agguato a Tor Bella
Monaca, il quartiere non molla: in strada volontari decoro e residenti Fiumicino, boom aeroporto Da Vinci: ora è un
modello Palermo, insulti e minacce sui social alla ragazza stuprata Politica Lega, Pontida parte dai giovani: mille
attesi da tutta Italia Lega, verso Pontida senza Bossi. Il Senatur resta a Gemonio Migranti, sindaco Pozzallo contro
governo Giorgia Meloni Migranti, von der Leyen con Giorgia Meloni a Lampedusa Renzi: Governo? Indietro. Non
marcia su Roma, ma retromarcia sulla Garbatella Salute All'estero stipendio triplo ma resto in Italia: il medico dice no
a offerta super Ue verso stop bisfenolo A in contenitori alimenti, soddisfazione medici ambiente Covid oggi Italia, più
tamponi ma nessun allarme Mussini (UniMoRe), Hiv meno considerato ma continua non nuove diagnosi' D'Arminio
Monforte (Icona), riportare i giovani a ricerca clinica su Hiv' Esteri Online nuova puntata podcast Adnkronos, armi
false per una guerra vera (Ascolta) Migranti, Germania ripristina meccanismo volontario accoglienza dall'Italia
Mahsa Amini, arrestato oggi padre in Iran a un anno da morte figlia Ucraina-Russia, le previsioni degli 007 Gb per
l'inverno Messico, estradato negli Usa il figlio di El Chapo Spettacolo Grande Fratello, seconda puntata: nessun
eliminato tra i concorrenti Grande Fratello, entra Arnold tra i concorrenti Grande Fratello, Fiordaliso entra e Grecia
Colmenares cambia nome Grande Fratello, stasera in tv seconda puntata I nuovi Rolling Stones hanno un cuore
italiano: è Marco Sonzini Cultura Accademia Lincei, il presidente Roberto Antonelli si aggiudica il Premio Sapegno
2023 Morto Fernando Botero, l'artista delle figure voluminose che amava l'Italia E' morto Fernando Botero, il pittore
colombiano aveva 91 anni Libro dei Fatti Adnkronos, in arrivo la 33ma edizione Colosseo, Onorato: Da 7 mesi biglietti
dopati', cosa fa direttrice Russo? Altro Attualità Muore il celebre pittore e scultore Fernando Botero Gli effetti
dell'inflazione sul carrello della spesa: l'indagine di Altroconsumo Così Kanye West e Bianca Censori sono stati
banditi dalla società taxi motoscafi di Venezia Sergio Ramos torna nel club che lo ha visto crescere MSC di Gianluigi
Aponte in fase avanzata per acquisire Italo in un affare da 4 miliardi di euro Tv & Gossip Intervista esclusiva a Diletta
Acanfora: «Punto in alto, sogno di condurre Sanremo» Venezia nel cuore: Isabelle Adriani racconta il suo ritorno alla
Mostra e l'emozione del nuovo film Il Giardino delle Fate' Dal Tè alle Onde del Mare, intervista esclusiva ad Elena
Campanile Intervista esclusiva a Roberto Lipari: Dal cinema alla TV, una stella in ascesa Intervista esclusiva a Gina
Amarante: «Ritengo che alcune cose debbano essere protette, portate dentro» Curiosità Come realizzare una piscina
di lusso su un attico o terrazzo Il SoFi Stadium di Los Angeles si è vestito a festa con gala e celebrità per il
compleanno di Beyoncé Gli effetti dell'inflazione sul carrello della spesa: l'indagine di Altroconsumo MSC di Gianluigi
Aponte in fase avanzata per acquisire
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Italo in un affare da 4 miliardi di euro Doug Pitt: l'uomo oltre il nome famoso Tecnologia Analisi dell'indice
tecnologico del Nasdaq 100 per la fine dell'anno Come la tecnologia ha migliorato i metodi di pagamento digitali
Musk trasforma Twitter in X: l'avvento dell'app definitiva Dai social network alle AI: 1 italiano su 3 li usa per viaggiare
Gli utilizzi più comuni degli smartphone: il massimo potere nel palmo delle nostre mani Turismo MSC di Gianluigi
Aponte in fase avanzata per acquisire Italo in un affare da 4 miliardi di euro Dai social network alle AI: 1 italiano su 3
li usa per viaggiare Il 20° Anniversario della linea Réunion-Paris: Air Austral celebra un importante capitolo della sua
storia Isola d'Elba: cosa fare e cosa vedere La Rigenerazione della Stazione Tiburtina: un Rinascimento Urbano
Gastronomia 50 Kalò porta la Campania a Roma, l'esplosione di sapori della Pizza Week Uber Eats in Italia: il
tramonto di un gigante della consegna a domicilio Quali sono le torte più amate dai bambini? Le 10 più gettonate
Giornata mondiale dell'alimentazione: cos'è, quando si celebra A Casaprota (RI) l'estate si festeggia con le
fettuccine ai funghi porcini Lavoro Internazionalizzazione e competitività, al via Fenimprese Bulgaria Retribuzioni,
JobPricing: Più elevate in Lombardia, Lazio e Liguria LinkedIn, lavoratori temono l'intelligenza artificiale ma sono
anche entusiasti di scoprirne il potenziale Sace, porte aperte a Rome Venture Forum per supportare l'ecosistema
dell'innovazione Logistica, l'imprenditore Lacchi: Cerchiamo personale ma non si trova qualificato Sport Nuovo volto
per Il processo' del lunedì e il venerdì arriva Casa Biscardi' Gp Singapore, Sainz con Ferrari comanda ultime prove
libere Europei volley 2023, oggi Italia-Polonia finale: orario, dove vedere la partita in tv F1 Gp Singapore, oggi prove
libere e qualifiche: orari e tv Coppa Davis, Italia-Cile 2-0 con Arnaldi e Sonego Economia Ue, fonti Mef: Italia chiede
scorporo da deficit investimenti Pnrr e Ucraina Caro vita frena i consumi, giù la spesa delle famiglie italiane Bonus
benzina a rischio, misura in bilico Mes, Italia e ratifica: cresce il pressing Ue Parità di genere, per quasi una donna su
quattro non si raggiungerà mai nei ruoli direttivi Motori La pompa del carburante: alcune informazioni utili sul
funzionamento e la sostituzione Le pinze dei freni: alcune informazioni utili Cinque importanti vantaggi dell'acquisto
di ricambi usati Toyota presenta il nuovo RAV4 GR Sport Wrapping per moto e auto: tutte le info da conoscere
Sostenibilità Dal carbone alle rinnovabili, la svolta è vicina Finanza e sostenibilità, nel 2022 meno green bond, ma ci
sono anche segnali positivi Direttiva CSRD, Grosso (Poste Italiane): Fondamentale integrare la sostenibilità nei piani
industriali Sostenibilità, Targetti Ferri (L'Oréal Italia): Nostra nuova strategia ambiziosa Targetti Ferri (L'Oréal Italia):
Sito di Settimo Torinese eccellenza della sostenibilità Regioni I Santi del giorno I Santi di Giovedì 10 Agosto 2023 I
Santi di Giovedì 3 Agosto 2023 I Santi di Mercoledì 26 Luglio 2023 I Santi di Martedì 25 Luglio 2023 I Santi di Lunedì
24 Luglio 2023 Lavoro Food: Bufala Fest vince scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno Share Tweet Published 5 giorni ago on 11 Settembre 2023, 16:56 By Adnkronos Si chiude la settima edizione
Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di Bufala Fest non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con
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il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania, con il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree
Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi
che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio potesse davvero funzionare per
gli eventi. E' stata ha commentato Manfredi una bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie, dei
turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro
della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin,
che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza
Municipio. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: E' con grande orgoglio -ha affermato Rea
che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la
prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono
venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato
ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio
Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di
Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città
senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli
e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio,
con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con
tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera
costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi
in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa
configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo, ha commentato ancora. Le emozioni che ho vissuto
durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino sono a dir poco
uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare
intorno al pianoforte sospeso, che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata
un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro.
Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e
spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione. Bufala Fest -ha
dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a
mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità

Sbircia la Notizia Magazine

Web



 

lunedì 11 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 28

[ § 2 2 6 2 3 9 0 5 § ]

della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro
Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto
nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di
bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le
creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una
congiuntura complessa per tutti, ha concluso. In base ai contenuti di questo articolo, potrebbero interessarti i
seguenti argomenti: CampaniaCasertaNapoli Up Next Lione esonera Blanc, Gattuso arriva in panchina? Don't Miss
Islam, pdl Lega per Albo imam: predicazioni solo in italiano e controlli Viminale Adnkronos Sbircia la Notizia
Magazine unisce le forze con la Adnkronos, l'agenzia di stampa numero uno in Italia, per fornire ai propri lettori
un'informazione sempre aggiornata e di alta affidabilità. Continue Reading You may like Pordenone, scontro auto-
moto: un morto Lega, Pontida parte dai giovani: mille attesi da tutta Italia Lega, verso Pontida senza Bossi. Il Senatur
resta a Gemonio Lavoro Internazionalizzazione e competitività, al via Fenimprese Bulgaria Published 1 giorno ago
on 15 Settembre 2023, 13:24 By Adnkronos Presidente nazionale Pasquale Lacasella Rafforzare i rapporti
commerciali tra Italia e Bulgaria, supportando le imprese del nostro Paese nella crescita di competitività e
internazionalizzazione. Con questi obiettivi è stata costituita, a Sofia, FenImprese Bulgaria. Durante l'assemblea
costitutiva è stato eletto come presidente nazionale Pasquale Lacasella che ha ricevuto i saluti istituzionali
dell'Ambasciatore della Bulgaria in Italia, Todor Stoyanov, e del presidente della camera di Commercio Bulgara,
Tsvetan Simeonov, orgogliosi di rimarcare l'Importanza dell'approdo di FenImprese in Bulgaria per lo sviluppo
imprenditoriale ed economico. La sede di Fenimprese Bulgaria -spiega Lacasella ad Adnkronos/Labitalia- è a Sofia,
in via Rakovski 42. L'internazionalizzazione delle imprese è al centro dell'azione di FenImprese e oggi, con la nostra
rappresentanza in Bulgaria, abbiamo a disposizione uno strumento in più per imprimere impulso alla competitività
delle aziende italiane sullo scacchiere globale, sottolinea. Abbiamo inoltre la necessità -aggiunge- di migliorare le
infrastrutture dei trasporti, e la connettività è stata discussa durante l'incontro come un prerequisito importante non
solo per il rafforzamento dei partenariati nella sfera economica, ma anche per il potenziamento dei legami tra i
cittadini italiani e bulgari, continua. Secondo Lacasella anche l'integrazione e il rafforzamento degli approcci
sostenibili per il raggiungimento di un'economia verde ed efficiente dal punto di vista energetico sono stati tra i temi
dell'incontro. I presenti hanno sottolineato come lo sviluppo congiunto di tecnologie moderne, anche nei settori
dell'energia, dei trasporti e della sicurezza, sia un'area promettente per la cooperazione, aggiunge. Dai dati illustrati -
spiega ancora Lacasella- è emerso l'aumento record degli scambi commerciali tra la Bulgaria e l'Italia lo scorso
anno: nei primi undici mesi del 2022 essi hanno raggiunto i 6,3 miliardi di euro con una crescita di quasi il 35%. Le
esportazioni bulgare sono state pari a 3,4 miliardi di euro e sono cresciute del 41,4%. Allo stesso tempo, l'Italia è il
quarto investitore in Bulgaria. Inoltre, gli investitori italiani contribuiscono
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allo sviluppo di nuovi modelli aziendali e al miglioramento del clima imprenditoriale grazie al dialogo attivo con le
istituzioni. In occasione della presentazione di Fenimprese Bulgaria erano presenti i massimi vertici di Fenimprese
Italia, il coordinatore nazionale Simone Razionale, il direttore nazionale Andrea Esposito e il presidente nazionale
Luca Vincenzo Mancuso. Tanto entusiasmo e tanta voglia di fare per le imprese bulgare con le quali si cercherà di
creare un rapporto bilaterale, cosi da internazionalizzare le aziende italiane in Bulgaria ed agevolare un processo di
sviluppo tra le aziende bulgare in Italia, sottolinea ancora Lacasella. Grazie a Pasquale Lacasella, coadiuvato dal
vice presidente Patrik Simonitto e dal segretario generale Rosita Toneva, unitamente a tutto il gruppo dirigente si
cercherà di migliorare la vita delle imprese proponendo al governo delle leggi a supporto delle pmi e che snelliscano
la burocrazia per gli imprenditori locali. In linea con il grande successo ottenuto da Fenimprese in Italia, si cercherà di
lavorare affinché questo progetto sia vincente anche nel territorio bulgaro. A breve verranno comunicate altre
aperture, spiegano da Fenimprese. Continue Reading Lavoro Retribuzioni, JobPricing: Più elevate in Lombardia,
Lazio e Liguria Published 1 giorno ago on 15 Settembre 2023, 11:41 By Adnkronos Il ceo Fiorelli: "Anche nell'edizione
2023 si registra una grande dispersione dei range salariali con grandi differenze tra nord e sud, ma anche a livello
regionale e provinciale". L'Italia, mosaico di tradizioni, culture e territori, rivela un panorama altrettanto variegato
quando si tratta di retribuzioni. L'Osservatorio JobPricing, leader nell'analisi e nella ricerca sulle dinamiche retributive
nel mercato del lavoro privato italiano, attraverso il suo report annuale Geography Index', da nove anni esplora
queste differenze salariali territoriali, offrendo una visione dettagliata delle dinamiche retributive sia a livello
regionale che provinciale. Anche quest'anno il panorama si rivela molto variegato con una grande dispersione, tale
che, solo 9 delle 20 regioni italiane e 26 delle 107 province registrano una rga (retribuzione globale annua) superiore
alla media nazionale di 30.830 euro. In questo contesto, la Lombardia continua a dominare la classifica, seguita da
vicino dal Lazio e dalla Liguria, che consolidano la loro posizione tra le regioni con le retribuzioni medie più elevate
d'Italia. A livello provinciale Milano si conferma come leader in termini di retribuzione (rga media 36.952 euro),
distinguendosi come una vera e propria potenza economica nel panorama italiano, ma non è l'unica protagonista.
Trieste e Bolzano mantengono il secondo e terzo posto sul podio, con retribuzioni competitive. Rimini e Fermo
guadagnano 11 posizioni in classifica, pur non riuscendo a superare la retribuzione globale media nazionale.
Province come Parma, Belluno, Trento e Terni vantano retribuzioni superiori rispetto ai capoluoghi della rispettiva
regione, sottolineando la varietà e la ricchezza delle opportunità lavorative in Italia, al di fuori dei tradizionali centri
economici. Il Geography Index, ora alla sua nona edizione, continua a rappresentare un punto di riferimento
essenziale per le aziende, gli hr manager e tutti coloro che desiderano avere una visione chiara delle dinamiche
retributive in Italia. Anche nell'edizione 2023 spiega Alessandro Fiorelli, ceo di JobPricing -si registra una grande
dispersione dei range salariali con grandi differenze tra nord e sud, ma anche a livello regionale e provinciale. Non
solo: dai nostri database emerge che spesso
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per una stessa posizione esistono differenze significative anche in territori contigui. Questo scenario commenta
porta a chiedersi, ancora una volta, se non sia giunto il momento di spostare il focus della contrattazione salariale
dal livello nazionale a quello territoriale o addirittura aziendale per ottenere un sistema retributivo più equo e più
efficiente nel coniugare domanda e offerta di lavoro. Con ogni probabilità fa notare Fiorelli in questo modo si
avrebbe una ricaduta positiva sui livelli salariali, che, come noto, sono al palo da molti anni e risultano tra i più bassi
in Europa. Un simile approccio, poi, potrebbe probabilmente consentire una maggiore velocità nei rinnovi dei
contratti che, purtroppo, risultano spesso rallentati da dinamiche negoziali farraginose ed eccessivamente
burocratizzate, come è necessario che sia quando si opera sul livello molto esteso come quello nazionale. Continue
Reading Lavoro LinkedIn, lavoratori temono l'intelligenza artificiale ma sono anche entusiasti di scoprirne il
potenziale Published 1 giorno ago on 15 Settembre 2023, 11:32 By Adnkronos Il 58% dei giovanissimi (GenZ)
vorrebbe imparare a utilizzare al meglio l'AI sul lavoro, ma non sa come accedere a questo know-how (a dichiarare
lo stesso è solo il 49% dei baby boomers). Nel giro di pochi mesi, a partire da novembre 2022, la diffusione su vasta
scala di strumenti di facile accesso basati sull'Intelligenza Artificiale generativa ha scosso le fondamenta stesse del
mondo del lavoro. Il 2023 si è aperto tra entusiasmi e incertezze, con i lavoratori e le lavoratrici di tutto il mondo che
si sono ritrovati a fare i conti con una tecnologia in grado di cambiare radicalmente il loro modo di lavorare senza
che però fosse chiaro il potenziale reale di questi strumenti. Una nuova indagine condotta da LinkedIn, il network
professionale più ampio al mondo, fa il punto sulla percezione dell'AI in ambito professionale, facendo luce su alcuni
aspetti cruciali come le differenze generazionali e di genere nella visione dell'intelligenza artificiale. Dai dati
aggregati dell'indagine emerge come, su scala globale, l'AI abbia già avuto un forte impatto sulla vita professionale
degli intervistati, con il 60% che si dice convinto che l'Intelligenza Artificiale porterà, già nel corso del prossimo anno,
all'introduzione di nuove modalità di lavoro e, in generale, ad altri cambiamenti significativi. In questo contesto, 2
intervistati su 5 (39%) dichiarano di sentirsi sopraffatti da questa trasformazione: ciò nonostante, 9 su 10 sono
curiosi ed entusiasti di poter utilizzare l'AI sul lavoro. Restano però importanti differenze di percezione, sia tra singoli
Paesi sia di genere. Lavoratori e lavoratrici negli Stati Uniti sono tra i più ottimisti: il 66% è convinto che l'Intelligenza
artificiale avrà un impatto significativo sul proprio modo di lavorare e il 69% di tutti gli intervistati pensa all'AI, nei
prossimi 5 anni, come a un aiutante invisibile' che li aiuterà a portare a termine le proprie mansioni. La convinzione
che l'AI possa costituire un valido supporto sul lavoro è condivisa fortemente anche in Brasile (86%), Arabia Saudita
(85%) e in India (90%). In Europa invece la percentuale di lavoratori e lavoratrici che si dice persuasa dell'apporto
positivo che l'AI potrà portare nello svolgimento del proprio lavoro, da qui a 5 anni, è significativamente minore:
interessante notare, tuttavia, che nel vecchio continente spagnoli e italiani sono tra i più entusiasti con gli intervistati
che rispondono positivamente per il 62% e 59% rispettivamente. Meno confortante
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è quanto emerge dall'indagine se si guarda al genere: più di 7 uomini su 10 (73%), a livello globale, vedono nell'AI
un alleato sul lavoro, convinzione condivisa dal 65% della controparte femminile. Se si guarda invece alle
preoccupazioni più diffuse nei confronti dell'AI in Italia, quasi 2 intervistati su 10 (19%) si sentono in difficoltà a
causa della barriera linguistica, visto che gli strumenti a disposizione sinora sono in larga parte più efficienti e fruibili
se utilizzati in lingua inglese. Ed è forse per via di una maggiore consapevolezza della vastità delle possibili
applicazioni dell'AI, dei suoi pro e contro, che la GenZ teme maggiormente rispetto a tutte le altre generazioni di
rimanere indietro rispetto ai colleghi nell'apprendimento delle skill necessarie per utilizzare questa tecnologia al
meglio: il 29% degli intervistati nella fascia di età 16-26 anni si dichiara preoccupata, mentre solo il 22% dei millenials,
il 16% della GenY e il 15% dei baby boomers afferma lo stesso. Timore che trova riscontro anche nelle risposte che
gli intervistati in Italia hanno fornito sul tema specifico delle opportunità di formazione, con il 58% dei giovanissimi
(GenZ) che vorrebbe imparare a utilizzare al meglio l'AI sul lavoro, ma che non sa come accedere a questo know-
how (a dichiarare lo stesso è solo il 49% dei baby boomers). Il bisogno di formarsi e ampliare le proprie skills per
integrare al meglio l'Intelligenza Artificiale nel proprio flusso di lavoro è quindi fondamentale per la GenZ. Non
sembra esserci tuttavia un riscontro adeguato di fronte a questa esigenza: in Italia 3 intervistati su 5 (57%)
dichiarano di non aver ricevuto dal proprio datore di lavoro né delle linee guida né un training specifico volto a
migliorare o ottimizzare il ricorso all'AI. In Italia, come abbiamo visto, l'entusiasmo tra i lavoratori per le potenzialità
dell'AI sembra un pò più diffuso che in alcuni paesi europei, con il 60% dei nostri connazionali che si dice persuasa
del fatto che l'AI diventerà un alleato invisibile' nello svolgimento del lavoro quotidiano. In particolare, le aree in cui
gli italiani vedono più opportunità di progresso grazie al ricorso all'Intelligenza Artificiale sono: accesso più veloce al
sapere e all'informazione (29%), aumento della produttività (28%), velocizzazione dei lavori di sintesi (23%). Non
mancano, tuttavia, i timori. In particolare, a preoccupare professioniste e professionisti italiani, è l'aspetto
dell'adeguamento delle skills e, in senso lato, la mancanza di opportunità di formazione specifica in questo ambito.
Se il 33% degli intervistati nel nostro Paese dichiara di ricorrere già all'AI per lo svolgimento delle proprie mansioni,
sempre il 33% si sente sopraffatto dal cambiamento che questa potrebbe portare e una percentuale quasi
equivalente (30%) condivide il timore di non riuscire a tenere il passo con l'innovazione. Se poi si analizzano i dati
aggregandoli per generazione, emerge una contraddizione che potrebbe stupire: i nativi digitali, e nella fattispecie la
GenZ, sono i più preoccupati dell'impatto dell'AI sul proprio lavoro, con il 44% degli intervistati nella fascia di età 16-
26 anni che dichiara di sentirsi sopraffatto. I baby boomers e la GenY sono decisamente meno allarmati, con
rispettivamente il 31% e il 32% che condivide lo stesso senso di sopraffazione nei confronti dei cambiamenti dettati
dall'AI. Se è difficile stimare quale sarà l'entità reale dell'impatto dell'AI sul lavoro quotidiano dei professionisti e delle
professioniste di tutto il mondo, nei diversi settori, è chiaro invece che le imprese per poter crescere e attrarre
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nuovi talenti dovranno cercare di guidare questo cambiamento, concentrandosi in particolare sull'offerta di nuove
opportunità di formazione. A poca distanza dalle trasformazioni radicali dovute alla pandemia, i professionisti si
devono ancora una volta adattare alla nuova ondata di cambiamenti innescata dalla diffusione su larga scala dell'AI
generativa commenta Marcello Albergoni, country manager di LinkedIn Italia. I leader delle imprese dovranno trovare
la giusta rotta e guidare le persone, per far sì che apprendano come utilizzare al meglio l'AI, sfruttandone il
potenziale. In Italia, i giovanissimi sono i più preoccupati, e non a torto: solo il 31% degli intervistati ha dichiarato di
aver ricevuto dal proprio datore di lavoro un insieme di linee guida sull'utilizzo dell'AI e di aver avuto accesso a un
percorso formativo in merito. Eppure spiega è proprio alle esigenze e bisogni dei giovani talenti che le aziende
devono guardare, mettendoli in condizione di coltivare le skill necessarie nel mondo del lavoro e di ampliare le
strategie digitali delle organizzazioni. I dati che abbiamo raccolto evidenziano inoltre il valore incomparabile che le
soft skills mantengono in uno scenario in cui gli esseri umani stanno imparando a collaborare sinergicamente con
l'AI: ed è proprio questa collaborazione che sta plasmando il futuro del lavoro. Alessio Pomaro, AI LinkedIn top voice
2023 e head of AI @ search on media group, docente, speaker, autore, commenta: Quelli che stiamo osservando
oggi sono i primi passi di un percorso verso un'intelligenza aumentata che estenderà le capacità dei professionisti e
che porterà le aziende a trasformarsi, dal punto di vista tecnologico, ma soprattutto in termini di cultura aziendale. I
lavoratori e le aziende avverte hanno necessità di mettere a fuoco le modalità per sfruttare il potenziale delle nuove
tecnologie, e di conseguenza creare percorsi di formazione per accrescere il know-how interno. Questi sono tutti
sintomi legati ad una forte accelerazione tecnologica che aumenta costantemente, ma che necessita di trovare un
equilibrio, con il contributo anche di un nuovo sistema di governance a livello globale. Lo strumento rimarca più
importante che abbiamo a disposizione in questo momento per affrontare le sfide che ci aspettano deriva dalla
cultura, e dalla consapevolezza di questi strumenti. E questo dev'essere uno sforzo collettivo, considerando
l'impatto che queste tecnologie potranno avere nelle nostre vite, lavorative e non. Per gli italiani sono 10 le skill
essenziali/fondamentali più importanti per gestire al meglio e sfruttare le potenzialità dell'AI sul lavoro. A dirlo
un'indagine condotta da LinkedIn. 1) Problem solving (58%). 2)Capacità di gestione del tempo di lavoro (54%). 3)
Capacità di adattamento e resilienza (53%). 4.Capacità di comunicare (51%). 5) Pensiero strategico (50%). 6)
Creatività (49%). 7) Capacità di gestire le persone (48%). 8) Capacità di lavorare in team e di collaborare (47%). 9)
Decision making (47%). 10) Leadership (45%) Continue Reading Lavoro Sace, porte aperte a Rome Venture Forum
per supportare l'ecosistema dell'innovazione Published 1 giorno ago on 15 Settembre 2023, 11:00 By Adnkronos
Evento in programma nella Capitale fino al 17 settembre In occasione della Rome Future Week, il primo evento
diffuso dedicato al futuro e all'innovazione, in programma nella Capitale fino al 17 settembre, Sace ha aperto le porte
della sua sede romana alla filiera del Venture Investing, ospitando il Rome Venture Forum, organizzato in
collaborazione con Roma Startup, l'associazione dell'ecosistema
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di innovazione della Capitale. La nostra presenza al Rome Venture Forum è un ulteriore tassello -ha dichiarato
Francesco Salzano, head of product design innovation lab di Sace- che si aggiunge al percorso che stiamo facendo
a supporto dell'ecosistema dell'innovazione e si inserisce nella trasformazione che noi di Sace stiamo vivendo,
perché oltre l'export, nostra mission storica da quasi cinquant'anni, oggi il nostro ruolo abbraccia il supporto alla
crescita sostenibile di tutto il tessuto imprenditoriale. Dopo aver incontrato in occasione del SIOS23 le startup e le
pmi innovative, una platea di oltre 15.000 imprese, che, come Sace, vogliamo accompagnare nella crescita in italia e
nel mondo, apriamo le nostre porte alla community degli investitori, che è un pezzo importante dell'ecosistema
innovativo. Ci siamo confrontati -ha aggiunto- con gli attori del venture investing di Roma e li abbiamo ascoltati, per
capire quali sono le loro reali necessità, con l'obiettivo di costruire insieme le soluzioni migliori per rispondere alle
esigenze del mercato. Perché l'ascolto delle aziende non è solo il modo in cui lavoriamo e costruiamo relazioni ma è
parte del nostro dna. Per rendere concreto il nostro impegno al fianco delle realtà innovative, ci siamo dotati
internamente di un Innovation Lab, vero e proprio hub di innovazione, un gruppo di lavoro multifunzionale e
trasversale coordinato dalla funzione customer centricty product design, che rientra perfettamente negli obiettivi del
nostro Piano Industriale Insieme 2025, di cui la digitalizzazione è uno dei pilastri. Proprio nell'ambito delle attività
dell'Innovation Lab, recentemente ci siamo aggiudicati la Call for Proposals 2022', iniziativa promossa dal Milano
Hub della Banca d'Italia, con il progetto Eureka (EURopean Export blocK-chain Aggregator), uno dei primi risultati
delle sperimentazioni che abbiamo avviato nell'ambito del fintech, dei flussi di blockchain e del metaverso, ha
concluso. L'Innovazione è l'elemento abilitante del Piano industriale Insieme 2025 e consente di rispondere a
problemi già noti e ai bisogni delle aziende clienti non ancora rilevati. L'Innovation Lab è immerso nell'ecosistema
Sace ed è permeabile dall'interno attraverso la raccolta di spunti dalle persone del gruppo e dall'esterno, attraverso
confronti con università, aziende, e startup e hub di innovazione, per intercettare trend innovativi, tecnologici e di
business. Obiettivi del Lab sono la creazione di prototipi per valutare le idee più innovative e l'impatto che hanno in
azienda, favorire l'innovazione continua, un cambiamento culturale e un mindset basati sulla ricerca e l'ascolto,
informando e coinvolgendo tutte le persone della squadra Sace. La composizione del Lab è a rotazione e si rinnova
ogni sei mesi, con un'alternanza a livello di funzione aziendale e referente; tutti possono quindi partecipare
attivamente al laboratorio presentando le proprie idee e partecipando alle sessioni e ai gruppi di lavoro. Progetto
Eureka: grazie alla tecnologia blockchain, prevede l'utilizzo dei registri distribuiti come strumenti di raccolta e
condivisione delle informazioni generate lungo il ciclo di vita di una transazione commerciale internazionale, dalla
fase di negoziazione fino alla gestione degli strumenti assicurativi, attraverso un'unica open platform in cui i
documenti e gli asset commerciali vengono digitalizzati, così da avere una visione univoca grazie alle caratteristiche
di condivisione, trasparenza, immutabilità e sicurezza dei dati che caratterizza il sistema blockchain. Per Gianmarco
Carnovale, presidente di Roma Startup
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Roma è la terza capitale d'Europa per ricchezza privata (segue Londra e Parigi) secondo il Global Wealthiest Cities
Report 2023', è 44ma nella graduatoria Global Financial Centres index' dei poli finanziari (Milano è 40ma), molto
sopra a posti come Tel Aviv, Lisbona, ed essendo il più grande polo universitario europeo, nonchè sede di numerosi
incubatori, preacceleratori ed acceleratori, è un formidabile sistema di origination di startup. Senza contare che la
Regione Lazio ha di gran lunga il maggior track record in Italia di erogazione di fondi europei alle startup degli ultimi
10 anni. È dunque interesse strategico nazionale -ha continuato- che il territorio di Roma faciliti la crescita di un
comparto di investimento in loco specializzato nel seed e nel venture capital. Dobbiamo diventare attrattori anziché
esportatori di talenti, e farlo valorizzando la ricchezza finanziaria presente e latente. L'incontro che abbiamo
organizzato insieme a Sace nell'ambito della Rome Future Week è stato importante proprio per rafforzare il
confronto tra attrattori, istituzioni, banche, e quegli investitori specializzati come holding di investimento, fondazioni,
fondi seed e venture capital, business angel, corporate venture capital già presenti in città. Continue Reading Lavoro
Logistica, l'imprenditore Lacchi: Cerchiamo personale ma non si trova qualificato Published 2 giorni ago on 14
Settembre 2023, 15:36 By Adnkronos Serve formazione, tante le opportunità presenti nel comparto C'è necessità nel
tessuto delle piccole e medie imprese della logistica a trovare personale qualificato. Le opportunità sono tante, ben
remunerate. Ma serve una formazione adeguata. Così, con Adnkronos/Labitalia, Gianmario Lacchi, imprenditore
titolare della Lacchi spa, azienda romana specializzata nella logistica conto terzi, operativa su tutto il territorio
nazionale con la specializzazione sul Centro-Sud Italia. Un imprenditore innovativo che dal 2014 ha deciso di dare
una svolta sostenibile alla propria azienda. Negli ultimi dieci anni abbiamo fatto un salto evolutivo che ancora non
riscontro in aziende del settore per quanto riguarda uno sguardo più attento al patto ambientale. Siamo i primi nel
comparto ad avere dei camion totalmente elettrici e di grandi dimensioni, non piccoli furgoni che sono già nelle
flotte di diversi corrieri. Stiamo parlando di camion molto grossi, che ancora oggi le case produttrici stanno
lanciando sul mercato. Un comparto, quello della logistica, rimarca Lacchi, che non riesce a sfondare' tra chi è alla
ricerca di lavoro. Il settore della logistica non ha un grosso appeal tra le persone che escono dalla scuola e si
apprestano ad entrare nel mondo del lavoro. E non ne capisco il perchè essendoci una grande necessità di richiesta
di personale. Personale che però fatichiamo a trovare qualificato, nonostante sappiamo che ci sono alcuni its nel
nord Italia dedicati alla logistica. Tanti anni fa -racconta Lacchi- iniziai una collaborazione con l'università La
Sapienza di Roma che aveva un ottimo master in logistica, che poi però è stata interrotto per mancanza di persone
interessate a questo percorso formativo. E pensare che la logistica è quel tessuto nervoso' che tocca tantissime
nostre attività quotidiane. Ormai siamo tutti abituati a ricevere il pacco di Amazon ma tutto quello che c'è dietro alle
aziende, molto più piccole, si conosce poco, rimarca. Aziende le cui attività richiedono personale qualificato. Dal
responsabile del traffico a chi si occupa dello stoccaggio e movimentazione delle merci, oggi queste figure
mancano. O più semplicemente la manutenzione dei nostri
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camion elettrici che sul territorio nazionale ancora nessuno sa fare, spiega Lacchi. E per chi si vuole avvicinare a
questo mondo, sottolinea Lacchi, le prospettive di salario non sono da buttare via. Operatori doganali, responsabili di
traffico internazionale, amministrativo di import export sono dei profili che possono valere un salario tra i 35 e i 60
mila euro lordi. C'è una grande formazione da fare sulle normative, ad esempio sul come gestire un camion che deve
attraversare diverse nazioni. Professionalità che spesso oggi si formano sul campo, ma che sarebbe meglio,
sottolinea l'imprenditore, ricevere' già formate. C'è bisogno di una specializzazione che normalmente si fa sul
campo aziendale, ma se ci fosse l'opportuniità di avere delle persone già preparate le aziende sarebbero più pronte
al cambio generazionale, conclude. Continue Reading Lavoro Infortuni, Pennesi (Inl): Serve qualificazione
professionale aziende, troppa improvvisazione anche nella formazione sulla sicurezza Published 2 giorni ago on 14
Settembre 2023, 15:36 By Adnkronos L'intervista al direttore dell'Ispettorato nazionale del Lavoro, con 800 nuovi
ispettori faremo di più Per frenare l'emergenza infortuni sul lavoro serve una pluralità di fattori e una pluralità di
interventi. Un primo elemento fondamentale è capire che bisogna dare attuazione a una cosa che è prevista dal
2008 ma che da allora non ha avuto attuazione: la qualificazione professionale delle aziende. E questo vuol dire che
non si può pensare che ci si alzi la mattina e si vada alla camera di commercio e un determinato signore si
improvvisi imprenditore. Così, con Adnkronos/Labitalia, Paolo Pennesi, direttore dell'Ispettorato nazionale del
Lavoro (Inl), sull'emergenza infortuni sul lavoro. Questo è un tema che attendiamo dal 2008. Una specifica disciplina
sulla qualificazione professionale delle aziende, e cioè vedere i requisiti tecnici, organizzativi, logistici, attrezzature e
quant'altro di chi può fare l'imprenditore oggi in Italia non c'è. Vogliamo dirne una? Se io o lei andiamo alla Camera di
commercio e diciamo che ci iscriviamo come impresa edile veniamo iscritti come tali. E sappiamo quanto
un'impresa edile operi in un settore ad alto rischio dal punto di vista della sicurezza sul lavoro, aggiunge. Per Pennesi,
quindi, serve attuare la qualificazione professionale delle imprese, con dei criteri che legittimino l'assunzione e la
qualificazione delle imprese come tali e che devono essere vagliati prima dell'iscrizione alla Camera di commercio e
di operare sul mercato, spiega Pennesi. Per il direttore dell'Inl oltre a dare attuazione alla qualificazione
professionale delle aziende, per frenare l'emergenza infortuni è centrale la formazione del personale a livello
generale per tutte le imprese. Ma il problema è chi fa formazione. C'è troppa gente che si improvvisa formatore sulle
sicurezza sul lavoro. Posso dare un dato: quando si è messo in piedi un sistema di monitoraggio al ministero del
Lavoro per iscrivere le aziende abilitate a fornire servizi di formazione sulla sicurezza sul lavoro, sono pervenute
oltre 150 domande. E alla fine quanti erano i soggetti realmente abilitati, con la professionalità adeguata per fare
formazione? 14. Così, intervistato da Adnkronos/Labitalia, Paolo Pennesi, direttore dellì'Ispettorato nazionale del
Lavoro (Inl), sull'emergenza infortuni sul lavoro. Dei restanti 150 -si chiede Pennesi- che fino ad adesso avevano
operato che tipo di formazione possono aver dato se non hanno le caratteristiche, le competenze per farlo?. Quindi,
per Pennesi, la formazione deve essere fatta
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da chi è abilitato a farla e c'è troppo invece mercato irregolare' in questo settore, sottolinea. Secondo elemento -
continua- la formazione non deve essere generalista ma specifica e legata alla particolarità dei cicli produttivi delle
singole imprese, sottolinea. E' inutile fare la formazione generica in cui si mettono insieme 4 concetti fondamentali,
non serve più di tanto, serve farla iper specialistica per il settore in cui operi, chimica, metalmeccanica, ecc.
Formazione fatta in loco, conoscendo i processi produttivi, le criticità e la loro pericolosità. Se no si fa chiacchiera,
non serve a niente. I lavoratori devono essere resi edotti dei rischi aziendali specifici, spiega ancora. E sulla tragedia
sul lavoro a Casalbordino in provincia di Chieti nell'azienda Esplodenti Sabino in cui sono morti tre operai Pennesi
sottolinea che sono aziende sotto una sorveglianza particolare, diciamo così. Sono aziende ad alto rischio, e tra
quelle che sono maggiormente monitorate. I nostri ispettori tecnici sono stati successivamente coinvolti ma non
sono intervenuti per primi sulla scena. C'è una dinamica tutta da verificare, da accertare, non abbiamo grandi notizie
ancora. Queste due ultime tragedie, quella di Brandizzo e quella di ieri del deposito di polvere da sparo, riguardano
delle realtà che sono iper attenzionate e anche con professionalità molto elevate perchè trattano attività molto
delicate, aggiunge ancora. E sulle prossime attività dell'Ispettorato Pennesi sottolinea che con queste 800 nuove
assunzioni arriveremo a mille ispettori tecnici del lavoro, ad oggi infatti ne sono rimasti solo 200. Con 200 non si può
fare tantissimo, ne arrivano altri 800, è una bella iniezione di risorse e speriamo che con mille ispettori tecnici molto
di più potremo fare rispetto a quanto facciamo oggi. Oggi facciamo circa 25mila interventi in tutto, con mille
ispettori potremo fare molto di più, aggiunge ancora. Il corso inizia il 18 settembre, stiamo mettendo a punto gli
ultimi dettagli. Si compone di una parte addestrativa in aula della durata di 6 settimane, poi avremo dei focus
specialistici su alcune lavorazioni delicate e poi inizierà l'affiancamento presso i nostri uffici. Gli ispettori
cominceranno a essere operativi più o meno dal gennaio 2024, conclude. Continue Reading Lavoro Ferrero sigla
accordo su premio legato a obiettivi, circa 2400 euro a lavoratore Published 2 giorni ago on 14 Settembre 2023,
15:19 By Adnkronos Le somme verranno erogate ai circa 6.000 dipendenti del gruppo con le competenze del mese
di ottobre 2023 E' stato definito nell'incontro odierno fra la Direzione Aziendale Ferrero e le rappresentanze sindacali
il Premio legato ad obiettivi (Plo) per l'esercizio 2022/2023. L'importo medio è di circa 2.400 euro lordi ed è
determinato dall'andamento di due parametri: il risultato economico, unico per tutta l'azienda (che concorre a
determinare il 30% del premio), e il risultato gestionale (70% del premio) legato all'andamento specifico di ogni
stabilimento/area. I premi risultano quindi differenti nelle varie sedi, con un valore che per Alba ad esempio si attesta
a 2390 euro lordi. Le somme verranno erogate ai circa 6.000 dipendenti del gruppo con le competenze del mese di
ottobre 2023 così come previsto dal vigente accordo integrativo aziendale. Inoltre, come per l'anno precedente, sarà
possibile convertire una parte del Premio Legato agli Obiettivi in servizi alle persone (flexible benefits) tramite
apposita piattaforma on line. Nello specifico i dipendenti potranno, su base volontaria, convertire annualmente un
importo a scelta tra 300, 500 o 700 Euro del
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Plo. Il paniere welfare conferma molteplici agevolazioni che possono essere catalogate negli ambiti famiglia (es.
istruzione, formazione, cura dei figli, assistenza anziani e disabili), servizi vari (es. abbonamenti trasporti, pagamento
rata passiva dei mutui, buoni benzina), tempo libero (sport, viaggi, cultura), assistenza sanitaria (visite specialistiche,
esami di laboratorio, check up, cure dentali e odontoiatriche, alimentazione e benessere, fisioterapia e riabilitazione,
attività sportive, terme e centri benessere) e previdenza complementare. Inoltre, i genitori con figli a carico avranno
la possibilità di estendere l'utilizzo del credito per acquistare buoni spesa o scegliere il rimborso per bollette di
acqua, luce e gas. In una nota l'Azienda e le Organizzazioni sindacali esprimono congiuntamente piena
soddisfazione per i risultati conseguiti, ponendo al centro l'attenzione e la tutela della persone, l'importanza dei
legami sociali e riconoscono il ruolo strategico di consolidate e proficue relazioni industriali. Continue Reading
Lavoro Sostenibilità, Asvis: Italia assuma chiari impegni verso attuazione Agenda 2030 Published 2 giorni ago on 14
Settembre 2023, 14:45 By Adnkronos Summit dei capi di Stato e di Governo per lo sviluppo sostenibile in programma
il 18 e 19 settembre a New York L'Alleanza Italiana per lo Sviluppo Sostenibile (Asvis) auspica che il governo italiano
intervenga con determinazione e autorevolezza al Summit dei capi di Stato e di Governo sull'Agenda 2030 per lo
sviluppo sostenibile in programma il 18 e 19 settembre a New York, impegnandosi ad accelerare il cammino verso la
sostenibilità economica, sociale e ambientale, codificata nei 17 Sustainable Development Goals (Sdgs), a fronte dei
numerosi e gravi ritardi che il nostro Paese manifesta attualmente. Il Summit previsto la prossima settimana sarà un
momento cruciale per capire cosa vogliono fare i membri delle Nazioni Unite per rispondere al drammatico appello
del Segretario Generale dell'Onu, Antònio Guterres, ad invertire le tendenze insostenibili' che sono davanti ai nostri
occhi. Purtroppo, ad oggi non sappiamo cosa il nostro Paese intende sostenere al Summit e la disattenzione
dell'opinione pubblica per un evento così importante non è un buon segnale. Auspichiamo che il Parlamento italiano
avvii al più presto una seria discussione su questi temi, visto che l'Italia assumerà nel 2024 la presidenza del G7,
afferma Enrico Giovannini, direttore scientifico dell'Asvis. Giovannini sarà presente a New York nei prossimi giorni
come inviato' della società civile italiana e ne commenterà l'evoluzione, tra l'altro nel corso di un evento Asvis Live,
in diretta martedì 19 alle 16 ora italiana. Vogliamo sperare che i capi di Stato e di Governo presenti al Summit non si
limitino a dichiarazioni formali e superficiali, ma si impegnino seriamente a recuperare il ritardo accumulato nel
percorso dell'Agenda 2030 a causa della crisi climatica ed energetica, della pandemia, dell'inflazione, dei conflitti e
delle tensioni geopolitiche, dichiara Giovannini, secondo cui l'Italia deve adottare politiche economiche, sociali e
ambientali in grado di contrastare il cambiamento climatico ed evitare disastri futuri peggiori di quelli presenti, di
ridurre la povertà e le disuguaglianze, comprese quelle di genere, di far crescere i redditi e il lavoro dignitoso per tutti,
di investire seriamente nella produzione di energia rinnovabile, rendendola accessibile anche ai Paesi in via di
sviluppo, di assicurare la partecipazione delle persone ai processi decisionali e di costruire forti partnership
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internazionali. Su queste scelte l'Italia, che l'anno prossimo guiderà il G7, dovrà prendere una posizione esplicita al
Summit, mostrandosi all'altezza delle grandi questioni globali ed essere quindi un interlocutore credibile sui tavoli
internazionali, anche in vista del Summit sul futuro' che l'Onu organizzerà a settembre 2024 per discutere importanti
proposte per la governance finanziaria internazionale e per la gestione delle crisi globali continua Giovannini Il
governo deve anche assumere impegni chiari per l'attuazione dell'Agenda 2030 a livello nazionale, riguardanti, tra
l'altro: l'approvazione della nuova Strategia Nazionale di Sviluppo Sostenibile; il varo di una legge nazionale sul clima,
come fatto dagli altri grandi Paesi europei appartenenti al G7; il rafforzamento e la rapida approvazione del Piano
Nazionale Integrato Energia-Clima (Pniec) e del Piano Nazionale per l'Adattamento ai Cambiamenti Climatici
(Pnacc); l'innalzamento, con la prossima Legge di bilancio, dell'Aiuto Pubblico allo Sviluppo (oggi vicino allo 0,3% del
reddito nazionale lordo, a fronte di un impegno dello 0,7%); l'adozione di politiche economiche, fiscali e sociali in
grado di ridurre significativamente le disuguaglianze, comprese quelle di genere. Continue Reading Lavoro
Manageritalia executive professional, indagine su necessità comunicatori Published 2 giorni ago on 14 Settembre
2023, 14:20 By Adnkronos Puntare sulla creazione di una forte rete di relazioni, sulla certificazione delle competenze
e la rappresentanza professionale e sociale per contare di più nel mercato del lavoro Costruire un solido e diffuso
network di relazioni è l'elemento indispensabile per oltre l'80% dei professionisti nel mondo della comunicazione, un
utile strumento per sviluppare nuove opportunità di business e di crescita. Stessa percentuale, ossia 4 professionisti
su 5, ritengono imprescindibile un riconoscimento lavorativo e sociale delle proprie competenze e del proprio ruolo
di esperti della comunicazione'. Il 73% degli intervistati lamenta l'assoluta mancanza di rappresentanza presso i
decisori pubblici, le istituzioni e le business community. Questi alcuni dei risultati emersi dell'indagine condotta
dall'area comunicatori di Manageritalia executive professional, e realizzata in collaborazione con Astraricerche,
Com&tec e tekon Europe, per fotografare e conoscere l'evoluzione degli oltre 30 mila professionisti impegnati
stabilmente nel mondo della comunicazione: dalle pubbliche relazioni, all'organizzazione eventi passando per i new
media, l'advocacy e la comunicazione corporate sino ai social media. A presentare i dati e a confrontarsi, nel corso
della tavola rotonda Comunicazione e comunicatori quale futuro' che si svolta ieri a Roma nell'ambito della prima
edizione della Rome future week, sono stati: Cosimo Finzi, Astraricerche Carlo Romanelli, presidente Manageritalia
executive professional Tommaso Saso, direttore marketing e relazioni esterne e docente Università degli Studi
Guglielmo Marconi Ignazio Marino, portavoce del Ministro del Lavoro e delle Politiche Sociali Andrea Cornelli,
vicepresidente Una- Tiziana Sicilia, presidente Com&tec Maurizio Incletolli, presidente Ascai Benedetta Freda,
Founder di Miit Rita Palumbo, coordinatrice dell'area comunicatori di Manageritalia executive professional Massimo
Fiaschi, segretario generale di Manageritalia e Mario Mantovani, presidente di Manageritalia. Come Manageritalia
executive professional spiega Carlo Romanelli, presidente Manageritalia executive professional vogliamo lavorare
costruzione di una rete di soggetti che fanno riferimento al modo delle
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Alte Professioni in Italia, con uno sguardo più ampio al mercato del lavoro professionale anche in prospettiva
internazionale, con la precisa ambizione di divenirne il soggetto collettivo che le rappresenta; in questo caso
facciamo un ulteriore passo nell'esplorazione delle caratteristiche identitarie e professionali di una categoria di
grande rilevanza, quella dei Comunicatori, con l'intento di coglierne istanze, fabbisogni e percezioni del futuro. Così
come per altri segmenti del mondo delle alte professional, Manageritalia executive professional dice sta operando
con una precisa idea di organizzazione di tali segmenti e di visione di rappresentanza degli interessi. Man mano che
questa policy ci porterà a crescere, maggiore sarà la forza della nostra voce. L'indagine condotta, tra luglio e agosto,
ha coinvolto un campione di oltre 700 comunicatori in tutta Italia, perfettamente bilanciati per genere (51.3% uomini
e 47,4 donne) e ben distribuiti per fascia di età (28.8% sotto i 45 anni, 42.0% sopra i 54 e 29.2% tra i 45 e 54 anni). I
comunicatori svolgono la propria attività per il 57% presso imprese private (non di comunicazione) il 27% in agenzie
di comunicazione, il 21% in Istituzioni, enti o organizzazioni pubbliche, il 12% in fondazioni e organizzazioni no profit
e solo il 7% in studi professionali. Sono molteplici gli ambiti e le aree di intervento della professionalità dei
comunicatori per il 60% tocca la comunicazione d'impresa, per il 31% la comunicazione tecnica, 29% tematiche
legate alla sostenibilità, 28% comunicazione pubblica e istituzionale, 26% tecnologia e innovazione, 14% in ricerca e
sviluppo e solo il 7% si occupa di comunicazione politica. Per 4 intervistati su 5 (85%) le proprie competenze
professionali dovranno crescere nei prossimi 3-5 anni per porsi in sintonia con evoluzioni tecnologiche come
l'intelligenza artificiale e dei social media. Competenze che per il 63% del campione dovranno essere sempre più
certificate e per il 66% è opportuno che esista un percorso di formazione specifico che porti alla loro certificazione a
garanzia delle proprie credenziali e di quelle del cliente. Infatti, per l'84% del campione (49,4% molto e 34,8%
abbastanza) i committenti non sono sempre in grado di valutare correttamente la vera qualità della comunicazione
e dei comunicatori. La ricerca evidenza anche alcuni aspetti deontologici rilevati per la categoria, infatti per l'81%
degli intervistati è saltata la differenza tra comunicazione e informazione i cui confini sono spesso labili se non
addirittura superati, una mancanza che dovrebbe essere colmata con una corretta formazione deontologica
soprattutto verso giovani comunicatori. Se i dati evidenziano come sia primario per i professionisti della
comunicazione la costruzione di una consolidata rete di relazioni per cogliere le opportunità di sviluppo e crescita
professionale altresì lo è per il 73% del campione la necessita di avere un soggetto, un'associazione o realtà capace
di rappresentare le istanze della categoria. Infatti solo il 32% risulta iscritto ad una associazione professionale. Forte
anche per il 68% dei comunicatori la richiesta di un sistema assicurativo capace di tutelare gli operatori dagli
eventuali rischi professionali, immancabile per il 69% degli intervistati la necessaria creazione di un sistema di
welfare integrativo, che affianchi quello pubblico per una migliore cura della salute del comunicatore e dei suoi
familiari. La ricerca, presentata oggi è solo un altro tassello di un lungo percorso di studio e di lavoro condiviso che
ha portato alla creazione dell'area comunicatori all'interno

Sbircia la Notizia Magazine

Web



 

lunedì 11 settembre 2023
[ § 2 2 6 2 3 9 0 5 § ]

di Manageritalia grazie all'impegno e alla dedizione di Rita Palumbo coordinatrice nazionale area comunicatori di
Manageritalia executive professional, che spiega: I risultati dell'indagine sono molto significativi, così come lo è il
numero di coloro che spontaneamente hanno partecipato alla survey. Il settore della Comunicazione professionale
esiste, produce valore ed è in continua crescita. Chiede di essere rappresentato, tutelato, valorizzato. E' un obiettivo
dell'area comunicatori rispondere ai bisogni di chi svolge questa professione ed è un dovere quello di offrire
opportunità di lavoro di valore alle migliaia di giovani che si laureano in Scienze della Comunicazione e che, in ambiti
professionali adeguati, molto potranno dare all'evoluzione dell'intero settore. Manageritalia executive professional
comunicatori con le azioni condivise che sta portando avanti con le altre associazioni e organizzazioni commenta
Tiziana Sicilia, presidente Com&tec valorizza il ruolo dei comunicatori professionali. Oggi è assolutamente
necessario sensibilizzare di più e migliorare la cultura della moderna comunicazione presso istituzioni e business
community, come è ancora più importante difendere, valorizzare e riconoscere ruolo e funzioni del comunicatore
professionale, anche attraverso la certificazione di competenza ed esperienza, a garanzia delle tante aziende e
realtà, private e pubbliche, che le richiedono. Manageritalia executive professional comunicatori con la sua azione
intende valorizzare il ruolo dei comunicatori, diffondere la cultura della moderna comunicazione presso istituzioni e
business community nonché difendere e valorizzare ruolo e funzioni del comunicatore professionale anche
attraverso la certificazione delle competenze e delle esperienze a garanzia delle tante aziende e realtà private e
pubbliche che oggi richiedono sempre più personale e competenze qualificate e certificate. Continue Reading
Lavoro Parte a gennaio 2024 il primo laboratorio in Italia sulla creators economy Published 2 giorni ago on 14
Settembre 2023, 14:03 By Adnkronos Da un'idea di Piero Armenti, organizzato da Beclay Agency con il Cesma
dell'Università Federico II di Napoli I numeri, reali, comunicano un'industria digitale al cui interno si muovono
professionalità tra loro molto eterogenee: specifiche, definite in alta competenza. Una cosa è certa: in ogni
declinazione del digital, il successo duraturo non è mai casuale. Talento, costanza nella dedizione e capacità
strategica sono elementi imprescindibili per chi guarda in alto. In tale cornice, è ampio il ventaglio delle proposte
formative rivolte a studenti, neolaureati e professionisti del digital che negli ultimi anni, non soltanto in Italia, si è
consolidato all'interno di un mercato molto competitivo. Che, però, presenta ancora delle nicchie inesplorate e
dall'altissimo potenziale. È per questo che, da un'idea di Piero Armenti italiano tra i più influenti del web, giornalista e
scrittore Beclay Agency e il CeSma-Centro Servizi Metrologici e Tecnologici Avanzati' dell'Università Federico II di
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scrittore Beclay Agency e il CeSma-Centro Servizi Metrologici e Tecnologici Avanzati' dell'Università Federico II di
Napoli, attraverso il suo laboratorio Societing Lab, propongono l'innovativo corso con la direzione scientifica di Alex
Giordano sulla Creators Economy: un segmento in pieno sviluppo, arrivato ad alimentare un'economia di oltre 100
miliardi di dollari l'anno generati, nel mondo, dagli oltre 50 milioni di creators. Un corso dinamico, con una forte
connotazione laboratoriale; Creators Factory, di fatto, si posiziona come primo laboratorio altamente qualificato sul
tema della Creators Economy. Un'occasione di crescita e perfezionamento importante per
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creatori di contenuti per sé stessi o, professionalità sempre più diffusa, per brand, pmi, enti istituzionali
internazionali, nazionali, locali. Una data d'inizio c'è già: gennaio 2024; sede didattica sarà il Polo Tecnologico
dell'Università Federico II a San Giovanni a Teduccio di Napoli, in uno dei luoghi di contaminazione accademica,
culturale ed esperienziale considerato come il più grande progetto di rigenerazione urbana d'Europa. Già ufficiali
anche i nomi di alcuni docenti e creators che hanno aderito al progetto. Ovviamente Piero Armenti, ideatore con
Giovanni Cavaliere e Alex Giordano (direttore scientifico del progetto, docente di Trasformazione Digitale
all'Università Federico II di Napoli e pioniere tra i professionisti del digital tra i più apprezzati al mondo). È proprio
Armenti a definire la genesi di un progetto che tanti professionisti e accademici hanno deciso, convinti, di sostenere:
In tanti, negli States e in Italia, mi contattano per chiedermi come ho costruito la mia carriera di creator di successo.
Proprio parlando del mio case, ho capito che è tanta la sete di apprendimento in questo campo, ma che ancora non
esisteva un corso costruito su misura di professionisti ambiziosi, capaci di guardare sul medio e lungo periodo e
disposti ad investire sulla loro formazione e crescita professionale. Già in programma una minirassegna di eventi di
avvicinamento alla data di inizio del corso: il primo di questo entusiasmante Creators Factory Roadshow è fissato
per il 17 settembre al Teatro Verdi di Salerno e sarà Creators, Influencers & Food System. Tutta una questione di
conoscenza. L'evento si inserisce all'interno del palinsesto dell'evento nazionale Agrifood future, organizzato da
Unioncamere e Camera di commercio di Salerno con il contributo della Regione Campania, la collaborazione del
Comune di Salerno e il patrocinio della Provincia di Salerno, del ministero dell'Agricoltura, del ministero dell'Ambiente
e del ministero del Made in Italy, che vedrà a Salerno tra il 16 e il 20 settembre 2023 tutto il meglio delle istituzioni,
della ricerca scientifica e tecnologica uniti per il futuro del sistema cibo made in Italy. Organizzato da Beclay Agency
e moderato proprio da Alex Giordano, parteciperanno Piero Armenti, Gino Sorbillo, Vincenzo Falcone e Giovanni
Cavaliere. Un corso che, realmente, mancava, quindi e che parte dal Sud Italia e arriva fino in America. Una
importante occasione anche per le aziende che vorranno assegnare una borsa di studio a propri dipendenti oppure a
giovani e/o professionisti meritevoli, da premiare con un'esperienza di indiscusso valore per perfezionare le proprie
competenze di social media manager, content creator, digital marketing specialist, communication & Pr manager,
community manager. Professioni e lavori non del futuro, ma attuali e in continua trasformazione. Continue Reading
Articoli recenti F1, Gp Singapore: Ferrari in pole con Sainz, poi Russell e Leclerc 16 Settembre 2023, 14:48 Migranti,
Salvini: Europa assente e arrogante 16 Settembre 2023, 14:47 Imola, travolge e uccide medico in moto: 24enne
arrestato 16 Settembre 2023, 14:21 Pordenone, scontro auto-moto: un morto 16 Settembre 2023, 13:47 Muore il
celebre pittore e scultore Fernando Botero 16 Settembre 2023, 13:26 Lega, Pontida parte dai giovani: mille attesi da
tutta Italia 16 Settembre 2023, 13:24 Lega, verso Pontida senza Bossi. Il Senatur resta a Gemonio 16 Settembre
2023, 13:08 Brescia, uccide la madre a calci e pugni: arrestato 16 Settembre 2023, 12:56 Migranti, sindaco Pozzallo
contro governo Giorgia Meloni 16 Settembre 2023, 12:37 Nuovo volto per Il
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processo' del lunedì e il venerdì arriva Casa Biscardi' 16 Settembre 2023, 12:23 Ue, fonti Mef: Italia chiede scorporo
da deficit investimenti Pnrr e Ucraina 16 Settembre 2023, 12:15 Agguato a Tor Bella Monaca, il quartiere non molla:
in strada volontari decoro e residenti 16 Settembre 2023, 11:08 All'estero stipendio triplo ma resto in Italia: il medico
dice no a offerta super 16 Settembre 2023, 11:04 Online nuova puntata podcast Adnkronos, armi false per una guerra
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna -
sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini
come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri
progetti di sostenibilità è il Bosco
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del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo
anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country
manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la
pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno
sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di
Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo
sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto
alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa
creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza
della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del
mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è
da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il
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Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della
filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. Copyright SICILIAREPORT.IT ©Riproduzione riservata Clicca per una donazione Iscriviti alla
newsletter.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Pubblicità (Adnkronos) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di Bufala Fest - non
solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop e Cia Agricoltori Italiani []

Adnkronos

) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di
Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile creare qualcosa
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di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare
un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al
mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto
il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini,
giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al
centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa
settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad
essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti
quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela
Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera
bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e
siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse
del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana
Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef
e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa
per tutti', ha concluso.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity,
inclusione economica e sostenibilità ambientale' E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto,
quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII

E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è
svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in
Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al
successo della mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà
della sua carne. Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il
villaggio allestito in Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla
circolazione e al traffico veicolare della città di Napoli. Un segnale che il
dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di
Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla
posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1
della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla
stazione di Linea2 e Cumana. Bufala Fest - non solo mozzarella' è
organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania, con il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. Per noi ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna sostenibilità
significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
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ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini
come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri
progetti di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno
confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la
macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni. 'Da quest'anno
ha dichiarato Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest
in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze
gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra
Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale.
Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della
Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta'. 'In questi vent'anni
ha sottolineato Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala la nostra azienda ha saputo non solo
valorizzare un prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo
pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i
territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti
potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere
anche portatori di sani principi'. 'Rendere un prodotto alimentare più sostenibile ha chiarito Raffaele Amore,
presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo.
Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento
occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti
alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve
partire dalle scuole per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della
cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli
imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità
e l'innovazione con la sostenibilità'. 'L'importanza della filiera bufalina ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare
campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce
in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé
contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria
produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori,
dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza
con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
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qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale,
solo verità!'. Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il
talk sul tema Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare', nel corso del quale
interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura Camera dei deputati; Renato Freda,
marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana; Francesco Franzese, Ceo La Fiammante;
Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da laboratorio dipartimento di Farmacia, Università
degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario
generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e
sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Si chiude la settima edizione Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest -
non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala

Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di
Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata
alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla
Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana. E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile creare qualcosa
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di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare
un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al
mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto
il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini,
giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al
centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa
settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad
essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti
quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela
Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera
bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e
siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse
del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana
Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef
e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa
per tutti', ha concluso.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand in Piazza Municipio

NAPOLI - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto,
quella si è svolta nel villaggio di Bufala Fest , la kermesse enogastronomica,
giunta alla VII edizione, in programma fino all'11 settembre 2023, a Napoli, in
Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette Eventi con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al
successo della mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà
della sua carne. Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il
villaggio allestito in Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla
circolazione e al traffico veicolare della città di Napoli. Un segnale che il
dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e l' iniziativa Park & Go di
ANM hanno funzionato per tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla
posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1
della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla
stazione di Linea2 e Cumana. " Bufala Fest - non solo mozzarella" è
organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana DOP e CIA Campania , con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli ; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca - Feamp ; dell' Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l' Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno
Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema " La filiera agroalimentare tra food diversity,
inclusione economica e sostenibilità ambientale " che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest,
organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere , nel
corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro , A.D. di Agugiaro&Figna Leonardo Massa, Country Manager di
Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, Presidente Cia-Agricoltori
Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio
Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS;
Prof. Giuseppe Iovane, Direttore della Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria
(Referente FEAMP); Marco Nobis, Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana D.O.P "Per noi sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni -
ha affermato Riccardo Agugiaro , AD di Agugiaro&Figna - non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma
anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro
, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è
il Bosco del Molino,
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che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno
abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno MSC Crociere - ha dichiarato Leonardo
Massa , Country Manager di MSC Crociere - ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza - le parole di Francesca Marotta , marketing executive di Fratelli La Bufala - ma
anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e
dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a
dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà
la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto alimentare più
sostenibile - ha aggiunto Raffaele Amore , Presidente di Cia Campania - significa creare valore aggiunto ma questo
valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo
cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo
per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di
formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di CIA investiamo
molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli
agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si
coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha concluso il Prof.
Antonio Limone , Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno - la più importante tra le
produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai
risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità
che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano
questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L' Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023,
presso l'IZSM di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da
un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera
bufalina. Niente bufale, solo verità!" I partner Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di
prestigio nazionale, come: Agugiaro
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& Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia
Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua
Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di
Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato;
Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte;
Time4Stream e Horecanews.it Il Tema: Agrifood Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli
ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione , attribuendo sempre maggior
peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la
competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito,
così come la visione degli showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze
gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto: 1 pasto; 1
bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica;
1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free : 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito
ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la sezione "Salta la Fila" dalla quale è possibile acquistare in
anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un
gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e
chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Park & Go:
Parcheggio + Tram Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM mette a
diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle
16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile
lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con
corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti.
Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno
Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina " Dolce & Salato " che, sotto la guida esperta di due
autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte
le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell 'organizzazione, in ogni minimo dettaglio,
dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e aziende del food &
beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina.
Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo.
Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per
una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori
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maestri dell' arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele
Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati
attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia
prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto
ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione
nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie, farine
dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini, che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della
pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli La "Pizzeria dell'Impossibile" e il
basilico idroponico Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala , partner storico di Bufala Fest, che
con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale
attraverso il progetto "Pizzeria dell'Impossibile", in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha
confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e
acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I
vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all' agricoltura tradizionale, un
minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Condividi sui
social: Nessun tag per questo articolo.
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'Prevenzione e gestione del rischio in agricoltura': Cia Campania a Bufala Fest

NAPOLI - Quest'anno il 'Bufala Fest 2023' - che si terrà dal 7 al 10 settembre in Piazza Municipio a Napoli - avrà come
tema lo sviluppo dell'AgriFoodTech. E

NAPOLI - Quest'anno il ' Bufala Fest 2023' - che si terrà dal 7 al 10 settembre
in Piazza Municipio a Napoli - avrà come tema lo sviluppo dell' AgriFoodTech
. E Cia Campania nella Talk Area ' Giardino delle Idee ', subito dopo l'apertura
del Villaggio Bufala Fest , prevista per giovedì, 7 settembre 2023 alle ore
12:00, ha organizzato per le 12:30 un talk di apertura sul tema: ' Prevenzione
e gestione del rischio in agricoltura '. Un argomento importante, perché sulle
tecnologie di previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di
irrigazione e fertilizzazione dei terreni si basa un pezzo importante proprio
dell' AgriFoodtech , che fa largo uso di dati raccolti mediante la sensoristica
ed elaborati digitalmente, e perché dedicati alla gestione del rischio in
agricoltura ci sono quasi un miliardo e 288 milioni di euro di euro nel 2023-
2027, pari a circa il 20% del totale dei fondi comunitari per il settore primario
assegnato all'Italia dall'UE nel quadro della Politica agricola comune. Dopo i
saluti del professor Gaetano Manfredi , sindaco di Napoli, seguiranno gli
interventi di Raffaele Amore , presidente Cia Campania e del professor
Fabian Capitanio - docente all' Università degli Studi Federico II di Napoli ,
l'esperto in materia di rischio che ha elaborato in collaborazione con il Crea e per Regione Campania un ampio
documento conoscitivo noto come ' progetto Agririsk '. Secondo ' Agririsk ', nel caso nulla cambiasse nella gestione
centralizzata delle quattro misure per la gestione del rischio - Assicurazioni agevolate e Fondo mutualistico
nazionale AgriCat, Fondi di mutualizzazione e Strumenti per la stabilizzazione del reddito - le Regioni del Sud
continuerebbero a finanziare con la propria quota Feasr i programmi di difesa delle regioni del Nord, dove sono attivi
i Consorzi di difesa . Prenderà la parola anche Luigi Polizzi - direttore generale Politiche Internazionali e Unione
Europea del Masaf , mentre toccherà all'onorevole Nicola Caputo - Assessore Agricoltura Regione Campania ,
ribadire la proposta della Campania, lanciata in un convegno il 27 febbraio scorso: assicurare parte delle risorse nella
disponibilità delle regioni per dar luogo a un'azione forte ed efficace, misurata alle esigenze assicurative e
mutualistiche specifiche dei singoli territori implementando, in autonomia, progetti sperimentali per polizze, fondi
mutualistici e strumenti di tutela del reddito settoriali e non settoriali. Conclusioni affidate al senatore Patrizio
Giacomo la Pietra , sottosegretario del Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare e delle foreste ed a
Cristiano Fini , presidente Nazionale Cia-Agricoltori Italiani .
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand in Piazza Municipio

NAPOLI - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta nel villaggio di Bufala
Fest, la kermesse enogastronomica,

NAPOLI - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto,
quella si è svolta nel villaggio di Bufala Fest , la kermesse enogastronomica,
giunta alla VII edizione, in programma fino all'11 settembre 2023, a Napoli, in
Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette Eventi con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al
successo della mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà
della sua carne. Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il
villaggio allestito in Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla
circolazione e al traffico veicolare della città di Napoli. Un segnale che il
dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di
ANM hanno funzionato per tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla
posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1
della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla
stazione di Linea2 e Cumana. ' Bufala Fest - non solo mozzarella' è
organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana DOP e CIA Campania , con il patrocinio del Senato della
Repubblica, della Regione Campania , del Comune e della Città Metropolitana di Napoli ; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca - Feamp ; dell' Università degli Studi 'Federico II' di Napoli; dell'Università degli Studi di
Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l' Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno .
Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema ' La filiera agroalimentare tra food diversity,
inclusione economica e sostenibilità ambientale ' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest,
organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere , nel
corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro , A.D. di Agugiaro&Figna ; Leonardo Massa, Country Manager di
Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, Presidente Cia-Agricoltori
Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio
Limone, Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS;
Prof. Giuseppe Iovane, Direttore della Scuola di Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria
(Referente FEAMP); Marco Nobis, Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana D.O.P . 'Per noi sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni -
ha affermato Riccardo Agugiaro , AD di Agugiaro&Figna - non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma
anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di
lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le
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città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a
Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato
18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento
di compensarne le emissioni'. 'Da quest'anno MSC Crociere - ha dichiarato Leonardo Massa , Country Manager di
MSC Crociere - ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership che nasce
in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di
MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la
sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con dedizione e
passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC che solcano i
mari di tutto il pianeta'. 'In questi vent'anni la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente
come la pizza - le parole di Francesca Marotta , marketing executive di Fratelli La Bufala - ma anche cambiare i
parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La
nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a
giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana,
insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi'. 'Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha
aggiunto Raffaele Amore , Presidente di Cia Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un
costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento
occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti
alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve
partire dalle scuole per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di CIA investiamo molto nella crescita della
cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli
imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità
e l'innovazione con la sostenibilità'. 'L'importanza della filiera bufalina - ha concluso il Prof. Antonio Limone ,
Direttore Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L' Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno è
al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'IZSM
di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!' I partner Affiancano
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la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i
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brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La
Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli;
Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group;
Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria
Gelateria e Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema:
Agrifood Tech L' Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta
attraversando una fase di forte trasformazione , attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e
innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo
periodo del settore nel nostro Paese. L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli
showcooking nell' Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli
oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1
caffè; 1 liquore. Menù Bambino: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten
Free : 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento
www.bufalafest.com è prevista la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse
tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: Evitare la coda alle casse. Ricevere un gadget dell'evento.
Giorni e Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno:
dalle ore 12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00 . Park & Go: Parcheggio + Tram Per
raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM mette a diposizione un servizio
combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30
ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli
disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15
minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce
& Salato Forte del successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con
la Scuola di Cucina ' Dolce & Salato ' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e
Aniello di Caprio , rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si
occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto
In quest'area, professionisti e aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con
l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative
con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo. Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica
azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione
saranno
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presenti i migliori maestri dell' arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello, Antonio
Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far
sognare i palati attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a
una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla
pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno
trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per
Le Sinfonie, farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini, che accorderanno le note dolci dei grandi
interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli . La ' Pizzeria
dell'Impossibile' e il basilico idroponico Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala , partner
storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e
inserimento professionale attraverso il progetto 'Pizzeria dell'Impossibile', in collaborazione con il Carcere di Nisida.
Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano
in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e
idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura
tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti.
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Gestione del rischio, interviene il Ministro. Cia Campania: Ascoltate le nostre proposte

NAPOLI - Il ministro dell'Agricoltura e della Sovranità Alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, durante la
Commissione politiche agricole tenutasi

NAPOLI - Il ministro dell' Agricoltura e della Sovranità Alimentare e delle
Foreste, Francesco Lollobrigida , durante la Commissione politiche agricole
tenutasi L'11 settembre 2023 nella Reggia di Caserta , di fronte alla unanime
richiesta degli assessori all'agricoltura d'Italia di regionalizzare almeno in
parte gli strumenti per la gestione del rischio cofinanziati dalla Politica
agricola comune sia sul piano decisionale che finanziario, anticipata durante
il convegno di Cia Campania al Bufala Fest del 10 settembre, si è reso
disponibile a ricevere dalla Commissione politiche agricole , coordinata dall'
assessore della Regione del Veneto Federico Caner , una proposta formale
da portare avanti che vada nella direzione richiesta dalla Regioni. Lo si
apprende dall'assessore all' Agricoltura della Regione Campania , Nicola
Caputo . Al risultato si giunge dopo mesi di pressing dell' assessore
all'Agricoltura della Regione Campania , Nicola Caputo , e dopo una precisa
presa di posizione di Cia Agricoltori Italiani , e proprio mentre si registra il
fallimento dello strumento assicurativo, troppo puntato sulle sole regioni del
Nord Italia e su due colture - melo e vite da vino - e che ha visto raddoppiare i
costi delle polizze per gli agricoltori e con il rischio concreto, come illustrato dal professor Fabian Capitanio durante
il talk organizzato da Cia Campania , che l'aiuto pubblico alla sottoscrizione delle polizze stesse crolli dal 70% al 35%
per carenza di budget. 'Si tratta di un brillante primo risultato, che apre le porte, sia pure in prospettiva, ad una riforma
del sistema della gestione del rischio in Italia sin dalla programmazione 2023-2027 più orientata ai fondi di
mutualizzazione e alle colture mediterranee e al quale come Cia Campania abbiamo offerto un decisivo contributo
con l'incontro organizzato sul tema lo scorso 10 settembre a Napoli durante il Bufala Fest e che ha visto la
partecipazione degli assessori all'agricoltura di tutte le Regioni italiane che hanno avuto modo di confrontarsi
sull'argomento e registrare importanti convergenze sul punto- dichiara Raffaele Amore , presidente di Cia Campania .
Toccherà ora al coordinatore della Commissione politiche agricole Federico Caner , formulare una proposta
emendativa all'attuale forma di gestione centralizzata con l'ausilio di un tavolo tecnico.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

AdnKronos News

Si chiude la settima edizione Napoli, 11 set. (Labitalia) - Si chiude questa
sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non
solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del
Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
- Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto
visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva
assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio
potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha commentato
Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie,
dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun
impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo
aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con
grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto
la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha
continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma
è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno
hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la
vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e
privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la
collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento
per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato
ancora. 'Le emozioni
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che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino -
sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme
suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di
Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò
sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà
attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -
ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita
a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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NAPOLI. DAL 6 AL 10 SETTEMBRE AL VIA BUFALA FEST

Cinque giorni all'insegna del  gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un
recente e suggestivo restyling urbanistico,  a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città,  con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo della mozzarella ma che
può dare di più,

Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella
bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà
Bufala Fest non solo mozzarella , la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand
di food che proporranno piatti realizzati esclusivamente con prodotti della
filiera bufalina. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative
dedicate alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e
diversi talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee
con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo
della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la
Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli
Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Tutti i dettagli della VII edizione di Bufala
Fest non solo mozzarella saranno illustrati nel corso della conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì
4 settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere,
partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World
Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e
proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un
nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest - non solo mozzarella è
organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli,
dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree
Protette del Mezzogiorno.
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Napoli. Bufala Fest': da giovedì cinque giorni diversi, di confronto e crescita rurale, in
piazza Municipio

Teleradio News

Sempre un passo avanti, anche per te! Lopa: Bufala Fest rappresenta
sicuramente un momento di confronto, conoscenza e promozione della
filiera bufalina come attrattore, non solo economico ma anche sociale e
turistico . Cinque giorni all'insegna del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli,
nella bellissima Piazza Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling
urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di interesse della città, con
l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità della filiera bufalina,
legata al successo nel mondo della mozzarella ma che può dare di più, con il
sapore e le proprietà della sua carne: questo e molto altro ancora sarà Bufala
Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 7 al 11
settembre 2023 offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti
realizzati esclusivamente con prodotti della filiera bufalina, le carni di bufalo,
le pizze dei grandi maestri campani, i dolci e i gelati con la ricotta di bufala,
questo e molto altro ancora sarà possibile trovarlo in un suggestivo 'Salotto
del Gusto' che sarà allestito a Piazza Municipio. In occasione di Bufala Fest,
Piazza Municipio, oggetto di un suggestivo restyling urbanistico, si trasforma
in una vetrina di prestigio per le tipicità enogastronomiche della Campania che si integrano con la filiera bufalina.
Una vera e propria Arena del Gusta ospiterà gli Show Cooking di Chef Stellati che interagiranno con il pubblico
presente all'evento. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate alle famiglie, gli show
cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi talk tematici dedicati alle AgrifoodTech nell'area Il Giardino
delle Idee con operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Nel villaggio ci sarà anche un pianoforte a
disposizione di tutti coloro che vorranno allietare i presenti mettendo in mostra tutta la propria abilità musicale. Il
divertimento è assicurato grazie alla presenza di artisti di strada, che non vedono l'ora di far divertire i bambini. Forte
del successo della scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce &
Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente
di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Valorizzare, un territorio come
la Campania, che rappresenta un valore inestimabile per l'economia, l'agricoltura, l'ambiente, la salute e la qualità
della vita: così Rosario Lopa Portavoce della Consulta Nazionale per l'Agricoltura e il Turismo aps, in questo quadro
l'evento Bufala Fest rappresenta sicuramente un momento di confronto, conoscenza e promozione della filiera
bufalina come attrattore, non solo economico ma anche sociale e turistico. Un plauso a Rea, Sorrentino e La Croce
per crederci organizzando un evento in un momento di sostanziale crisi economica sanitaria e dei venti di guerra ad
est e per la sensibilità avuta nel posticipare l'evento e modificare il cartellone degli eventi di spettacolo con più sobri,
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in occasione delle celebrazioni funebre del giovane Giovanbattista Cutolo. (Comunicato Stampa Elaborato
Archiviato in #TeleradioNews © Diritti riservati all'autore)

teleradio-news.it

Web



 

giovedì 07 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 59

[ § 2 2 6 2 3 9 1 8 § ]

Napoli, inaugurato il Villaggio di Bufala Fest in Piazza Municipio

Alberto Alovisi

Gli organizzatori: 'Sarà un'edizione speciale dedicata alle famiglie con trenta
'artisti del gusto' Domani, talk dedicato alle Agristartup con il Prof. Giorgio
Ventre, Direttore Apple Academy Napoli, 7 settembre 2023 - Inaugurato oggi
a Napoli il villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla
VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza
Municipio, oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi
passi dai principali luoghi di interesse della città, organizzata dalla
Diciassette Eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità
dell'intera filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può
dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne. r "Bufala Fest - non
solo mozzarella" è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela
della Mozzarella di Bufala Campana DOP e CIA Agricoltori Italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione
Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo
Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi
"Federico II" di Napoli;  dell 'Università degli Studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. 'Quella inaugurata
oggi a Piazza Municipio - afferma Antonio Rea, Direttore Organizzativo del Bufala Fest - sarà un'edizione speciale.
Un'esperienza nuova per noi e per la città di Napoli. I nostri visitatori avranno la possibilità di farsi coccolare da quelli
che io chiamo i 'Trenta Artisti' del food. Ovvero, i nostri espositori: ristoranti, pizzerie, pub, friggitorie e pasticcerie che
delizieranno i palati di tutti con ricette esclusive, che contemplano ognuna di esse almeno un prodotto della filiera
bufalina'. 'E' un onore per noi - dichiara Francesco Sorrentino, Direttore Artistico di Bufala Fest - essere il primo
grande evento che animerà Piazza Municipio, dopo il suggestivo restyling urbanistico. Questa è una location
importante, che deve vivere 365 giorni all'anno. Pertanto, stiamo profondendo il massimo sforzo affinché Bufala
Fest faccia da apripista in questa direzione. L'intrattenimento sarà tutto dedicato alle famiglie, mentre da un punto di
vista musicale, posizioneremo un pianoforte accessibile a chiunque voglia mettere a disposizione il proprio talento
in ricordo del povero Giovanbattista Cutolo'. L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la
filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai
concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la
competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. A tal riguardo, prosegue la partnership con
l'Associazione culturale "Il Giardino delle Idee", grazie alla quale la kermesse continua ad essere anche conoscenza.
In un'area dedicata, promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo giornalisti, esperti ed operatori del
settore,
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anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal Marketing Manager Vincenzo La Croce,
organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della filiera bufalina. Domani, venerdì 8 settembre
2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Storie di successo: le
Agristartup guidano il cambiamento', nel corso del quale interverranno: Sofia Cavalleri per Ristolab (startup food);
Pasquale Senatore per Biancamore (startup cosmesi a base di bufala); Andrea Cirillo per Exporium (startup market
place estero di prodotti Dop e Igp); Renato Paolucci per Novacoltura (startup coltivazioni idroponiche); Isabella
D'Addeo per Enismaro (startup tracciamento filiera alimentare con blockchain e da sensori IOT); Vincenzo
Benessere per Isuschem (startup sostenibilità recupero oli vegetali per solventi green). Le conclusioni sono affidate
al Prof. Giorgio Ventre, Direttore Scientifico della Apple Developer Academy presso l'Università degli Studi di Napoli
Federico II. Modera: Paola Cacace, Giornalista economica ed esperta di Startup. Il talk sarà una utile occasione per
accendere i riflettori sull'innovazione del comparto agroalimentare della Campania, che è al 1° posto nel
Mezzogiorno per Valore Aggiunto generato dalla Bioeconomia (6 miliardi di Euro), al 1° posto nel Mezzogiorno e al
5° posto in Italia per export agroalimentare (3,5 miliardi di Euro), al 1° posto nel Mezzogiorno e al 4° posto in Italia per
Eco- investimenti in prodotti e tecnologie green (36,1 milioni di Euro), al 1° nel Mezzogiorno e al 4° posto in Italia per
incidenza della produzione di bioenergia sul totale della produzione energetica (oltre il 9,0% del totale). Inoltre,
riflettori accesi anche su come le Università campane si contraddistinguono per una formazione di eccellenza che
ha portato alla nascita di numerose startup innovative e importanti spin-off, resa possibile anche grazie a un
percorso di affiancamento del sistema-Impresa al sistema accademico. I partner Affiancano la settima edizione di
Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le
Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella
Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa;
Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling;
Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e
Cioccolateria; GMA; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . Il Tema: Agrifood
Tech L'Agrifood Tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando
una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione
tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del
settore nel nostro Paese. Accesso Gratuito L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli
showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli
oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1
bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore. Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o
1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica;
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1 graffa o 1 gelato. Menù Gluten Free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce
o 1 gelato. Salta la Fila Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la sezione 'Salta la Fila'
dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: Evitare
la coda alle casse. Ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Giorni e Orari di Apertura Il Villaggio di Bufala Fest
osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30 . orario serale: dalle ore
19:00 alle ore 24:00 . Park & Go Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione,
ANM metterà a diposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta BRIN - Piazza Municipio
dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà
quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire
del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10
minuti. Gusto ed Eccellenza con la Scuola Dolce & Salato Forte del successo delle precedenti edizioni, anche
quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta
di due autorevoli Chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà
tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo dettaglio,
dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto In quest'area, professionisti e aziende del food &
beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina.
Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello Chef Erny Lombardo.
Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna La storica azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per
una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra
cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino,
Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le pizze proposte negli
stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la linea di farine
Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel
settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai
tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie, farine dedicate alla pasticceria di
Agugiaro & Figna Molini, che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I
Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il basilico idroponico Di grande
importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel
mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto 'Pizzeria
dell'Impossibile', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e
sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola
basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura
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e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura
tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti.

terronianmagazine.com

Web



 

giovedì 07 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 63

[ § 2 2 6 2 3 9 2 0 § ]

Apre le porte il villaggio di Bufala Fest a Napoli

Oggi, giovedì 7 settembre 2023, alle 12, prende il via 'Bufala Fest', la kermesse enogastronomica, giunta alla VII
edizione,  in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, o

Oggi, giovedì 7 settembre 2023, alle 12, prende il via Bufala Fest', la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, oggetto di un recente e
suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai principali luoghi di
interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità
dell'intera filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può
dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne. Alle 12.30, la Cia -
Agricoltori Italiani della Campania ha organizzato nella Talk Area Giardino
delle Idee' di Bufala Fest, un incontro sul tema Prevenzione e gestione del
rischio in agricoltura', un argomento importante, perché sulle tecnologie di
previsione meteo per l'agricoltura e di ottimizzazione di irrigazione e
fertilizzazione dei terreni si basa un pezzo importante proprio dell'Agrifood
tech, che fa largo uso di dati raccolti mediante la sensoristica ed elaborati
digitalmente, e perché dedicati alla gestione del rischio in agricoltura ci sono
quasi 1 miliardo e 332 milioni di euro nel 2023-2027,pari al 19,73% del totale
dei fondi comunitari per il settore primario assegnato all'Italia dall'UE nel
quadro della Politica agricola comune. Al talk di apertura di Bufala Fest, organizzato da Cia - Agricoltori Italiani della
Campania, interverranno: il Sindaco di Napoli prof. Gaetano Manfredi; il presidente Cia - Agricoltori Italiani della
Campania Raffaele Amore; il prof. Fabian Capitanio, docente presso l'Università degli Studi Federico II di Napoli; il
Direttore Generale Politiche Internazionali e Unione Europea del Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare
e delle Foreste dott. Luigi Polizzi; l'Assessore all'Agricoltura della Regione Campania on. Nicola Caputo. Le
conclusioni sono affidate al Sen. Patrizio Giacomo la Pietra, Sottosegretario del Ministero dell'Agricoltura, della
Sovranità alimentare e delle Foreste ed a Cristiano Fini, Presidente Nazionale di Cia- Agricoltori Italiani. Il talk sarà
moderato dalla Giornalista Maria Cava. Alle 19, sempre nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk
sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale, organizzato in
collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale
interverranno: Riccardo Agugiaro, A.D. di Agugiaro & Figna; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere;
Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, Presidente Cia-Agricoltori Italiani della
Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha Stazione Basilico Idroponico; Prof. Antonio Limone, Direttore
Generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e Coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Prof. Giuseppe
Iovine, Direttore della Scuola di
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Specializzazione in Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria (Referente FEAMP); Marco Nobis,
Amministratore Mbc Service - Scuola di Formazione Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana D.O.P.
Il talk sarà moderato dal Giornalista enogastronomico Alfonso Del Forno. L'incontro sarà l'occasione per il pubblico,
addetti ai lavori e giornalisti di conoscere i progetti di sostenibilità delle rispettive aziende, con particolare attenzione
agli investimenti tecnologici volti a ridurre gli impatti sull'ambiente, ma anche a rendere efficaci, tracciabili e tangibili i
processi e le prassi aziendali.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari
Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con
l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima
giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi
che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza
Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. "E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio". Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: "E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il
successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi
come il salotto della città che si apre al mondo", ha commentato ancora. "Le emozioni che ho vissuto
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durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco
uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare
intorno al pianoforte "sospeso", che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata
un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro.
Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e
spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione". "Bufala Fest -ha
dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a
mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti", ha concluso.
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Food: Bufala Fest a Napoli dal 7 all'11 settembre

Adnkronos

) Nel rispetto della memoria del giovane musicista Giovanbattista Cutolo e
del lutto cittadino proclamato dal Comune di Napoli ,  la direzione
organizzativa di Bufala Fest ha annullato tutte le iniziative e le attività
previste per mercoledì 6 settembre, cancellando di fatto la giornata
inaugurale dell'evento. La tragedia di Gianbattista Cutolo -ha affermato
Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest- ci ha sconvolti, avevamo
iniziato l'allestimento, poi sabato abbiamo appreso dei funerali e abbiamo
bloccato l'evento che dovevamo aprire il 6 settembre alle ore 12.30 con il
sottosegretario La Pietra e quando abbiamo appreso che il Sindaco ha
proclamato il lutto cittadino, abbiamo spostato l'evento che, dunque, si
svolgerà dal 7 all'11 settembre. Quello di quest'anno sarà tutto un altro
evento, si svolgerà per la prima volta in Piazza Municipio, nuova per Napoli e
per noi. Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della
manifestazione, Anm ha messo a disposizione un servizio combinato
parcheggio più tram, con corsa diretta Brin - Piazza Municipio, dalle 12 alle 16
e dalle 18.30 alle 00.30, ad un prezzo complessivo di 5 euro. 'Come direttore
artistico -ha affermato Francesco Sorrentino sono amareggiato e arrabbiato in questi giorni dopo l'omicidio di
Gianbattista. Ci saranno animazioni, ma rivolte ai bimbi, con artisti di strada e ci sarà un pianoforte per la comunità:
chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di Napoli. Iscriviti alla nostra
newsletter: le notizie e gli approfondimenti, in anteprima L'annuncio è stato dato ieri a Napoli, nel corso della
conferenza stampa a bordo della nave Msc World Europa, alla quale sono intervenuti: Leonardo Massa, country
manager di Msc Crociere; Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest; Francesco Sorrentino, Direttore
Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio, direttore della scuola di Cucina 'Dolce & Salato'; Erny Lombardo,
coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest. 'Da quest'anno Msc Crociere -ha dichiarato Leonardo Massa,
country manager di Msc Crociere- ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una
partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di Msc Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
Msc che solcano i mari di tutto il pianeta'. Hanno portato il proprio saluto istituzionale: Luigi Carbone, presidente
della commissione Cultura, Turismo e Attività Produttive del Comune di Napoli; Sen. Antonio Iannone, segretario
dell'ufficio di presidenza del Senato; Prof. Clara Bassano, docente del dipartimento di Farmacia Difarma
dell'università degli studi di Salerno; Pier Maria Saccani, direttore del consorzio
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di tutela della mozzarella di bufala Campana D.O.P.; Raffaele Amore, presidente di Cia Agricoltori Italiani della
Campania. Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il
consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana Dop e Cia agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio
del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo
Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'università degli studi Federico II di Napoli; dell'università degli
studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del
Mezzogiorno. Affiancano la settima edizione di Bufala Fest partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro
& Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie; Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola;
La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois; Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima;
Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati;
Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione
Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; Gma; Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream
e Horecanews.it . L'agrifood tech è il tema di questa edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta
attraversando una fase di forte trasformazione, attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e
innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo
periodo del settore nel nostro Paese. L'accesso al Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli
showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli
oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di ticket: menù adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1
bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore; menù bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o
1 buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato; menù gluten free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1
primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista
la sezione Salta la Fila' dalla quale è possibile acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un
duplice vantaggio: evitare la coda alle casse; ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Il Villaggio di Bufala Fest
osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura: orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30, orario serale: dalle ore
19:00 alle ore 24:00.Per raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM metterà a
disposizione un servizio combinato parcheggio + Tram con corsa diretta Brin - Piazza Municipio dalle 12,00 alle
16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile
lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con
corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Forte
del successo delle precedenti edizioni, anche quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di
Cucina Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta di due autorevoli chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio,
rispettivamente
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di cucina e pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Villaggio e si occuperà dell'organizzazione,
in ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del Gusto. In quest'area, professionisti
e aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop con l'obiettivo di esaltare i prodotti
della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie innovative con il coordinamento dello chef
Erny Lombardo. Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna. La storica azienda molitoria italiana, torna
al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla manifestazione saranno presenti i migliori maestri
dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni: Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale,
Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo sono pronti a far sognare i palati attraverso le
pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi showcooking, grazie a una materia prima
d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai
punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella
gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie, farine
dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini, che accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della
pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e Pasticceria Caldarelli. La Pizzeria dell'Impossibile' e il
basilico idroponico. Di grande importanza anche le attività che di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che
con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività sociali di rieducazione e inserimento professionale
attraverso il progetto Pizzeria dell'Impossibile', in collaborazione con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha
confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che coltiva Basilico Napoletano in idroponica e
acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione simbiotica di acquacoltura e idroponica. I
vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95% rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor
sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di pesticidi e fertilizzanti. Prosegue la
partnership con l'Associazione culturale Il Giardino delle Idee', grazie alla quale la kermesse continua ad essere
anche conoscenza. In un'area dedicata promuoverà e valorizzerà l'intera filiera bufalina, coinvolgendo giornalisti,
esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk tematici, coordinati dal Marketing
Manager Vincenzo La Croce, organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle potenzialità della filiera bufalina
che potrebbe far ulteriormente crescere l'indotto economico, con ricadute importanti sul territorio. Gli incontri
organizzati nel Giardino delle Idee toccheranno i seguenti temi: Filiera Bufalina 4.0: sfide e opportunità tra presente e
futuro'; La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale'; Storie di
successo: le Agristartup guidano il cambiamento'; ESG, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare'. Anche quest'anno ci sarà il connubio con l'arte, grazie al sodalizio di Bufala Fest con l'officina
artistica Fonderia Nolana Del Giudice'. Infatti, il Maestro Carmine Carlo Maffei ha realizzato in esclusiva per noi
'Radici', un'opera di pregevole fattura che punta ad esaltare il
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valore della vita.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

Adnkronos

) E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è
svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta
alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in
Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di
promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al
successo della mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà
della sua carne. Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il
villaggio allestito in Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla
circolazione e al traffico veicolare della città di Napoli. Un segnale che il
dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di
Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla
posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1
della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla
stazione di Linea2 e Cumana. Bufala Fest - non solo mozzarella' è
organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di
Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania, con il
patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli;
del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Iscriviti alla nostra newsletter: le notizie e gli approfondimenti, in anteprima Grande
interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione
economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in
collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale
sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere;
Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della
Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore
generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane,
direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp);
Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. Per noi ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna sostenibilità significa avere a cuore il
futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei
nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in
passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore
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dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di
terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la
macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni. 'Da quest'anno
ha dichiarato Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest
in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze
gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra
Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale.
Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della
Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta'. 'In questi vent'anni
ha sottolineato Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala la nostra azienda ha saputo non solo
valorizzare un prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo
pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i
territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti
potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere
anche portatori di sani principi'. 'Rendere un prodotto alimentare più sostenibile ha chiarito Raffaele Amore,
presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo.
Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento
occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti
alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve
partire dalle scuole per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della
cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli
imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità
e l'innovazione con la sostenibilità'. 'L'importanza della filiera bufalina ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare
campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce
in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé
contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria
produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori,
dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza
con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo
chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!'. Domani, sabato 9
settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia Agricoltori Italiani
della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia Olivicola;
Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna -
sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini
come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri
progetti di sostenibilità è il Bosco
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del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo
anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country
manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la
pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno
sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di
Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo
sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto
alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa
creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza
della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del
mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è
da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il
Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. -lavoro/made-in-italywebinfo@adnkronos.com (Web Info).
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Redazione Ultimenews24.it

(Adnkronos) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno.
Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano
Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova
Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha
commentato Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione
delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non
c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche
grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha
funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una
riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento
di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di realizzare, per la prima volta, un
grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i
grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico
che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della
rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla
Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della città senza portare traffico e
inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di
visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e
compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le
istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva
e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il
successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi
come il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto
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durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco
uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare
intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata
un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro.
Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e
spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha
dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a
mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le
sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli,
facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora
di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti
ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle,
che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha concluso. lavoro/made-in-
italywebinfo@adnkronos.com (Web Info)
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Napoli: in arrivo il Bufala Fest non solo mozzarella

Nella città partenopea arriva la kermesse dedicata a valorizzare le peculiarità della filiera bufalina

Universy Press

Conto alla rovescia per il Bufala Fest non solo mozzarella, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, che dal 6 al 10 settembre 2023
offrirà al grande pubblico stand di food che proporranno piatti realizzati
esclusivamente con prodotti della filiera bufalina. Cinque giorni all'insegna
del gusto, dell'arte e della cultura, a Napoli, nella bellissima Piazza Municipio,
oggetto di un recente e suggestivo restyling urbanistico, a pochi passi dai
principali luoghi di interesse della città, con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità della filiera bufalina, legata al successo nel mondo
della mozzarella ma che può dare di più, con il sapore e le proprietà della sua
carne. Bufala Fest 2023 prevede un ampio cartellone con iniziative dedicate
alle famiglie, gli show cooking dei grandi chef nell'Arena del Gusto e diversi
talk tematici dedicati all'Agrifood Tech nell'area Il Giardino delle Idee con
operatori, esperti e rappresentanti delle istituzioni. Forte del successo della
scorsa edizione, anche quest'anno si rinnova la partnership con la Scuola di
Cucina Dolce & Salato che, sotto la guida esperta di due autorevoli Chef
come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e
pasticceria, coordinerà tutte le attività di degustazione del Bufala Village. Ad illustrare il calendario di eventi di questa
VII edizione di Bufala Fest non solo mozzarella sarà la conferenza stampa di presentazione, in programma lunedì 4
settembre 2023, nel porto di Napoli, a bordo della MSC World Europa, la nave fiore all'occhiello di MSC Crociere,
partner di Bufala Fest. Considerata tra le navi più sostenibili al mondo, MSC World Europa è la prima nave della World
Class, con 22 ponti, 47 metri di larghezza, 2.626 cabine e oltre 40.000mq di spazi comuni. La nave offre un vero e
proprio mondo di esperienze diverse, andando oltre i confini di ciò che è possibile fare oggi a bordo e stabilendo un
nuovo standard per l'industria delle crociere, in termini di design e tecnologie. Bufala Fest non solo mozzarella è
organizzato dalla Diciassette Eventi, in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
DOP ed il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli,
dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree
Protette del Mezzogiorno.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

Lavoro Food: Bufala Fest vince scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al giorno

868254

(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette I contenuti di VeneziePost sono a pagamento. Per
visualizzare questo articolo e tutti i nostri contenuti scegli tra queste opzioni
Sei già iscritto a VeneziePost? Clicca qui sotto e inserisci le tue credenziali

veneziepost.it

Web



 

martedì 05 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 81

[ § 2 2 6 2 3 9 2 8 § ]

Bufala Fest a Napoli, il regno della mozzarella: un pianoforte per Giò e menù da 15 euro

Napoli - Slitta al 7 settembre la data di inaugurazione del Bufala Fest - Non solo mozzarella, il festival dedicato alle
specialità della filiera bufalina, nonché uno degli eventi più attesi dalla cittadinanza, che quest'anno

Veronica Ronza

Bufala Fest a Napoli Napoli Slitta al 7 settembre la data di inaugurazione del
Bufala Fest Non solo mozzarella , il festival dedicato alle specialità della
filiera bufalina, nonché uno degli eventi più attesi dalla cittadinanza, che
quest'anno si terrà in piazza Municipio fino a lunedì 11. La Direzione
Organizzativa della kermesse ha annullato tutte le attività previste per
mercoledì 6 settembre nel rispetto della memoria del giovane musicista
Giovanbattista Cutolo e del lutto cittadino proclamato dal Comune di Napoli .
Bufala Fest, l'evento dedicato alla mozzarella a Napoli L'omicidio di
Giovanbattista Cutolo ci ha sconvolti. Avevamo iniziato l'allestimento in
piazza Municipio poi abbiamo appreso dei funerali e abbiamo bloccato
l'evento che dovevamo aprire il 6 settembre alle 12:30 con il sottosegretario
all'agricoltura La Pietra. Con il lutto cittadino proclamato dal sindaco
Manfredi, abbiamo spostato l'evento che si terrà dal 7 all'11 settembre ha
affermato Antonio Rea, direttore organizzativo di Bufala Fest. Quello di
quest'anno è il settimo Bufala Fest e avrà un nuovo vestito, si fa per la prima
volta in piazza Municipio , una location nuova per Napoli e per noi. Per
raggiungere in maniera comoda e conveniente il luogo della manifestazione, abbiamo stretto un accordo con ANM
che metterà a disposizione un servizio combinato parcheggio più tram con corsa diretta Brin Piazza Municipio, dalle
12 alle 16 e dalle 18:30 alla mezza, ad un prezzo complessivo di 5 euro ha continuato. Il ragazzo ucciso proprio nei
pressi della centrale piazza, sarà ricordato durante tutta la durata dell'evento. A confermarlo è Francesco Sorrentino:
Come direttore artistico sono amareggiato e arrabbiato in questi ultimi giorni dopo l'omicidio di Giovanbattista. Ci
saranno animazioni ma rivolte ai bimbi, con artisti di strada, e ci sarà un pianoforte per la comunità . Chi vorrà
ricordare il nostro Giò Giò potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di Napoli. Si susseguiranno 5 giornate
all'insegna dei sapori della tradizione campana e delle svariate prelibatezze a base di mozzarella di bufala campana
DOP , uno dei prodotti tipici che rende la nostra Regione famosa in tutto il mondo. Cittadini e turisti potranno perdersi
tra i diversi stand allestiti nella centralissima piazza Municipio, degustando le specialità dei diversi chef pronti a
deliziare anche i palati più esigenti con una ricchissima offerta gastronomica. Dagli antipasti ai primi passando per le
pizze, i secondi e gli immancabili dolci : per gli amanti della buona tavola ci sarà davvero l'imbarazzo della scelta.
Pasta e patate con provola, risotto con gamberi e colatura di bufala, panini con polpette di bufala, provola di bufala e
parmigiana di melanzane, cheesecake con ricotta di bufala sono solo alcune delle proposte già annunciate dai
ristoratori che prenderanno parte alla kermesse. L'accesso al Villaggio
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del Bufala Fest è gratuito così come la visione degli show cooking nell'Arena del Gusto. Chi vuole usufruire delle
proposte di menù pensate per l'evento può scegliere tra 3 tipologie di ticket: Menù Adulto dal costo di euro 18,00 e
comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1 liquore; Menù Bambino dal costo di euro 15,00 e
comprende: 1 pizza o 1 Buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa o 1 gelato; Menù Gluten Free dal costo di euro
16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato. Sul sito ufficiale dell'evento , alla sezione Salta
la Fila, è possibile acquistare in anticipo il ticket menù evitando la coda alle casse e ricevendo un bellissimo
omaggio dell'evento. Di seguito gli orari di apertura del Villaggio di Bufala Fest: dalle 12:30 alle 15:30 e dalle 19:00 a
mezzanotte.
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Tra Bufala Fest, street food, festival del dolce ed eventi gratis: cosa fare nel weekend

Per chi ancora non sa cosa fare nel prossimo weekend, Vesuvio Live ha selezionato gli eventi più interessanti che si
terranno a Napoli e dintorni nelle giornate dell'8, 9 e 10 settembre 2023 in modo

Veronica Ronza

Cosa fare nel weekend a Napoli e dintorni, gli eventi Immagine di repertorio
Per chi ancora non sa cosa fare nel prossimo weekend, Vesuvio Live ha
selezionato gli eventi più interessanti che si terranno a Napoli e dintorni nelle
giornate dell'8, 9 e 10 settembre 2023 in modo da poter fornire a cittadini e
turisti validi suggerimenti per trascorrere un fine settimana indimenticabile.
Di seguito l'elenco. Weekend a Napoli e dintorni: gli eventi dell'8, 9 e 10
settembre Bufala Fest a Napoli . Slitta al 7 settembre la data di inaugurazione
del Bufala Fest - Non solo mozzarella, il festival dedicato alle specialità della
filiera bufalina, nonché uno degli eventi più attesi dalla cittadinanza, che
quest'anno si terrà in piazza Municipio fino a lunedì 11. Sagra del Pesce .
Torna dall'8 al 10 settembre la Sagra del Pesce di Ercolano, uno degli
appuntamenti più attesi di fine estate tra buon cibo, mare e musica. A partire
dalle 20:30, in via dei Papiri Ercolanesi, tutti avranno la possibilità di
assaggiare svariate prelibatezze a base di pesce fresco e non solo,
all'interno di una confortevole location dotata di parcheggio. Festa della
Pasta di Gragnano . Dall'8 al 10 settembre 2023 torna la Festa della Pasta di
Gragnano, uno degli eventi culinari più attesi in Campania per celebrare la specialità gragnanese, famosa in tutto il
mondo. Si susseguiranno 3 giorni di festa, a ingresso gratis, tra divertimento e prelibatezze alla portata di tutti. Eventi
gratis al Molosiglio . Parte il 27 agosto Estate in prima, il programma di eventi gratis che si terranno nella splendida
location del Molosiglio di Napoli con cinema all'aperto, concerti e visite guidate alla Galleria Borbonica. Vedi Napoli
d'estate e poi torni . Prosegue la rassegna di eventi gratis - tra spettacoli, concerti e feste patronali - che animerà i
luoghi più iconici della città dal 13 luglio al 13 ottobre. Qui il programma completo. Museo delle Illusioni . Dal 7
settembre, a partire dalle 18, il Museo delle Illusioni allestito presso la Chiesa delle Crocelle ai Mannesi si arricchirà di
nuove installazioni grazie all'introduzione della realtà virtuale. Il viaggio tra le percezioni fittizie e ingannevoli sarà
reso ancor più magico dal potere della realtà digitale che catapulterà i visitatori verso mondi unici e surreali. Festival
del Gelato Artigianale . Dal 7 al 10 settembre il lungomare di Salerno ospiterà GelatiAmo, il primo Festival del Gelato
Artigianale Italiano, uno degli eventi dedicati al dolce più amato dell'estate, pronto a stupire gli ospiti con tanti gusti e
novità inedite. International Street Food . La VII edizione dell'International Street Food, la più importante
manifestazione di Street Food esistente in Italia, arriva in Campania: si terrà dall'8 al 10 settembre in piazza Mazzini a
Santa Maria Capua Vetere (Caserta). L'ingresso è gratis. Festa della Nocciola . Dall'8 al 10 settembre a Baiano, in
provincia di Avellino, si terrà la grande Festa della Nocciola,
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uno degli eventi più importanti dedicato alla delizia campana, giunto alla sua XXIX edizione. L'ingresso è gratis. Lo
show dei motori . Dall'8 al 10 settembre al Polo Fieristico A1Expò di San Marco Evangelista, in provincia di Caserta,
arriva Truck in Sud, uno degli eventi dedicati agli amanti dei motori, giunto alla sua nona edizione. Cinema all'aperto .
È partita la rassegna Rione Terra, a spasso nel cinema 2023 che prevede, fino al 10 settembre, la proiezione di film
all'aperto nell'incantevole sito puteolano consentendo al pubblico la visione dei più grandi titoli del panorama
cinematografico, sotto le stelle, avvolti dall'odore del mare. Arte Virtuale Experience con Monet, Van Gogh e Klimt .
Arte Virtuale Experience arriva a Vico Equense: la grande mostra immersiva dal 28 luglio al 24 settembre animerà gli
spazi del palazzo storico comunale per consentire ai visitatori di scoprire e immergersi a 360 gradi nei capolavori di
tre grandi artisti che hanno influenzato il mondo dell'arte e della pittura. La mostra è aperta tutti i giorni, osservando i
seguenti orari: dal lunedì al venerdì dalle 10 alle 13 e dalle 16 alle 23; sabato, domenica e festivi dalle 10:30 alle 23
con orario continuato.
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A Napoli torna BaccalàRe: 6 giorni di buon cibo, degustazioni gratis e spettacoli

Dal 14 al 19 settembre 2023 torna a Napoli BaccalàRe, la manifestazione culinaria dedicata al baccalà, giunta alla
sesta edizione, nonché uno degli eventi più attesi dalla cittadinanza che quest'anno si terrà in una location

Veronica Ronza

BaccalàRe, torna a Napoli l'evento dedicato al baccalà Dal 14 al 19
settembre 2023 torna a Napoli BaccalàRe , la manifestazione culinaria
dedicata al baccalà, giunta alla sesta edizione, nonché uno degli eventi più
attesi dalla cittadinanza che quest'anno si terrà in una location d'eccezione:
la sede del lungomare partenopeo lascerà spazio alle suggestive sale del
Maschio Angioino , rendendo la grande festa ancor più magica. BaccalàRe
torna a Napoli: 6 giorni di cibo e spettacoli Sarà uno dei simboli di Napoli ad
ospitare, per tutte le 6 serate, stand e cucine con i migliori chef, maestri
pizzaioli e pasticcieri pronti a deliziare anche i palati più esigenti con piatti di
alta qualità e ricette imperdibili, soprattutto per gli amanti del baccalà. Per
tutta la durata dell'evento sono previsti: aperibaccalà e cocktail bar ; corsi di
approccio al vino gratuiti a cura dell'A.I.S Associazione Sommelier di Napoli
e degustazioni di formaggi gratuite dell'Onaf Associazione nazionale
Assaggiator i  Formaggi  (prev ia  prenotaz ione a l l ' ind i r izzo  mai l
baccalare@gmail.com); seminari tecnico scientifici sui prodotti ittici
campani; seminari culturali dedicati al contrasto dello spreco alimentare.
LEGGI ANCHE Bufala Fest, il regno della mozzarella a Napoli Non mancherà l'intrattenimento con performance
artistiche, artisti di strada e tanto altro . Sarà possibile prendere parte all'evento dal lunedì al sabato dalle 18:30 a
mezzanotte, la domenica dalle 12:00 a mezzanotte. Nella giornata inaugurale del BaccalàRe, il 14 settembre alle
20:30, si svolgerà una cena di beneficenza con la partecipazione di chef stellati, pizzaioli rinomati e pastry chef
internazionali che interpreteranno il baccalà e lo stoccafisso in modo magistrale. I commensali saranno accolti nella
splendida Sala dei Baroni del Maschio Angioino per immergersi in un percorso di gusto unico e innovativo. Il ricavato
della serata sarà devoluto in beneficenza all'Istituto Nazionale dei Tumori IRCCS Fondazione Pascale di Napoli. Per
partecipare è necessario acquistare il biglietto tramite il sito ufficiale dell'evento . Il ticket per prendere parte al galà
di beneficenza ha un costo di 70 euro. RIEPILOGO INFO Cosa : BaccalàRè, l'evento dedicato al baccalà; Quando : dal
14 al 19 settembre 2023; Dove : Maschio Angioino, Napoli.

vesuviolive.it

Web



 

venerdì 08 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 86

[ § 2 2 6 2 3 9 3 1 § ]

Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di
Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione,

Vetrinatv

rom awin.com --> (Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della
sobrietà e del gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la
kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna -
sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini
come fonte di lavoro, attorno ai quali

Vetrina Tv

Web



 

venerdì 08 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 87

[ § 2 2 6 2 3 9 3 1 § ]

in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del
Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno
abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". 'Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country
manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta'. 'In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la
pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno
sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di
Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo
sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi'. 'Rendere un prodotto
alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa
creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità'. 'L'importanza
della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del
mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è
da sapere sulla filiera bufalina.
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Niente bufale, solo verità!'. Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle Idee di Bufala
Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare', nel corso
del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura Camera dei deputati; Renato
Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana; Francesco Franzese, Ceo La
Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da laboratorio - dipartimento di
Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe
Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo,
responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. -lavoro/made-in-
italywebinfo@adnkronos.com (Web Info).
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Food: Bufala Fest vince scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione

rom awin.com --> (Adnkronos) Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza
Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la
kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della
filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il
Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia Agricoltori
Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della
Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del
Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca Feamp; dell'Università degli
Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il
Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette
del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco
di Napoli Gaetano Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di
verificare se la nuova Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli
eventi. 'E' stata - ha commentato Manfredi - una bella esperienza, con la
grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno,
tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel
centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel
parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative
in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha
affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di
realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti
coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio
ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal
parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e
di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della
città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di
Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro
villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo
sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto che quando pubblico e privato interagiscono
in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è
che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza
Municipio possa configurarsi
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come il salotto della città che si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le
cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed
indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al
pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine
bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché,
quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al
tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato
Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop è riuscita a mettere in
vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al
centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo
rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il
valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi
hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno
ben sperare per i l  futuro,  in una congiuntura complessa per tutt i ' ,  ha concluso.  lavoro/made-in-
italywebinfo@adnkronos.com (Web Info)
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Piano Cinema Campania. Muscarà: 'Basta fondi per chi sporca l'immagine della città,
milioni di euro finanziati dalla Regione per fiction violente'

Redazione Vita Web TV

'Terminati i funerali di Giovanbattista Cutolo, come ogni vittima della
malavita organizzata e non, si volta pagina nulla cambia e tutto resta così -
sono queste le parole del consigliere Maria Muscarà dopo i funerali del
giovane ucciso ingiustamente a 24 anni - sostengo ogni singola parola della
sorella la quale ha sottolineato che Napoli è Giovanbattista non è 'Mare
Fuori', non è 'Gomorra'; il vero problema è che alcune di queste fiction
vengono finanziate direttamente dalla Regione, con milioni di euro ogni anno,
fondi di tutti i napoletani per sporcare l'immagine di Napoli. Presenterò una
mozione che blocchi i finanziamenti a queste realtà. De Luca ha avuto il
coraggio di dire che 'Mare Fuori' restituisce un'immagine positiva alla città,
questa è proprio distrofia della realtà, un mondo fantasioso dove il reale è
totalmente diverso dalle idee di chi ci governa. Se avessimo uno Stato
presente, le scuole, il ruolo della famiglia ed anche la chiesa come un tempo,
raccoglitore delle realtà a rischio, tutto ciò non succederebbe. Non in una
realtà dove mancano le colonne portanti della società, invece noi cosa
facciamo? Finanziamo chi sporca l'immagine di Napoli. Tante chiacchiere
ma alla fine? Si preferisce dare soldi a fiction violente piuttosto che la musica di Giogiò, la Canzone classica
Napoletana. Quanti sono i progetti finanziati per creare nuove realtà educative sulla scia del San Carlo e del
Conservatorio che ci rendono famosi nel mondo? Napoli vende ed ha sempre venduto, ma vorremmo che Napoli
tornasse a vendere di sé solo il bello, da Piedigrotta al festival della canzone napoletana; intanto festeggiamo da
oggi la mattanza delle bufale casertane con il Bufala Fest proprio sul luogo del delitto del giovane.' - conclude il
consigliere Muscarà.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

- (Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Vivere Italia Da segnalare come
migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio,
senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della
città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di
Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima
giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di
Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari
Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest -
non solo mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi
Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La
filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area
Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la
partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna;
Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala;
Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha -
Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in
malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service -
Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo
Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo
a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio
storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un
incubatore dei nostri progetti
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di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti
con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del
grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato
Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso
le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui
insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori
Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. Questo è un lancio di agenzia pubblicato il 09 settembre 2023 158 letture In questo articolo si parla di
attualità Questo articolo è stato pubblicato originariamente qui: https://vivere.me/eq1w L'indirizzo breve è
Commenti.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

- (Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Vivere Senigallia Da segnalare
come migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza
Municipio, senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico
veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo
dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per
tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i
trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e
vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e
Cumana. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato in collaborazione
con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per
il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è
svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La
Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di
Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive
Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo,
Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico
Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di
specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore
Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha
affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove
generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori,
che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città.
In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti
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di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti
con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del
grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato
Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso
le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui
insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori
Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. Questo è un lancio di agenzia pubblicato il 09 settembre 2023 212 letture In questo articolo si parla di
attualità Questo articolo è stato pubblicato originariamente qui: https://vivere.me/eq1w L'indirizzo breve è
Commenti.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Da segnalare come migliaia di
persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio, senza
causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della città di
Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di Napoli e
l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima giornata
dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a
due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di
Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo
mozzarella'è organizzato in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città Metropolitana di
Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli;
dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree
protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare
tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale'che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di
Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC
Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country
Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente
Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico;
Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale
II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia
veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela
della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna -
sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto
ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini
come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri
progetti di sostenibilità è il Bosco
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del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo
anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due
stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country
manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di
una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca
l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il
territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti
che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di
MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing
executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la
pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno
sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di
Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo
sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi". "Rendere un prodotto
alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa
creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e
cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori
consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un
processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più
consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo
pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto
produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza
della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del
mezzogiorno - la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei
consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi
piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è
da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il
Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

- (Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Vivere Senigallia Da segnalare
come migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza
Municipio, senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico
veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo
dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per
tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i
trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e
vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e
Cumana. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato in collaborazione
con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per
il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è
svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La
Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di
Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive
Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo,
Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico
Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di
specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore
Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha
affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove
generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori,
che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città.
In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti
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di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti
con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del
grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato
Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso
le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui
insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori
Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. Questo è un lancio di agenzia pubblicato il 09 settembre 2023 230 letture In questo articolo si parla di
attualità Questo articolo è stato pubblicato originariamente qui: https://vivere.me/eq1w L'indirizzo breve è
Commenti.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

6' di letturaVivere Italia 08/09/2023 - (Adnkronos) - E' stata una prima giornata
all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di
Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in
programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio,
organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne.
Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in
Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico
veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo
dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per
tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i
trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e
vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e
Cumana. 'Bufala Fest - non solo mozzarella'è organizzato in collaborazione
con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per
il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale'che si è
svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La
Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di
Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive
Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo,
Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico
Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di
specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore
Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha
affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove
generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori,
che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città.
In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti
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di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti
con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del
grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato
Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso
le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui
insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori
Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. da Adnkronos.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

- (Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Vivere Italia Da segnalare come
migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio,
senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della
città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di
Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima
giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di
Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari
Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest -
non solo mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi
Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La
filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area
Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la
partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna;
Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala;
Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha -
Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in
malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service -
Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo
Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo
a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio
storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un
incubatore dei nostri progetti
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di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti
con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del
grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato
Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso
le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui
insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori
Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

- (Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Vivere Italia Da segnalare come
migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio,
senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della
città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di
Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima
giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di
Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari
Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest -
non solo mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi
Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La
filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area
Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la
partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna;
Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala;
Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha -
Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in
malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service -
Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo
Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo
a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio
storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un
incubatore dei nostri progetti
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di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti
con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del
grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato
Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso
le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui
insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori
Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. Questo è un lancio di agenzia pubblicato il 09 settembre 2023 102 letture In questo articolo si parla di
attualità Questo articolo è stato pubblicato originariamente qui: https://vivere.me/eq1w L'indirizzo breve è
Commenti.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

6' di letturaVivere Italia 08/09/2023 - (Adnkronos) - E' stata una prima giornata
all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di
Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in
programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio,
organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne.
Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in
Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico
veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo
dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per
tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i
trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e
vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e
Cumana. 'Bufala Fest - non solo mozzarella'è organizzato in collaborazione
con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per
il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale'che si è
svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La
Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di
Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive
Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo,
Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico
Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di
specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore
Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha
affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove
generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori,
che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città.
In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti
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di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti
con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del
grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato
Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso
le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui
insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori
Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

- (Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Vivere Italia Da segnalare come
migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio,
senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della
città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di
Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima
giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di
Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari
Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest -
non solo mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi
Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La
filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area
Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la
partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna;
Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala;
Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha -
Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in
malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service -
Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo
Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo
a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio
storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un
incubatore dei nostri progetti
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di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti
con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del
grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato
Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso
le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui
insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori
Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. Questo è un lancio di agenzia pubblicato il 09 settembre 2023 158 letture In questo articolo si parla di
attualità Questo articolo è stato pubblicato originariamente qui: https://vivere.me/eq1w L'indirizzo breve è
Commenti.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

- (Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Vivere Italia Da segnalare come
migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio,
senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della
città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di
Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima
giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di
Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari
Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest -
non solo mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi
Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La
filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area
Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la
partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna;
Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala;
Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha -
Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in
malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service -
Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo
Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo
a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio
storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un
incubatore dei nostri progetti
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di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti
con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del
grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato
Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso
le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui
insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori
Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. Questo è un lancio di agenzia pubblicato il 09 settembre 2023 102 letture In questo articolo si parla di
attualità Questo articolo è stato pubblicato originariamente qui: https://vivere.me/eq1w L'indirizzo breve è
Commenti.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

6' di letturaVivere Italia 08/09/2023 - (Adnkronos) - E' stata una prima giornata
all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di
Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in
programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio,
organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di promuovere e
valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua carne.
Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in
Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico
veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo
dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per
tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i
trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e
vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e
Cumana. 'Bufala Fest - non solo mozzarella'è organizzato in collaborazione
con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia -
Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per
il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale'che si è
svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La
Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di
Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive
Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo,
Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico
Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di
specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore
Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha
affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove
generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori,
che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città.
In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti
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di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti
con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del
grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato
Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso
le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui
insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori
Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

- (Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Vivere Italia Da segnalare come
migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio,
senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della
città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di
Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima
giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di
Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari
Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest -
non solo mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi
Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La
filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area
Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la
partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna;
Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala;
Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha -
Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in
malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service -
Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo
Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo
a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio
storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un
incubatore dei nostri progetti
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di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti
con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del
grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato
Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso
le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui
insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori
Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. Questo è un lancio di agenzia pubblicato il 09 settembre 2023 158 letture In questo articolo si parla di
attualità Questo articolo è stato pubblicato originariamente qui: https://vivere.me/eq1w L'indirizzo breve è
Commenti.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

- (Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Vivere Italia Da segnalare come
migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio,
senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della
città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di
Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima
giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di
Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari
Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest -
non solo mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi
Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La
filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area
Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la
partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna;
Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala;
Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha -
Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in
malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service -
Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo
Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo
a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio
storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un
incubatore dei nostri progetti
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di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti
con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del
grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato
Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso
le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui
insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori
Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. Questo è un lancio di agenzia pubblicato il 09 settembre 2023 54 letture In questo articolo si parla di
attualità Questo articolo è stato pubblicato originariamente qui: https://vivere.me/eq1w L'indirizzo breve è
Commenti.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

- (Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del
gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di Bufala Fest, la kermesse
enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11
settembre 2023, a Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette
eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le peculiarità dell'intera
filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più
con il sapore e le proprietà della sua carne. Vivere Italia Da segnalare come
migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio allestito in Piazza Municipio,
senza causare alcuna criticità alla circolazione e al traffico veicolare della
città di Napoli. Un segnale che il dispositivo messo in campo dal Comune di
Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno funzionato per tutta la prima
giornata dell'evento. Insieme alla posizione centrale per i trasporti pubblici di
Napoli, a due passi dalla Linea1 della metropolitana e vicini alle funicolari
Centrale e di Montesanto e alla stazione di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest -
non solo mozzarella' è organizzato in collaborazione con il Consorzio di
Tutela della Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della
Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca - Feamp; dell'Università degli Studi
Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del pubblico anche per il talk sul tema 'La
filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità ambientale' che si è svolto nell'area
Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la
partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti: Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna;
Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta, Marketing Executive Fratelli La Bufala;
Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco Pio Fiorillo, Fondatore Lympha -
Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della Scuola di specializzazione in
malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis, amministratore Mbc Service -
Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per noi - ha affermato Riccardo
Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle nuove generazioni non puntiamo
a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri collaboratori, che deriva da un retaggio
storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato nascevano le città. In ottica ambientale un
incubatore dei nostri progetti
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di sostenibilità è il Bosco del Molino, che nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti
con l'azienda e in un solo anno abbiamo piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del
grano insieme agli altri due stabilimenti, con l'intento di compensarne le emissioni". "Da quest'anno - ha dichiarato
Leonardo Massa, country manager di MSC Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di
gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della
filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di
mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono
presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il
mondo proprio come le navi di MSC che solcano i mari di tutto il pianeta". "In questi vent'anni - ha sottolineato
Francesca Marotta, marketing executive di Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un
prodotto eccellente come la pizza, ma anche cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso
le direttrici dell'impegno sociale e dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui
insistiamo, in primis quello di Napoli, e a dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere
strade senza futuro. Non solo sua maestà la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani
principi". "Rendere un prodotto alimentare più sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori
Italiani della Campania - significa creare valore aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per
l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento. Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una
domanda di mercato e dei consumatori consapevoli. Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come
l'olio, non accade. Serve dunque un processo di educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole
per avere consumatori sempre più consapevoli. Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della
sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori
agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e
l'innovazione con la sostenibilità". "L'importanza della filiera bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore
generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno - la più importante tra le produzioni
nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di approfondimento sia rispetto ai risultati
importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un prodotto,sia in termini di criticità che
pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune malattie infettive che minano questa
grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al
servizio degli allevatori, dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di
Portici, faremo chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse
qual'è il Bufala Fest. Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo
verità!". Domani, sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle
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Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un vantaggio competitivo per le aziende della filiera
agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto, componente XIII Commissione Agricoltura
Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi partnership e sponsorizzazioni de La Molisana;
Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM, Ph.D, specialista in Medicina degli animali da
laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno; Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori
Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica Italia; Giuliano Martino, direttore Italia
Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di tutela della mozzarella di bufala
campana dop. Questo è un lancio di agenzia pubblicato il 09 settembre 2023 158 letture In questo articolo si parla di
attualità Questo articolo è stato pubblicato originariamente qui: https://vivere.me/eq1w L'indirizzo breve è
Commenti.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania,
del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi

(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima
edizione di 'Bufala Fest - non solo mozzarella', la kermesse enogastronomica
dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina, organizzata
dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della
Mozzarella di Bufala Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania,
con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli
Affari Marittimi e la Pesca - Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di
Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
c o n  l ' O s s e r v a t o r i o  s u i  P a r c h i  e  s u l l e  A r e e  P r o t e t t e  d e l
Mezzogiorno.Nell'ultima giornata ha fatto visita al Bufala Fest il Sindaco di
Napoli Gaetano Manfredi che aveva assegnato all'evento il compito di
verificare se la nuova Piazza Municipio potesse davvero funzionare per gli
eventi. 'E' stata - ha commentato Manfredi - una bella esperienza, con la
grande partecipazione delle famiglie, dei turisti, in un clima molto sereno,
tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun impatto negativo sul traffico nel
centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo aver lasciato l'auto nel
parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare anche altre iniziative
in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con grande orgoglio -ha
affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto la scommessa di
realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il sold out di tutti
coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su Piazza Municipio
ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al servizio di Anm dal
parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle funicolari Centrali e
di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha continuato- nel cuore della
città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma è la vittoria della città di
Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno hanno riempito il nostro
villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando le nostre
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eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione del fatto
che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare qualcosa di bello
e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa diventare un modello
di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che si apre al mondo', ha
commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha sostenuto il direttore
artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere quotidianamente bambini, giovani,
adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso', che avevamo posizionato al centro
del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea più rappresentativa di questa settima
edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un evento come il nostro riesce ad essere con
compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta
direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala
Campana Dop - è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie potenzialità della filiera bufalina. Formazione,
sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle
insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha
avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della mozzarella di bufala campana Dop nel corso della
rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del
gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in una congiuntura complessa per tutti', ha
concluso.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania,
del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi

4' di lettura Vivere Italia 11/09/2023 - (Adnkronos) - Si chiude questa sera, a
Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del
Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
- Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto
visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva
assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio
potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha commentato
Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie,
dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun
impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo
aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con
grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto
la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha
continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma
è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno
hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando
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le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione
del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare
qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa
diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che
si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha
sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere
quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso',
che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea
più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un
evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa
che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente
del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie
potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano
del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e
stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della
mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala
Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in
una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Food: Bufala Fest a Napoli dal 7 all'11 settembre

8' di lettura Vivere Senigallia 05/09/2023 - (Adnkronos) - Nel rispetto della
memoria del giovane musicista Giovanbattista Cutolo e del lutto cittadino
proclamato dal Comune di Napoli, la direzione organizzativa di Bufala Fest
ha annullato tutte le iniziative e le attività previste per mercoledì 6 settembre,
cancellando di fatto la giornata inaugurale dell'evento. "La tragedia di
Gianbattista Cutolo -ha affermato Antonio Rea, direttore organizzativo di
Bufala Fest- ci ha sconvolti, avevamo iniziato l'allestimento, poi sabato
abbiamo appreso dei funerali e abbiamo bloccato l'evento che dovevamo
aprire il 6 settembre alle ore 12.30 con il sottosegretario La Pietra e quando
abbiamo appreso che il Sindaco ha proclamato il lutto cittadino, abbiamo
spostato l'evento che, dunque, si svolgerà dal 7 all'11 settembre. Quello di
quest'anno sarà tutto un altro evento, si svolgerà per la prima volta in Piazza
Municipio, nuova per Napoli e per noi. Per raggiungere in maniera comoda e
conveniente il luogo della manifestazione, Anm ha messo a disposizione un
servizio combinato parcheggio più tram, con corsa diretta Brin - Piazza
Municipio, dalle 12 alle 16 e dalle 18.30 alle 00.30, ad un prezzo complessivo
di 5 euro". 'Come direttore artistico -ha affermato Francesco Sorrentino - sono amareggiato e arrabbiato in questi
giorni dopo l'omicidio di Gianbattista. Ci saranno animazioni, ma rivolte ai bimbi, con artisti di strada e ci sarà un
pianoforte per la comunità: chi vorrà ricordare il nostro Giogiò, potrà sedersi e ricordarlo con dei brani della storia di
Napoli". L'annuncio è stato dato ieri a Napoli, nel corso della conferenza stampa a bordo della nave Msc World
Europa, alla quale sono intervenuti: Leonardo Massa, country manager di Msc Crociere; Antonio Rea, direttore
organizzativo di Bufala Fest; Francesco Sorrentino, Direttore Artistico di Bufala Fest; Giuseppe D'Addio, direttore
della scuola di Cucina 'Dolce & Salato'; Erny Lombardo, coordinatore dell'Arena del Gusto di Bufala Fest. 'Da
quest'anno Msc Crociere -ha dichiarato Leonardo Massa, country manager di Msc Crociere- ha deciso di affiancare
il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze
gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del brand di Msc Crociere. L'obiettivo della nostra
Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio, veicolando la sua immagine a livello internazionale.
Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con dedizione e passione portano il nome di Napoli e della
Campania in giro per il mondo proprio come le navi di Msc che solcano i mari di tutto il pianeta'. Hanno portato il
proprio saluto istituzionale: Luigi Carbone, presidente della commissione Cultura, Turismo e Attività Produttive del
Comune di Napoli; Sen. Antonio Iannone, segretario dell'ufficio di presidenza del Senato; Prof. Clara Bassano,
docente del dipartimento di Farmacia - Difarma dell'università degli studi di Salerno; Pier Maria Saccani, direttore del
consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana D.O.P.; Raffaele
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Amore, presidente di Cia - Agricoltori Italiani della Campania. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato dalla
Diciassette Eventi, in collaborazione con il consorzio di tutela della mozzarella di bufala Campana Dop e Cia -
agricoltori italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania, del
Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'università degli studi "Federico II" di Napoli; dell'università degli studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e
con l'Osservatorio sui Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Affiancano la settima edizione di Bufala Fest
partner e sponsor di prestigio nazionale, come: Agugiaro & Figna Molini con i brand Le 5 Stagioni e Le Sinfonie;
Marana Forni; Fratelli La Bufala; MSC Crociere; Italia Olivicola; La Molisana; La Fiammante; Like Italy; Stella Artois;
Pepsi; Chinotto Neri; Lay's; Acqua Itala; Acqua Chiarissima; Honda Center Napoli; Caffè Iuliano; Guappa; Consorzio
Tutela Vini del Sannio; Gargiulo Impianti di Aspirazione; Sati; Corradini Group; Ballarini; Zwilling; Imperatore
Hotellerie; Scuola di Cucina Dolce & Salato; Federazione Internazionale Pasticceria Gelateria e Cioccolateria; Gma;
Shophoreca.it. Media Partner: Radio Marte; Time4Stream e Horecanews.it . L'agrifood tech è il tema di questa
edizione, poiché, negli ultimi anni, la filiera agroalimentare sta attraversando una fase di forte trasformazione,
attribuendo sempre maggior peso ai concetti di sostenibilità e innovazione tecnologica. Questi due fenomeni sono
oggi centrali per garantire la competitività nel medio-lungo periodo del settore nel nostro Paese. L'accesso al
Villaggio di Bufala Fest è gratuito, così come la visione degli showcooking nell'Arena del Gusto. Per coloro i quali
vorranno gustare le prelibatezze gastronomiche proposte dagli oltre 30 espositori, sono previste tre tipologie di
ticket: menù adulto dal costo di euro 18,00 e comprende: 1 pasto; 1 bevanda; 1 dolce o gelato o salato; 1 caffè; 1
liquore; menù bambino dal costo di euro 15,00 e comprende: 1 pizza o 1 buffy burger; 1 bevanda analcolica; 1 graffa
o 1 gelato; menù gluten free dal costo di euro 16,00 e comprende: 1 primo o 1 pizza; 1 bevanda e 1 dolce o 1 gelato.
Inoltre, sul sito ufficiale dell'evento www.bufalafest.com è prevista la sezione 'Salta la Fila' dalla quale è possibile
acquistare in anticipo le diverse tipologie di ticket, consentendo un duplice vantaggio: evitare la coda alle casse;
ricevere un bellissimo gadget dell'evento. Il Villaggio di Bufala Fest osserverà i seguenti orari di apertura e chiusura:
orario diurno: dalle ore 12:30 alle ore 15:30, orario serale: dalle ore 19:00 alle ore 24:00.Per raggiungere in maniera
comoda e conveniente il luogo della manifestazione, ANM metterà a disposizione un servizio combinato parcheggio
+ Tram con corsa diretta Brin - Piazza Municipio dalle 12,00 alle 16,00 e dalle 18,30 alle 00,30 ad un prezzo
complessivo di 5 euro (valido fino a 4 persone). Sarà quindi possibile lasciare l'auto in uno dei 600 stalli disponibili al
parcheggio multipiano Brin di via Marina ed usufruire del tram, con corsa diretta programmata ogni 15 minuti. La
durata del viaggio da Brin a Piazza Municipio è di circa 10 minuti. Forte del successo delle precedenti edizioni, anche
quest'anno Bufala Fest si avvale della partnership con la Scuola di Cucina 'Dolce & Salato' che, sotto la guida esperta
di due autorevoli chef come Giuseppe Daddio e Aniello di Caprio, rispettivamente di cucina e pasticceria, coordinerà
tutte le attività di degustazione del Villaggio
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e si occuperà dell'organizzazione, in ogni minimo dettaglio, dell'organizzazione della Terrazza del Gusto. Arena del
Gusto. In quest'area, professionisti e aziende del food & beverage saranno protagonisti di showcooking e workshop
con l'obiettivo di esaltare i prodotti della filiera bufalina. Saranno realizzate e presentate creazioni culinarie
innovative con il coordinamento dello chef Erny Lombardo. Cinque giorni all'insegna del gusto con Agugiaro & Figna.
La storica azienda molitoria italiana, torna al Bufala Fest per una cinque giorni all'insegna del gusto. Alla
manifestazione saranno presenti i migliori maestri dell'arte pizzaiola, tra cui gli ambassador del brand Le 5 stagioni:
Ciccio Vitiello, Antonio Starita, Raffaele Vitale, Pasquale Cozzolino, Gianni Improta, Paolo Surace, Guglielmo Vuolo
sono pronti a far sognare i palati attraverso le pizze proposte negli stand di degustazione e durante i numerosi
showcooking, grazie a una materia prima d'eccezione: la linea di farine Le 5 Stagioni, il primo marchio di farine
dell'azienda dedicato alla pizza, divenuto ormai punto di riferimento nel settore. Negli ultimi anni, infatti, tantissimi
chef e pizzaioli hanno trovato ispirazione nella gamma Le 5 Stagioni, dai tradizionalisti agli innovatori. Non
mancherà il palcoscenico per Le Sinfonie, farine dedicate alla pasticceria di Agugiaro & Figna Molini, che
accorderanno le note dolci dei grandi interpreti della pasticceria millenaria napoletana: I Marigliano, Scaturchio e
Pasticceria Caldarelli. La 'Pizzeria dell'Impossibile' e il basilico idroponico. Di grande importanza anche le attività che
di Fratelli La Bufala, partner storico di Bufala Fest, che con la rete di pizzaioli nel mondo è impegnata in attività
sociali di rieducazione e inserimento professionale attraverso il progetto 'Pizzeria dell'Impossibile', in collaborazione
con il Carcere di Nisida. Fratelli La Bufala ha confermato il suo impegno e sostegno verso Lympha, azienda che
coltiva Basilico Napoletano in idroponica e acquaponica, tecnica agricola basata sulla sinergia e combinazione
simbiotica di acquacoltura e idroponica. I vantaggi di questa coltura sarebbero enormi: un risparmio idrico del 95%
rispetto all'agricoltura tradizionale, un minor sfruttamento del suolo utilizzando la verticalità, oltre che minor uso di
pesticidi e fertilizzanti. Prosegue la partnership con l'Associazione culturale 'Il Giardino delle Idee', grazie alla quale la
kermesse continua ad essere anche conoscenza. In un'area dedicata promuoverà e valorizzerà l'intera filiera
bufalina, coinvolgendo giornalisti, esperti ed operatori del settore, anche di profilo internazionale. Una serie di talk
tematici, coordinati dal Marketing Manager Vincenzo La Croce, organizzati per contribuire alla sensibilizzazione sulle
potenzialità della filiera bufalina che potrebbe far ulteriormente crescere l'indotto economico, con ricadute
importanti sul territorio. Gli incontri organizzati nel Giardino delle Idee toccheranno i seguenti temi: 'Filiera Bufalina
4.0: sfide e opportunità tra presente e futuro'; 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e
sostenibilità ambientale'; 'Storie di successo: le Agristartup guidano il cambiamento'; 'ESG, un vantaggio competitivo
per le aziende della filiera agroalimentare'. Anche quest'anno ci sarà il connubio con l'arte, grazie al sodalizio di
Bufala Fest con l'officina artistica 'Fonderia Nolana - Del Giudice'. Infatti, il Maestro Carmine Carlo Maffei ha
realizzato in esclusiva per noi 'Radici', un'opera di pregevole fattura che punta ad esaltare il valore della vita.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania,
del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi

4' di lettura Vivere Senigallia 11/09/2023 - (Adnkronos) - Si chiude questa
sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non
solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del
Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
- Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto
visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva
assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio
potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha commentato
Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie,
dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun
impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo
aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con
grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto
la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha
continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma
è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno
hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando
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le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione
del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare
qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa
diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che
si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha
sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere
quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso',
che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea
più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un
evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa
che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente
del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie
potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano
del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e
stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della
mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala
Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in
una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Bufala Fest, migliaia di persone tra gli stand della kermesse enogastronomica

(Adnkronos) - E' stata una prima giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta ieri nel villaggio di
Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a
Napoli, in Piazza Municipio, organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di promuovere e valorizzare le
peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le
proprietà della sua carne.

6' di lettura Vivere Senigallia 08/09/2023 - (Adnkronos) - E' stata una prima
giornata all'insegna della sobrietà e del gusto, quella si è svolta ieri nel
villaggio di Bufala Fest, la kermesse enogastronomica, giunta alla VII
edizione, in programma dal 7 all'11 settembre 2023, a Napoli, in Piazza
Municipio, organizzata dalla Diciassette eventi con l'obiettivo di promuovere
e valorizzare le peculiarità dell'intera filiera bufalina, legata al successo della
mozzarella ma che può dare di più con il sapore e le proprietà della sua
carne.Da segnalare come migliaia di persone hanno raggiunto il villaggio
allestito in Piazza Municipio, senza causare alcuna criticità alla circolazione
e al traffico veicolare della città di Napoli. Un segnale che il dispositivo
messo in campo dal Comune di Napoli e l'iniziativa Park & Go di Anm hanno
funzionato per tutta la prima giornata dell'evento. Insieme alla posizione
centrale per i trasporti pubblici di Napoli, a due passi dalla Linea1 della
metropolitana e vicini alle funicolari Centrale e di Montesanto e alla stazione
di Linea2 e Cumana. 'Bufala Fest - non solo mozzarella' è organizzato in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione
Campania, del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo europeo per gli affari marittimi e la pesca -
Feamp; dell'Università degli Studi Federico II di Napoli; dell'Università degli Studi di Salerno con il dipartimento di
Farmacia e con l'Osservatorio sui parchi e sulle aree protette del mezzogiorno. Grande interesse da parte del
pubblico anche per il talk sul tema 'La filiera agroalimentare tra food diversity, inclusione economica e sostenibilità
ambientale' che si è svolto nell'area Giardino delle Idee di Bufala Fest, organizzato in collaborazione con
Agugiaro&Figna e Fratelli La Bufala e con la partecipazione di MSC Crociere, nel corso del quale sono intervenuti:
Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna; Leonardo Massa, Country Manager di Msc Crociere; Francesca Marotta,
Marketing Executive Fratelli La Bufala; Raffaele Amore, presidente Cia-Agricoltori Italiani della Campania; Francesco
Pio Fiorillo, Fondatore Lympha - Stazione Basilico Idroponico; Antonio Limone, direttore generale Istituto
Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno e coordinatore nazionale II.ZZ.SS; Giuseppe Iovane, direttore della
Scuola di specializzazione in malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria (referente Feamp); Marco Nobis,
amministratore Mbc Service - Scuola di formazione Consorzio di tutela della mozzarella di bufala campana dop. "Per
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noi - ha affermato Riccardo Agugiaro, ad di Agugiaro&Figna - sostenibilità significa avere a cuore il futuro delle
nuove generazioni non puntiamo a una sostenibilità soltanto ambientale, ma anche a quella sociale dei nostri
collaboratori, che deriva da un retaggio storico legato ai mulini come fonte di lavoro, attorno ai quali in passato
nascevano le città. In ottica ambientale un incubatore dei nostri progetti di sostenibilità è il Bosco del Molino, che
nasce a Parma, dove abbiamo acquistato 13 ettari di terreno confinanti con l'azienda e in un solo anno abbiamo
piantato 18mila alberi, rendendola Carbon neutral per la macinazione del grano insieme agli altri due stabilimenti, con
l'intento di compensarne le emissioni". 'Da quest'anno - ha dichiarato Leonardo Massa, country manager di MSC
Crociere - MSC Crociere ha deciso di affiancare il Bufala Fest in qualità di gold partner. Si tratta di una partnership
che nasce in modo naturale poiché, alle eccellenze gastronomiche della filiera bufalina, si affianca l'eccellenza del
brand di MSC Crociere. L'obiettivo della nostra Compagnia è quello di mostrare attenzione verso il territorio,
veicolando la sua immagine a livello internazionale. Alla kermesse sono presenti tante realtà importanti che con
dedizione e passione portano il nome di Napoli e della Campania in giro per il mondo proprio come le navi di MSC
che solcano i mari di tutto il pianeta'. 'In questi vent'anni - ha sottolineato Francesca Marotta, marketing executive di
Fratelli La Bufala - la nostra azienda ha saputo non solo valorizzare un prodotto eccellente come la pizza, ma anche
cambiare i parametri di un settore, quello del mondo pizza, attraverso le direttrici dell'impegno sociale e
dell'ecosostenibilità. La nostra azione mira a riqualificare i territori su cui insistiamo, in primis quello di Napoli, e a
dare un'opportunità a giovani ragazzi che altrimenti potrebbero prendere strade senza futuro. Non solo sua maestà
la pizza napoletana, insomma, vogliamo essere anche portatori di sani principi'. 'Rendere un prodotto alimentare più
sostenibile - ha chiarito Raffaele Amore, presidente di Cia-Agricoltori Italiani della Campania - significa creare valore
aggiunto ma questo valore ha un costo. Ha un costo per l'imprenditore che investe in innovazione e cambiamento.
Per spingere questo cambiamento occorre che ci sia una domanda di mercato e dei consumatori consapevoli.
Purtroppo però questo per molti prodotti alimentari, come l'olio, non accade. Serve dunque un processo di
educazione alimentare e di formazione che deve partire dalle scuole per avere consumatori sempre più consapevoli.
Noi di Cia investiamo molto nella crescita della cultura della sostenibilità anche per questo abbiamo pensato di
realizzare un premio per gli agricoltori e per gli imprenditori agricoli che hanno saputo mettere in atto produzioni
eccellenti che siano in grado si coniugare la qualità e l'innovazione con la sostenibilità'. 'L'importanza della filiera
bufalina - ha commentato Antonio Limone, direttore generale Istituto zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno -
la più importante tra le produzioni nell'agroalimentare campano non può non essere un argomento di
approfondimento sia rispetto ai risultati importanti che essa produce in termini occupazionali e di prelibatezza di un
prodotto,sia in termini di criticità che pure questo comparto in sé contiene, per non aver ancora eradicato alcune
malattie infettive che minano questa grandissima straordinaria produzione in questa Regione. L'Istituto
zooprofilattico sperimentale del mezzogiorno è al servizio degli allevatori,
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dei caseifici,ma anche e soprattutto dei consumatori. Il 22 settembre 2023, presso l'Izsm di Portici, faremo
chiarezza con una conferenza stampa che mi piace lanciare proprio da un'importante kermesse qual'è il Bufala Fest.
Faremo chiarezza diremo tutto quello che c'è da sapere sulla filiera bufalina. Niente bufale, solo verità!'. Domani,
sabato 9 settembre 2023, alle ore 19:00, presso il Giardino delle Idee di Bufala Fest, avrà luogo il talk sul tema 'Esg, un
vantaggio competitivo per le aziende della filiera agroalimentare', nel corso del quale interverranno: Marco Cerreto,
componente XIII Commissione Agricoltura Camera dei deputati; Renato Freda, marketing operativo, eventi
partnership e sponsorizzazioni de La Molisana; Francesco Franzese, Ceo La Fiammante; Davide De Biase, DVM,
Ph.D, specialista in Medicina degli animali da laboratorio - dipartimento di Farmacia, Università degli Studi di Salerno;
Mario Grasso, direttore Cia - Agricoltori Italiani della Campania; Giuseppe Palma, segretario generale di Assoittica
Italia; Giuliano Martino, direttore Italia Olivicola; Alessandro Garofalo, responsabile ricerca e sviluppo Consorzio di
tutela della mozzarella di bufala campana dop.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania,
del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi

4' di lettura Vivere Senigallia 11/09/2023 - (Adnkronos) - Si chiude questa
sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non
solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del
Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
- Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto
visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva
assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio
potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha commentato
Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie,
dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun
impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo
aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con
grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto
la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha
continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma
è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno
hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando
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le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione
del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare
qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa
diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che
si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha
sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere
quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso',
che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea
più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un
evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa
che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente
del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie
potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano
del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e
stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della
mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala
Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in
una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania,
del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi

4' di lettura Vivere Senigallia 11/09/2023 - (Adnkronos) - Si chiude questa
sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non
solo mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del
Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
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Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
- Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto
visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva
assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio
potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha commentato
Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie,
dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun
impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo
aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con
grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto
la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha
continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma
è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno
hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando



 

martedì 12 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 149

[ § 2 2 6 2 4 0 2 9 § ]

le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione
del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare
qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa
diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che
si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha
sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere
quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso',
che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea
più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un
evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa
che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente
del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie
potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano
del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e
stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della
mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala
Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in
una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Food: Bufala Fest vince 'scommessa' di Piazza Municipio a Napoli, migliaia di visitatori al
giorno

(Adnkronos) - Si chiude questa sera, a Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e valorizzazione della filiera bufalina,
organizzata dalla Diciassette Eventi in collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala Campana
Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del Senato della Repubblica, della Regione Campania,
del Comune e della Città Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca - Feamp;
dell'Università degli Studi

4' di lettura Vivere Italia 11/09/2023 - (Adnkronos) - Si chiude questa sera, a
Napoli, in Piazza Municipio, la settima edizione di 'Bufala Fest - non solo
mozzarella', la kermesse enogastronomica dedicata alla promozione e
valorizzazione della filiera bufalina, organizzata dalla Diciassette Eventi in
collaborazione con il Consorzio di Tutela della Mozzarella di Bufala
Campana Dop e Cia - Agricoltori Italiani della Campania, con il patrocinio del
Senato della Repubblica, della Regione Campania, del Comune e della Città
Metropolitana di Napoli; del Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca
- Feamp; dell'Università degli Studi "Federico II" di Napoli; dell'Università degli
Studi di Salerno con il Dipartimento di Farmacia e con l'Osservatorio sui
Parchi e sulle Aree Protette del Mezzogiorno. Nell'ultima giornata ha fatto
visita al Bufala Fest il Sindaco di Napoli Gaetano Manfredi che aveva
assegnato all'evento il compito di verificare se la nuova Piazza Municipio
potesse davvero funzionare per gli eventi. 'E' stata - ha commentato
Manfredi - una bella esperienza, con la grande partecipazione delle famiglie,
dei turisti, in un clima molto sereno, tranquillo e ordinato. Non c'è stato alcun
impatto negativo sul traffico nel centro della città, anche grazie all'esperimento della combinazione con il tram dopo
aver lasciato l'auto nel parcheggio Brin, che ha funzionato. Esperimento ben riuscito, quindi, e possiamo immaginare
anche altre iniziative in Piazza Municipio'. Una riuscita apprezzata dal direttore organizzativo Antonio Rea: 'E' con
grande orgoglio -ha affermato Rea - che mi sento di affermare che la macchina organizzativa di Bufala Fest ha vinto
la scommessa di realizzare, per la prima volta, un grande evento in Piazza Municipio. Abbiamo registrato ogni sera il
sold out di tutti coloro che sono venuti a gustare i grandi sapori della mozzarella e della carne di bufalo. Puntare su
Piazza Municipio ci ha dato ragione per il pubblico che ha potuto raggiungere felicemente il Bufala Fest grazie al
servizio di Anm dal parcheggio Brin e la vicinanza della rassegna alla fermata della Linea 1 della Metropolitana, alle
funicolari Centrali e di Montesanto., alla Linea 2 e alla Cumana". "E' stata così una festa di cinque giorni -ha
continuato- nel cuore della città senza portare traffico e inquinamento. Questa, non è solo una vittoria personale, ma
è la vittoria della città di Napoli e delle migliaia di visitatori, provenienti da ogni parte del mondo, che ogni giorno
hanno riempito il nostro villaggio, con gioia e compostezza, gustando e apprezzando

viveremarche.it

Web



 

lunedì 11 settembre 2023

Riproduzione autorizzata licenza Ars Promopress: 2013-2023 Pagina 151

[ § 2 2 6 2 4 0 3 0 § ]

le nostre eccellenze. E' stata la vittoria del dialogo sinergico con tutte le istituzioni del territorio, a dimostrazione
del fatto che quando pubblico e privato interagiscono in maniera costruttiva e trasparente è possibile creare
qualcosa di bello e di utile per la collettività. Il mio auspicio è che, da oggi in poi, il successo di Bufala Fest possa
diventare un modello di riferimento per far sì che Piazza Municipio possa configurarsi come il salotto della città che
si apre al mondo', ha commentato ancora. 'Le emozioni che ho vissuto durante le cinque giornate di Bufala Fest -ha
sostenuto il direttore artistico Francesco Sorrentino - sono a dir poco uniche ed indescrivibili. Vedere
quotidianamente bambini, giovani, adulti ed anziani tutti insieme suonare e cantare intorno al pianoforte 'sospeso',
che avevamo posizionato al centro del villaggio in memoria di Giogiò, è stata un'immagine bellissima, l'istantanea
più rappresentativa di questa settima edizione, che mi porterò sempre dentro. Perché, quando il pubblico di un
evento come il nostro riesce ad essere con compostezza e sobrietà attore e spettatore al tempo stesso, significa
che abbiamo imboccato tutti quanti la giusta direzione'. 'Bufala Fest -ha dichiarato Domenico Raimondo, presidente
del Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana Dop - è riuscita a mettere in vetrina tutte le straordinarie
potenzialità della filiera bufalina. Formazione, sostenibilità, giovani sono le sfide al centro dell'impegno quotidiano
del nostro Consorzio e siamo riusciti a portarle insieme nel cuore di Napoli, facendo rete tra istituzioni e
stakeholders. Tutto nell'interesse del consumatore, che ha avuto modo di capire ancora di più il valore aggiunto della
mozzarella di bufala campana Dop nel corso della rassegna. Tante famiglie, tanti ragazzi hanno degustato la bufala
Dop in tutte le creazioni di chef e artigiani del gusto. Sono le immagini più belle, che fanno ben sperare per il futuro, in
una congiuntura complessa per tutti', ha concluso.
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Settore agricolo, l'assessore Antonini impegnato in una serie di incontri istituzionali in
Campania

Appuntamenti a Napoli e Caserta per affrontare temi delicati e di spessore per il presente e il futuro del settore
agricoloUna serie di appuntamenti e incontri a tema, vede impegnato l'Assessore regionale all'Agricoltura Andrea
Maria Antonini in missione istituzionale, da sabato scorso, in Campania.

2' di lettura 11/09/2023 - Appuntamenti a Napoli e Caserta per affrontare
temi delicati e di spessore per il presente e il futuro del settore agricolo Una
serie di appuntamenti e incontri a tema, vede impegnato l'Assessore
regionale all'Agricoltura Andrea Maria Antonini in missione istituzionale, da
sabato scorso, in Campania. Rafforzare la cultura della prevenzione e della
gestione dei rischi in agricoltura è stato l'argomento al centro di un incontro
tenutosi, ieri, a Napoli nella cornice del Bufala Fest. Alla importante tavola
rotonda, organizzata dalla Regione Campania in collaborazione con
l'Università degli Studi di Napoli ed i vertici nazionali/regionali di CIA
(Confederazione Italiana Agricoltori) ha registrato la presenza di diversi
amministratori e rappresentanti di associazioni di categoria. 'È stato un
momento fattivo e ricco di spunti di approfondimento su tematiche centrali e
di grande attualità - ha commentato l'Assessore Antonini al termine
dell'evento - insieme ai colleghi di altre Amministrazioni (Campania, Veneto e
Piemonte), abbiamo discusso della necessità di coinvolgere direttamente le
Regioni, definendo una dotazione diretta di fondi da immettere nel sistema
assicurativo agricolo e intercettando, nel contempo, le esigenze delle aziende e dei territori'. Si è tenuta, invece,
quest'oggi a Caserta, la Commissione Politiche Agricole, alla presenza del Ministro all'Agricoltura Francesco
Lollobrigida, a cui l'Assessore Antonini ha avuto modo, durante il suo intervento, di sottoporre alcune questioni molto
delicate e urgenti, come ad esempio, gli interventi a sostegno dei viticoltori colpiti duramente dal problema della
peronospora, o le prospettive di sviluppo e applicabilità del Decreto sulla Etichettatura (con un'attenzione particolare
al Montepulciano) o, infine, la richiesta di atti ministeriali sulla questione piombo/zone umide per la caccia. "Tanti
temi di spessore e di richiamo, dunque, che sono certo, in raccordo con il Governo e gli amministratori dei singoli
territori, saranno approfonditi con attenzione e interesse' - ha concluso con soddisfazione l'Assessore regionale
Antonini.
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Napoli, Bufala Fest: cambia il dispositivo traffico in Piazza Municipio

Marco Carlino

- Advertisement - Napoli accoglierà l'attesissimo Bufala Fest 2023, un evento
culinario che celebra la prelibata mozzarella di bufala campana DOP.
Quest'anno, la manifestazione si terrà dal 6 al 10 settembre 2023,
promettendo cinque giorni di esperienze gastronomiche uniche e spettacoli
culturali coinvolgenti. Questa manifestazione, che attira appassionati di cibo
e cultura da tutta la regione, richiede un'organizzazione precisa per garantire
un flusso di persone fluido e sicuro. - Advertisement - La novità più
significativa di quest'anno è la scelta di ospitare il Bufala Fest proprio nella
centralissima Piazza Municipio, che si trasformerà in un autentico villaggio
del gusto . Il menù preparato per il Bufala Fest 2023 è eccezionalmente ricco
e variegato, con oltre 30 eccellenze culinarie che mettono in risalto il meglio
della mozzarella di bufala. Tra le deliziose opzioni figurano piatti come la
pasta e patate con provola, il risotto con gamberi e colatura di bufala, i panini
con polpette di bufala, la provola di bufala, la parmigiana di melanzane, la
cheesecake con ricotta di bufala e molte altre specialità. - Advertisement -
Questa posizione strategica , situata a pochi passi dal noto porto di Napoli,
aggiunge un tocco di freschezza all'evento, offrendo una vista panoramica spettacolare mentre i visitatori si
immergono nella cultura culinaria campana. Napoli, Bufala Fest 2023: ecco come cambia la gestione del traffico in
piazza Prima che l'evento Bufala Fest apra le danze al pubblico di Napoli interessato, la città sta mettendo in atto
alcune modifiche al traffico in Piazza Municipio . Un dispositivo speciale di gestione del traffico è stato istituito in
Piazza Municipio al fine di agevolare lo svolgimento del grande evento. - Advertisement - Per garantire la sicurezza
dei partecipanti e il buon funzionamento, è stato istituito un divieto di transito nella zona suddetta, che confluisce in
Via Acton , dalle ore 08:00 del 31 agosto al 13 settembre 2023 . Questa misura è stata adottata per agevolare il
flusso di persone e veicoli, permettendo a tutti di godersi appieno l'esperienza del Bufala Fest in tutta tranquillità. La
città di Napoli attende quest' evento come un occasione imperdibile per scoprire e gustare le delizie della
mozzarella di bufala campana DOP. Garantendo una gestione del traffico efficiente per il comfort di tutti i
partecipanti sarà possibile assistere a questo straordinario evento con la massima discrezione abbinata alla più
completa organizzazione. - Advertisement -
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